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Tutkinnon suorittaneen osaaminen

Elintarvikealan  perustutkinnon  suorittaneella elintarvikealan tyotehtavissa edellytetty
ammattitaito. Han osaa noudattaa omavalvontaa ja elintarvikehygieniaa sek& varmistaa
tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun. Tutkinnon suorittanut osaa ohjata ja pitdd kaynnissa
valmistusprosessia. Tutkinnon suorittanut henkild osaa valmistaa elintarvikkeita, leipomoalan
tuotteita, lihatuotteita ja meijerituotteita valitun osaamisalansa mukaisesti. Tutkinnon
suorittaneelle henkildlld on valmiudet toimia elintarvikkeiden teollisessa valmistusprosessissa tai
pienimuotoisessa tuotannossa. saksi tutkinnon suorittanut henkild osaa valinnaisten tutkinnon
osien mukaisesti pakata elintarvikkeita, tydskennella elintarvikealan yrityksen varastotoiminnoissa
tai lahettamdssa, toimia elintarvikkeiden myymalatoiminnoissa tai valmistaa elintarvikkeita
kansainvalisessa ymparistéssa.

Tyoétehtévia, joissa tutkinnon suorittanut voi toimia

Elintarvikealan perustutkinnon suorittanut henkild voi toimia osaamisalansa mukaisesti
seuraavissa tyotehtavissa:

- elintarvikkeiden valmistaja tydskentelee elintarvikealan yrityksessd, elintarviketeollisuudessa
tai elintarvikkeiden tukku- tai vahittaiskaupassa valmistus-, pakkaus-, varastointi-, lahettdmd tai
myyntitehtavissa

- leipuri-kondiittori tydskentelee leipomoissa ja konditorioissa tai teollisuusleipomoissa,
paistopisteissa ja kahvila-konditorioissa valmistus-, pakkaus- ja myyntitehtavissa

- lihatuotteiden valmistaja tytskentelee liha-alan yrityksessd tai elintarvikehuoneistossa,
esimerkiksi lihanleikkaamossa, lihavalmistetuotannossa, teurastamoissa tai lihan kasittely - ja
myyntitehtévissa

- meijeristi tydskentelee prosessinohjaus-, valmistus-, pakkaus- tai varastointitehtavissa seka
laadunhallinnan tehtavissa meijerialan yrityksissd mm. maidon, kerman, hapanmaitovalmisteiden,
juustojen ja maitojauheiden valmistuksessa.
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1. Tutkinnon muodostuminen

Elintarvikealan perustutkinnon laajuus on 180 osaamispistetta. Tutkinto muodostuu ammatillisista
tutkinnon osista (145 osaamispistettd) ja yhteisistd tutkinnon osista (35 osaamispistettd).
Elintarvikealan perustutkinto siséltédd seuraavat osaamisalat ja tutkintonimikkeet:

» elintarviketeknologian osaamisala, elintarvikkeiden valmistaja
« leipomoalan osaamisala, leipuri-kondiittori

« liha-alan osaamisala, lihatuotteiden valmistaja

« meijerialan osaamisala, meijeristi.

Elintarviketeknologian osaamisalalla ja liha-alan osaamisalalla on ammatillisista tutkinnon osista
pakollisia 55 osaamispistetta ja valinnaisia 90 osaamispistettd. Leipomoalan osaamisalalla ja
meijerialan osaamisalalla on ammatillisista tutkinnon osista pakollisia 115 osaamispistetta ja
valinnaisia 30 osaamispistetta.

AMMATILLISET TUTKINNON OSAT | 145 OSP

Elintarviketeknologian osaamisala, elintarvikkeiden valmistaja | 145 osp

Pakolliset tutkinnon osat | 55 osp

Elintarviketuotannossa toimiminen, 35 osp, P

Elintarvikeprosessien ohjaus ja kdynnissapito, 20 osp, P

Valinnaiset tutkinnon osat 1 | 40-60 osp

Kalatuotteiden valmistus, 30 osp

Kasvis-, marja- ja hedelmatuotteiden valmistus, 20 osp

Tuotekohtainen elintarvikkeiden valmistus, 20 osp

Valmisruokatuotteiden valmistus, 30 osp

Valinnaiset tutkinnon osat 2 | 30-50 osp

Elintarvikkeiden myymalatoiminnot, 15 osp

Elintarvikkeiden pakkaustoiminnot, 15 osp

Elintarvikkeiden valmistajana kansainvélisessa ymparistossé, 15 osp

Erikoistuotteiden valmistus, 15 osp

Varastointi- ja lahettamdtoiminnot, 15 osp

Yritystoiminnan suunnittelu, 15 osp

Ty6paikkaohjaajaksi valmentautuminen, 5 osp

Yrityksessa toimiminen, 15 osp

Huippuosaajana toimiminen, 15 osp

Tutkinnon osa tamén tutkinnon leipomoalan osaamisalalta tai liha-alan
osaamisalalta | 15 osp

Tutkintoon voi siséllyttdd tutkinnon osan tdmén tutkinnon leipomoalan osaamisalan tai
liha-alan osaamisalan valitsemattomista tutkinnon osista. Rijppumatta siséllytettdvén
tutkinnon osan laajuudesta tutkinnon osan laajuus tdsséd kohdassa on enintdén 15
osaamispistetta.

Paikallisiin ammattitaitovaatimuksiin perustuva tutkinnon osa | 5-15 osp

Tutkinnon muodostuminen



Tutkinnon muodostuminen

Tutkinnon osa siséltda tybeldméan paikallisten tarpeiden mukaista osaamista, joka
soveltuu useamman kuin yhden tyépaikan tarpeisiin. Koulutuksen jérjestéja nime&é
tutkinnon osan tybeldmén toimintakokonaisuuden pohjalta ja méérittééa sille laajuuden
osaamispisteind. Koulutuksen jérjestéja méérittelee ammattitaitovaatimukset ja
osaamisen arvioinnin vastaavasti kuin ammatillisissa tutkinnon osissa.

Tutkinnon osa toisesta ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai
erikoisammattitutkinnosta | 5-15 osp

Tutkintoon voi siséllyttdé tutkinnon osan toisesta ammatillisesta perustutkinnosta,
ammattitutkinnosta tai erikoisammattitutkinnosta. Riippumatta siséllytettdvén
tutkinnon osan laajuudesta tutkinnon osan laajuus on tdssé kohdassa enintddn 15
osaamispistetta.

Korkeakouluopinnot | 5-15 osp

Tutkinnon osa siséltdd ammatillista osaamista tukevia korkeakouluopintoja.

Yhteisten tutkinnon osien osa-alueita, lukio-opintoja tai muita jatko-
opintovalmiuksia tukevia opintoja | 1-25 osp

Leipomoalan osaamisala, leipuri-kondiittori | 145 osp

Pakolliset tutkinnon osat | 115 osp

Elintarviketuotannossa toimiminen, 35 osp, P

Leipomoalan prosessien ohjaus ja kaynnissapito, 20 osp, P

Ruokaleipatuotteiden valmistus, 20 osp, P

Kahvileipatuotteiden valmistus, 20 osp, P

Konditoriatuotteiden valmistus, 20 osp, P

Valinnaiset tutkinnon osat 1 | 30 osp

Leipomoeinesten valmistus, 15 osp

Elintarvikkeiden valmistajana kansainvélisessa ymparistossa, 15 osp

Leipomoalan erikoistuotteiden valmistus, 15 osp

Leipomotuotteiden pakkaustoiminnot, 15 osp

Yritystoiminnan suunnittelu, 15 osp

Ty6paikkaohjaajaksi valmentautuminen, 5 osp

Yrityksessa toimiminen, 15 osp

Huippuosaajana toimiminen, 15 osp

Tutkinnon osa tamén tutkinnon elintarviketeknologian osaamisalalta tai liha-alan
osaamisalalta | 15 osp

Tutkintoon voi siséllyttdé tutkinnon osan tdmén tutkinnon elintarviketeknologian
osaamisalan tai liha-alan osaamisalan valitsemattomista tutkinnon osista. Rijppumatta
siséllytettdvéan tutkinnon osan laajuudesta tutkinnon osan laajuus tdssé kohdassa on
enintdén 15 osaamispistetta.

Paikallisiin ammattitaitovaatimuksiin perustuva tutkinnon osa | 5-15 osp

Tutkinnon osa siséltaa tydeldman paikallisten tarpeiden mukaista osaamista, joka
soveltuu useamman kuin yhden ty6paikan tarpeisiin. Koulutuksen jarjestdja nime&é
tutkinnon osan tyéeldmén toimintakokonaisuuden pohjalta ja méérittéda sille laajuuden
osaamispisteind. Koulutuksen jérjestéja médrittelee ammattitaitovaatimukset ja
osaamisen arvioinnin vastaavasti kuin ammatillisissa tutkinnon osissa.

Tutkinnon osa toisesta ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai
erikoisammattitutkinnosta | 5-15 osp




Tutkintoon voi siséllyttda tutkinnon osan toisesta ammatillisesta perustutkinnosta,
ammattitutkinnosta tai erikoisammattitutkinnosta. Riippumatta siséllytettdvén
tutkinnon osan laajuudesta tutkinnon osan laajuus on t4ssé kohdassa enintdén 15
osaamispistetta.

Korkeakouluopinnot | 5-15 osp

Tutkinnon osa siséltdd ammatillista osaamista tukevia korkeakouluopintoja.

Yhteisten tutkinnon osien osa-alueita, lukio-opintoja tai muita jatko-
opintovalmiuksia tukevia opintoja | 1-25 osp

Liha-alan osaamisala, lihatuotteiden valmistaja | 145 osp

Pakolliset tutkinnon osat | 55 osp

Elintarviketuotannossa toimiminen, 35 osp, P

Lihateollisuuden prosessien ohjaus ja kaynnissapito, 20 osp, P

Valinnaiset tutkinnon osat 1 | 40-60 osp

Liharaaka-aineen kasittely prosessissa, 40 osp

Lihatuotteiden valmistus, 20 osp

Raakalihatuotteiden valmistus, 20 osp

Valinnaiset tutkinnon osat 2 | 30-50 osp

Liha-alan erikoistuotteiden valmistus, 15 osp

Lihateollisuuden lahettamoétoiminnot, 15 osp

Lihateollisuuden varastointitoiminnot, 15 osp

Lihatuotteiden pakkaustoiminnot, 15 osp

Elintarvikkeiden valmistajana kansainvélisessa ymparistossé, 15 osp

Yritystoiminnan suunnittelu, 15 osp

Ty6paikkaohjaajaksi valmentautuminen, 5 osp

Yrityksessa toimiminen, 15 osp

Huippuosaajana toimiminen, 15 osp

Tutkinnon osa tamén tutkinnon elintarviketeknologian osaamisalalta tai
leipomoalan osaamisalalta | 15 osp

Tutkintoon voi siséllyttdéa tutkinnon osan tdmén tutkinnon elintarviketeknologian
osaamisalan tai leipomoalan osaamisalan valitsemattomista tutkinnon osista.
Riippumatta siséllytettdvan tutkinnon osan laajuudesta tutkinnon osan laajuus tdssé
kohdassa on enintddn 15 osaamispistetta.

Paikallisiin ammattitaitovaatimuksiin perustuva tutkinnon osa | 5-15 osp

Tutkinnon osa siséltaa tydeldmaén paikallisten tarpeiden mukaista osaamista, joka
soveltuu useamman kuin yhden ty6Gpaikan tarpeisiin. Koulutuksen jarjestdja nime&é
tutkinnon osan tyéeldmén toimintakokonaisuuden pohjalta ja méérittéda sille laajuuden
osaamispisteind. Koulutuksen jérjestéja médrittelee ammattitaitovaatimukset ja
osaamisen arvioinnin vastaavasti kuin ammatillisissa tutkinnon osissa.

Tutkinnon osa toisesta ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai
erikoisammattitutkinnosta | 5-15 osp

Tutkintoon voi siséllyttda tutkinnon osan toisesta ammatillisesta perustutkinnosta,
ammattitutkinnosta tai erikoisammattitutkinnosta. Riippumatta siséllytettdvén
tutkinnon osan laajuudesta tutkinnon osan laajuus on t4ssé kohdassa enintdén 15
osaamispistetta.

Tutkinnon muodostuminen



Tutkinnon muodostuminen

Korkeakouluopinnot | 5-15 osp

Tutkinnon osa siséltdd ammatillista osaamista tukevia korkeakouluopintoja.

Yhteisten tutkinnon osien osa-alueita, lukio-opintoja tai muita jatko-
opintovalmiuksia tukevia opintoja | 1-25 osp

Meijerialan osaamisala, meijeristi | 145 osp

Pakolliset tutkinnon osat | 115 osp

Elintarviketuotannossa toimiminen, 35 osp, P

Meijeriprosessien ohjaus ja kaynnissapito, 20 osp, P

Meijerituotteiden valmistus, 35 osp, P

Meijeriteollisuuden erikoistuotteiden valmistus, 25 osp, P

Valinnaiset tutkinnon osat | 30 osp

Elintarvikkeiden valmistajana kansainvélisessa ymparistossa, 15 osp

Meijerituotteiden pakkaustoiminnot, 15 osp

Meijeriteollisuuden tilaus-toimitusprosessissa toimiminen, 15 osp

Yritystoiminnan suunnittelu, 15 osp

Ty6paikkaohjaajaksi valmentautuminen, 5 osp

Yrityksessa toimiminen, 15 osp

Huippuosaajana toimiminen, 15 osp

Paikallisiin ammattitaitovaatimuksiin perustuva tutkinnon osa | 5-15 osp

Tutkinnon osa siséltaa tyoeldmaéan paikallisten tarpeiden mukaista osaamista, joka
soveltuu useamman kuin yhden tyépaikan tarpeisiin. Koulutuksen jérjestaja nimeaé
tutkinnon osan tyoeldmén toimintakokonaisuuden pohjalta ja méaérittda sille laajuuden
osaamispisteind. Koulutuksen jérjestéja maéarittelee ammattitaitovaatimukset ja
osaamisen arvioinnin vastaavasti kuin ammatillisissa tutkinnon osissa.

Tutkinnon osa toisesta ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai
erikoisammattitutkinnosta | 5-15 osp

Tutkintoon voi siséllyttdd tutkinnon osan toisesta ammatillisesta perustutkinnosta,
ammattitutkinnosta tai erikoisammattitutkinnosta. Riippumatta siséllytettdvén
tutkinnon osan laajuudesta tutkinnon osan laajuus on tdssé kohdassa enintdén 15
osaamispistetté

Korkeakouluopinnot | 5-15 osp

Tutkinnon osa siséltdd ammatillista osaamista tukevia korkeakouluopintoja.

Yhteisten tutkinnon osien osa-alueita, lukio-opintoja tai muita jatko-
opintovalmiuksia tukevia opintoja | 1-25 osp

YHTEISET TUTKINNON OSAT | 35 OSP

Viestinté- ja vuorovaikutusosaamisen laajuus on véhintdén 11 osaamispistettd, matemaattis-
luonnontieteellisen osaamisen laajuus on vdhintddn 6 osaamispistetté ja yhteiskunta-
ja tybeldméosaamisen laajuus on véhintdén 9 osaamispistetta. Lisdksi yhteisiin
tutkinnon osiin tulee siséltya valinnaisia osaamistavoitteita opiskelijan valitsemasta
yhdesté tai useammasta yhteisesté tutkinnon osasta ja tutkinnon osan osa-alueelta
tai osa-alueilta siten, etté yhteisten tutkinnon osien 35 osaamispisteen laajuus téyttyy.

Viestinta- ja vuorovaikutusosaaminen, 11 osp, P

Matemaattis-luonnontieteellinen osaaminen, 6 osp, P




Yhteiskunta- ja tydelamaosaaminen, 9 osp, P

Yhteisten tutkinnon osien valinnaiset osaamistavoitteet | 9 osp

Yhteisten tutkinnon osien valinnaiset osaamistavoitteet voivat olla tutkinnon perusteissa
mééaréttyja tai koulutuksen jérjestéjan péattdmiéd muita valinnaisia osaamistavoitteita, jotka
tukevat kyseisen tutkinnon osan ja sen osa-alueiden tutkinnon perusteissa maéarattyja
tavoitteita. Valinnaisiin osaamistavoitteisiin voidaan siséllyttdd myos opiskelijan aiemmin
hankkimaa osaamista, joka tukee kyseisen tutkinnon osan ja sen osa-alueiden tutkinnon
perusteissa mééréttyjd osaamistavoitteita.

Tutkinnon muodostuminen



Tutkinnon osat

2.

2.1.

Tutkinnon osat

Elintarviketuotannossa toimiminen, 35 osp
(101199)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy elintarvikealaan.

maadrittelee elintarvikeketjun alkutuotannosta kuluttajalle (4728)

perehtyy elintarvikealan keskeisiin toimialoihin ja alan tarkeimpiin yrityksiin (4727)
hahmottaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen elintarvikealalla (4726)

hy6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (4725)

toimii kestéavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartad ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksissa (4724)

nimedd tarkeimpid elintarvikkeiden vientimaita ja tydskentelee tarvittaessa
vientivaatimusten mukaisesti (4723)

tunnistaa elintarvikealan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaan. (4722)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tydvaiheissa (4721)

huolehtii tydympariston ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4720)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4719)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my06s poikkeustilanteissa (4718)

tunnistaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot
(4717)

noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (4716)

huomioi tydskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4715)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa (4714)

ymmartaa riskien arvioinnin ja niiden hallinnan merkityksen seka omavalvonnan
toteutuksen ja varmentamisen eri vaiheet tydssaan (4713)

toimii elintarviketurvallisuuden edellyttamalla tavalla poikkeustilanteissa (4712)

suorittaa hygieniapassitestin hyvaksytysti. (4711)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa tyoturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4710)

toimii ensiaputilanteessa (4709)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4708)

toimii tydpaikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden kanssa (4707)

noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tyépaikan yhteisiin sadantoihin ja tydtehtaviin (4706)
ymmartaa vuorotyon, tydaikojen vaihtelun ja erilaisten tydskentelyolosuhteiden vaikutuksen
tyossa jaksamiseen. (4705)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantda ja maarayksia tydtehtavissaan (4704)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhméan jasenené (4703)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4702)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita erilaisilla menetelmilla ja tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden
mukaisesti (4701)

arvioi, valitsee ja sdilyttaa elintarvikkeiden valmistukseen soveltuvia raaka-aineita (4700)
huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta tydtehtéavassaan. (4699)



Opiskelija valmistaa tuotteen.

valmistaa elintarvikkeita huomioiden valmistuksen ja sailytyksen aikana tapahtuvat
fysikaaliset, kemialliset ja mikrobiologiset muutokset ja riskit (4698)

kayttaa raaka-aineita oikein (4697)

tunnistaa valmistusprosessin eri tyévaiheet ja niiden merkityksen tuotteelle (4696)

kayttaa elintarvikkeen valmistamisessa tarvittavia valineita, koneita ja laitteita (4695)
minimoi havikin muodostumisen (4694)

arvioi tuotteita aistinvaraisesti (4693)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tyéskentelyddn koskevaa palautetta. (4692)

Opiskelija pakkaa tuotteita.

tunnistaa erilaisia pakkausmateriaaleja ja ymmartaa niiden merkityksen tuotteelle (4691)
valitsee oikeat pakkausmateriaalit (4690)

laatii ja tulkitsee pakkausmerkintéja (4689)

huomioi pakkaamisen ja sdilytyksen aikana tapahtuvat fysikaaliset, kemialliset ja
mikrobiologiset toiminnat (4688)

tunnistaa pakkausprosessin eri tydvaiheet ja menetelméat seka niiden merkityksen tuotteelle
(4687)

pakkaa elintarvikkeita yksittais- ja ryhméapakkauksiin varastointia, kuljetusta ja myyntia
varten (4686)

kayttdd elintarvikkeiden pakkaamisessa tarvittavia koneita ja laitteita seké tarvittaessa
pakkauslinjastoa (4685)

seuraa tuotteen laatua ja pakkauslaitteiden kuntoa prosessin aikana ja tarvittaessa saataa
pakkausprosessia (4684)

kayttaa tarvittaessa prosessissa olevaa automatiikkaa ja tietotekniikkaa (4683)

minimoi havikin muodostumisen huomioiden pakkaamisen kustannustekijat (4682)
ymmartaa tuotteiden jaljitettavyyden merkityksen yrityksen toiminnalle (4681)

arvioi pakkauksia aistinvaraisesti edistaen myyvyytta (4680)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tyéskentelyaan koskevaa palautetta. (4679)

Opiskelija varastoi tuotteita.

varastoi raaka-aineita, lisd- ja apuaineita, tuotteita ja pakkausmateriaaleja oikeissa
olosuhteissa huomioiden varastoinnin ja sailytyksen aikana tapahtuvat fysikaaliset,
kemialliset ja mikrobiologiset toiminnot (4678)

tekee merkinnét ja kirjaukset varastoitaville tuotteille (4677)

huolehtii varaston oikeasta kierrosta (4676)

kayttaa varastoinnissa tarvittavia tietojarjestelmia, valineitd, koneita ja laitteita (4675)
minimoi havikin muodostumisen (4674)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tyéskentelyddn koskevaa palautetta. (4673)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelmat ja -aineet (4672)

kayttaa pesu- ja puhdistusaineita ja -vélineitéa seka kemikaaleja oikein ja turvallisesti seké&
noudattaa kayttoturvallisuusohjeita (4671)

pesee ja puhdistaa tilat, koneet ja laitteet (4670)

ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (4669)

tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (4668)

yllapitaa tydvaihepuhtaanapitoa (4667)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistévaikutukset (4666)

lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (4665)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti

Tutkinnon osat



Tutkinnon osat

» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

* hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 e toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

¢ tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisdohjeita

¢ hyoddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

¢ muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 « toteuttaa tydkokonaisuuden itsenéisesti

< toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

e selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

e hyddyntéaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tytkokonaisuuden itsenaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyddyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

¢ soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti sek& tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan

Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenéisesti ottaen
huomioon muut toimijat

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

¢ soveltaa ty@ssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittaa tyohon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

e ymmartaa oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdssa toimimalla elintarvikealan yrityksen perustehtavissa,
esimerkiksi ennakoivissa tydtehtavissa raaka-aineiden vastaanotossa, esikasittelyssa, tuotteen
valmistuksessa, pakkaamisessa tai varastotoiminnoissa. Siltd osin kuin tutkinnon osassa
vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytdn perusteella, ammattitaidon osoittamista
tdydennetdan yksildllisesti muilla tavoin. Hygieniapassitestin suorittamista ei voida mukauttaa.

2.2. Elintarvikeprosessien ohjaus ja kaynnissapito,
20 osp (101352)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy elintarvikealaan.
* nimeé&a elintarviketeollisuuden yrityksia ja perehtyy niiden tuotevalikoimiin (4664)
* ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen elintarvikealalla (4663)
* hyo6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssdan (4662)



toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (4661)
tunnistaa elintarvikealan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaéan. (4660)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkildkohtaisesta hygieniasta ja suojavaatetuksesta tuotannon Kkaikissa
tyovaiheissa (4659)

huolehtii tydympariston ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4658)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4657)

huolehtii kylméaketjusta oman tyénkuvansa mukaisesti (4656)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my0ds poikkeustilanteissa (4655)

tunnistaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot
(4654)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (4653)

huomioi tyéskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4652)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (4651)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4650)

toimii ensiaputilanteessa (4649)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4648)

toimii tydpaikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden kanssa (4647)

noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tyépaikan yhteisiin sadantdihin ja tydtehtaviin (4646)
huolehtii omasta ty6turvallisuudesta ja ergonomisesta tytdskentelystd vaarantamatta
muiden tyoturvallisuutta (4645)

toimii hatatilanteessa tyopaikan ohjeiden mukaan (4644)

kayttaa tyodtehtaviin kuuluvia suojavalineita. (4643)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsaadantoa ja maarayksia tyotehtavissaan (4642)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tydryhméan jasenena (4641)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4640)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita aistinvaraisesti (4639)

arvioi, valitsee ja sdilyttaa elintarvikkeiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (4638)
huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta (4637)

ymmartaa tuotteiden jaljitettavyyden merkityksen yrityksen toiminnalle (4636)

huomioi asiakaspalautteet ja niiden kasittelyn (4635)

kuvaa prosessin hallinnan ja kriittiset hallintapisteet. (4634)

Opiskelija ohjaa ja pitaa kdaynnissa elintarvikeprosessia.

tydskentelee elintarvikeprosessissa (4633)

tunnistaa elintarvikeprosessin vaiheet (4632)

tunnistaa prosessilinjat ja tarkistaa tydssaan prosessilinjan toimivuuden (4631)

tunnistaa kriittiset valvontapisteet ja toimii niiden mukaisesti (4630)

tulkitsee tuotteen valmistuksen kannalta tarkeitd prosessinohjaukseen liittyvid mittauksia,
kuten paineet ja lampdtilat (4629)

seuraa prosessin aikana tuotteen laatua aistinvaraisesti (4628)

arvioi raaka-aineen kasittelyn vaikutukset elintarvikkeen kemialliseen ja mikrobiologiseen
laatuun (4627)

kayttdd prosessissa tarvittavia koneita ja laitteita sekd seuraa prosessissa laitteiden
toimintaa (4626)

toimii vastuullisesti elintarvikkeiden valmistusprosessissa (4625)

tunnistaa poikkeavan tuotteen ja saataa tarvittaessa koneita ja laitteita sen mukaisesti
(4624)

Tutkinnon osat



Tutkinnon osat

kutsuu tarvittaessa huoltohenkildn paikalle ja kertoo prosessin hairion (4623)

toimii prosessinohjauksessa tuoteturvallisesti riskitekijat huomioiden (4622)

pakkaa elintarvikkeita prosessituotannossa varastointia, kuljetusta ja myyntia varten (4621)
huolehtii kylméketjusta (4620)

toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti (4619)

tunnistaa tuotteiden ravitsemukselliset ominaisuudet ja toimii niita heikentamatta (4618)
tunnistaa tuotekehityksen periaatteet (4617)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tyéskentelyadn koskevaa palautetta. (4616)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

kayttdd puhdistusaineita ja -valineitd oikein ja turvallisesti sek& noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (4615)

huolehtii tydtehtavissaan tydympariston puhtaudesta ja jarjestyksesta (4614)

pesee ja desinfioi tilat, koneet ja laitteet yrityksen ohjeiden mukaan (4613)

tyoskentelee taloudellisesti ja ymmartdd oman tydnsa vaikutuksen yrityksen
kannattavuuteen (4612)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistdvaikutukset (4611)

lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (4610)

Arviointi
Opiskelija
Tyydyttava 1 + toteuttaa tyon ohjeiden mukaisesti
* toimii yhteistyokykyisesti
» tarvitsee joissakin tilanteissa lisaohjeita
» hyodyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti
Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti
» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita
* hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti
Hyva 3 » toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
» hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
* arvioi suoriutumistaan realistisesti
Hyva 4 e suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntaden monipuolisia
ratkaisutapoja
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
* arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan
Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tytkokonaisuuden itsenaisesti ottaen
huomioon muut toimijat
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa
* soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti
* esittda tyéhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia
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» arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittdmiseen

* ymmartdd oman tyonsé merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa toimimalla elintarvikealan yrityksessa
elintarvikeprosessin  ohjauksen ja kaynnissdpidon ty6tehtdvissd. Opiskelija valmistaa
pienimuotoisessa elintarviketuotannossa yhden tuotteen tai osallistuu teollisessa prosessissa
tuotteen valmistamiseen vahintdan kahdessa tydvaiheessa. Opiskelija valmistaa nayttssa
elintarvikkeita, kuten valmisruokatuotteita, marja- ja hedelmatuotteita, kasvistuotteita,
valmisruokia, kalatuotteita, makeisia, suklaatuotteita, juomia, myllytuotteita tai muita
elintarvikkeita. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytén
perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksil6llisesti muilla tavoin.

2.3. Kalatuotteiden valmistus, 30 osp (101469)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy kalatalouteen.
» perehtyy kalatalouden tuotevalikoimaan ja yritystoimintaan (4609)
o ymmartaé kuluttajakayttaytymisen merkityksen kalataloudessa (4608)
» selvittédd ruokakalojen saatavuuden ja alkuperamaan (4607)
« hy6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (4606)
« toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ympéaristbosaamisen
merkityksen yrityksille (4605)
e tunnistaa kalatalouden kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaan. (4604)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

* huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tydvaiheissa (4603)

« huolehtii tydympariston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4602)

* noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4601)

e ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my0s poikkeustilanteissa (4600)

« kuvaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot (4599)

< noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (4598)

« huomioi tydskentelyssdan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4597)

« huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (4596)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.
« noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4595)
« toimii ensiaputilanteessa (4594)
e noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4593)
« toimii tyopaikalla vastuullisesti yhteistytéssa muiden kanssa (4592)
« noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tydpaikan yhteisiin saantéihin ja tyétehtaviin (4591)
e huolehtii omasta ty6turvallisuudesta ja ergonomisesta tydskentelystd vaarantamatta
muiden ty6turvallisuutta (4590)
« toimii hata- ja vaaratilanteissa tyopaikan ohjeiden mukaan (4589)
» kayttaa tyotehtaviin kuuluvia suojavalineita. (4588)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.
« soveltaa kalataloutta koskevaa lainsaadantta ja maarayksia tyotehtavissaan (4587)
e ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhméan jasenena (4586)
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Tutkinnon osat



Tutkinnon osat

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4585)

arvioi kalanjalostukseen kaytettavia raaka-aineita ja kalatuotteita erilaisilla aistinvaraisen
arvioinnin menetelmilla ja tulkitsee tuloksia (4584)

valitsee ja sailyttda kalatuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (4583)

huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta ja perehtyy pakollisiin pakkausmerkintgihin
(4582)

ymmartaa kalatuotteiden jaljitettavyyden merkityksen yrityksen toiminnalle (4581)

huomioi asiakaspalautteet ja niiden kasittelyn. (4580)

Opiskelija kasittelee raaka-aineita.

tunnistaa kalalajit ja ruokakalat (4579)

arvioi raaka-aineen laatua kalan esikasittelyn aikana (esim. vari, tuoksu, kimmoisuus ja
limaisuus) (4578)

tekee kalan vastaanottotarkastuksen ja tunnistaa kalan tuoreusasteen (4577)

kasittelee kokonaista kalaa seké suomustaa, perkaa ja fileoi kalaa fileiksi (4576)
tunnistaa lohien leikkausasteet (4575)

lajittelee kalasta saatavat tuotteet ja hyddyntda koko kalan erilaisten kalatuotteiden
valmistuksessa (4574)

ymmartaa kylmaketjun merkityksen ja sailyttda raaka-aineet asianmukaisesti (4573)
tunnistaa kalassa ja kalatuotteissa tapahtuvia mikrobiologisia, kemiallisia ja fysikaalisia
toimintoja (4572)

perehtyy kalojen ravitsemuksellisiin ominaisuuksiin (4571)

kayttaa raaka-aineen kasittelyssa tarvittavia koneita ja laitteita (4570)

huolehtii koneiden ja laitteiden paivittiisesta kayttokunnosta. (4569)

Opiskelija valmistaa kalatuotteita.

valitsee valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (4568)

arvioi kalan kasittelyn vaikutukset kalan kemialliseen ja mikrobiologiseen laatuun seka
kalan sailyvyyteen ja jalostukseen (4567)

perehtyy kalatuotteiden sdilyvyyskasittelyihin kuten savustus, suolaus, hapansailonta,
pakastus, kuivaus ja sterilointi (4566)

valmistaa savustamalla, suolaamalla, hapansailonnélld, pakastamalla, kuivaamalla,
steriloimalla tai muilla prosessimenetelmilla yrityksen ohjeiden mukaisesti erilaisia
kalatuotteita (4565)

toimii tybn vaatimusten mukaisesti kalan Kkasittely-, jalostus-, kypsennys- ja
jaédhdytysprosessissa (4564)

seuraa tuotantoprosessin aikana tuotteen aistinvaraista laatua ja tuotantolaitteiden
toimintaa (4563)

kayttaa kalatuotteiden valmistuksessa tarvittavia koneita ja laitteita (4562)

toimii vastuullisesti ja tunnistaa tuotantoprosessin vaiheet (4561)

toimii tuotteen valmistuksen keskeytyessa ja pyytaa tarvittaessa apua huoltohenkildstélta
(4560)

ymmartdd automaatiotekniikan ja digitaalisen toiminnanohjauksen merkityksen kalan
kasittelyssa ja kalatuotteiden valmistuksen eri vaiheissa (4559)

tunnistaa tuotekehityksen periaatteet (4558)

arvioi omaa tyosuoritustaan ja vastaanottaa tytskentelyadn koskevaa palautetta. (4557)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.
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puhdistaa omat tydvalineet tyohon liittyvassa laajuudessa (4556)

kayttdd puhdistusaineita ja -vélineitd oikein ja turvallisesti sekd& noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (4555)

huolehtii tydtehtavissaan tydympériston puhtaudesta ja jarjestyksesta (4554)

pesee ja desinfioi tilat, koneet ja laitteet yrityksen ohjeiden mukaan (4553)

tyoskentelee taloudellisesti ja ymmartad oman tydnsa vaikutuksen yrityksen
kannattavuuteen (4552)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistdvaikutukset (4551)



* lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (4550)

Arviointi
Opiskelija
Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti
 toimii yhteistyokykyisesti
» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita
» hyodyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti
Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
« toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti
« tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisédohjeita
» hyotdyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti
Hyva 3 » toteuttaa tyokokonaisuuden itsenéisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
* hyodyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
* arvioi suoriutumistaan realistisesti
Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti
» toimii yhteistydkykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntden monipuolisia
ratkaisutapoja
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
» arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan
Kiitettava 5 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti ottaen
huomioon muut toimijat
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti
* esittad tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia
» arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittdmiseen
* ymmartdd oman tyonsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa nayttssa kasittelemalla kaloja tai valmistamalla kalatuotteita
elintarvikealan yrityksessd. Opiskelija valmistaa naytoéssd yhtd kalatuotetta seuraavista
valinnaisista tuoteryhmista: kalafileet, kalakuutiot, savukalat, suolakalat, maustekalat, graavikalat,
kalasdilykkeet, kalaruokavalmisteet tai muut kalatuotteet. Opiskelija tytskentelee naytdossa
pientuotannossa (elintarvikehuoneisto) yhden tuotteen kaikissa tyOvaiheissa tai teollisessa
valmistuksessa (laitoshyvaksytty yritys) yhden tuotteen kahdessa tydvaiheessa. Silta osin kuin
tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida ndytdn perusteella, ammattitaidon
osoittamista taydennetaan yksildllisesti muilla tavoin.
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2.4,

Kasvis-, marja- ja hedelméatuotteiden valmistus,
20 osp (101471)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy elintarvikealaan.

perehtyy kasvis-, marja- ja hedelmatuotteiden valikoimaan ja yritystoimintaan (4549)
selvittda raaka-aineiden saatavuuden ja alkuperamaan (4548)

ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen (4547)

hyddyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (4546)

toimii kestédvan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartad ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (4545)

tunnistaa elintarvikealan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaéan. (4544)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tydvaiheissa (4543)

huolehtii tydympariston ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4542)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4541)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my06s poikkeustilanteissa (4540)

huomioi tyéskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4539)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (4538)

Opiskelija toimii tyépaikalla vastuullisesti ja turvallisesti.

noudattaa tyéturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4537)

toimii ensiaputilanteessa (4536)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4535)

toimii ty6paikalla vastuullisesti yhteistydssé muiden tyontekijdiden kanssa (4534)
noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tydpaikan yhteisiin saéntdihin ja tyotehtaviin (4533)
huolehtii omasta tyoturvallisuudesta ja ergonomisesta tytdskentelystd vaarantamatta
muiden tyodturvallisuutta (4532)

toimii hata- ja vaaratilanteissa tydpaikan ohjeiden mukaan (4531)

kayttaa tyotehtaviin kuuluvia suojavélineita. (4530)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantda ja maarayksia tydtehtavissdan (4529)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhmén jasenené (4528)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4527)

arvioi, valitsee ja sailyttaé kasvis-, marja- ja hedelmatuotteiden valmistukseen soveltuvat
raaka-aineet yrityksen ohjeiden mukaisesti (4526)

huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta (4525)

ymmartaa tuotteiden jaljitettavyyden merkityksen yrityksen toiminnalle (4524)

huomioi asiakaspalautteet ja niiden kasittelyn. (4523)

Opiskelija kasittelee raaka-aineita.
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kasittelee kasviksia, marjoja, hedelmia ja ruokasienia yrityksen ohjeiden mukaisesti (4522)
arvioi raaka-aineiden kasittelyn vaikutukset kemialliseen, fysikaaliseen ja mikrobiologiseen
laatuun, sailyvyyteen ja jalostukseen (4521)

tunnistaa kasvikset, marjat, hedelmat ja tarkeimmét ruokasienet (4520)

arvioi raaka-aineiden laatua aistinvaraisesti (4519)

ymmartaa tuotteen sailyvyyteen vaikuttavat tekijat seka sailyttda tuotteet ja raaka-aineet
asianmukaisesti (4518)



tunnistaa raaka-aineissa tapahtuvia mikrobiologisia, kemiallisia ja fysikaalisia toimintoja
(4517)

tunnistaa kasvisten, marjojen ja hedelmien ravitsemuksellisia ominaisuuksia (4516)
esikasittelee raaka-aineita yrityksen ohjeiden mukaisesti (esim. kuoriminen, paloittelu,
rydppays, raastaminen ja kuutiointi) (4515)

jaadhdyttaa ja pakastaa tarvittaessa esikasitellyt raaka-aineet (4514)

kayttaa raaka-aineiden kasittelyssa tarvittavia koneita ja laitteita (4513)

huolehtii koneiden ja laitteiden paivittisesta kayttokunnosta. (4512)

Opiskelija valmistaa kasvis-, marja- ja hedelmétuotteita.

valitsee, kayttaa ja sailyttdd raaka-aineita asianmukaisesti (4511)

perehtyy  kasvis-, marja- ja hedelméaraaka-aineen sdilyvyyttd  parantaviin
kasittelymenetelmiin, kuten hapansailontd, sokerisailonta, kuivaus, pakastus ja suolaus
(4510)

valmistaa kasvis-, marja- ja hedelmatuotteita seka ruokasienistd valmistettavia tuotteita
hapansailénnalla, sokerisailonnalla, kuivaamalla, pakastamalla, suolaamalla tai muilla
prosessimenetelmilla yrityksen ohjeiden mukaisesti (4509)

toimii tyén vaatimusten mukaisesti kasvisten, marjojen, hedelmien ja ruokasienien
kasittely-, jalostus-, kypsennys- ja jadhdytysprosessissa (4508)

tunnistaa kasvis-, marja- ja hedelméatuotteissa tapahtuvia mikrobiologisia, kemiallisia ja
fysikaalisia ilmi6ita (4507)

seuraa tuotteen aistinvaraista laatua ja tekee omavalvonnan mukaisia mittauksia (4506)
kayttaa tarvittavia koneita ja laitteita (4505)

toimii vastuullisesti ja tunnistaa tuotannossa prosessin vaiheet (4504)

toimii tuotteen valmistuksen keskeytyessa ja pyytaa tarvittaessa apua huoltohenkilostolta
(4503)

ymmartaa automaatiotekniikan ja digitaalisen toiminnanohjauksen merkityksen tuotteiden
valmistuksessa (4502)

tunnistaa tuotekehityksen periaatteet (4501)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tyéskentelyddn koskevaa palautetta. (4500)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

puhdistaa omat tydvalineensa tydhon liittyvassa laajuudessa (4499)

kayttdd puhdistusaineita ja -valineitd oikein ja turvallisesti sek&a noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (4498)

huolehtii tydtehtavissaan tydympariston puhtaudesta ja jarjestyksesta (4497)

pesee ja desinfioi tilat, koneet ja laitteet yrityksen ohjeiden mukaan (4496)

tydoskentelee taloudellisesti ja ymmartdd oman tydnsa vaikutuksen yrityksen
kannattavuuteen (4495)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistévaikutukset (4494)

lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (4493)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

» hyodyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti
» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisédohjeita
» hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
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* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 ¢ toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

« toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

« selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

¢ hyddynt&aa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyddyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

e soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tydékokonaisuuden itsenaisesti ottaen
huomioon muut toimijat

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

e soveltaa ty@ssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittaa tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

e ymmartad oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytéssa valmistamalla kasvis-, marja- ja hedelmatuotteita
valmistavan elintarvikealan yrityksen pienimuotoisessa tuotannossa yhden tuotteen kaikissa
tybvaiheissa tai teollisessa prosessissa yhden tuotteen kahdessa tytvaiheessa. Opiskelija
valmistaa naytbssa yhta tuotetta seuraavista valinnaisista tuoteryhmista: juomat, hillot,
marmeladit, kiisselit, salaatit, kuivatut kasvis-, marja- ja hedelmatuotteet, vihannessailykkeet ja
ruokasienista valmistettavat tuotteet. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei
voida arvioida naytdn perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksil6llisesti muilla
tavoin.

2.5. Tuotekohtainen elintarvikkeiden valmistus, 20
osp (101473)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy elintarvikealaan.
« perehtyy elintarvikealan yrityksiin ja tuotevalikoimiin (4492)
* ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen elintarvikealalla (4491)
» toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymméartad ympéristdosaamisen
merkityksen yrityksille (4490)
« hyddyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa (4489)
e tunnistaa elintarvikealan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaéan. (4488)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.
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huolehtii henkilékohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta kaikissa tydvaiheissa
(4487)

huolehtii tydympariston ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4486)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4485)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my0s poikkeustilanteissa (4484)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (4483)

huomioi tyéskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4482)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (4481)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4480)

toimii ensiaputilanteessa (4479)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4478)

toimii tyépaikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden kanssa (4477)

noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tyépaikan yhteisiin sdantdihin (4476)

huolehtii omasta ja muiden tyéturvallisuudesta ja ergonomisesta tydskentelysta (4475)
toimii hata- ja vaaratilanteissa tydpaikan ohjeiden mukaisesti (4474)

kayttaa tyodtehtaviin kuuluvia suojavalineita. (4473)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsaadantoa ja maarayksia tyotehtavissaan (4472)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tydryhméan jasenenda (4471)

toimii laatuvaatimusten mukaisesti (4470)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita erilaisilla menetelmilla ja tulkitsee tuloksia (4469)

arvioi, valitsee ja sdilyttaa elintarvikkeiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (4468)
huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta (4467)

tunnistaa pakolliset pakkausmerkinnét tuotekohtaisesti (4466)

ymmartaa tuotteiden jaljitettdvyyden merkityksen yrityksen toiminnalle (4465)

huomioi asiakaspalautteet ja niiden kasittelyn tydssaén. (4464)

Opiskelja valmistaa tuotteita.

valmistaa pientuotannossa tai teollisessa prosessissa erilaisia elintarvikkeita yrityksen
ohjeiden mukaisesti (4463)

valitsee tuotteelle soveltuvat valmistusmenetelmat (esim. jauhaminen, kuivaaminen,
kypsennys, jadhdytys ja pakastaminen) yrityksen ohjeiden mukaisesti (4462)

arvioi raaka-aineiden seka lisa- ja apuaineiden laatua aistinvaraisesti yrityksen ohjeiden
mukaisesti (4461)

valitsee tuotteen valmistukseen tarvittavat raaka-aineet seka lisa- ja apuaineet (4460)
ymmartaa tuotteen sailyvyyteen vaikuttavat tekijat (4459)

sdilyttaa tuotteet ja raaka-aineet yrityksen ohjeiden mukaisesti (4458)

valmistaa tuotteita ottaen huomioon tuotteen kasittelyn, sailytyksen ja valmistuksen
fysikaaliset ja kemialliset tekijat sek& mikrobitoiminnan (4457)

kayttaa tuotteiden valmistuksessa tarvittavia koneita, laitteita ja linjastoja (4456)

toimii vastuullisesti ja tunnistaa valmistusprosessin vaiheet (4455)

muuntaa valmistusohjetta sekd suurentaa ja pienentaa valmistusmaaria yrityksen ohjeiden
mukaisesti (4454)

arvioi tuotteen laatuominaisuuksia (esim. vari, haju, maku ja rakenne) yrityksen ohjeiden
mukaisesti (4453)

perehtyy raaka-aineiden ja tuotteiden ravitsemuksellisiin ominaisuuksiin toimien niita
heikentdmatta (4452)

tyoskentelee kustannustehokkaasti ja minimoi havikin tydtehtavissaan (4451)

tunnistaa tuotekehityksen periaatteet (4450)

arvioi omaa tyosuoritustaan ja vastaanottaa tytskentelyaén koskevaa palautetta. (4449)
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Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

« valitsee kohteeseen sopivat pesumenetelmét ja -aineet (4448)

o kayttdd puhdistusaineita ja -valineitd oikein ja turvallisesti sek& noudattaa
kayttoturvallisuusohjeita (4447)

e pesee, puhdistaa ja desinfioi tilat, koneet, laitteet ja tydvalineet yrityksen ohjeiden
mukaisesti (4446)

« tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (4445)

« huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (4444)

« lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (4443)

Arviointi
Opiskelija
Tyydyttava 1 + toteuttaa tyon ohjeiden mukaisesti
* toimii yhteistyokykyisesti
» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita
» hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti
Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti
» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita
* hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti
Hyva 3 » toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
» hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
 arvioi suoriutumistaan realistisesti
Hyva 4 e suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntden monipuolisia
ratkaisutapoja
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
* arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan
Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tytkokonaisuuden itsenaisesti ottaen
huomioon muut toimijat
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa
* soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti
* esittda tyéhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia
e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittdé perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen
* ymmartad oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdssd valmistamalla elintarvikkeita elintarvikealan
yrityksessd. Opiskelija valmistaa yhta tuotetta seuraavista valinnaisista tuoteryhmista:

18



sokerituotteet, kaakaotuotteet, suklaat, makeistuotteet, teet, kahvit, makeutusaineet,
jalkiruokatuotteet, jaatelot, juomat, mylly- ja tarkkelystuotteet, kuivatut tuotteet tai muut
elintarvikkeet. Opiskelija tydskentelee pientuotannossa yhden tuotteen kaikissa tydvaiheissa tai
teollisessa valmistuksessa yhden tuotteen kahdessa tydvaiheessa. Siltd osin kuin tutkinnon
osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista
taydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.

2.6. Valmisruokatuotteiden valmistus, 30 osp
(101474)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy valmisruokateollisuuteen.

e nime&a valmisruokateollisuuden yrityksia (4442)

e ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen (4441)

« hydédyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (4440)

« toimii kestdvan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen yrityksille (4439)

« tunnistaa valmisruokateollisuuden kustannusrakenteen ja huomioi sen tyéskentelyssaan.
(4438)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

< huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tydvaiheissa (4437)

« huolehtii tydympariston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4436)

« noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4435)

e oOftaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
myds poikkeustilanteissa (4434)

e tunnistaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot
(4433)

* noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (4432)

* huomioi tyéskentelyssaén mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4431)

< huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (4430)

Opiskelija toimii tyopaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.
¢ noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4429)
« toimii ensiaputilanteessa (4428)
¢ noudattaa ammattieettisid toimintatapoja (4427)
» toimii tyOpaikalla vastuullisesti yhteistytssé muiden kanssa (4426)
* noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tydpaikan yhteisiin saéntdihin ja tyotehtaviin (4425)
e huolehtii omasta ty6turvallisuudesta ja ergonomisesta tydskentelystd vaarantamatta
muiden tyoturvallisuutta (4424)
» toimii haté- ja vaaratilanteissa tyopaikan ohjeiden mukaan (4423)
« kayttaa tyoétehtaviin kuuluvia suojavalineita. (4422)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.
» soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantoa ja maarayksia tydtehtavissdan (4421)
» ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhman jasenena (4420)
 toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4419)
« arvioi raaka-aineita ja tuotteita aistinvaraisesti ja tulkitsee tuloksia (4418)
* arvioi, valitsee ja silyttdd valmisruokatuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet
(4417)
* huolehtii pakkausmerkintjen oikeellisuudesta (4416)
* ymmartaa tuotteiden jéljitettavyyden merkityksen yrityksen toiminnalle (4415)
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huomioi asiakaspalautteet ja niiden kasittelyn. (4414)

Opiskelija kasittelee raaka-aineita.

toimii raaka-aineiden esikasittelyyn kuuluvissa tydtehtavissa (4413)

valitsee ja sdilyttaa valmisruokatuotteissa kaytettavat raaka-aineet (4412)

esikasittelee valmisruokatuotteiden valmistukseen kaytettavia raaka-aineita yrityksen
ohjeiden mukaisesti (esim. kuoriminen, paloittelu, kypsennys, kummennus ja jddhdytys)
(4411)

arvioi raaka-aineiden laatua aistinvaraisesti (4410)

tunnistaa raaka-aineissa tapahtuvia mikrobiologisia, kemiallisia ja fysikaalisia ilmidita
(4409)

kayttaa raaka-aineen kasittelyssa tarvittavia koneita ja laitteita (4408)

huolehtii koneiden ja laitteiden paivittiisesta kayttokunnosta. (4407)

Opiskelija valmistaa valmisruokatuotteita.

toimii valmisruokatuotteiden valmistustehtavissa (4406)

valmistaa puolivalmiita valmisruokatuotteita yrityksen ohjeiden mukaisesti (4405)
valmistaa kypsennettyja valmisruokatuotteita yrityksen ohjeiden mukaisesti (4404)
valmistaa kylmané myytavia valmisruokatuotteita yrityksen ohjeiden mukaisesti (4403)
valitsee,  kayttdd ja  sdilyttd  raaka-aineita  oikein  valmisruokatuotteiden
valmistusprosessissa (4402)

seuraa Yyrityksen valmistusohjetta sekd suurentaa tai pienentdd valmistusmaaria
tarvittaessa (4401)

valmistaa valmisruokatuotteita yrityksen ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon tuotteen
kasittelyn, sailytyksen ja valmistuksen fysikaaliset ja kemialliset tekijat seka
mikrobitoiminnan (4400)

huomioi tuotteiden valmistukseen liittyvat kemialliset, fysikaaliset ja mikrobiologiset riskit
(4399)

perehtyy raaka-aineiden ja tuotteiden ravitsemuksellisiin ominaisuuksiin (4398)

valmistaa erityisruokavalion mukaisia valmisruokatuotteita yrityksen ohjeiden mukaisesti
(4397)

seuraa, mittaa ja kirjaa valmisruokatuotteiden kypsennys-, jaahdytys- ja sailytyslampétiloja
omavalvonnan mukaisesti (4396)

huolehtii kylméketjusta oman tydnkuvansa mukaisesti (4395)

arvioi tuotteiden aistinvaraista laatua (4394)

kayttdad valmisruokatuotteiden valmistuksessa, kypsennyksessd, annostelussa ja
jaadhdyttdmisessa tarvittavia koneita, laitteita ja linjastoja (4393)

toimii vastuullisesti ja perehtyy tuotantoprosessin vaiheisiin kokonaisuutena (4392)

toimii tuotteen valmistuksen keskeytyessa ja pyytaa tarvittaessa apua huoltohenkiléstélta
(4391)

ymmartdd automaatiotekniikan ja digitaalisen toiminnanohjauksen merkityksen
valmisruokatuotteiden valmistuksessa (4390)

tunnistaa tuotekehityksen periaatteet (4389)

arvioi omaa tyosuoritustaan ja vastaanottaa tytskentelydén koskevaa palautetta. (4388)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.
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kayttdd puhdistusaineita ja -vélineitd oikein ja turvallisesti sekd noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (4387)

huolehtii ty6tehtavissaan tydympariston puhtaudesta ja jarjestyksesta (4386)

pesee ja desinfioi tilat, koneet, laitteet ja tydvalineet yrityksen ohjeiden mukaisesti (4385)
tyoskentelee taloudellisesti ymmartden oman tyonsa vaikutuksen yrityksen
kannattavuuteen (4384)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistévaikutukset (4383)

lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (4382)



Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

* hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita

» hyodyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 » toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

» hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

 arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

» arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan

Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti ottaen
huomioon muut toimijat

« toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittad tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

e ymmartdd oman tyonsa merkityksen osana laajempaa

kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa valmistamalla elintarvikealan yrityksessa
valmisruokatuotteita. Opiskelija valmistaa naytéssa yhtd valmisruokatuotetta seuraavista
valinnaisista tuoteryhmistéd: salaatit, keitot, kappaleruoat, annosruoat, laatikkoruoat,
valipalatuotteet, puolivalmiit valmisruokatuotteet ja annospakatut komponenttiateriat. Opiskelija
osoittaa osaamisensa pienimuotoisessa Vvalmisruokatuotannossa yhden tuotteen Kkaikissa
ty6vaiheissa tai valmisruokateollisuudessa yhden tuotteen kahdessa tyévaiheessa. Silta osin kuin
tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida ndytén perusteella, ammattitaidon
osoittamista tédydennetaan yksilollisesti muilla tavoin.
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2.7.

Elintarvikkeiden myymalatoiminnot, 15 osp
(101475)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy elintarvikekauppaan.

perehtyy elintarvikekaupan keskeisiin toimijoihin ja tarkeimpiin yrityksiin (4381)

ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen elintarvikekaupassa (4380)

hyodyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tytssaan (4379)

toimii kestédvan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartad ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (4378)

tunnistaa elintarvikekaupan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssééan. (4377)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

pukeutuu tydtehtavien edellyttamalla tavalla (4376)

huolehtii tydymparistdn ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4375)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4374)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
myds poikkeustilanteissa (4373)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (4372)

huomioi tydskentelyssaén mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4371)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (4370)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa tyéturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4369)

toimii ensiaputilanteessa (4368)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4367)

toimii ty6paikalla vastuullisesti yhteisty6ssd muiden kanssa (4366)
noudattaa ja sitoutuu yrityksen toimintaohjeisiin ja ty6tehtaviin. (4365)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa ja kaupan alaa koskevaa lainsaadantbéa ja maarayksia
tydtehtavissaan (4364)

ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tydryhman jasenena (4363)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4362)

huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta tydtehtavissaan. (4361)

Opiskelija myy elintarvikkeita.
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vastaanottaa kuormia ja tekee vastaanottotarkastuksen myymalaan saapuville tuotteille
(4360)

sailyttdd ja varastoi myytavia tuotteita niiden fysikaaliset, kemialliset ja mikrobiologiset
ominaisuudet huomioiden (4359)

tunnistaa myytavat tuotteet ja niiden kauppakelpoisuuden (4358)

purkaa kuormia ja hyllyttaa tuotteita (4357)

kerda ja kokoaa tarvittaessa asiakkaan verkko-ostokset (4356)

valmistelee itsepalvelutiskin, palvelutiskin, tuote-esittelypisteen ja tarvittaessa
kassapisteen (4355)

huolehtii kylméaketjusta oman tyénkuvansa mukaisesti (4354)

toimii palvelualttiisti erilaisissa asiakaspalvelupisteissé (4353)

esittelee myynnissa olevia elintarvikkeita ja opastaa niiden kaytossa (4352)

valitsee sopivat pakkausmateriaalit ja -menetelmat ja pakkaa elintarvikkeita myyntia varten
(4351)

kayttaa elintarvikkeiden myynnissa ja esittelyssa tarvittavia valineita, koneita ja laitteita
(4350)



* hyddyntdd myyntitydssdan mainos- ja kampanjamateriaalia (4349)

¢ minimoi havikin muodostumisen (4348)

« ottaa vastaan asiakaspalautetta ja kasittelee sen yrityksen ohjeiden mukaisesti (4347)

e arvioi omaa tydsuoritustaan ja vastaanottaa tydoskentelydén koskevaa palautetta. (4346)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.
e ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (4345)
« valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelmat ja -aineet (4344)
« kayttda pesu- ja puhdistusaineita ja -valineita oikein (4343)
* noudattaa kayttoturvallisuusohjeita (4342)
» yllapitéda tydvaihepuhtaanapitoa (4341)
e pitdd tydympariston seka palvelu- ja esittelytiskit puhtaina ja myyvan nakoisina (4340)
« tekee puhtaustarkkailua aistinvaraisesti ja pintapuhdistusnayttein (4339)
« huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (4338)
- lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (4337)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1

toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti

toimii yhteistyokykyisesti

tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

hyddyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2

toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisdohjeita

hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3

toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4

suunnittelee ja toteuttaa tytkokonaisuuden itsenaisesti

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntdaen monipuolisia
ratkaisutapoja

soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan

Kiitettava 5

suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti ottaen
huomioon muut toimijat

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

esittéda tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen
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* ymmartdd oman tyonsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdsséa elintarvikkeiden vahittaiskaupassa, tukkukaupassa,
elintarvikealan yritysten omissa myymal6issd, liikkuvissa elintarvikehuoneistoissa tai
erilaisten tapahtumien myyntipisteisséd. Opiskelija osoittaa osaamisensa elintarvikkeiden
myymalatoiminnoissa, esim. vastaanottaa ja purkaa kuormia, tekee vastaanottotarkastuksia,
sdilyttdd ja varastoi myytavid elintarvikkeita, hyllyttdd tuotteita, kokoaa verkko-ostoksia,
kunnostaa itsepalvelutiskin, palvelutiskin, tuote-esittelypisteen tai kassapisteen seka toimii
asiakaspalvelutilanteissa ja pakkaa elintarvikkeita myyntid varten. Siltd osin kuin tutkinnon
osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista
taydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.

2.8. Elintarvikkeiden pakkaustoiminnot, 15 osp
(101980)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy pakkaustoimintoihin.
« perehtyy yrityksen tuotevalikoimaan ja pakkaustoimintoihin (4336)
e tunnistaa tuotekehityksen merkityksen yrityksen toiminnassa (4335)
« toimii kestdvan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen yrityksille (4334)
* hyddyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (4333)
« tunnistaa elintarvikealan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelysséén. (4332)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

« huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta kaikissa tytvaiheissa
(4331)

« huolehtii tydympariston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4330)

« noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4329)

e ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
myds poikkeustilanteissa (4328)

* noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (4327)

* huomioi tydskentelyssdan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4326)

« huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (4325)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.
« noudattaa tydturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4324)
e toimii ensiaputilanteessa (4323)
« noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4322)
* toimii tybpaikalla vastuullisesti yhteistyéssa muiden tyontekijéiden kanssa (4321)
* noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tydpaikan yhteisiin saantéihin ja tyétehtaviin (4320)
« huolehtii omasta ty6turvallisuudesta ja ergonomisesta tydskentelystd vaarantamatta
muiden tyoturvallisuutta (4319)
« toimii hata- ja vaaratilanteissa tydpaikan ohjeiden mukaan (4318)
« kayttaa tyodtehtaviin kuuluvia suojavalineita. (4317)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.
« soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantoa ja maarayksia tyétehtavissaan (4316)
e ofttaa vastuun tuoteturvallisuudesta tydryhmén jasenena (4315)
e toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4314)
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arvioi tuotteita ja pakkauksia erilaisilla menetelmilld ja tulkitsee tuloksia (4313)
huolehtii pakkausmerkintjen oikeellisuudesta (4312)

ymmartaa tuotteiden jaljitettavyyden merkityksen yrityksen toiminnalle (4311)
huomioi asiakaspalautteet ja niiden kasittelyn. (4310)

Opiskelija toimii pakkausprosessissa.

noudattaa pakkaussuunnitelmaa (4309)

tunnistaa kaytettavat pakkausmateriaalit ja pakolliset pakkausmerkinnét (4308)

valitsee oikean pakkauksen ja pakkausmateriaalin tuotteelle seka perustelee valinnan
(4307)

pakkaa tuotteita varastointia, myyntia ja kuljetusta varten (4306)

kayttaa elintarvikkeille soveltuvia pakkaus-, annostelu-, tayttdé- ja suljentamenetelmia
yrityksen ohjeiden mukaisesti (4305)

valitsee tuotekohtaiset pakkaukset, kuten ryhmapakkaukset ja kuljetuspakkaukset (4304)
tunnistaa pakkaamisen merkityksen tuotteelle (4303)

tekee omavalvonnan mukaiset toimenpiteet pakattaville tuotteille (4302)

huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta (4301)

kayttaa pakkauskoneita, -laitteita ja -linjastoja yrityksen ohjeiden mukaisesti (4300)
saatdd pakkauskoneita ja -laitteita (esimerkiksi saumauslampdtila, suojakaasun maara ja
annoskoko) (4299)

tekee pakkausmateriaalien vaihtotoimenpiteet tuotteen tai ajojarjestyksen vaihtuessa
(4298)

erottaa virheellisen tuotteen ja tuotepakkauksen (4297)

seuraa pakkausprosessin aikana tuotteen laatua ja pakkauskoneiden ja -laitteiden
toimintaa (4296)

tunnistaa  pakattavien  tuotteiden  sisdltamat  allergeenit  huomioiden  ne
pakkausjarjestyksessa (4295)

huolehtii tyétehtavissdan tyovalineistd, koneista ja laitteista seka niiden kunnossapidosta
(4294)

toimii pakkausprosessin keskeytyessa ja pyytaa tarvittaessa apua huoltohenkiléstélta
(4293)

ilmoittaa ty6tehtavissaén havaitsemansa poikkeamat ja kunnossapitotarpeet (4292)
kayttaa tarvittaessa automaatiotekniikkaa pakkausprosessissa (4291)

lajittelee pakkausjatteen oikein tydpaikan ohjeiden mukaan (4290)

minimoi pakattavan tuotteen ja pakkausmateriaalien havikin (4289)

huomioi tytssaan pakkaamisen ja logistiikkaketjun kustannusrakenteen (4288)

arvioi omaa tyosuoritustaan ja vastaanottaa tytskentelyaén koskevaa palautetta. (4287)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

valitsee kohteeseen sopivat pesumenetelmat ja -aineet (4286)

kayttdd puhdistusaineita ja -vélineitd oikein ja turvallisesti sekd& noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (4285)

pesee ja puhdistaa tilat, koneet, laitteet ja tyovalineet yrityksen ohjeiden mukaisesti (4284)
tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (4283)

huomioi tyéssaaan pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (4282)

lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (4281)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 e toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti

« toimii yhteistyokykyisesti

 tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

» hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti
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Tyydyttava 2 e toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

e tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisaohjeita

* hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

e muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 » toteuttaa tyokokonaisuuden itsenéisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

* hyodyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

* arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

» toimii yhteistydkykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hytdyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

* arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tyokokonaisuuden itsenéisesti ottaen
huomioon muut toimijat

e toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

e soveltaa tyossa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittda tydhon ja toimintaymparistdon liittyvid perusteltuja
kehittamisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittdmiseen

* ymmartdd oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa ndytdssa pakkaamalla elintarvikkeita elintarvikealan yrityksessa.
Opiskelija osoittaa osaamisensa pakkaamalla yhden tuotteen pakkausprosessin kaikissa
tybvaiheissa pientuotannossa tai teollisen pakkausprosessin yhdessé ty6vaiheessa. Siltd osin
kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon
osoittamista taydennetéan yksildllisesti muilla tavoin.

2.9. Elintarvikkeiden valmistajana kansainvalisessa
ymparistossa, 15 osp (102234)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy elintarvikealan kansainvaliseen ymparistéon.

« toimii vieraassa kieliympdaristossa niin, etta selviytyy auttavasti jokapaivaisista toimistaan
tydpaikalla ja vapaa-aikana (4280)

« esittelee Suomen kulttuuria ja elintarvikealaa (4279)

« nime&a ulkomaisia keskeisia elintarvikealan yrityksia (4278)

« hyddyntaa nykyaikaista tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (4277)

« toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (4276)

« tunnistaa elintarvikealan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaéan. (4275)
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Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tybvaiheissa (4274)

huolehtii tydymparistdn ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4273)

noudattaa kohdemaan yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4272)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my0s poikkeustilanteissa (4271)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (4270)

huomioi tyéskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4269)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tytvaiheessa. (4268)

Opiskelija toimii tyopaikalla ty6turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa tyoturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4267)

toimii ensiaputilanteessa (4266)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4265)

toimii tydpaikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden kanssa (4264)

noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tyépaikan yhteisiin sadantoihin ja tydtehtaviin (4263)
huolehtii omasta ty6turvallisuudesta ja ergonomisesta tytskentelystd vaarantamatta
muiden ty6turvallisuutta (4262)

toimii 1ahelta piti -tilanteissa ja muissa hatatilanteissa tydpaikan ohjeiden mukaan. (4261)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa kohdemaan elintarvikealaa koskevaa lainsaadantta ja maarayksia
tydtehtavissaan (4260)

ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhméan jasenena (4259)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4258)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita erilaisilla menetelmilla ja tulkitsee tuloksia (4257)

arvioi, valitsee ja sdilyttaa elintarvikkeiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (4256)
huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta. (4255)

Opiskelija valmistaa elintarvikkeita.

kayttaa raaka-aineita oikein (4254)

valmistaa elintarvikkeita huomioiden valmistuksen ja sdailytyksen aikana tapahtuvat
fysikaaliset, kemialliset ja mikrobiologiset muutokset ja riskit (4253)

tunnistaa valmistusprosessin eri tyévaiheet ja niiden merkityksen tuotteelle (4252)

kayttaa elintarvikkeen valmistamisessa tarvittavia valineita, koneita ja laitteita (4251)
pakkaa elintarvikkeita (4250)

minimoi hévikin muodostumisen (4249)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita aistinvaraisesti. (4248)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

valitsee kohteeseen sopivat pesumenetelmat ja -aineet (4247)

kayttdad pesu- ja puhdistusaineita ja -valineitd oikein ja turvallisesti sekd noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (4246)

pesee ja puhdistaa tilat, koneet ja laitteet sekd ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen
merkityksen (4245)

tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (4244)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (4243)

lajittelee jatteet kierrétysohjeiden mukaisesti. (4242)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti
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toimii yhteistyokykyisesti

tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

hyddyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2

toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisdohjeita

hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3

toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4

suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
arvioi suoriutumistaan realistisesti sek& tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan

Kiitettava 5

suunnittelee ja toteuttaa tytkokonaisuuden itsenaisesti ottaen
huomioon muut toimijat

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

soveltaa ty6ssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

esittda tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

ymmartdd oman tydnsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdssa valmistamalla tai pakkaamalla elintarvikkeita ulkomailla
elintarvikealan yrityksessa. Silta osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida
arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksildllisesti muilla tavoin.

2.10. Erikoistuotteiden valmistus, 15 osp (102235)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy elintarvikealaan.
» perehtyy elintarvikealan erikoistuotteita valmistaviin yrityksiin ja niiden tuotevalikoimiin

(4241)

e toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartad ymparistbosaamisen
merkityksen yrityksille (4240)

« hydédyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (4239)

e tunnistaa elintarvikealan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaén. (4238)
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Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta kaikissa tydvaiheissa
(4237)

huolehtii tydymparistdn ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4236)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4235)

ottaa naytteet tarvittaessa ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my0s poikkeustilanteissa (4234)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (4233)

huomioi tyéskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation. (4232)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa tydturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4231)

toimii ensiaputilanteessa (4230)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4229)

toimii tyépaikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden kanssa (4228)

noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tyépaikan yhteisiin sdantdihin ja tydtehtaviin (4227)
toimii hata- ja vaaratilanteissa tydpaikan ohjeiden mukaan (4226)

kayttaa tyétehtaviin kuuluvia suojavélineita. (4225)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsaadantta ja maarayksia tyotehtavissaan (4224)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tydryhman jasenenda (4223)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4222)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita erilaisilla menetelmilld ja tulkitsee tuloksia (4221)

arvioi, valitsee ja sdilyttaa erikoistuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (4220)
perehtyy erikoistuotteiden pakollisiin pakkausmerkintoihin (4219)

huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta (4218)

ymmartaa tuotteiden jaljitettavyyden merkityksen yrityksen toiminnalle (4217)

huomioi asiakaspalautteet ja niiden kasittelyn tydssaén. (4216)

Opiskelija valmistaa erikoistuotteita.

valmistaa erikoistuotteita pientuotannossa tai teollisessa prosessissa yrityksen ohjeiden
mukaisesti (4215)

tunnistaa erikoistuotteille soveltuvat valmistus- ja kypsennysmenetelmat (4214)

valitsee erikoistuotteiden valmistukseen kaytettavét raaka-aineet seka lisa- ja apuaineet
yrityksen ohjeiden mukaisesti (4213)

arvioi raaka-aineiden seka lisé- ja apuaineiden laatua yrityksen ohjeiden mukaisesti (4212)
perehtyy erikoistuotteiden sailyvyyteen vaikuttaviin tekijéihin (4211)

sailyttaa tuotteet ja raaka-aineet asianmukaisesti (4210)

valmistaa erikoistuotteita ottaen huomioon tuotteen kasittelyn, sailytyksen ja valmistuksen
fysikaaliset ja kemialliset tekijat sek& mikrobitoiminnan (4209)

tunnistaa valmistusprosessin vaiheet ja niiden merkityksen tuotteelle (4208)

muuntaa valmistusohjetta ja suurentaa tai pienentad valmistusmadrid yrityksen ohjeiden
mukaisesti (4207)

arvioi erikoistuotteiden ominaisuuksia (esimerkiksi vari, haju, maku ja rakenne) yrityksen
ohjeiden mukaisesti (4206)

perehtyy erikoistuotteiden ravitsemuksellisiin ominaisuuksiin toimien niitd heikentamatta
(4205)

kayttaa erikoistuotteiden valmistuksessa tarvittavia koneita, laitteita, tyévalineité ja linjastoja
(4204)

tunnistaa tuotekehityksen periaatteet (4203)

arvioi omaa tydsuoritustaan ja vastaanottaa tydskentelydan koskevaa palautetta. (4202)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

puhdistaa omat tydvalineensa tydhon liittyvassa laajuudessa (4201)
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valitsee puhdistettavaan kohteeseen soveltuvat pesumenetelmat ja -aineet (4200)
kayttdd puhdistusaineita ja -valineitd oikein ja turvallisesti sek& noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (4199)

pesee, puhdistaa ja desinfioi tilat, koneet ja laitteet yrityksen ohjeiden mukaisesti (4198)
tekee puhtaustarkkailua yrityksen omavalvonnan mukaisesti (4197)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistdvaikutukset (4196)

lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (4195)

Arviointi
Opiskelija
Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti
» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita
* hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti
Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti
» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita
» hybdyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti
Hyva 3 » toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
» hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
» arvioi suoriutumistaan realistisesti
Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti
» toimii yhteistydkykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyodyntden monipuolisia
ratkaisutapoja
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
» arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan
Kiitettava 5 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti ottaen
huomioon muut toimijat
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti
e esittédd tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia
e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen
e ymmartad oman tyonsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytossa tydskentelemdlla elintarvikealan yrityksessa
erikoistuotteiden valmistusprosessissa tai pienimuotoisessa tuotannossa. Opiskelija valmistaa
naytdssa yhtd erikoistuotetta seuraavista valinnaisista tuoteryhmistd: vegaanituotteet,
viljapohjaiset tuotteet, luomutuotteet, sesonkituotteet ja kansainvaliset tuotteet. Opiskelija osoittaa
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osaamisensa pienimuotoisessa tuotannossa yhden tuotteen kaikissa tydvaiheissa tai teollisessa
prosessissa yhden tuotteen kahdessa tydvaiheessa. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua
ammattitaitoa ei voida arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan
yksil6llisesti muilla tavoin.

2.11. Varastointi- ja lahettamotoiminnot, 15 osp

(102236)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy varastointi- ja lahettamdtoimintoihin.

perehtyy elintarvikealan yrityksen varastointi- ja lahettdmdtoimintoihin (4194)

toimii kestéavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartaa ymparistbosaamisen
merkityksen yrityksille (4193)

hyodyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (4192)

tunnistaa elintarvikealan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaéan. (4191)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta kaikissa tydvaiheissa
(4190)

huolehtii tydymparistdn ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4189)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4188)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my0s poikkeustilanteissa (4187)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (4186)

huomioi tyéskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4185)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tytvaiheessa. (4184)

Opiskelija toimii tyépaikalla ty6turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4183)

toimii ensiaputilanteessa (4182)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4181)

toimii tyépaikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden kanssa (4180)

noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tyépaikan yhteisiin sadantoihin ja tydtehtaviin (4179)
huolehtii omasta tyoOturvallisuudesta ja ergonomisesta tytdskentelystd vaarantamatta
muiden ty6turvallisuutta (4178)

toimii hata- ja vaaratilanteissa tyopaikan ohjeiden mukaan (4177)

kayttaa tyotehtaviin kuuluvia suojavélineita. (4176)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantda ja maarayksia tyétehtavissaan (4175)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tydryhman jasenena (4174)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4173)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita aistinvaraisen arvioinnin menetelmilla (4172)

arvioi, valitsee ja sdilyttaa elintarvikkeiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (4171)
huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta (4170)

tunnistaa pakolliset pakkausmerkinnét (4169)

ymmartaa tuotteiden jéljitettavyyden merkityksen yrityksen toiminnalle (4168)

huomioi asiakaspalautteet ja niiden kasittelyn tydsséaén. (4167)

Opiskelija toimii varastoinnissa.

tydskentelee elintarvikealan yrityksen raaka-aine- ja tuotevarastossa (4166)
tilaa raaka-aineita, tuotteita ja pakkausmateriaaleja yrityksen ohjeiden mukaisesti (4165)
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* vastaanottaa ja varastoi raaka-aineita, tuotteita ja pakkausmateriaaleja yrityksen ohjeiden
mukaisesti (4164)

« tarkastaa vastaanotettujen tuotteiden laadun ja dokumentit (4163)

» tekee merkinnat ja kirjaukset varastoiduille tuotteille (4162)

» ottaa vastaan valmiiden tuotteiden tilaukset ja lahettdd tuotteet asiakkaille yrityksen
ohjeiden mukaisesti (4161)

e toimii yhteistydssa muiden tydntekijoiden ja asiakkaiden kanssa (4160)

« huolehtii varastointitilojen siisteydesta ja jarjestyksesta (4159)

« perehtyy tuotekohtaisiin elintarvikkeiden pakkaus- ja varastointivaatimuksiin (4158)

» tytskentelee elintarvikkeiden kylma- ja pakkasvarastoinnissa (4157)

« huolehtii kylméketjusta oman tydnkuvansa mukaisesti (4156)

e toimii elintarvikkeiden varastointitehtévissa noudattaen tydaikoja ja sopien poikkeamista
(4155)

« erottaa virheellisen tuotepakkauksen (4154)

e tunnistaa tuotteiden sailytykseen ja varastointiin vaikuttavat tekijat (4153)

* seuraa varastoinnin aikana tuotteiden laatua (4152)

« kayttda toiminnanohjausjarjestelmaa, -vélineitd, -koneita ja -laitteita yrityksen ohjeiden
mukaisesti (4151)

e seuraa kaytettavien koneiden ja laitteiden toimintakuntoa yrityksen ohjeiden mukaisesti
(4150)

« huolehtii varaston kierrosta yrityksen ohjeiden mukaisesti (4149)

¢ minimoi havikin muodostumisen (4148)

« perehtyy varastoinnin logistiikkaketjuun ja logistiikan kustannusrakenteeseen (4147)

e arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tyoskentelydén koskevaa palautetta. (4146)

Opiskelija toimii lahettamossa.

- tarkastaa saapuvan tavaran oikeellisuuden ja vertaa tietoja l&hetyslistoihin (4145)

« kasittelee ja lahettdd saapuneen tavaran eteenpain (4144)

« tunnistaa kaytdssa olevat pakkausmerkinnat ja tuotekohtaiset pakkausvaatimukset (4143)

« kayttaa lahettamossa tarvittavia koneita, laitteita ja tydvalineita (4142)

« seuraa tytvalineiden, koneiden ja laitteiden kayttokuntoa (4141)

« toimii tuotteen lahetyksen keskeytyessa ja pyytaa tarvittaessa apua (4140)

« ilmoittaa tydtehtavissdan havaitsemansa poikkeamat ja kunnossapitotarpeet (4139)

 ymmartdd automaatiotekniikan ja digitaalisen toiminnanohjauksen merkityksen
l[&hettdmdtoiminnassa (4138)

« kerda lahetettavat tuotteet yrityksen ohjeiden mukaisesti (4137)

* lajittelee  omatoimisesti pakkausjatteen kierratysohjeiden mukaan ja minimoi
pakkausjatteen syntymisen (4136)

« kayttaa yrityksen tietojarjestelmaa lahettamoétoiminnoissa. (4135)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.
e puhdistaa omat tydvalineensa tyohon liittyvéassa laajuudessa (4134)
» valitsee kohteeseen sopivat pesumenetelmat ja -aineet (4133)
o kayttdd puhdistusaineita ja -valineitd oikein ja turvallisesti sekd& noudattaa
kayttoturvallisuusohjeita (4132)
« pesee ja puhdistaa tilat ja tydvalineet yrityksen ohjeiden mukaisesti (4131)
» tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (4130)
e huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (4129)
- lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (4128)

Arviointi
Opiskelija
Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti
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» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita
* hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 e toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

¢ tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisdohjeita

¢ hyoddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

¢ muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 « toteuttaa tydkokonaisuuden itsenéisesti

< toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

e selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

e hyddyntéaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyddyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

« soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti sek& tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan

Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenéisesti ottaen
huomioon muut toimijat

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

¢ soveltaa ty@ssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittaa tyohon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

e ymmartaa oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytossa tydskentelemalla elintarvikeyrityksen varastointi- ja
lahettamotoiminnoissa. Opiskelija vastaanottaa ja varastoi raaka-aineita ja pakkausmateriaaleja
tai kerda ja lahettaa yrityksen tuotteita asiakkaille. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua
ammattitaitoa ei voida arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan
yksil6llisesti muilla tavoin.

2.12. Yritystoiminnan suunnittelu, 15 osp (400008)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

e arvioida omia vahvuuksia ja osaamistaan

* etsia ja ideoida liiketoimintamahdollisuuksia

« kehittaa liikeidean ja laatia sille liiketoimintasuunnitelman
« verkostoitua sidosryhmien kanssa

» laatia yrityksen perustamiseen liittyvat asiakirjat.
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Arviointi

Opiskelija arvioi omia vahvuuksiaan ja osaamistaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

kartoittaa omia vahvuuksiaan toimia yrittajana
tuo esiin oman osaamisensa

Tyydyttava 2
Hyva 3 » kartoittaa omat vahvuutensa toimia yrittajanéa
» esittelee yritystoiminnassa tarvittavan osaamisensa
Hyva 4
Kiitettava 5 » tuo esiin omat vahvuutensa ja niiden

hyddyntamismahdollisuudet yrittajana toimittaessa
arvioi omaa osaamistaan ja kehittymistarpeitaan.

Opiskelija etsii ja ideoi liiketoimintamahdollisuuksia.

Opiskelija

Tyydyttava 1

kartoittaa omien vahvuuksiensa pohjalta, millaisia
liketoimintamahdollisuuksia on I6ydettavissa

kartoittaa valitsemallaan alalla toimivia yrityksia ja asiakkaita
tarviten ajoittain ohjausta

Tyydyttava 2

Hyva 3 » kartoittaa valitsemallaan alalla toimivia yrityksia ja asiakkaita
» arvioi kartoituksen pohjalta liiketoimintamahdollisuuksia

Hyva 4

Kiitettava 5 * arvioi itsendisesti, millaisia innovatiivisia

liketoimintamahdollisuuksia markkinoilta on l18ydettavissa
esittelee yhden tai useamman yritysidean tai
liketoimintamahdollisuuden.

Opiskelija kehittaa liikeidean ja laatii sille liiketoimintasuunnitelman.

Opiskelija

Tyydyttava 1

selvittdd markkinoiden ja kilpailutilanteen kehitysnakymia
kehittaa toteuttamiskelpoisen liikkeidean

esittdd suunnitelman yrityksen toiminnoista, mutta tarvitsee
jonkin verran ohjausta

selvittaa yritystoiminnan kaynnistdmisen vaatimaa rahantarvetta

ottaa suunnittelussa huomioon toimialan lainsaadannon

Tyydyttava 2

Hyva 3

selvittda ja ennakoi markkinoiden ja kilpailutilanteen
kehitysnakymia

esittaa liikeidean pohjalta suunnitelman eri toimintojen
hallinnoinnista ja resursoinnista

laskee yritystoimintaan liittyvia kustannuksia ja suunnittelee
rahoitusta

ottaa suunnittelussa huomioon toimialan lainséédd&annon

Hyva 4
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Kiitettava 5 ¢ ennakoi ja analysoi markkinoiden ja kilpailutilanteen
kehitysnakymia

e esittaa liikeidean pohjalta realistisen ja perustellun
suunnitelman eri toimintojen hallinnoinnista ja resursoinnista

¢ laatii budjetit ja rahoitussuunnitelman

« tekee yrityksen riskienhallinta-analyysin ja
turvallisuussuunnitelman

¢ ottaa suunnittelussa huomioon toimialan lainsdadannon.

Opiskelija verkostoituu sidosryhmien kanssa.

Opiskelija
Tyydyttava 1 * tunnistaa yritystoimintaansa liittyvia sidosryhmia
» esittelee yrityksen toimintamallin jollekin sidosryhmalle
Tyydyttava 2
Hyva 3 « valitsee oman toimintansa kannalta keskeisié sidosryhmia
« esittelee havainnollisesti ja myyvésti yrityksen toimintamallin
jollekin keskeiselle sidosryhmalle
Hyva 4
Kiitettava 5 « tekee aloitteellista yhteistyoté valittujen sidosryhmien kanssa
« esittdd havainnollisesti ja perustellen yrityksen toimintamallin
valituille sidosryhmille.

Opiskelija laatii yrityksen perustamiseen liittyvat asiakirjat.

Opiskelija
Tyydyttava 1 ¢ valitsee ohjattuna yritykselle yritysmuodon
« laatii ohjattuna yrityksen perustamisasiakirjat
Tyydyttava 2
Hyva 3 » valitsee sopivan yritysmuodon
» selvittda yrityksen keskeiset perustamisasiakirjat ja laatii ne
Hyva 4
Kiitettava 5 ¢ valitsee itsendisesti ja perustellen yritysmuodon
« laatii itsendisesti yrityksen perustamisasiakirjat ja muut
tarvittavat sopimusasiakirjat.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytossa kaytdnnon tyotehtavissé laatimalla yksin tai
ryhmén kanssa liiketoimintasuunnitelman kehittamaélleen liikeidealle. Siltd osin kuin tutkinnon
osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista
taydennetaan yksildllisesti muilla tavoin.

2.13. Tyopaikkaohjaajaksi valmentautuminen, 5 osp
(400011)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

« perehtya ammatillisen koulutuksen jarjestamismuotoihin ja tutkintoihin
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» toimia yhteyshenkiloné koulutuksen jarjestajén ja tyopaikan valilla
» ohjata muita opiskelijoita tytpaikalla jarjestettavassa koulutuksessa ja muussa osaamisen
hankkimisessa

Tutkinnon osat

* antaa palautetta osaamisen kehittymisesta.

Arviointi

Opiskelija perehtyy ammatillisen koulutuksen jarjestamismuotoihin ja tutkintoihin.

Opiskelija

Tyydyttava 1

maarittdd ammatillisen koulutuksen jarjestamisen keskeisimpia
muotoja

tuntee oman alan ammatillisen koulutuksen tutkintoja

tutustuu ohjattuna oman alan tutkintojen perusteisiin

tunnistaa ohjattuna tytpaikan tyétehtavien yhteyden oman alan
tutkintojen perusteisiin

Tyydyttava 2
Hyva 3 *  maarittaa kattavasti koulutuksen jarjestajan ja tyopaikan valisen
tydnjaon ammatillisen koulutuksen jarjestamisessa
» tiedottaa tyopaikalla ammatillisen koulutuksen jarjestamisesta
yhdessa koulutuksen jarjestajan kanssa
Hyva 4
Kiitettava 5 » hankkii johdonmukaisesti tietoa ammatillisen koulutuksen

jarjestamisessa mukana olevien tahojen toiminnasta
maarittd& monipuolisesti koulutuksen jarjestajan ja tyopaikan
valisen tydnjaon ammatillisen koulutuksen jarjestamisesséa
tiedottaa monipuolisesti tydpaikalla ammatillisen koulutuksen
jarjestdmisesta yhdessa koulutuksen jarjestdjan kanssa.

Opiskelija toimii yhteyshenkilona koulutuksen jarjestajan ja tyopaikan valilla.

Opiskelija

Tyydyttava 1

kartoittaa ohjattuna mahdollisuuksia toteuttaa tydpaikalla
jarjestettavaa koulutusta ja nayttéja

keskustelee ohjattuna tydyhteisdssa tyopaikalla jarjestettavan
koulutuksen ja nayttdjen jarjestdmisesta toisen opiskelijan,
tyontekijoiden, tydpaikkaohjaajan ja arvioijan kanssa

toimii erilaisten opiskelijoiden ja tydntekijoiden kanssa
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Tyydyttava 2
Hyva 3 » kartoittaa mahdollisuuksia toteuttaa tyOpaikalla jarjestettavaa
koulutusta ja nayttéja
» keskustelee vastuullisesti tydyhteistssa tyopaikalla
jarjestettavan koulutuksen ja nayttojen jarjestamisesta toisen
opiskelijan, tydntekijdiden, tydpaikkaohjaajan ja arvioijan
kanssa
» toimii erilaisten opiskelijoiden ja tydntekijéiden kanssa
Hyva 4
Kiitettava 5 » kartoittaa vastuullisesti mahdollisuuksia toteuttaa tydpaikalla

jarjestettavad koulutusta ja naytt6ja

keskustelee itsenaisesti ja vastuullisesti tydyhteis6ssé
tyopaikalla jarjestettavan koulutuksen ja nayttéjen
jarjestdmisesta toisen opiskelijan, tydntekijoiden,
tyopaikkaohjaajan ja arvioijan kanssa




toimii joustavasti erilaisten opiskelijoiden ja tydntekijoiden
kanssa.

Opiskelija ohjaa muita opiskelijoita tyépaikalla jarjestettavassa koulutuksessa ja muussa

osaamisen hankkimisessa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

perehtyy ohjattuna opiskelijan henkilokohtaiseen osaamisen
kehittdmissuunnitelmaan

kertoo opiskelijan ty6turvallisuuteen ja tydpaikan ohjeisiin ja
kaytantoihin liittyvista keskeisisté asioista

ohjaa opiskelijaa osaamisen hankkimisen tavoitteiden
saavuttamiseen

arvioi omaa ohjausosaamistaan

Tyydyttava 2

Hyva 3

perehtyy opiskelijan henkilokohtaiseen osaamisen
kehittdmissuunnitelmaan ja muuhun osaamisen hankkimisen
tavoitteisiin ja sisaltoihin

perehdyttaa opiskelijan tydturvallisuuteen ja tydpaikan ohjeisiin
ja kaytantoihin

kannustaa opiskelijaa vuorovaikutteisesti osaamisen
hankkimisen tavoitteiden saavuttamiseen

arvioi omaa ohjausosaamistaan ja maarittaa
kehittdmistarpeensa saadun palautteen perusteella

Hyva 4

Kiitettava 5

perehtyy kattavasti opiskelijan henkilokohtaiseen osaamisen
kehittdmissuunnitelmaan ja muuhun osaamisen hankkimisen
tavoitteisiin ja sisaltoihin

perehdyttda opiskelijan kattavasti ty6turvallisuuteen ja
tydpaikan ohjeisiin ja kaytanttihin

edistééa opiskelijaa saavuttamaan osaamisen hankkimiselle
asetut tavoitteet

arvioi omaa ohjausosaamistaan monipuolisesti ja kehittaa sita
saadun palautteen perusteella.

Opiskelija antaa palautetta osaamisen kehittymisesta.

Opiskelija

Tyydyttava 1

keskustelee opiskelijan kanssa osaamisen kehittymisesta
vertaa ohjattuna opiskelijan hankkimaa osaamista asetettuihin
tavoitteisiin

antaa opiskelijalle palautetta osaamisen kehittymisestéa
huomioi palautteen antamisessa erityista tukea tarvitsevat
opiskelijat seka eri kieli- ja kulttuuriryhmi& edustavat opiskelijat

Tyydyttava 2

Hyva 3

perehtyy opiskelijan osaamisen hankkimisen tavoitteisiin ja
sisaltdihin tydpaikalla jarjestettavassa koulutuksessa

vertaa opiskelijan hankkimaa osaamista asetettuihin tavoitteisiin
antaa opiskelijalle palautetta osaamisen kehittymisesta
tydpaikalla jarjestettavan koulutuksen aikana

huomioi palautteen antamisessa vastuuntuntoisesti erityista
tukea tarvitsevat opiskelijat seka eri kieli- ja kulttuuriryhmia
edustavat opiskelijat

Hyva 4
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Kiitettava 5

perehtyy opiskelijan osaamisen hankkimisen tavoitteisiin ja
sisaltéihin tyopaikalla jarjestettavassa koulutuksessa ja muussa
osaamisen hankkimisessa

vertaa monipuolisesti opiskelijan hankkimaa osaamista
asetettuihin tavoitteisiin

antaa opiskelijalle palautetta osaamisen kehittymisesta
tydpaikalla jarjestettavan koulutuksen ja muun osaamisen
hankkimisen aikana

huomioi palautteen antamisessa vuorovaikutteisesti ja
vastuuntuntoisesti erityista tukea tarvitsevat opiskelijat seka eri
kieli- ja kulttuuriryhmid edustavat opiskelijat.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdssd valmentautumalla perehdyttdmis-, ohjaus- ja
palautteenantotilanteisiin kdytannon tyétilanteissa. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua
ammattitaitoa ei voida arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan

yksil6llisesti muilla tavoin.

2.14. Yrityksessa toimiminen, 15 osp (400009)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

e suunnitella yrityksen liiketoimintaa
« rakentaa liiketoimintaa edistavia yhteistyoverkostoja

« harjoittaa yritystoimintaa

e arvioida ja kehittda yrityksen toimintaa.

Arviointi

Opiskelija suunnittelee yrityksen liiketoimintaa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

hankkii yrityksen lilketoiminnan eri osa-alueiden suunnittelussa
tarvittavaa tietoa

hyddyntaa tietoa yritystoimintaa tukevista palveluista

asettaa yritykselle strategisia tavoitteita

tunnistaa yritystoimintaan liittyvia riskeja

Tyydyttava 2

Hyva 3 tdsmentaa yritykselle strategiset tavoitteet ja niille
asiakaslahtoisen toimenpidesuunnitelman
laatii budjetit ja rahoitussuunnitelman tiedostaen yrittajan
aseman
tunnistaa yritystoimintaan liittyvat keskeiset riskit

Hyva 4

Kiitettava 5 tdsmentaa ennakoivasti ja perustellen yritykselle strategiset

tavoitteet ja niille asiakaslahtdisen suunnitelman ja toteuttaa
suunnitelmaa tavoitteiden saavuttamiseksi

laatii budjetit ja rahoitussuunnitelman itsenéisesti tiedostaen
yrittdjan aseman

tunnistaa ja arvioi yritystoimintaan liittyvét riskit.
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Opiskelija rakentaa liiketoimintaa edistavia yhteistyéverkostoja.

Opiskelija

Tyydyttava 1

tdsmentaa toiminnan kannalta keskeisid yhteistydkumppaneita
suunnittelee yhteisty6ta keskeisten kumppaneiden kanssa

Tyydyttava 2

Hyva 3 hankkii yksin tai rynman jdsenena keskeisen
yhteisty6kumppanin
sopii yhteistydn muodosta hankkimansa yhteistybkumppanin
kanssa
solmii tarvittaessa yhteistydsopimuksen vastuut ja velvollisuudet
huomioiden

Hyva 4

Kiitettava 5 hankkii yksin tai ryhman jasenena yhteistydkumppaneita ja sopii

yhteistydn muodoista
solmii yhteistyésopimuksia vastuut ja velvollisuudet huomioiden.

Opiskelija harjoittaa yritystoimintaa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

harjoittaa yritystoimintaa yksin tai osana yhteiséa
hoitaa sovittua liiketoiminnan osa-aluetta

ratkaisee asiakaslahtoisesti yrityksen toimintaan liittyvia
ongelmatilanteita, mutta tarvitsee jonkin verran tukea
toimii toimialan lainsé&ddannén mukaisesti

Tyydyttava 2

Hyva 3 harjoittaa yritystoimintaa yksin tai osana yhteista
hoitaa itsenéisesti sovittua liikketoiminnan osa-aluetta
ratkaisee asiakaslahtotisesti yrityksen toimintaan liittyvia
ongelmatilanteita
toimii toimialan lainsé&adanndn mukaisesti

Hyva 4

Kiitettava 5 harjoittaa yritystoimintaa yksin tai osana yhteis6a

hoitaa itsendisesti eri liiketoiminnan osa-alueita osoittaen
toiminnassa joustavuutta ja hyvaa ajankaytén hallintaa
ratkaisee asiakaslahtoisesti yrityksen toimintaan liittyvia
ongelmatilanteita varmistaen asiakastyytyvaisyyden
toimii toimialan lainsé&adanndn mukaisesti.

Opiskelija arvioi ja kehittaa yrityksen toimintaa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

arvioi omaa toimintaansa yrityksessa osana kokonaisuutta
arvioi yksin tai ryhmén jasenena yrityksen toimintaa

Tyydyttava 2

Hyva 3 arvioi toimintaansa ja asettaa toiminnalleen tavoitteita yrityksen
strategisten tavoitteiden mukaisesti
tekee yksin tai ryhman jasenena ehdotuksia yrityksen toiminnan
kehittdmiseksi huomioiden asiakkaiden ja sidosryhmien
odotukset seka laatu- ja kustannustavoitteet

Hyva 4
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Kiitettava 5 e arvioi toimintaansa yrityksesséa suhteessa yrityksen strategisiin
tavoitteisiin

« tekee aktiivisesti perusteltuja ehdotuksia, valintoja ja paatoksia
yritystoiminnan kehittamiseksi strategisten tavoitteiden
suuntaisesti.

Ammattitaidon osoittamistavat
Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytanndn tydtehtavissa harjoittamalla

yritystoimintaa. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton
perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.

2.15. Huippuosaajana toimiminen, 15 osp (400010)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

e arvioida ja kehittdd omaa osaamistaan ja tydymparistéaan

« tydskennella alan huippuosaamista vaativissa tehtavissa

< huomioida huipputuotannon, -tuotteen tai -palvelun laatuvaatimukset
« toimia alan verkostoissa ja yhteistydssa asiakkaan kanssa.

Arviointi

Opiskelija arvioi ja kehittad omaa osaamistaan ja tydymparistodan.

Opiskelija
Tyydyttava 1 * arvioi tydnsa onnistumista ja omaa osaamistaan
» kehittd&d osaamistaan ja tyGtapojaan
» laatii itselleen yksil6llisen kehittymissuunnitelman
* sopeutuu muutoksiin ja tydskentelee pitkdjanteisesti
huippuosaamista vaativissa tydtehtavissa
» kehittédd tydymparistodén yhdessa muiden kanssa
» toimii luontevasti osana tiimié ja sopeutuu tyéyhteis6on
Tyydyttava 2
Hyva 3 e arvioi realistisesti tydnsa onnistumista ja omaa osaamistaan
seka perustelee arviotaan
¢ kehitta& aktiivisesti osaamistaan ja tydtapojaan
« laatii itselleen yksil6llisen kehittymissuunnitelman niin, etta se
tukee kasvua alan huippuammattilaiseksi
¢ sopeutuu nopeasti muutoksiin ja tydskentelee pitkgjanteisesti
tyotaan kehittden huippuosaamista vaativissa tydtehtavissa
¢ tukee yhdessa muiden kanssa tydympariston kehittymista
huippuosaamisen vaatimalle tasolle
« toimii aktiivisesti osana tiimié ja sopeutuu hyvin tydyhteisdon
Hyva 4
Kiitettava 5 ¢ arvioi realistisesti tydnsa onnistumista ja omaa osaamistaan
seka perustelee arviotaan ja maarittelee kehittdmistarpeitaan
¢ Kkehittaa aktiivisesti osaamistaan ja tydtapojaan haastavien
tytehtavien tasolle
* uudistaa aktiivisesti omaa osaamistaan niin, etta se tukee
kasvua alan huippuammattilaiseksi
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ennakoi muutoksia, jotta voi helpommin sopeutua niihin

ja tyoskentelee pitkdjanteisesti tydtédén itsedan kehittaen
huippuosaamista vaativissa tehtavissa

arvioi tydymparistoaan ja antaa siihen kehitysehdotuksia ja
palautetta

toimii huippuammattilaisena tiimissa ja jakaa aktiivisesti
osaamistaan muille.

Opiskelija ty6skentelee alan huippuosaamista vaativissa tehtavissa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

kayttdd omatoimisesti tydmenetelmia, tyévalineitd ja
materiaaleja

tyoskentelee huolellisesti

hankkii ja kayttaa tydssa tarvittavaa tietoa omatoimisesti ja
kysyy tarvittaessa neuvoa

toimii aika- ja muut kaytettévissé olevat resurssit huomioiden
kustannustehokkaasti ja tuloksellisesti

toimii tydssaan edistaen pysyvid asiakassuhteita

kayttaytyy tyopaikan saéntdjen mukaisesti ja noudattaa
tydaikoja

toimii vastuullisesti ja noudattaa alan ammattieettisia
periaatteita

ottaa vastuun oman toimintansa tydturvallisuudesta ja
noudattaa ty6turvallisuusmaarayksia ja -ohjeita

varmistaa asiakkaiden ja muiden kayttdjien turvallisuuden
ohjeiden mukaan

tyoskentelee ergonomisesti ja pitéda tydymparistonsa siistind
koko ty6prosessin ajan

Tyydyttava 2

Hyva 3

valitsee omatoimisesti tydmenetelmat, tyévélineet ja materiaalit
seka kayttaa niitd muuttuvissa tilanteissa

tydskentelee huolellisesti, luovasti ja innovatiivisesti

hankkii ja soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa omatoimisesti ja
pystyy ratkomaan ongelmatilanteita yhdessa muiden kanssa
toimii oma-aloitteisesti aika- ja muut kaytettavissa olevat
resurssit huomioiden kustannustehokkaasti ja yrityksen tai
organisaation tuloksellisuutta edistavasti

edistaa aktiivisesti toiminnan jatkuvuutta ja pysyvia
asiakassuhteita

kayttaytyy tydpaikan saantéjen mukaisesti ja noudattaa
tydaikoja

toimii vastuullisesti ja oma-aloitteisesti alan ammattieettisten
periaatteiden mukaan

ottaa vastuun oman toimintansa tyoturvallisuudesta ja
havaitsee ja ilmoittaa tydhonsa liittyvat vaarat seka noudattaa
ty6turvallisuusmaarayksia ja -ohjeita

varmistaa asiakkaiden ja muiden kayttajien turvallisuuden
itsendisesti

tydskentelee ergonomisesti ja pitéda tydymparistonsa siistina
koko tyéprosessin ajan myos haasteellisissa tydtilanteissa

Hyva 4

Kiitettava 5

valitsee rohkeasti uusiakin tydmenetelmia, tyovalineita ja
materiaaleja seka kéayttéé niitd sujuvasti muuttuvissa tilanteissa
tyoskentelee jarjestelméllisesti, tarkasti ja varmasti seké
luovasti ja innovatiivisesti
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hankkii ja soveltaa itsendisesti tytssa tarvittavaa tietoa
vaihtelevissa tyotilanteissa ja perustelee ratkaisujaan
hankkimansa tiedon pohjalta

tyoskentelee yrittdjamaisellda asenteella huomioiden ajan ja
muut kaytettavissa olevat resurssit kustannustehokkaasti ja
yrityksen tai organisaation tuloksellisuutta edistavasti

edistéaa itsendisesti toiminnan jatkuvuutta ja pysyvia
asiakassuhteita

kayttaytyy tydpaikan saantdjen mukaisesti ja noudattaa
tydaikoja

on ylped ammatistaan ja osaamisestaan, toimii vastuullisesti ja
kehittda tyotdan alan ammattieettisten periaatteiden mukaan
ottaa vastuun oman ja tydtiimin toiminnan tyéturvallisuudesta,
noudattaa ty6turvallisuusmaarayksia ja —ohjeita seka havaitsee
ja ilmoittaa tyéhonsa liittyvét vaarat

varmistaa asiakkaiden ja muiden kayttgjien turvallisuuden
aktiivisesti ja muuttuvissa tilanteissa

tyoskentelee ergonomisesti ja pitéda tydymparistonsa siistiné
koko ty6prosessin ajan myds haasteellisissa tyotilanteissa ja
osallistuu ty6olosuhteiden kehittdmiseen.

Opiskelija huomioi huipputuotannon, -tuotteen tai -palvelun laatuvaatimukset.

Opiskelija

Tyydyttava 1

havaitsee poikkeamia

selviytyy tavallisimmista ongelmatilanteista oppimateriaaleja ja
ohjekirjoja hyddyntaen

asettaa tavoitteensa ja suunnittelee oman tyénsa ja aikataulun
realistiseksi ja toteuttamiskelpoiseksi huomioiden korkeat
laatuvaatimukset

toimii yrityksen tai organisaation laatu- ja kestavan kehityksen
tavoitteiden mukaisesti

Tyydyttava 2

Hyva 3 neuvottelee ja etsii ratkaisuja poikkeamille
selviytyy itsendisesti ongelmatilanteista
asettaa tavoitteensa ja suunnittelee oman tyénsa ja aikataulun
realistiseksi ja toteuttamiskelpoiseksi muuttuvissa olosuhteissa
huomioiden korkeat laatuvaatimukset
toimii aktiivisesti yrityksen tai organisaation laatu- ja
kestavan kehityksen tavoitteiden mukaisesti ja havaitsee
kehittdmiskohteita

Hyva 4

Kiitettdva 5 neuvottelee ja etsii ratkaisuja poikkeamille seké korjaa toimintaa

sovittujen ratkaisujen mukaan

selviytyy itsendisesti ongelmatilanteista ja pystyy
perustelemaan valintansa

asettaa tavoitteensa ja suunnittelee oman tyénsa itsendisesti

ja aikataulun realistiseksi ja vaiheiltaan toteuttamiskelpoiseksi
muuttuvissa olosuhteissa huomioiden korkeat laatuvaatimukset
ja kykenee tarvittaessa muuttamaan suunnitelmaa

toimii sitoutuneesti yrityksen tai organisaation laatu- ja kestavan
kehityksen tavoitteiden mukaisesti seka kehittéda toimintamalleja
naiden tavoitteiden aikaansaamiseksi.

Opiskelija toimii alan verkostoissa ja yhteisty6ssa asiakkaan kanssa.
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Opiskelija

Tyydyttava 1 « kommunikoi asiakkaiden kanssa ja tyoyhteisossa omalla

kielelladn seka valttavasti vahintaan yhdella itselleen vieraalla
kielella

* tuntee toimialan keskeiset kansalliset verkostot ja tutustuu
alansa toimijoihin

Tyydyttava 2
Hyva 3 « kommunikoi asiakkaiden kanssa ja tyoyhteisdosséa omalla
kielellaén seka vahintaén yhdella itselleen vieraalla kielella
« tuntee toimialan keskeiset kansalliset ja kansainvéliset
verkostot ja tutustuu alansa toimijoihin
Hyva 4
Kiitettava 5 ¢ kommunikoi sujuvasti asiakkaiden kanssa ja tydyhteistssa

omalla kielellaén seka sujuvasti yhdelld itselleen vieraalla
kielella
« tuntee toimialan keskeiset kansalliset ja kansainvaliset

verkostot ja osaa hyddyntaa verkostoja tydssaan.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdssa toimimalla huippuosaamista vaativissa oman alan
tybtehtavissa. Osaaminen on mahdollista osoittaa myos kansallisissa ja kansainvélisissa
kilpailutilanteissa. Silté osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytén
perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.

2.16. Leipomoalan prosessien ohjaus ja

kdynnissapito, 20 osp (102501)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy leipomoalaan.

perehtyy leipomoalan yrityksiin ja niiden tuotantoon (4127)

ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen leipomoalalla (4126)

hyodyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (4125)

toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartaa ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (4124)

tunnistaa leipomoalan kustannusrakenteen ja huomioi sen tyéskentelyssaan. (4123)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tydvaiheissa (4122)

huolehtii tydymparistdn ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4121)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4120)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
myds poikkeustilanteissa (4119)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (4118)

huomioi tyéskentelyssdan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4117)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (4116)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4115)
toimii ensiaputilanteessa (4114)
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Tutkinnon osat

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4113)
toimii tydpaikalla vastuullisesti yhteistydssd muiden tydntekijdiden kanssa (4112)
noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu yrityksen pelisaéntdihin ja tyotehtaviin. (4111)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantoa ja maarayksia tyétehtavissaan (4110)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhman jasenena (4109)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4108)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita aistinvaraisesti, mittaa pH-arvon ja tulkitsee tuloksia (4107)
arvioi, valitsee ja sailyttaa leipomotuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (4106)
huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta tydtehtavissaan. (4105)

Opiskelija ohjaa ja pitaa kdynnissa prosessia.

valitsee ja tilaa tarvittaessa raaka-aineita (4104)

kayttaa raaka-aineita ja pakkausmateriaaleja oikein (4103)

huomioi tytssaan leipomotuotteiden ravitsemuksellisen merkityksen (4102)

suunnittelee ja jarjestaa tuotantolinjaston yrityksen ohjeiden mukaisesti (4101)

valmistaa leipomotuotteita teollisessa prosessissa huomioiden valmistuksen ja séilytyksen
aikana tapahtuvat fysikaaliset, kemialliset ja mikrobiologiset toiminnat ja riskitekijat (4100)
tunnistaa valmistusprosessin tyévaiheet ja niiden merkityksen tuotteelle (4099)

kayttaa leipomotuotteiden valmistamiseen tarvittavia koneita, laitteita ja linjastoja yrityksen
ohjeiden mukaisesti (4098)

seuraa tuotantolaitteiden kuntoa ja toimintaa seké saataa prosessia tarvittaessa (4097)
minimoi havikin muodostumisen edistaen yritystoiminnan tuloksellisuutta (4096)

arvioi tuotteita ja tuotepakkauksia aistinvaraisesti edistdéen myyvyytta (4095)

pakkaa tuotteita varastointia, kuljetusta ja myyntia varten (4094)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tyéskentelydan koskevaa palautetta. (4093)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (4092)

valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelmat ja -aineet (4091)
kayttaa pesu- ja puhdistusaineita ja -valineita oikein (4090)

noudattaa kayttdturvallisuusohjeita (4089)

yllapitaa tyévaihepuhtaanapitoa (4088)

tekee puhtaustarkkailua aistinvaraisesti ja pintapuhtausnayttein (4087)
huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistdvaikutukset (4086)

lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (4085)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

* hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisédohjeita

* hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 » toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti




» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

* hytdyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

* arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyddyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

e soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tyékokonaisuuden itsenaisesti ottaen
huomioon muut toimijat

e toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

e soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittaa tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittamisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

* ymmartaad oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdssd ohjaamalla ja pitamalla kaynnissd leipomoalan
tuotantoprosessia. Opiskelija ohjaa ja pitaa kaynnissa leipomoalan koneita, laitteita ja linjastoja
(esim. taikinakone, laminointilinja, pitk&rullaaja, muotoilulinjasto, nauha- ja kartioriivari, leporata,
rasvakeitin, uuni, jaahdytysrata ja pakkauslinjasto) yhden leipomotuotteen valmistuksessa
yrityksen ohjeiden mukaisesti. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida
arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista tadydennetaan yksildllisesti muilla tavoin.

2.17. Ruokaleipatuotteiden valmistus, 20 osp
(102502)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy leipomoalaan.
« perehtyy leipomoalan keskeisiin yrityksiin ja niiden toimintoihin (4084)
« ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen alan yrityksille (4083)
« hydbdyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (4082)
« toimii kestdvan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (4081)
« tunnistaa leipomoalan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaan. (4080)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.
< huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tydvaiheissa (4079)
« huolehtii tydympariston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4078)
« noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4077)
e oOftaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
myds poikkeustilanteissa (4076)
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noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (4075)
huomioi tydskentelyssaén mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4074)
huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (4073)

Opiskelija toimii tyopaikalla tyoturvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa tyéturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4072)

toimii ensiaputilanteessa (4071)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4070)

toimii ty6paikalla vastuullisesti yhteistydssé muiden tyontekijdiden kanssa (4069)
noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu yrityksen pelisdantgihin ja tydtehtéviin. (4068)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantda ja maarayksia tyétehtavissaan (4067)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tydryhméan jasenena (4066)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4065)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita aistinvaraisesti, mittaa pH-arvon ja tulkitsee tuloksia (4064)
arvioi, valitsee ja sailyttdd ruokaleipatuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet
(4063)

huolehtii pakkausmerkintjen oikeellisuudesta tydtehtavissaan. (4062)

Opiskelija valmistaa ruokaleipatuotteita.

valitsee ja kayttdad raaka-aineita ja pakkausmateriaaleja oikein (4061)

huomioi ruokaleipatuotteiden ravitsemuksellisen merkityksen (4060)

suunnittelee ja jarjestaa tyopisteen tuotannon mukaisesti (4059)

valmistaa ruokaleipatuotteita huomioiden valmistuksen ja sailytyksen aikana tapahtuvat
fysikaaliset, kemialliset sek& mikrobiologiset toiminnat (4058)

tunnistaa valmistusprosessin eri tyévaiheet ja niiden merkityksen tuotteelle (4057)
hallitsee ruokaleipatuotteiden valmistuksen késitydmenetelmin kayttden haudetta, liotusta,
raskitusta ja imellysta (4056)

kayttaa ruokaleipatuotteiden valmistamisessa tarvittavia véalineitd, koneita ja laitteita (4055)
valmistaa ruokaleipatuotteita suoraleivonnalla, kylméleivonnalla ja pakasteleivonnalla
yrityksen ohjeiden mukaisesti (4054)

kayttaa ruokaleipaesiseoksia ja ruokaleipamixeja (4053)

valmistaa luomutuotteita ja erityisruokavaliotuotteita (4052)

minimoi havikin muodostumisen edistaen yritystoiminnan tuloksellisuutta (4051)

arvioi tuotteita ja tuotepakkauksia aistinvaraisesti (4050)

pakkaa tuotteita varastointia, kuljetusta ja myyntia varten (4049)

arvioi omaa tyosuoritustaan ja vastaanottaa tytskentelydén koskevaa palautetta (4048)
tunnistaa tuotekehityksen periaatteet. (4047)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (4046)

valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelmat ja -aineet (4045)
kayttaa pesu- ja puhdistusaineita ja -valineita oikein (4044)

noudattaa kayttdturvallisuusohjeita (4043)

yllapitaa tydvaihepuhtaanapitoa (4042)

tekee puhtaustarkkailua aistinvaraisesti ja pintapuhtausnayttein (4041)
huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (4040)

lajittelee jatteet kierrétysohjeiden mukaisesti. (4039)

Arviointi

Opiskelija
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Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti




» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

* hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 e toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

¢ tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisdohjeita

¢ hyoddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

¢ muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 « toteuttaa tydkokonaisuuden itsenéisesti

< toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

e selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

e hyddyntéaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tytkokonaisuuden itsenaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyddyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

¢ soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti sek& tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan

Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenéisesti ottaen
huomioon muut toimijat

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

¢ soveltaa ty@ssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittaa tyohon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

e ymmartaa oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdssda valmistamalla ruokaleipatuotteita kahdesta
seuraavasta valinnaisesta tuoteryhmasta: 1) sampylat, 2) patongit, 3) rieskat, 4) vaaleat
ruokaleivat ja 5) ruisleivat. Opiskelija valmistaa ruokaleipatuotteita naytdssa leipomoalan
yrityksessa joko pienimuotoisessa tuotannossa kahden tuotteen kaikissa tydvaiheissa tai teollisen
prosessin kahdessa tytvaiheessa, joista toinen on yldslyonti. Opiskelija valmistaa naytosséa
ruokaleipatuotteita suoraleivonnalla, kylmaleivonnalla tai pakasteleivonnalla. Siltd osin kuin
tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida ndytén perusteella, ammattitaidon
osoittamista tédydennetaan yksilollisesti muilla tavoin.

2.18. Kahvileipatuotteiden valmistus, 20 osp (102503)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy leipomoalaan.
« perehtyy leipomoalan keskeisiin yrityksiin ja niiden toimintoihin (4038)
« ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen alan yrityksille (4037)
« hyo6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssdan (4036)
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toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (4035)
tunnistaa leipomoalan kustannusrakenteen ja huomioi sen tyéskentelyssaan. (4034)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tyovaiheissa (4033)

huolehtii tydympariston ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (4032)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (4031)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my06s poikkeustilanteissa (4030)

noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (4029)

huomioi tyéskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (4028)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (4027)

Opiskelija toimii tyépaikalla ty6turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (4026)

toimii ensiaputilanteessa (4025)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (4024)

toimii tydpaikalla vastuullisesti yhteistydssd muiden tydntekijdiden kanssa (4023)
noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu yrityksen pelisaantéihin ja tyétehtaviin. (4022)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantda ja maarayksia tydtehtavissaan (4021)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhman jasenena (4020)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (4019)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita aistinvaraisesti, mittaa pH-arvon ja tulkitsee tuloksia (4018)
arvioi, valitsee ja sailyttdd kahvileipatuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet
(4017)

huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta tydtehtavissaan. (4016)

Opiskelija valmistaa kahvileipatuotteita.

valitsee ja kayttdad raaka-aineita ja pakkausmateriaaleja oikein (4015)

suunnittelee ja jarjestaa tyopisteen tuotannon mukaisesti (4014)

valmistaa kahvileipatuotteita huomioiden valmistuksen ja sdilytyksen aikana tapahtuvat
fysikaaliset, kemialliset sek& mikrobiologiset toiminnat (4013)

valmistaa kahvileip&tuotteita suoraleivonnalla, kylmaleivonnalla ja pakasteleivonnalla
yrityksen ohjeiden mukaisesti (4012)

tunnistaa valmistusprosessin tyévaiheet ja niiden merkityksen tuotteelle (4011)

hallitsee kahvileipatuotteiden valmistuksen kasityémenetelmia kayttaen (4010)

kayttaa kahvileipatuotteiden valmistamisessa tarvittavia valineitd, koneita ja laitteita (4009)
kayttaa kahvileipaesiseoksia ja kahvileipamixeja (4008)

valmistaa luomutuotteita ja erityisruokavaliotuotteita (4007)

minimoi havikin muodostumisen ja edistaa yritystoiminnan tuloksellisuutta (4006)

arvioi tuotteita ja tuotepakkauksia aistinvaraisesti (4005)

pakkaa tuotteita varastointia, kuljetusta ja myyntia varten (4004)

arvioi omaa tyosuoritustaan ja vastaanottaa tytskentelydén koskevaa palautetta (4003)
tunnistaa tuotekehityksen periaatteet. (4002)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.
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ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (4001)

valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelmat ja -aineet (4000)
kayttaa pesu- ja puhdistusaineita ja -valineita oikein (3999)

noudattaa kayttdturvallisuusohjeita (3998)

yllapitéaéa tydvaihepuhtaanapitoa (3997)



» tekee puhtaustarkkailua aistinvaraisesti ja pintapuhtausnayttein (3996)
« huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (3995)
« lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (3994)

Arviointi
Opiskelija
Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti
 tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita
» hyo6dyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti
Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti
» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisaohjeita
* hyoddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti
Hyva 3 » toteuttaa tyokokonaisuuden itsenaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
* hytdyntéa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
» arvioi suoriutumistaan realistisesti
Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti
 toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyodyntden monipuolisia
ratkaisutapoja
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
» arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan
Kiitettava 5 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti ottaen
huomioon muut toimijat
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti
e esittda tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia
» arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen
* ymmartdd oman tyonsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija  osoittaa osaamisensa naytdssa valmistamalla kahvileipétuotteita kahdesta
seuraavasta valinnaisesta tuoteryhmastéa: 1) pikkupullat, 2) letitetyt pullatuotteet, 3) isot
taytteelliset pullatuotteet, 4) uppopaistotuotteet, 5) wienertuotteet ja 6) sesonkituotteet.
Opiskelija valmistaa kahvileipatuotteita naytdssa leipomoalan yrityksessa joko pienimuotoisessa
tuotannossa kahden tuotteen kaikissa tytvaiheissa tai teollisuusprosessin kahdessa
tybvaiheessa, joista toinen on yléslyonti. Kahvileipatuotteiden valmistuksessa opiskelija kayttaa
suoraleivontaa, kylméaleivontaa tai pakasteleivontaa. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua

49

Tutkinnon osat



Tutkinnon osat

ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista taydennetéén
yksildllisesti muilla tavoin.

2.19. Konditoriatuotteiden valmistus, 20 osp (102504)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy leipomoalaan.

perehtyy leipomoalan keskeisiin yrityksiin ja niiden toimintoihin (3993)

ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen leipomoalalla (3992)

hyddyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (3991)

toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (3990)

tunnistaa leipomoalan kustannusrakenteen ja huomioi sen tyéskentelyssaan. (3989)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tyovaiheissa (3988)

huolehtii tydympariston ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (3987)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (3986)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my06s poikkeustilanteissa (3985)

noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (3984)

huomioi tyéskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (3983)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (3982)

Opiskelija toimii tyépaikalla ty6turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (3981)

toimii ensiaputilanteessa (3980)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (3979)

toimii ty6paikalla vastuullisesti yhteistydssé muiden tyontekijdiden kanssa (3978)
noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu yrityksen pelisaantéihin ja tyétehtaviin. (3977)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantda ja maarayksia tydtehtavissaan (3976)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhman jasenena (3975)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (3974)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita aistinvaraisesti, mittaa pH-arvon ja tulkitsee tuloksia (3973)
arvioi, valitsee ja sailyttdd konditoriatuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet
(3972)

huolehtii pakkausmerkintjen oikeellisuudesta tydtehtavissaan. (3971)

Opiskelija valmistaa konditoriatuotteita.
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valitsee ja kayttaad raaka-aineita ja pakkausmateriaaleja oikein (3970)

suunnittelee ja jarjestaa tyopisteen tuotannon mukaisesti (3969)

valmistaa konditoriatuotteita huomioiden valmistuksen ja sailytyksen aikana tapahtuvat
fysikaaliset, kemialliset sek& mikrobiologiset toiminnat (3968)

tunnistaa valmistusprosessin tyévaiheet ja niiden merkityksen tuotteelle (3967)

valmistaa erilaisia  konditoriatuotteita ja  konditoriakoristeita  suoraleivonnalla,
kylméleivonnalla ja pakasteleivonnalla yrityksen ohjeiden mukaisesti (3966)

hallitsee konditoriatuotteiden valmistuksen kasitydmenetelmin kayttden sekoittamista,
vaahdottamista, vatkaamista, paahtamista, kaulintaa ja yhdistelméatekniikkaa (3965)
kayttda luovuutta ja kadentaitoja konditoriatuotteiden valmistuksessa ja viimeistelyssa
(3964)



» valmistaa erityisruokavaliotuotteita (3963)

» kayttaa konditoriatuotteiden valmistukseen tarvittavia véalineitd, koneita ja laitteita (3962)
* minimoi havikin muodostumisen ja edistéa yritystoiminnan tuloksellisuutta (3961)

« huolehtii kylméketjusta (3960)

e arvioi tuotteita ja tuotepakkauksia aistinvaraisesti (3959)

« pakkaa tuotteita varastointia, kuljetusta ja myyntia varten (3958)

e arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tydskentelyaén koskevaa palautetta (3957)
« tunnistaa tuotekehityksen periaatteet. (3956)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.
* ymmartéé pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (3955)
« valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelméat ja -aineet (3954)
« kayttda pesu- ja puhdistusaineita ja -valineita oikein (3953)
* noudattaa kayttoturvallisuusohjeita (3952)
« yllapitaa tyévaihepuhtaanapitoa (3951)
« tekee puhtaustarkkailua aistinvaraisesti ja pintapuhtausnayttein (3950)
« huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (3949)
« lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (3948)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1

toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti

toimii yhteistyokykyisesti

tarvitsee joissakin tilanteissa liséohjeita

hyddyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2

toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisdohjeita

hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3

toteuttaa tyokokonaisuuden itsendisesti

toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4

suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntaen monipuolisia
ratkaisutapoja

soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan

Kiitettava 5

suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenéisesti ottaen
huomioon muut toimijat

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

esittdad tyohon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja

kehittdmisehdotuksia
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» arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittdmiseen

* ymmartdd oman tyonsé merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdssa valmistamalla konditoriatuotteita yhdesta seuraavasta
valinnaisesta tuoteryhmdsta: 1) pikkuleivat, 2) muffinssit ja kahvikakut, 3) k&aéaretortut ja 4)
makeat piirakat. Lisaksi opiskelija valmistaa naytossd konditoriatuotteita yhdesta seuraavasta
valinnaisesta tuoteryhméstéa: 1) muropohjaiset leivokset, 2) lehti- ja voitaikinaleivokset, 3)
tuulihatut, 4) marenkituotteet, 5) tayte- ja hyydykekakut, 6) jalkiruokatuotteet ja 7) suklaa- ja
sokerity6t. Opiskelija valmistaa konditoriatuotteita leipomoalan yrityksesséa joko pienimuotoisessa
tuotannossa yhden tuotteen kaikissa tydvaiheissa tai teollisen prosessin kahdessa tydvaiheessa,
joista toinen on muotoilu. Opiskelija kayttdd konditoriatuotteiden valmistuksessa kahta
tydmenetelmdd seuraavista vaihtoehdoista: sekoittaminen, vaahdottaminen, vatkaaminen,
paahtaminen, kaulinta ja yhdistelmatekniikka. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua
ammattitaitoa ei voida arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan
yksil6llisesti muilla tavoin.

2.20. Leipomoeinesten valmistus, 15 osp (102505)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy leipomoalaan.
» perehtyy leipomoalan keskeisiin yrityksiin ja niiden toimintoihin (3947)
« ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen leipomoalalla (3946)
« hy6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (3945)
e toimii kestdvan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (3944)
* tunnistaa leipomoalan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaan. (3943)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

e huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon Kkaikissa
tydvaiheissa (3942)

« huolehtii tydympariston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (3941)

« noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (3940)

e ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my0s poikkeustilanteissa (3939)

e tunnistaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot
(3938)

* noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (3937)

* huomioi tydskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (3936)

« huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (3935)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.
« noudattaa tydturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (3934)
« toimii ensiaputilanteessa (3933)
¢ noudattaa ammattieettisid toimintatapoja (3932)
« toimii tyopaikalla vastuullisesti yhteistyéssa muiden tydntekijéiden kanssa (3931)
* noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu yrityksen pelisdantdihin ja tydtehtéviin. (3930)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.
« soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantoa ja maarayksia tyétehtavissaan (3929)
e ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhméan jasenena (3928)
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 toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (3927)

e arvioi raaka-aineita ja tuotteita aistinvaraisesti, mittaa pH-arvon ja tulkitsee tuloksia (3926)
e arvioi, valitsee ja sdilyttaa leipomoeinesten valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (3925)
« huolehtii pakkausmerkintojen oikeellisuudesta tyotehtavassaan. (3924)

Opiskelija valmistaa leipomoeineksia.

« valitsee ja kayttaa raaka-aineita ja pakkausmateriaaleja oikein (3923)

* huomioi tydsséan leipomoeinesten ravitsemuksellisen merkityksen (3922)

e suunnittelee ja jarjestaa tyopisteen tuotannon mukaisesti (3921)

* tunnistaa valmistusprosessin tydvaiheet ja niiden merkityksen tuotteelle (3920)

» esikasittelee raaka-aineita taytteiksi huomioiden eldinperéiset raaka-aineet (3919)

« valmistaa leipomoeineksia huomioiden valmistuksen ja sailytyksen aikana tapahtuvat
fysikaaliset, kemialliset sek&d mikrobiologiset toiminnat (3918)

« huolehtii kylméketjusta (3917)

e valmistaa leipomoeineksia suoraleivonnalla, kylmaleivonnalla tai pakasteleivonnalla
yrityksen ohjeiden mukaisesti (3916)

e hallitsee leipomoeinesten valmistuksen kasitydmenetelmin kayttden kaulintaa ja
uppopaistoa (3915)

« kayttaa leipomoeinesten valmistamisessa tarvittavia valineitd, koneita ja laitteita (3914)

» valmistaa erityisruokavaliotuotteita (3913)

* minimoi havikin muodostumisen ja edistéa yritystoiminnan tuloksellisuutta (3912)

* arvioi tuotteita ja tuotepakkauksia aistinvaraisesti (3911)

» pakkaa tuotteita varastointia, kuljetusta ja myyntia varten (3910)

e arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tydskentelydén koskevaa palautetta (3909)

e tunnistaa tuotekehityksen periaatteet. (3908)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.
e ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (3907)
« valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelmat ja -aineet (3906)
» kayttda pesu- ja puhdistusaineita ja -valineita oikein (3905)
* noudattaa kayttoturvallisuusohjeita (3904)
» yllapitédéa tydvaihepuhtaanapitoa (3903)
» tekee puhtaustarkkailua aistinvaraisesti ja pintapuhtausnayttein (3902)
« huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (3901)
- lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (3900)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tyon ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

* hyoddyntaa tyossa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita

» hytdyntéa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 » toteuttaa tyokokonaisuuden itsenaisesti

 toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

» hyodyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
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* arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyddyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

e soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tyékokonaisuuden itsenaisesti ottaen
huomioon muut toimijat

e toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

e soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittaa tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittamisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

e ymmartaad oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa ndytdssa valmistamalla leipomoeineksid kahdesta seuraavasta
valinnaisesta tuoteryhmasta: 1) taytetyt ruokaleipatuotteet, 2) croissantit, 3) pasteijat, 4) riisi-
ja perunapiirakat, 5) pizzat, 6) suolaiset piirakat, 7) keitinpiirakat ja 8) voileipakakut. Opiskelija
valmistaa leipomoeineksia naytéssa leipomoalan yrityksessa joko pienimuotoisessa tuotannossa
kahden tuotteen kaikissa tydvaiheissa tai teollisen prosessin kahdessa tyévaiheessa, joista toinen
on yléslyonti. Opiskelija valmistaa naytdssa leipomoeineksia suoraleivonnalla, kylmaleivonnalla
tai pakasteleivonnalla. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida
nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.

2.21. Leipomoalan erikoistuotteiden valmistus, 15
osp (102535)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy leipomoalaan.
« perehtyy leipomoalan erikoistuotteita valmistaviin yrityksiin ja niiden toimintoihin (3899)
* ymmartaa kuluttajakayttdytymisen merkityksen leipomoalalla (3898)
« hyo6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tytssdan (3897)
« toimii kestdvan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (3896)
e tunnistaa leipomoalan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssééan. (3895)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

e huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tydvaiheissa (3894)

» huolehtii tydympadriston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (3893)

* noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (3892)

e ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my06s poikkeustilanteissa (3891)

* noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (3890)

« huomioi tydskentelyssddn mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (3889)
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« huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (3888)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.
« noudattaa tydturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (3887)
« toimii ensiaputilanteessa (3886)
« noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (3885)
* toimii tydpaikalla vastuullisesti yhteistyéssa muiden tyontekijéiden kanssa (3884)
¢ noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu yrityksen pelisdantdihin ja tydtehtéviin. (3883)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.
» soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantoa ja maarayksia tydtehtavissaan (3882)
e ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhméan jasenena (3881)
e toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (3880)
« arvioi raaka-aineita ja tuotteita aistinvaraisesti, mittaa pH-arvon ja tulkitsee tuloksia (3879)
e arvioi, valitsee ja sailyttda leipomoalan erikoistuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-
aineet (3878)
» huolehtii pakkausmerkinttjen oikeellisuudesta tyttehtavissaan. (3877)

Opiskelija valmistaa leipomoalan erikoistuotteita.

« valitsee ja kayttaa raaka-aineita ja pakkausmateriaaleja oikein (3876)

< huomioi erikoistuotteiden ravitsemuksellisen merkityksen (3875)

e suunnittelee ja jarjestaa tyopisteen tuotannon mukaisesti (3874)

« tunnistaa valmistusprosessin tyévaiheet ja niiden merkityksen tuotteelle (3873)

» esikasittelee raaka-aineita yrityksen ohjeiden mukaisesti huomioiden elainperaiset raaka-
aineet (3872)

* huolehtii kylméketjusta (3871)

« valmistaa leipomoalan erikoistuotteita yrityksen ohjeiden mukaisesti huomioiden
valmistuksen ja sailytyksen aikana tapahtuvat fysikaaliset, kemialliset ja mikrobiologiset
toiminnat (3870)

« hallitsee leipomoalan erikoistuotteiden valmistuksen pientuotannossa ja teollisessa
prosessissa (3869)

- kayttda luovuutta ja kadentaitoja leipomoalan erikoistuotteiden valmistuksessa ja
viimeistelyssa (3868)

» kayttaa erikoistuotteiden valmistamiseen tarvittavia valineita, koneita ja laitteita (3867)

e seuraa tuotantolaitteiden kuntoa ja toimintaa sekéa tarvittaessa saataa prosessia (3866)

* minimoi havikin muodostumisen ja edistda yritystoiminnan tuloksellisuutta (3865)

« arvioi tuotteita ja tuotepakkauksia aistinvaraisesti edistdéen myyvyytta (3864)

« pakkaa tuotteita varastointia, kuljetusta ja myyntié varten (3863)

e arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tyoskentelydén koskevaa palautetta. (3862)

Opiskelija pesee ja puhdistaa.
e ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (3861)
« valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelmét ja -aineet (3860)
» kayttaa pesu- ja puhdistusaineita ja -valineita oikein (3859)
« noudattaa kayttoturvallisuusohjeita (3858)
« yll&apitaé tyévaihepuhtaanapitoa (3857)
» tekee puhtaustarkkailua aistinvaraisesti ja pintapuhtausnayttein (3856)
« huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (3855)
* lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (3854)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti
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toimii yhteistyokykyisesti

tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

hyddyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2

toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisdohjeita

hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3

toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4

suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
arvioi suoriutumistaan realistisesti sek& tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan

Kiitettava 5

suunnittelee ja toteuttaa tytkokonaisuuden itsenaisesti ottaen
huomioon muut toimijat

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

soveltaa ty6ssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

esittda tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

ymmartdd oman tydnsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdssa valmistamalla leipomoalan erikoistuotteita yhdesta
seuraavasta valinnaisesta tuoteryhmasta: 1) suklaa- ja makeistuotteet, 2) jaatelét ja sorbetit, 3)
patisserietuotteet ja petit foursit 4) kuivatuotteet, 5) alueelliset ja perinteiset leipomotuotteet, 6)
koristetaikinaty6t ja 7) uutuustuotteet, kuten kasvipohjaiset proteiinituotteet ja terveysvaikutteiset
elintarvikkeet. Opiskelija valmistaa leipomoalan erikoistuotteita joko pienimuotoisen tuotannon
kaikissa tyovaiheissa tai teollisen prosessin kahdessa tydvaiheessa. Siltd osin kuin tutkinnon
osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista
taydennetdan yksilollisesti muilla tavoin.

2.22. Leipomotuotteiden pakkaustoiminnot, 15 osp

(102540)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy leipomoalaan.
» perehtyy leipomoalan yritysten pakkaustoimintoihin (3853)
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ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen leipomoalalla (3852)

hyddyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydsséan (3851)

toimii kestéavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartaa ymparistbosaamisen
merkityksen leipomon pakkaustoimintoihin (3850)

tunnistaa leipomoalan kustannusrakenteen ja huomioi sen tyéskentelyssaan. (3849)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tybvaiheissa (3848)

huolehtii tydympariston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (3847)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (3846)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
myds poikkeustilanteissa (3845)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (3844)

huomioi tyéskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (3843)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (3842)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa tydturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (3841)

toimii ensiaputilanteessa (3840)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (3839)

toimii tydpaikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden tyontekijdiden kanssa (3838)
noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu yrityksen pelisaantéihin ja tyétehtaviin. (3837)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantda ja maarayksia tydtehtavisséan (3836)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhmén jasenené (2942)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2941)

arvioi tuotteita aistinvaraisesti ja tulkitsee tuloksia (2940)

mittaa tuotteen ominaisuuksia osana pakkausprosessia (esim. [Ampétila, paino, koko, pH-
arvo ja kosteusprosentti) ja saataéd prosessia tarvittaessa (2939)

huolehtii  pakkausmerkintéjen  oikeellisuudesta ja  tuotteen jéljitettdvyydesta
tydtehtavissaan. (2938)

Opiskelija pakkaa leipomotuotteita.

tunnistaa pakkausmateriaalit ja ymmartaa niiden merkityksen tuotteelle (2937)

valitsee oikeat pakkausmateriaalit (2936)

laatii ja tulkitsee pakkausmerkintéja (2935)

tunnistaa pakkausmenetelméat ja pakkausprosessin vaiheet seka niiden merkityksen
tuotteelle (2934)

pakkaa leipomotuotteita yksittais- ja ryhmapakkauksiin varastointia, kuljetusta ja myyntia
varten (2933)

huomioi pakkaamisen aikana tapahtuvat fysikaaliset, kemialliset ja mikrobiologiset
toiminnat (2932)

kayttaa leipomotuotteiden pakkaamisessa tarvittavia koneita, laitteita ja tarvittaessa
pakkauslinjaston automatiikkaa ja tietotekniikkaa (2931)

seuraa tuotteen laatua ja pakkauslaitteiden kuntoa prosessin aikana ja séataa tarvittaessa
pakkausprosessia (2930)

minimoi h&vikin muodostumisen (2929)

arvioi pakkauksia aistinvaraisesti edistden myyvyytta (2928)

arvioi omaa tyosuoritustaan ja vastaanottaa tytskentelyaén koskevaa palautetta. (2927)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (2926)
valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelmat ja -aineet (2925)
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» kayttaa pesu- ja puhdistusaineita ja -valineita oikein (2924)

* noudattaa kayttoturvallisuusohjeita (2923)

« yllapitaa tyévaihepuhtaanapitoa (2922)

» tekee puhtaustarkkailua aistinvaraisesti ja pintapuhtausnayttein (2921)
« huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (2920)

- lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (2919)

Arviointi
Opiskelija
Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti
» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita
* hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti
Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti
» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita
» hytdyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti
Hyva 3 » toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
» hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
* arvioi suoriutumistaan realistisesti
Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tyokokonaisuuden itsenaisesti
» toimii yhteistydkykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyodyntden monipuolisia
ratkaisutapoja
* soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
* arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan
Kiitettava 5 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti ottaen
huomioon muut toimijat
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti
» esittéaa tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia
» arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen
e ymmartdd oman tyonsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa nayttssa pakkaamalla leipomoalan tuotteita leipomoalan
yrityksessd. Opiskelija valitsee pakkaamalleen tuotteelle pakkausmateriaalit ja etiketit seka
pakkaa tuotteet kayttden koneita, laitteita ja pakkauslinjastoa yrityksen ohjeiden mukaisesti.
Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytén perusteella,
ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.
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2.23. Lihateollisuuden prosessien ohjaus ja

kdynnissapito, 20 osp (102568)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy liha-alaan.

perehtyy liha-alan keskeisiin yrityksiin ja niiden toimintoihin (2918)

hy6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (2917)

toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti (2916)

tunnistaa liha-alan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaan (2915)
tunnistaa liha-alan yrityksen kilpailuedut. (2914)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tydvaiheissa (2913)

huolehtii tydymparistdn ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2912)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2911)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
myds poikkeustilanteissa (2910)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (2909)

huomioi tydskentelyssaén mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (2908)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (2907)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa tyéturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (2906)

toimii ensiaputilanteessa (2905)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (2904)

toimii ty6paikalla vastuullisesti yhteisty6ssa muiden kanssa (2903)

sitoutuu tydpaikan yhteisiin sééntoihin ja tydtehtaviin (2902)

viestii huolto-, korjaus- ja asennushenkil6ston kanssa yrityksen ohjeiden mukaisesti. (2901)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantda ja maarayksia tyétehtavissaan (2900)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta (2899)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2898)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita seka tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden mukaisesti (2897)
valitsee ja sailyttaa lihatuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (2896)

huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta (2895)

huolehtii omasta ja muiden tyoturvallisuudesta ja ergonomisesta tydskentelysta (2894)
toimii lahelta piti -tilanteissa ja muissa hatéatilanteissa yrityksen ohjeiden mukaan. (2893)

Opiskelija ohjaa ja pitaa kdynnissa prosessia.

kayttaa lihateollisuuden prosessin koneita ja laitteita (2892)

perehtyy siihen, miten liharaaka-aineet muuttuvat valmistusprosessin aikana (2891)
huolehtii kylmaketjusta oman tydnkuvan mukaisesti (2890)

kokoaa lihan kasittelyyn kaytettavan koneen ja laitteen tuotteen valmistusta ja pakkaamista
varten (2889)

tulkitsee tuotteen valmistuksen kannalta tarkeité prosessinohjaukseen liittyvia arvoja kuten
painetta, lAmpdtilaa ja nopeuksia (2888)

varmistaa prosessin kaynnissd pysymisen tekemalla tarvittaessa pienia puhdistus- ja
huoltotoimenpiteita (2887)

tunnistaa poikkeavan tuotteen ja saataa tarvittaessa koneita ja laitteita yrityksen ohjeiden
mukaisesti (2886)

tekee aistinvaraista kunnonvalvontaa koneille ja laitteille (2885)
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* tuntee ennakkohuoltojen periaatteet (2884)

» kirjaa mahdolliset prosessin hairit (2883)

* tunnistaa valmistusprosessin ohjausrajat toimien yrityksen ohjeiden mukaisesti (2882)
 toimii lihateollisuuden prosessissa turvallisesti riskeja minimoiden. (2881)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

» suorittaa tydhon kuuluvat pesu- ja puhdistustoiminnot aiheuttamatta vaurioita kaytettaville
koneille ja laitteille (2880)

* suojaa koneet pesua ja puhdistusta varten (2879)
o kayttaa elintarvikekéyttdon soveltuvia pesu-, puhdistus- ja voiteluaineita (2878)
« purkaa ja kokoaa koneet ja laitteet tarvittaessa (2877)
« lajittelee koneisiin jadneet raaka-aine- ja tuotejgdmat oikein (2876)
» sdilyttéaa korjausvalineet oikein. (2875)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1

toteuttaa tyon ohjeiden mukaisesti

toimii yhteistyokykyisesti

tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

hyddyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2

toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisdohjeita

hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3

toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4

suunnittelee ja toteuttaa tytkokonaisuuden itsendisesti

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5

suunnittelee ja toteuttaa tytkokonaisuuden itsendisesti ottaen
huomioon muut toimijat

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

esittaa tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittamisehdotuksia

arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

ymmartdd oman tydnsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta
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Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdssa tytskentelemalld liha-alan yrityksessa lihatuotteiden
valmistuksessa ja pakkaamisessa. Opiskelija ohjaa ja pitdd kaynnissad lihatuotteiden
valmistusprosessia tai pakkausprosessia (prosessin aloitus, tuotteenvaihto tai tuotteen lopetus)
ja saataa prosessin koneita ja laitteita tarvittaessa. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua
ammattitaitoa ei voida arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan
yksil6llisesti muilla tavoin.

2.24. Liharaaka-aineen kasittely prosessissa, 40 osp
(102645)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy liha-alaan.
« perehtyy liha-alan keskeisiin yrityksiin ja niiden toimintoihin (2874)
« ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen liha-alalla (2873)
« hyddyntaa nykyaikaista tieto- ja viestintatekniikkaa tyossaan (2872)
« toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti (2871)
« tunnistaa liha-alan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaan (2870)
» kuvaa oman tyépanoksen vaikutuksen koko lihaketjussa (2869)
* nime&ad tarkeimpia lihan vientimaita ja tyoskentelee tarvittaessa vientivaatimusten
mukaisesti. (2868)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

e huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tyovaiheissa (2867)

« huolehtii tydympadriston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2866)

¢ noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2865)

* ofttaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my06s poikkeustilanteissa (2864)

* tunnistaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot
(2863)

* noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (2862)

< huomioi tydskentelyssdan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (2861)

< huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (2860)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.
* noudattaa tydturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (2859)
« toimii ensiaputilanteessa (2858)
* noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (2857)
« toimii tyopaikalla vastuullisesti yhteistydéssa muiden tyontekijéiden kanssa (2856)
e noudattaa ja sitoutuu tyopaikan pelisdantdihin ja tydtehtaviin (2855)
« tydskentelee ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita noudattaen (2854)
« kayttaa tydtehtaviin kuuluvia suojavalineita. (2853)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

» soveltaa liha-alaa koskevaa lainsaadantoa ja yrityksen ohjeita omissa tydtehtavissaan
(2852)

 toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2851)

e arvioi ruhon tai lihan laatua aistinvaraisesti (2850)

« huolehtii tuoteturvallisuudesta omissa tyotehtavissaan (2849)

e huolehtii syntyvien merkintdjen oikeellisuudesta kuten ruhojen tai leikattujen lihojen
merkitsemisesta (2848)
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tuntee prosessin hallintapisteet ja kriittiset hallintapisteet (2847)
toimii jadhdytysvaatimusten mukaisesti. (2846)

Opiskelija toimii teurastamossa.

tydskentelee teurastamossa yrityksen ohjeiden mukaisesti (2845)

kuvaa yhden eldinlajin teurastusprosessin tyovaiheet (2844)

tunnistaa teurastettavat eldinlajit ja niiden ruhot (2843)

arvioi elainten kasittelyn vaikutukset lihan kemialliseen ja mikrobiologiseen laatuun, lihan
sailyvyyteen ja jatkojalostuskelpoisuuteen (2842)

tyoskentelee teurastamossa lihan mikrobiologiset tekijat huomioiden ja ruhon likaantumista
vélttéden (2841)

huolehtii kylméketjusta oman tydnkuvansa mukaisesti (2840)

perehtyy lihan ravitsemuksellisiin ominaisuuksiin toimien niitd heikentamattéa (2839)
kayttaa prosessissa tarvittavia koneita, laitteita ja valineita (2838)

perehtyy kasitellyn ruhon merkintdan prosessin vaiheissa (esim. jadhdytys, leikkaaminen,
pakkaaminen ja pakastaminen) (2837)

tulkitsee syntyneita kirjauksia ja merkintéja (2836)

toimii vastuullisesti teurastamossa tunnistaen prosessin vaiheet ja niiden merkityksen
tuotteelle (2835)

huolehtii veitsista, teroittaa ja toimittaa ne tarvittaessa teroitettavaksi (2834)

minimoi hévikin muodostumisen (2833)

arvioi omaa tydsuoritustaan ja vastaanottaa tydskentelydan koskevaa palautetta. (2832)

Opiskelija tyoskentelee leikkaamossa.

tydskentelee lihan leikkaamossa yrityksen ohjeiden mukaisesti (2831)

kuvaa yhden eléinlajin lihanleikkauksen tyévaiheet (2830)

tunnistaa lihanleikkauksessa syntyvat karkeapalat ja lihalajitelmat (2829)

arvioi elainten kasittelyn vaikutukset lihan kemialliseen ja mikrobiologiseen laatuun, lihan
sailyvyyteen ja jatkojalostuskelpoisuuteen (2828)

tyoskentelee leikkaamossa lihan mikrobiologiset tekijat huomioiden sekd ruhon ja
lihalajitelmien likaantumista valttden (2827)

perehtyy lihan ravitsemuksellisiin ominaisuuksiin toimien niitd heikentamatta (2826)
kayttaa prosessissa tarvittavia koneita, laitteita ja valineita (2825)

perehtyy leikattujen lihalajitelmien merkint6ihin ja prosessin seuraaviin vaiheisiin (esim.
jaédhdytys, pakkaaminen ja pakastaminen) (2824)

tulkitsee syntyneita kirjauksia ja merkintéja (2823)

toimii vastuullisesti lihan leikkaamossa sekd tunnistaa prosessin vaiheet ja niiden
merkityksen tuotteelle (2822)

huolehtii veitsista, teroittaa ja toimittaa ne tarvittaessa teroitettavaksi (2821)

minimoi havikin muodostumisen (2820)

huolehtii kylméketjusta oman tydnkuvansa mukaisesti (2819)

arvioi tuotteita aistinvaraisesti (2818)

arvioi omaa tydsuoritustaan ja vastaanottaa tydskentelydan koskevaa palautetta. (2817)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.
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puhdistaa ja desinfioi omat tyévalineensa yrityksen ohjeiden mukaisesti (2816)

kuvaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen tuotteen laadulle (2815)

tekee tarvittavat puhdistus-, desinfiointi- ja tydvalineiden vaihtotoimenpiteet (2814)

toimii odottamattoman elintarviketurvallisuutta vaarantavan tapahtuman tai virheen
sattuessa yrityksen ohjeiden mukaisesti (2813)

tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (2812)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (2811)

lajittelee jatteet kierrétysohjeiden mukaisesti. (2810)



Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

* hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita

» hyodyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 » toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

» hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

 arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

» arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan

Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti ottaen
huomioon muut toimijat

« toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittad tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

e ymmartdd oman tyonsa merkityksen osana laajempaa

kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytossa toimimalla liha-alan yrityksessa punaisen lihan tai
siipikarjan teurastamossa tai lihan leikkaamossa. Opiskelija tydskentelee teurastuksen esitdissa,
kasittelee ruhon pinnan, avaa ruhoja, suolistaa ruhoja, viimeistelee ruhoja tai jaadhdyttéaa ruhoja.
Lihan leikkaamossa opiskelija punnitsee ruhoja sisdan, raakapaloittelee ruhoja, leikkaa ruhon
luuttomaksi, viimeistelee lihalajitelmia tai tydskentelee lihan leikkaamon aputtissd. Teurastuksen
osalta noudatetaan valtioneuvoston asetusta 475/2006 nuorille tyontekijoille erityisen haitallisista
ja vaarallisista toista.

Mikali opiskelija haluaa tydskennelld teurastamossa eldinten lopetuksessa, hénen tulee suorittaa
elintarviketeollisuuden ammattitutkinnosta Lopetusasetuksen mukainen toiminta teurastamossa
—tutkinnon osa.

63

Tutkinnon osat



Tutkinnon osat

2.25. Lihatuotteiden valmistus, 20 osp (103118)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy liha-alaan.

perehtyy liha-alan keskeisiin yrityksiin ja niiden toimintoihin (2809)

ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen liha-alalla (2808)

hyddyntaa nykyaikaista tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (2807)

toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti (2806)

tunnistaa liha-alan kustannusrakenteen ja huomioi sen tyéskentelyssaan. (2805)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tydvaiheissa (2804)

huolehtii tydymparistdn ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2803)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2802)

ottaa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti myos
poikkeustilanteissa (2801)

tunnistaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot
(2800)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (2799)

huomioi tyéskentelyssdan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (2798)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (2797)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (2796)

toimii ensiaputilanteessa (2795)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (2794)

toimii tyépaikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden tyoéntekijoiden kanssa (2793)
sitoutuu tydpaikan yhteisiin saantéihin ja tyétehtaviin. (2792)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsaadantoa ja maarayksia tyotehtavissaan (2791)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhméan jasenena (2790)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2789)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita seka tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden mukaisesti (2788)
valitsee ja sdilyttaa lihatuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet ja lisédaineet
(2787)

perehtyy lisdaineiden, kuten nitriitin, ravitsemuksellisiin vaikutuksiin (2786)

huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta tydtehtavissaan. (2785)

Opiskelija valmistaa lihatuotteita.
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tunnistaa kriittiset valvontapisteet ja toimii oikein poikkeavissa tilanteissa (2784)

valitsee lihatuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (2783)

kasittelee eri alkuperamaista olevaa liharaaka-ainetta lainsaadannén vaatimusten
mukaisesti (2782)

kayttaa lihatuotteiden valmistukseen kaytettavia koneita, laitteita ja valineita (2781)
tunnistaa liharaaka-aineen laatutekijat, kuten rasvan- ja sidekudoksen maara ja
vedensidontaan vaikuttavat tekijat (2780)

perehtyy lihatuotteiden kasittelyn, sailytyksen ja valmistuksen vaikutuksiin lihan
mikrobiologiseen laatuun ja sailyvyyteen (2779)

valitsee muut raaka- ja lisdaineet ja paallyksena kaytettavat suolet (2778)

tunnistaa prosessin vaiheet ja niiden merkityksen lihatuotteiden mikrobiologiselle laadulle
(2777)



perehtyy lihatuotteiden ravitsemuksellisin  ominaisuuksiin  (esim. suolapitoisuus,
rasvapitoisuus, lihapitoisuus ja proteiinipitoisuus) (2776)

seuraa valmistusohjetta ja varmistaa tuotteen raaka- ja lisdaineiden lisdysjarjestyksen
(2775)

toimii taloudellisesti ja ymmartaa lihatuotteiden kannattavuuteen vaikuttavat tekijat (2774)
huolehtii kylméketjusta oman tydnkuvansa mukaisesti (2773)

arvioi lihatuotteita aistinvaraisesti yrityksen ohjeiden mukaisesti (2772)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tyéskentelyaan koskevaa palautetta. (2771)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

tarkastaa tydympadriston puhtaustason ennen téihin ryhtymistd ja toimii poikkeavissa
tilanteissa (2770)

toteuttaa lihatuotteiden valmistukseen liittyvat pesu- ja puhdistustoiminnot (2769)
ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen lihatuotteiden laatuun (2768)
valitsee kohteeseen sopivat pesumenetelmat, -valineet ja -aineet (2767)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistdvaikutukset (2766)

lajittelee jatteet yrityksen kierratysohjeiden mukaisesti. (2765)

Arviointi
Opiskelija
Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti
» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita
* hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti
Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti
» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita
* hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti
Hyva 3 » toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
» hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
* arvioi suoriutumistaan realistisesti
Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntden monipuolisia
ratkaisutapoja
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
» arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan
Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti ottaen
huomioon muut toimijat
« toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti
e esittadd tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia
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» arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittdmiseen

* ymmartdd oman tyonsé merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa néytdssa valmistamalla lihatuotteita liha-alan yrityksessa.
Opiskelee valmistaa yhté lihatuotetta kuten keittomakkaroita, kestomakkaroita tai kokolihatuotteita
joko pienimuotoisen tuotannon kaikissa tyovaiheissa tai teollisen prosessin kahdessa
tybvaiheessa. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton
perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksil6llisesti muilla tavoin.

2.26. Raakalihatuotteiden valmistus, 20 osp (103335)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy liha-alaan.
« perehtyy liha-alan keskeisiin yrityksiin ja niiden toimintoihin (2764)
« hyo6dyntéé nykyaikaista tieto- ja viestintatekniikkaa tydssdan (2763)
« kuvaa oman tyépanoksensa vaikutuksen koko lihaketjussa (2762)
» toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti (2761)
« tunnistaa liha-alan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaan (2760)
« kuvaa raakalihatuotteiden merkityksen yrityksen ja kuluttajan ndkdkulmasta. (2759)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

e huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tyovaiheissa (2758)

« huolehtii tydympadriston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2757)

¢ noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2756)

* ottaa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti myos
poikkeustilanteissa (2755)

* tunnistaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot
(2754)

< noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (2753)

< huomioi tydskentelyssdan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (2752)

< huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (2751)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.
* noudattaa tydturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (2750)
« toimii ensiaputilanteessa (2749)
¢ noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (2748)
« toimii tyopaikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden tyontekijéiden kanssa (2747)
« sitoutuu yrityksen yhteisiin sdantdihin ja tyétehtaviin. (2746)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.
« soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantda ja maarayksia tydtehtavissdan (2745)
e ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhmén jasenené (2744)
 toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2743)
» arvioi raaka-aineita ja tuotteita ja tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden mukaisesti (2742)
» valitsee ja sailyttaé raakalihatuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (2741)
« huolehtii pakkausmerkinttjen oikeellisuudesta tyttehtavissaan. (2740)

Opiskelija valmistaa raakalihatuotteita.
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valitsee raakalihatuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (2739)

kasittelee eri alkuperdmaista olevia liharaaka-aineita lainsdddannén vaatimusten
mukaisesti (2738)

tunnistaa liharaaka-aineen laatutekijat kuten rasvan ja sidekudoksen méaéran ja lihan vériin
vaikuttavat tekijat (2737)

kuvaa lihan kasittelyn, sailytyksen ja valmistuksen vaikutuksen lihan mikrobiologiaan ja
sailyvyyteen (2736)

valitsee muut raaka-aineet ja lisdaineet, kuten suolan, mausteet ja marinadin (2735)
perehtyy lisaaineiden, kuten nitriitin, ravitsemukselliseen vaikutukseen (2734)

kayttaa raakalihatuotteiden valmistuksessa tarvittavia koneita, laitteita ja valineita (2733)
seuraa valmistusohjetta ja varmistaa tuotteen oikean lihapitoisuuden (2732)

minimoi havikin muodostumisen (2731)

huolehtii kylméaketjusta oman tyénkuvansa mukaisesti (2730)

arvioi raakalihatuotteita aistinvaraisesti (2729)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tyéskentelyaén koskevaa palautetta (2728)
toimii taloudellisesti ja perehtyy raakalihatuotteiden kannattavuuteen vaikuttaviin tekijoihin.
(2727)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

toteuttaa raakalihatuotteiden valmistukseen liittyvat pesu- ja puhdistustoiminnot yrityksen
ohjeiden mukaisesti (2726)

pesee ja puhdistaa tilat, koneet ja laitteet (2725)

ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (2724)

tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (2723)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistvaikutukset (2722)

lajittelee tuotejaamat ja jatteet yrityksen kierratysohjeiden mukaisesti. (2721)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tyon ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

* hyodyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita

» hytdyntéa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 » toteuttaa tyokokonaisuuden itsenaisesti

 toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

» hyodyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

* arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tyokokonaisuuden itsenéisesti

» toimii yhteistydkykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyodyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

* soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

» arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan
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Kiitettava 5 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tydékokonaisuuden itsenaisesti ottaen
huomioon muut toimijat

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

e soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittaa tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

e ymmartad oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytéssd valmistamalla raakalihatuotteita liha-alan
yrityksessa tai hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa. Opiskelija leikkaa pihveja, kuutioi ja suikaloi
lihaa, valmistaa jauhelihaa tai vaihtoehtoisesti suolaa, maustaa, marinoi tai leivittdaa lihaa.
Opiskelija osoittaa osaamisensa raakalihatuotteiden valmistusprosessissa joko pienimuotoisen
tuotannon kaikissa tytvaiheissa tai teollisen prosessin kahdessa tyévaiheessa. Siltd osin kuin
tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida ndytén perusteella, ammattitaidon
osoittamista taydennetéén yksildllisesti muilla tavoin.

2.27. Liha-alan erikoistuotteiden valmistus, 15 osp
(103336)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy liha-alaan.
« perehtyy liha-alan keskeisiin yrityksiin ja niiden toimintoihin (2720)
« maarittelee elintarvikeketjun alkutuotannosta kuluttajalle (2719)
* hahmottaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen liha-alalla (2718)
* hyddyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydsséan (2717)
» toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymméartdd ympéristbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (2716)
» tunnistaa liha-alan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaén. (2715)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

« huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon Kkaikissa
tybvaiheissa (2714)

» huolehtii tydympadriston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2713)

* noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2712)

e ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
myds poikkeustilanteissa (2711)

* tunnistaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot
(2710)

< noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (2709)

« huomioi tydskentelyssdan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (2708)

« huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (2707)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.
* noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (2706)
« toimii ensiaputilanteessa (2705)
e noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (2704)
< toimii tyopaikalla vastuullisesti yhteistyéssa muiden tyontekijdiden kanssa (2703)
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noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu yrityksen yhteisiin sdantéihin ja tyétehtaviin. (2702)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantda ja maarayksia tyétehtavissaan (2701)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tydryhméan jasenena (2700)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2699)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita seka tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden mukaisesti (2698)
valitsee ja sailyttaa liha-alan erikoistuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (2697)
huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta tydtehtavissaan. (2696)

Opiskelija valmistaa liha-alan erikoistuotteita.

kayttaa erikoistuotteiden valmistukseen kaytettavia liharaaka-aineita ja muita raaka-aineita
oikein (2695)

valmistaa liha-alan erikoistuotteita huomioiden valmistuksen ja sailytyksen aikana
tapahtuvat fysikaaliset, kemialliset ja mikrobiologiset toiminnot (2694)

varmistaa lampokasittelyn riittdvyyden ja tuoteturvallisuuden valmistettaessa lammolla
kypsytettavia tuotteita (2693)

perehtyy lisdaineiden, kuten nitriitin, ravitsemuksellisiin vaikutuksiin (2692)

varmistaa tuoteturvallisuuden valmistettaessa kuivattuja tai kylmasavustettuja tuotteita
(2691)

valmistaa erikoistuotteita turvallisesti ja ristikontaminaatiota vélttaen (2690)

tunnistaa valmistusprosessin eri tyévaiheet ja niiden merkityksen tuotteelle (2689)

kayttaa liha-alan erikoistuotteiden valmistamisessa tarvittavia vélineitd, koneita ja laitteita
(2688)

huolehtii kylméketjusta oman tydnkuvansa mukaisesti (2687)

minimoi havikin muodostumisen (2686)

arvioi liha-alan erikoistuotteita aistinvaraisesti yrityksen ohjeiden mukaisesti (2685)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tytskentelyddn koskevaa palautetta. (2684)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelmat ja -aineet (2683)

kayttda pesu- ja puhdistusaineita ja -vélineitd oikein ja turvallisesti sekd noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (2682)

pesee ja puhdistaa tilat, koneet ja laitteet (2681)

tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (2680)

yllapitaa tydvaihepuhtaanapitoa (2679)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistévaikutukset (2678)

lajittelee jatteet yrityksen kierratysohjeiden mukaisesti. (2677)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

» hyodyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisédohjeita

» hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 » toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti
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» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

* hytdyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

* arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyddyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

e soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tyékokonaisuuden itsenaisesti ottaen
huomioon muut toimijat

e toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

e soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittaa tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittamisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

* ymmartaad oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytéssa valmistamalla liha-alan erikoistuottteita liha-alan
yrityksessa joko pienimuotoisen tuotannon kaikissa tyévaiheissa tai teollisen prosessin kahdessa
tydvaiheessa. Opiskelija valmistaa liha-alan erikoistuotteita yhdesta seuraavasta valinnaisesta
tuoteryhmasta: lihasailykkeet, lihahyytel6t, pateet, pasteijat, sous vide -lihat, raakamakkarat,
erikoismakkarat, kylmasavutuotteet, kuivalihatuotteet tai merkittavat liha-alan kausituotteet.
Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytén perusteella,
ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksildllisesti muilla tavoin.

2.28. Lihateollisuuden lahettamoétoiminnot, 15 osp
(103411)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy liha-alaan.
« perehtyy liha-alan keskeisiin yrityksiin ja niiden toimintoihin (2676)
« maadrittelee elintarvikeketjun alkutuotannosta kuluttajalle (2675)
« hahmottaa kuluttajakayttéaytymisen merkityksen liha-alalla (2674)
« hyo6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssdan (2673)
« toimii kestdvan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (2672)
» tunnistaa liha-alan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaén. (2671)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.
e huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tydvaiheissa (2670)
« huolehtii tydympariston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2669)
* noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2668)
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ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my06s poikkeustilanteissa (2667)

tunnistaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot
(2666)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (2665)

huomioi tyéskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (2664)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (2663)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa tydturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (2662)

toimii ensiaputilanteessa (2661)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (2660)

toimii tydpaikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden tyontekijdiden kanssa (2659)
noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu yrityksen yhteisiin saantéihin ja tyotehtéviin. (2658)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantda ja maarayksia tydtehtavissdan (2657)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhmén jasenené (2656)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2655)

arvioi tuotteita ja tuotepakkauksia seka tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden mukaisesti
(2654)

huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta tydtehtavissaan. (2653)

Opiskelija toimii lahettamossa.

kayttaa lahettamon tietojarjestelmaa (2652)

keraa tilauksen (2651)

erottaa tuotevirheet (2650)

tekee merkinnat ja kirjaukset lahetettéville tuotteille (2649)

huolehtii oikeasta kerailyjarjestyksesta (2648)

toimii yrityksen ohjeiden mukaisesti, mikali tilattu tuote puuttuu (2647)

lahettaa lihatuotteet tilausten mukaisesti (2646)

huolehtii kylméketjusta oman tydnkuvansa mukaisesti (2645)

keraa ja lahettad lihatuotteita niiden fysikaaliset, kemialliset ja mikrobiologiset ominaisuudet
huomioiden (2644)

kayttaa kerailyssa ja lahettamisessa tarvittavia tyovalineitd, koneita ja laitteita (2643)
minimoi havikin muodostumisen (2642)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tytskentelyddn koskevaa palautetta. (2641)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelmat ja -aineet (2640)

kayttdd pesu- ja puhdistusaineita ja -vélineitd oikein ja turvallisesti sekd noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (2639)

pesee ja puhdistaa tilat ja laitteet (2638)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistdvaikutukset (2637)

lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (2636)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 + toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti

* toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisaohjeita

» hyodyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti
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Tyydyttava 2 e toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

e tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisaohjeita

* hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

e muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 » toteuttaa tyokokonaisuuden itsenéisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

* hyodyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

* arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

» toimii yhteistydkykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hytdyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

* arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tyokokonaisuuden itsenéisesti ottaen
huomioon muut toimijat

e toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

e soveltaa tyossa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittda tydhon ja toimintaymparistdon liittyvid perusteltuja
kehittamisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittdmiseen

* ymmartdd oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa tyoskentelemalld lihateollisuuden yrityksen
l&hettdmossd. Han kerdd ja lahettdd tilattuja lihatuotteita. Siltd osin kuin tutkinnon osassa
vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida néytbn perusteella, ammattitaidon osoittamista
tadydennetdan yksildllisesti muilla tavoin.

2.29. Lihateollisuuden varastointitoiminnot, 15 osp
(103412)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy liha-alaan.
» perehtyy liha-alan keskeisiin yrityksiin ja niiden toimintoihin (2635)
« maadrittelee elintarvikeketjun alkutuotannosta kuluttajalle (2634)
< hahmottaa kuluttajakayttéaytymisen merkityksen liha-alalla (2633)
« hyo6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (2632)
e toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen yritykselle (2631)
« tunnistaa liha-alan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaéan. (2630)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.
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huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tybvaiheissa (2629)

huolehtii tydympariston ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2628)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2627)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my0s poikkeustilanteissa (2626)

tunnistaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot
(2625)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (2624)

huomioi tydskentelyssdén mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (2623)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (2622)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsaadantoa ja maarayksia tyotehtavissaan (2621)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhméan jasenena (2620)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2619)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita seka tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden mukaisesti (2618)
huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta tydtehtavissaan. (2617)

Opiskelija toimii varastoinnissa.

ottaa vastaan muualta saapuvat liharaaka-aineet, muut raaka-aineet ja pakkausmateriaalit
(2616)

tarkastaa vastaanotettujen tuotteiden laadun ja dokumentit yrityksen ohjeiden mukaisesti
(2615)

varastoi tuotannosta tulevat raaka-aineet ja tuotteet (2614)

tekee korjaavat toimenpiteet (esim. reklamointi), mikéli saapuva tavara ei ole sovitun
mukaista (2613)

tekee merkinnat ja kirjaukset varastoiduille tuotteille (2612)

pitda ylla varaston jarjestysta (2611)

huolehtii varaston oikeasta kierrosta (2610)

varastoi tuotteita ja raaka-aineita oikeissa olosuhteissa huomioiden varastoinnin aikana
tapahtuvat fysikaaliset, kemialliset ja mikrobiologiset toiminnot (2609)

huolehtii kylméketjusta oman tydnkuvansa mukaisesti (2608)

kayttaa varastoinnissa tarvittavia tietojarjestelmia, tyévalineitd, koneita ja laitteita (2607)
minimoi havikin muodostumisen (2606)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tytskentelyaén koskevaa palautetta. (2605)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelmat ja -aineet (2604)

kayttdd pesu- ja puhdistusaineita ja -vélineitd oikein ja turvallisesti sek& noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (2603)

pesee ja puhdistaa tilat ja laitteet (2602)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistdvaikutukset (2601)

lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (2600)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tyon ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

* hyoddyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
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toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisdohjeita

hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti
toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa
selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 suunnittelee ja toteuttaa tydtkokonaisuuden itsenaisesti
toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa
selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntden monipuolisia
ratkaisutapoja
soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 suunnittelee ja toteuttaa tydtkokonaisuuden itsendisesti ottaen

huomioon muut toimijat

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

esittéda tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

ymmartdd oman tydnsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytossa tydskentelemalld liha-alan yrityksen varastoinnissa.
Han varastoi tuotannosta tulevia raaka-aineita ja valmiita tuotteita seka yritykseen saapuvia raaka-
aineita ja pakkausmateriaaleja. Silté osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida
arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista tadydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.

2.30.

Lihatuotteiden pakkaustoiminnot, 15 osp
(103413)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy liha-alaan.
« perehtyy liha-alan keskeisiin yrityksiin ja niiden toimintoihin (2599)
« maadrittelee elintarvikeketjun alkutuotannosta kuluttajalle (2598)
« hahmottaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen elintarvikealalla (2597)
* hyddyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (2596)
« toimii kestdvan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (2595)
« tunnistaa liha-alan kustannusrakenteen ja huomioi sen tydskentelyssaéan. (2594)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.
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* huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tydvaiheissa (2593)

« huolehtii tydympariston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2592)

* noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2591)

e ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my0s poikkeustilanteissa (2590)

e tunnistaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot
(2589)

< noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (2588)

« huomioi tydskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (2587)

« huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (2586)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.
« noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (2585)
« toimii ensiaputilanteessa (2584)
« noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (2583)
« toimii tyopaikalla vastuullisesti yhteistydéssa muiden tyontekijdiden kanssa (2582)
« noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tydpaikan yhteisiin sdantéihin ja tyotehtaviin. (2581)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.
« soveltaa elintarvikealaa koskevaa lainsdadantoa ja maarayksia tyétehtavissaan (2580)
e ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhméan jasenena (2579)
 toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2578)
e arvioi raaka-aineita ja tuotteita seka tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden mukaisesti (2577)
« valitsee ja sailyttaa lihatuotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (2576)
« huolehtii pakkausmerkint6jen oikeellisuudesta tydtehtavassaan. (2575)

Opiskelija pakkaa lihatuotteita.

* tunnistaa pakattavat tuotteet ja pakkaamisen merkityksen tuotteelle (2574)

e tunnistaa erilaiset lihatuotteiden pakkaamisessa kaytettavat pakkausmenetelmat (2573)

« tulkitsee ja noudattaa pakkaussuunnitelmaa yrityksen ohjeiden mukaisesti (2572)

e suunnittelee pakkausjarjestyksen huomioiden allergeenit (2571)

« tekee omavalvonnan mukaiset toimenpiteet pakattaville tuotteille ja tulkitsee omavalvonnan
dokumentteja (2570)

« valitsee oikean pakkausmateriaalin ja pakkauksen tuotteelle sekd perustelee valinnan
(2569)

« kayttaa pakkauskoneita ja saataa tarvittaessa pakkauskonetta (esim. saumauslampdtila,
suojakaasun maara ja annoskoko) (2568)

« vaihtaa pakkausmateriaalin (2567)

 toimii hairidtilanteissa (2566)

« erottaa virheellisen tuotteen ja tuotepakkauksen (2565)

e seuraa pakkausprosessin aikana tuotteen laatua ja pakkauskoneen toimintaa (2564)

* huolehtii ty6tehtévissadan tyovalineista, koneista ja laitteista sekd niiden kunnossapidosta
(2563)

< toimii tuotteen pakkausprosessin keskeytyessa ja pyytaa tarvittaessa apua (2562)

« ilmoittaa ty6tehtavissaan huomaamansa poikkeamat ja kunnossapitotarpeet (2561)

« kayttaa tarvittaessa pakkausprosessin automatiikkaa ja tietotekniikkaa (2560)

* minimoi tuotehavikin ja pakkausmateriaalihavikin (2559)

« huolehtii kylméketjusta oman tyonkuvansa mukaisesti (2558)

« lajittelee pakkausjatteen oikein yrityksen ohjeiden mukaan (2557)

« perehtyy lihatuotteiden jaljitettavyyteen liittyviin tekijoihin (2556)

* arvioi omaa tyosuoritustaan ja vastaanottaa tyoskentelyaén koskevaa palautetta. (2555)

Opiskelija pesee ja puhdistaa.
« valitsee kohteeseen sopivat pesu- ja puhdistusmenetelmét ja -aineet (2554)
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o kayttdd pesu- ja puhdistusaineita ja -vélineitd oikein ja turvallisesti sek& noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (2553)

* pesee ja puhdistaa tilat, koneet ja laitteet (2552)

* ymmartéa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (2551)

» tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (2550)

« yllapitaa tyévaihepuhtaanapitoa (2549)

« huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (2548)

« lajittelee jatteet yrityksen kierratysohjeiden mukaisesti. (2547)

Arviointi
Opiskelija
Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti
» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita
* hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti
Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti
» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita
* hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti
Hyva 3 » toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
» hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
 arvioi suoriutumistaan realistisesti
Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntden monipuolisia
ratkaisutapoja
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
» arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan
Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti ottaen
huomioon muut toimijat
« toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti
e esittad tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia
e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen
e ymmartdd oman tyonsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa tydskentelemalla lihatuotteiden pakkaustehtavissa.
Opiskelija pakkaa liha-alan yrityksessa tai hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa lihatuotteita.
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Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella,
ammattitaidon osoittamista taydennetéén yksildllisesti muilla tavoin.

2.31. Meijeriprosessien ohjaus ja kdaynnissapito, 20

osp (103414)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy meijerialaan.

perehtyy meijerialan keskeisiin kotimaisiin ja ulkomaisiin yrityksiin (2546)

ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen meijerituotteiden kulutuksessa (2545)
hyodyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (2544)

toimii kestéavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartaa ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (2543)

tunnistaa meijerialan kustannusrakenteen ja huomioi sen tyéskentelyssaan. (2542)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tybvaiheissa (2541)

huolehtii tydympariston ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2540)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2539)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my0s poikkeustilanteissa (2538)

tunnistaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvaksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot
(2537)

noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (2536)

huomioi tydskentelyssdén mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (2535)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (2534)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (2533)

toimii ensiaputilanteessa (2532)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (2531)

toimii tyépaikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden tyoéntekijoiden kanssa (2530)
noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tyépaikan yhteisiin sadantoihin ja tyotehtaviin (2529)
huolehtii omasta ty6turvallisuudesta ja ergonomisesta tydskentelystda vaarantamatta
muiden tydturvallisuutta (2528)

toimii lahelta piti -tilanteissa ja muissa hatatilanteissa tydpaikan ohjeiden mukaisesti. (2527)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa meijerialaa koskevaa lainsaadantta ja maarayksia tyotehtavissaan (2526)

ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhman jasenena (2525)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2524)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita seka tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden mukaisesti (2523)
arvioi, valitsee ja sdilyttda meijerituotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (2522)
huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta (2521)

maarittéd& prosessin hallintapisteet ja kriittiset hallintapisteet. (2520)

Opiskelija ohjaa ja pitaa kdynnissi meijeriprosessia.

tunnistaa prosessilinjat tuotantotiloissa (mm. putket, venttiilit ja tankit) (2519)

osoittaa toimilaitteiden sijainnin Pl-kaaviosta, valvomon naytélta ja tuotantotilassa (2518)
tulkitsee keskeisimpia prosessipiirrosmerkkeja (2517)

tunnistaa kriittiset valvontapisteet ja toimii niiden mukaisesti (2516)
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Tutkinnon osat

tulkitsee tuotteen valmistuksen kannalta tarkeita prosessinohjaukseen liittyvia arvoja, kuten
paineet, [ampdtilat ja virtaukset (2515)

kayttaa koneita ja laitteita yrityksen ohjeiden mukaisesti (2514)

tunnistaa koneiden ja laitteiden vaikutuksen prosessoitavaan raaka-aineeseen ja
tuotteeseen (2513)

tunnistaa poikkeavan tuotteen ja saataa tarvittaessa laitteita sen mukaisesti (mm. paino,
kuiva-aine, rasva ja proteiini) (2512)

tekee aistinvaraista kunnonvalvontaa koneille ja laitteille (2511)

kuvaa ennakkohuoltojen periaatteet (2510)

kirjaa mahdolliset prosessin héairitt ja tekee korjauspyynnot (2509)

kutsuu tarvittaessa oikean huoltohenkilén paikalle ja kertoo vian mahdollisen syyn (2508)
osoittaa vikaantuneen laitteen valvomon nayt6lté ja tuotantotilassa (2507)

tunnistaa valmistusprosessin ohjausrajat yrityksen ohjeiden mukaisesti (2506)

toimii meijeriprosessissa turvallisesti riskeja minimoiden. (2505)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

valitsee kohteeseen sopivat pesumenetelmat ja -aineet (2504)

kayttdd puhdistusaineita ja -valineitd oikein ja turvallisesti sekd noudattaa
kayttoturvallisuusohjeita (2503)

pesee ja puhdistaa tilat, koneet ja laitteet (2502)

ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (2501)

yllapitaa tydvaihepuhtaanapitoa (2500)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistévaikutukset (2499)

lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (2498)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti

« toimii yhteistyokykyisesti

 tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

» hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisaohjeita

* hyodyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 » toteuttaa tyokokonaisuuden itsenaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

* hyodyntéa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

* arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

 toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hytdyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

* soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

* arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 * suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti ottaen
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» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

* soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

» esittda tyohon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittamisehdotuksia

» arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittdmiseen

* ymmartdd oman tyonsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa nayt6ssd meijerialan yrityksessd. Opiskelija ohjaa ja
pitdd kaynnissd meijeriprosessia, kuten raaka-aineen vastaanottoa, esikasittelyda, tuotteiden
valmistusta, pakkaamista tai tilaus-toimitusprosessia. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua
ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista taydennetéén
yksildllisesti muilla tavoin.

2.32. Meijerituotteiden valmistus, 35 osp (103415)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy meijerialaan.
« perehtyy meijerialan keskeisiin kotimaisiin ja ulkomaisiin yrityksiin (2497)
* ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen meijerituotteiden kulutuksessa (2496)
* hyo6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssdan (2495)
» toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymméartad ympéristosaamisen
merkityksen alan yrityksille (2494)
e tunnistaa meijerialan kustannusrakenteen ja huomioi sen tyoskentelyssaan. (2493)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

« huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tyovaiheissa (2492)

« huolehtii tydympadriston ja vélineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2491)

¢ noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2490)

* ofttaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my06s poikkeustilanteissa (2489)

« erottaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvéksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot (2488)

< noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (2487)

« huomioi tydskentelyssdan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (2486)

< huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (2485)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.
e noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiachjeita (2484)
« toimii ensiaputilanteessa (2483)
* noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (2482)
 toimii tyOpaikalla vastuullisesti yhteistydssé muiden tyontekijoiden kanssa (2481)
« noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tydpaikan yhteisiin saantoéihin ja tyotehtaviin (2480)
e huolehtii omasta ty6turvallisuudesta ja ergonomisesta tydskentelystd vaarantamatta
muiden tyoturvallisuutta (2479)
< toimii lahelta piti -tilanteissa ja muissa hatatilanteissa tydpaikan ohjeiden mukaan (2478)
e arvioi omaa tydsuoritustaan ja kehittaa tydskentelyaan. (2477)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.
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Tutkinnon osat

soveltaa meijerialaa koskevaa lainsdadantoa ja maarayksia tyotehtavissaan (2476)

ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhmén jasenené (2475)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2474)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita seka tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden mukaisesti (2473)
arvioi, valitsee ja sailyttda meijerituotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (2472)
huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta (2471)

maarittéda prosessin hallintapisteet ja kriittiset hallintapisteet. (2470)

Opiskelija vastaanottaa ja kasittelee raaka-aineita.

kuvaa kylmaketjun merkityksen tilalta kuluttajalle (2469)

kuvaa meijerialan logistiikan ja logistiikkakustannukset tilalta kuluttajalle (2468)

kuvaa maidon vastaanoton toiminnot (2467)

toimii maidon ja muiden raaka-aineiden vastaanotossa (2466)

maarittaé purkuluvan ja kayttéluvan eron (2465)

arvioi raaka-aineiden laatua aistinvaraisesti ja muilla tarvittavilla menetelmilla (2464)
valitsee raaka-aineet ja lisdaineet ja kayttaa niita oikein (2463)

ymmartaa raaka- ja lisdaineiden merkityksen tuotteen laatuun ja ominaisuuksiin. (2462)

Opiskelija valmistaa meijerituotteita.

perehtyy tuotannon suunnittelun periaatteisiin (2461)

tulkitsee tuotteen valmistukseen liittyvan omavalvonnan (2460)

suunnittelee valmistusprosessia ja ajojarjestysta (2459)

maarittaa tuotteisiin tehtéavien lisdysten merkityksen (2458)

kuvaa tuotteen valmistusprosessin vaiheiden merkityksen (mm. lampokasittelyt, lisédykset
ja poistot) (2457)

tulkitsee tuotekuvauksen ja huomioi sen meijerituotteiden valmistuksessa (2456)
valmistaa meijerituotteita huomioiden valmistuksen ja sailytyksen aikana tapahtuvat
fysikaaliset, kemialliset sek& mikrobiologiset muutokset ja riskit (2455)

kayttdd valmistusprosessia ja sen koneita ja laitteita oikein (2454)

tydskentelee omatoimisesti, joustavasti, huolellisesti ja kustannustehokkaasti (2453)
arvioi meijerituotteiden laatua valmistuksen aikana ja reagoi mahdollisiin muutostarpeisiin
(2452)

arvioi tuotteita aistinvaraisesti ja tekee valmiin tuotteen myyntiin hyvéksynnén (2451)
selvittdd tuotteen ravintosisallon ja sen merkityksen suomalaisten ravitsemuksessa
huomioiden ravitsemussuositukset (2450)

tulkitsee tuotannon seuraamisessa kaytettyja mittareita (2449)

maarittaa erilaisia tuotantotehokkuuden seurantamenetelmia (2448)

minimoi havikin muodostumisen (2447)

ratkaisee ongelmia meijerituotteiden valmistuksessa oman tyénkuvansa mukaisesti (2446)
huomioi tytssdan asiakaspalautteet ja niiden kasittelyn (2445)

tunnistaa tuotekehityksen periaatteet. (2444)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

valitsee kohteeseen sopivat pesumenetelmat ja -aineet (2443)

kayttdd puhdistusaineita ja -valineitd oikein ja turvallisesti sekd noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (2442)

pesee ja puhdistaa tilat, koneet ja laitteet (2441)

ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (2440)

tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (2439)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (2438)

lajittelee jatteet yrityksen kierratysohjeiden mukaisesti. (2437)

Arviointi

Opiskelija

80



Tyydyttava 1 e toteuttaa tyon ohjeiden mukaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti

e tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

« hyddyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

e muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisaohjeita

* hyoddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 » toteuttaa tyokokonaisuuden itsenaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

* hytdyntéa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

* arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tyékokonaisuuden itsenéisesti

« toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyddyntdéen monipuolisia
ratkaisutapoja

e soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti ottaen
huomioon muut toimijat

« toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

e soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittaa tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittamisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

 ymmartdd oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdsséa valmistamalla meijerituotteita meijeriteollisuudessa
tai pienimuotoisessa tuotannossa. Opiskelija valmistaa maitoja, kermoja, UHT-tuotteita,
hapanmaitotuotteita, ravintorasvoja tai juustoja. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua
ammattitaitoa ei voida arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan
yksildllisesti muilla tavoin.

2.33. Meijeriteollisuuden erikoistuotteiden valmistus,
25 osp (103416)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy meijerialaan.
» perehtyy meijerialan keskeisiin kotimaisiin ja ulkomaisiin yrityksiin (2436)
« ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen meijerituotteiden valmistusmaariin (2435)
« hy6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (2434)
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toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartdd ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (2433)
tunnistaa meijerialan kustannusrakenteen ja huomioi sen tytskentelyssaan. (2432)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tyovaiheissa (2431)

huolehtii tydympariston ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2430)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2429)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my06s poikkeustilanteissa (2428)

erottaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvéksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot (2427)
noudattaa hygienia-alueiden valilla liikkumisesta annettuja ohjeita (2426)

huomioi tydskentelyssaan mikrobitoiminnan ja ristikontaminaation (2425)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (2424)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (2423)

toimii ensiaputilanteessa (2422)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (2421)

toimii ty6paikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden tyotekijoiden kanssa (2420)
noudattaa toimintaohjeita ja sitoutuu tyépaikan yhteisiin saéntdihin ja tydtehtaviin (2419)
huolehtii omasta ty6turvallisuudesta ja ergonomisesta tytdskentelystd vaarantamatta
muiden tyodturvallisuutta (2418)

toimii lahelta piti -tilanteissa ja muissa hatatilanteissa tydpaikan ohjeiden mukaan. (2417)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa meijerialaa koskevaa lainsdadantoa ja maarayksia tyotehtavissaan (2416)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tydryhméan jasenena (2415)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2414)

arvioi tuotteita ja pakkauksia seka tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden mukaisesti (2413)
huolehtii pakkausmerkintjen oikeellisuudesta (2412)

maarittéda prosessin hallintapisteet ja kriittiset hallintapisteet. (2411)

Opiskelija vastaanottaa ja kasittelee raaka-aineita.

toimii maidon ja muiden raaka-aineiden vastaanotossa (2410)

arvioi raaka-aineiden ja lisdaineiden laatua aistinvaraisesti ja muilla tarvittavilla
menetelmilla (2409)

valitsee raaka-aineet ja lisdaineet oikein tuntien niiden merkityksen tuotteen laatuun ja
ominaisuuksiin. (2408)

Opiskelija valmistaa meijeriteollisuuden erikoistuotteita.
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perehtyy tuotannon suunnittelun periaatteisiin (2407)

tulkitsee erikoistuotteiden valmistukseen liittyvaé omavalvontaa dokumenteista (2406)
suunnittelee valmistusprosessia ja ajojarjestysta (2405)

kuvaa erikoistuotteiden valmistusprosessin vaiheiden merkityksen (mm. [Ampétilat,
lisaykset ja poistot) (2404)

tulkitsee tuotekuvausta meijeriteollisuuden erikoistuotteiden valmistuksessa (2403)
valmistaa meijeriteollisuuden erikoistuotteita huomioiden valmistuksen ja sdilytyksen
aikana tapahtuvat fysikaaliset, kemialliset ja mikrobiologiset muutokset ja riskit (2402)
kayttaa valmistusprosessia ja sen koneita ja laitteita oikein (2401)

tydskentelee omatoimisesti, joustavasti, huolellisesti ja kustannustehokkaasti (2400)
arvioi tuotteen laatua valmistuksen aikana ja reagoi mahdollisiin muutostarpeisiin (2399)
arvioi tuotteita aistinvaraisesti yrityksen ohjeiden mukaisesti (2398)

tekee valmiin tuotteen myyntiin hyvaksynnan omien tyétehtéavien osalta (2397)



selvittdé tuotteen ravintosisallon ja sen merkityksen suomalaisten ravitsemuksessa
huomioiden ravitsemussuositukset (2396)

tulkitsee tuotannon seuraamisessa kaytettavia mittareita (2395)

tunnistaa erilaisia tuotantotehokkuuden seurantamenetelmia (2394)

minimoi havikin muodostumista (2393)

kasittelee asiakaspalautetta omien tydtehtaviensa mukaisesti (2392)

tunnistaa tuotekehityksen periaatteet (2391)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tyéskentelydan koskevaa palautetta. (2390)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

valitsee kohteeseen sopivat pesumenetelmat ja -aineet (2389)

kayttdd pesuaineita ja -valineitd oikein ja turvallisesti sekd noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (2388)

pesee ja puhdistaa tilat, koneet ja laitteet (2387)

ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (2386)

tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (2385)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistdvaikutukset (2384)

lajittelee jatteet yrityksen kierratysohjeiden mukaisesti. (2383)

Arviointi
Opiskelija
Tyydyttava 1 + toteuttaa tyon ohjeiden mukaisesti
* toimii yhteistyokykyisesti
» tarvitsee joissakin tilanteissa lisaohjeita
» hyodyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti
Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti
» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita
* hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti
Hyva 3 » toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
» hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
* arvioi suoriutumistaan realistisesti
Hyva 4 e suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntaden monipuolisia
ratkaisutapoja
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
* arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittamisen kohteitaan
Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tytkokonaisuuden itsenaisesti ottaen
huomioon muut toimijat
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa
* soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti
* esittda tyéhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia
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» arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittdmiseen

* ymmartdd oman tyonsé merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytossd valmistamalla meijeriteollisuuden erikoistuotteita
meijeriteollisuudessa tai pienimuotoisessa tuotannossa. Opiskelija valmistaa naytdssa kuivattuja
tuotteita, jaateloita, jalkiruokatuotteita, mehuja, hilloja, kasvispohjaisia tuotteita tai viljapohjaisia
tuotteita. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton
perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksil6llisesti muilla tavoin.

2.34. Meijerituotteiden pakkaustoiminnot, 15 osp

(103417)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy meijerialaan.

perehtyy meijerialan keskeisiin kotimaisiin ja ulkomaisiin yrityksiin (2382)

ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen meijerituotteiden kulutuksessa (2381)
hy6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (2380)

toimii kestéavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartaa ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (2379)

tunnistaa meijerialan kustannusrakenteen ja huomioi sen tyéskentelyssaan. (2378)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.

huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tybvaiheissa (2377)

huolehtii tydympariston ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2376)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2375)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
my0s poikkeustilanteissa (2374)

erottaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvéksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot (2373)
noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (2372)

huomioi tyéskentelyssaan mikrobitoiminnan (2371)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tytvaiheessa. (2370)

Opiskelija toimii tyépaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa ty6turvallisuus- ja ergonomiaohjeita (2369)

toimii ensiaputilanteessa (2368)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (2367)

toimii tyépaikalla vastuullisesti yhteistydssa muiden tyontekijdiden kanssa (2366)
noudattaa ja sitoutuu tydpaikan yhteisiin saantéihin ja ty6tehtaviin (2365)

huolehtii omasta tyoturvallisuudesta ja ergonomisesta tytskentelystd vaarantamatta
muiden ty6turvallisuutta (2364)

toimii Iahelta piti -tilanteissa ja muissa hatétilanteissa tydpaikan ohjeiden mukaan. (2363)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.
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soveltaa meijerialaa koskevaa lainsdadantoa ja maarayksia tydtehtavissaan (2362)
ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhméan jasenena (2361)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2360)

arvioi tuotteita ja pakkauksia seka tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden mukaisesti (2359)
huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta (2358)



maarittaé prosessin hallintapisteet ja kriittiset hallintapisteet. (2357)

Opiskelija ty6skentelee pakkausprosessissa.

kuvaa pakkausprosessin vaiheet ja pakkaamisen merkityksen tuotteelle (2356)

toimii yrityksen pakkaussuunnitelman mukaisesti (2355)

tekee omavalvonnan mukaiset kirjaukset pakkauskoneella ja tulkitsee kirjauksia yrityksen
ohjeiden mukaisesti (2354)

valitsee oikean pakkausmateriaalin ja pakkauksen tuotteelle perustellen valinnan (2353)
tunnistaa erilaiset meijerituotteiden pakkaamisessa kaytettavat pakkausmateriaalit (2352)
tunnistaa pakolliset pakkausmerkinnat ja huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta
(2351)

toimii meijerituotteiden pakkausprosesseissa ja pakkaa meijerituotteita yksittdis- ja
ryhméapakkauksiin (2350)

saataa tarvittaessa pakkauskonetta, mm. saumauslampétilaa, suojakaasun maaraa ja
annoskokoa (2349)

tekee tuotevaihdon ja pakkausmateriaalin vaihdon (2348)

erottaa virheellisen tuotteen ja tuotepakkauksen (2347)

seuraa pakkausprosessin aikana tuotteen laatua ja pakkauskoneiden toimintaa (2346)
kasittelee pakattavia tuotteita allergeenien aiheuttamat riskit huomioiden (2345)

tunnistaa allergeenien merkintatavat ja tuotteen jaljitettavyyteen liittyvat tekijat (2344)
huolehtii tydtehtavissdan tydvalineista, koneista ja laitteista seka niiden kunnossapidosta
(2343)

toimii tuotteen pakkausprosessin héiridtilanteissa ja pyytaa tarvittaessa apua (2342)
iimoittaa tydtehtavissaédn huomaamansa poikkeamat ja kunnossapitotarpeet (2341)
ymmartdd pakkausprosessissa kaytdssd olevan automaatiotekniikan ja digitaalisen
toiminnanohjauksen (2340)

lajittelee pakkausjatteen yrityksen ohjeiden mukaan (2339)

minimoi tuotehavikin ja pakkausmateriaalihavikin (2338)

huomioi ty6tehtavissdan pakkaamisen ja logistiikkaketjun kustannustekijat (2337)

kayttaa tyéssaan toiminnanohjausjarjestelmia yrityksen ohjeiden mukaisesti (2336)

arvioi omaa ty6suoritustaan ja vastaanottaa tytskentelyddn koskevaa palautetta. (2335)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

valitsee kohteeseen sopivat pesumenetelmat ja -aineet (2334)

kayttdd pesuaineita ja -valineitd oikein ja turvallisesti sekd noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (2333)

pesee ja puhdistaa tilat, koneet ja laitteet (2332)

ymmartaa pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (2331)

tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (2330)

huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistvaikutukset (2329)

lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (2328)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

» hyodyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti
» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisédohjeita
» hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
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* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 ¢ toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

« toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

e selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

¢ hyddynt&aa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyddyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

e soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tydékokonaisuuden itsenaisesti ottaen

huomioon muut toimijat

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

e soveltaa ty@ssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittaa tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

e ymmartad oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa osaamisensa naytdssa pakkaamalla meijerituotteita meijerialan yrityksessa.
Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytén perusteella,
ammattitaidon osoittamista tadydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.

2.35. Meijeriteollisuuden tilaus-toimitusprosessissa

toimiminen, 15 osp (103418)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija perehtyy meijerialaan.

perehtyy meijerialan keskeisiin kotimaisiin ja ulkomaisiin yrityksiin (2327)

ymmartaa kuluttajakayttaytymisen merkityksen meijerituotteiden kulutuksessa (2326)
hy6dyntaa tieto- ja viestintatekniikkaa tydssaan (2325)

toimii kestdavan kehityksen periaatteiden mukaisesti ja ymmartaa ymparistbosaamisen
merkityksen alan yrityksille (2324)

tunnistaa meijerialan kustannusrakenteen ja huomioi sen tyéskentelyssaan. (2323)

Opiskelija noudattaa omavalvontaa ja hygieniaa.
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huolehtii henkilokohtaisesta hygieniastaan ja suojavaatetuksesta tuotannon kaikissa
tydvaiheissa (2322)

huolehtii tydymparistdn ja valineiden siisteydesta ja jarjestyksesta (2321)

noudattaa yrityksen omavalvontaa ja hygieniaohjeita (2320)

ottaa tarvittaessa naytteet ja kirjaa mittaustulokset yrityksen omavalvonnan mukaisesti
myds poikkeustilanteissa (2319)



erottaa elintarvikehuoneiston ja laitoshyvéksytyn yrityksen hygieniavaatimusten erot (2318)
noudattaa hygienia-alueiden valilla likkumisesta annettuja ohjeita (2317)

huomioi tydskentelyssaén mikrobitoiminnan (2316)

huomioi mahdolliset allergeenit jokaisessa tydvaiheessa. (2315)

Opiskelija toimii tyopaikalla turvallisesti ja vastuullisesti.

noudattaa tyoturvallisuus- ja ergonomiaohjeita (2314)

toimii ensiaputilanteessa (2313)

noudattaa ammattieettisia toimintatapoja (2312)

toimii tyopaikalla vastuullisesti yhteistydssd muiden tydntekijdiden kanssa (2311)
noudattaa ja sitoutuu tydpaikan yhteisiin saéntdihin ja tydtehtaviin (2310)

huolehtii omasta tyoturvallisuudesta ja ergonomisesta tytdskentelystd vaarantamatta
muiden tyoturvallisuutta (2309)

toimii lahelta piti -tilanteissa ja muissa hatatilanteissa tydpaikan ohjeiden mukaan. (2308)

Opiskelija varmistaa tuoteturvallisuuden ja tuotteen laadun.

soveltaa meijerialaa koskevaa lainsaadant6a ja maarayksia tyotehtavissaan (2307)

ottaa vastuun tuoteturvallisuudesta tyéryhmén jasenené (2306)

toimii yrityksen laatuvaatimusten mukaisesti (2305)

arvioi raaka-aineita ja tuotteita seka tulkitsee tuloksia yrityksen ohjeiden mukaisesti (2304)
arvioi, valitsee ja sailyttda meijerituotteiden valmistukseen soveltuvat raaka-aineet (2303)
huolehtii pakkausmerkintdjen oikeellisuudesta (2302)

maarittéda prosessin hallintapisteet ja kriittiset hallintapisteet. (2301)

Opiskelija toimii tilaus-toimitusprosessissa.

ottaa vastaan muualta saapuvat maitoraaka-aineet, muut raaka-aineet, pakkausmateriaalit
ja tuotannosta tulevat tuotteet (2300)

tarkastaa vastaanotettujen raaka-aineiden, tuotteiden ja pakkausmateriaalien laadun ja
dokumentit seka tekee tarvittavat kirjaukset (2299)

varastoi tuotteita ja raaka-aineita oikeissa olosuhteissa huomioiden varastoinnin ja
sailytyksen aikana tapahtuvat fysikaaliset, kemialliset ja mikrobiologiset toiminnot (2298)
kasittelee ja lahettda eteenpéin saapuneen tavaran (2297)

ymmartaa olosuhteiden muutosten vaikutukset tuotteiden, pakkausmateriaalien ja raaka-
aineiden laatuun (2296)

tunnistaa raaka- ja lisdaineiden ja pakkausmateriaalien varastointivaatimukset (2295)
erottaa virheellisen raaka-aineen, lisdaineen, pakkausmateriaalin, pakkauksen ja tuotteen
(2294)

kuvaa raaka-aineiden, lisdaineiden ja pakkausmateriaalien varastoinnissa kaytettévien
koneiden ja laitteiden toimintaperiaatteet (2293)

kayttaa varastoinnissa tarvittavia koneita, laitteita ja tydvalineita (2292)

huolehtii tydtehtavissaan tyévalineiden, koneiden ja laitteiden kunnossapidosta (2291)
iimoittaa tydtehtavissadn huomaamansa poikkeamat yrityksen ohjeiden mukaisesti (2290)
huolehtii varaston oikeasta kierrosta (2289)

keraa lahetettavat tuotteet yrityksen ohjeiden mukaisesti (2288)

toimii tuotteiden toimituksen keskeytyessa ja pyytaa tarvittaessa apua yrityksen ohjeiden
mukaisesti (2287)

kayttaa varastoinnissa digitaalisia toiminnanohjausjarjestelmia ja tietotekniikkaa (2286)
minimoi havikin muodostumisen (2285)

perehtyy varastoinnin logistiikkaan ja logistiikkakustannuksiin (2284)

arvioi omaa tyosuoritustaan ja vastaanottaa tytskentelydén koskevaa palautetta. (2283)

Opiskelija huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista.

valitsee kohteeseen sopivat pesumenetelmét ja -aineet (2282)
kayttdd pesuaineita ja -valineitd oikein ja turvallisesti sek& noudattaa
kayttéturvallisuusohjeita (2281)
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* pesee ja puhdistaa tilat, koneet ja laitteet (2280)

* ymmartéé pesu- ja puhdistustoimintojen merkityksen (2279)

» tekee puhtaustarkkailua yrityksen ohjeiden mukaisesti (2278)

« huomioi pesu- ja puhdistustoimien ymparistovaikutukset (2277)
- lajittelee jatteet kierratysohjeiden mukaisesti. (2276)

Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1

toteuttaa tyon ohjeiden mukaisesti

toimii yhteistyokykyisesti

tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

hyodyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2

toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisdohjeita

hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3

toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
hyddyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4

suunnittelee ja toteuttaa tydtkokonaisuuden itsenaisesti

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyédyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5

suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti ottaen
huomioon muut toimijat

toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

esittaa tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittamisehdotuksia

arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

ymmartdd oman tydnsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija  osoittaa

osaamisensa naytdssa meijerialan yrityksessa tyoskentelemalla

meijerituotteiden kylméavarastossa, pakkasvarastossa, raaka-aineiden varastossa, lisdaineiden
varastossa tai pakkausmateriaalien varastossa. Opiskelija vastaanottaa, varastoi, keraa tai
lahettdd raaka-aineita, lisdaineita tai pakkausmateriaaleja. Siltd osin kuin tutkinnon osassa
vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytdén perusteella, ammattitaidon osoittamista
tdydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.
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2.36. Viestinta- ja vuorovaikutusosaaminen, 11 osp
(400012)

Viestintd ja vuorovaikutus Aaidinkielella -osa-alue suoritetaan ja sitd opetetaan siten, etta
aidinkielena on koulutuksen jarjestdjan opetus- ja tutkintokielen mukaisesti suomen, ruotsin
tai saamen Kieli. Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella -osa-alue voidaan opiskelijan valinnan
mukaan suorittaa ja sitd voidaan opettaa myds opiskelijan toisena kielena olevalla suomen
tai ruotsin kielella, romanikielella, viittomakielella tai muulla opiskelijan aidinkielelld, mikali
koulutuksen jarjestaja tarjoaa taman mahdollisuuden.

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi

Pakolliset osaamistavoitteet, 4 osp

Opiskelija osaa

» toimia tarkoituksenmukaisesti erilaisissa vuorovaikutustilanteissa
« tulkita erilaisia teksteja sekd hankkia ja arvioida tietoja eri lahteista
* tuottaa erilaisia teksteja ja ilmaista tunteita, ajatuksia, mielipiteita ja kasitteita.

Arviointi
Opiskelija toimii tarkoituksenmukaisesti erilaisissa vuorovaikutustilanteissa.
Opiskelija
Tyydyttava 1 ¢ viestii vuorovaikutustilanteessa tilanteen mukaisella tavalla
« ilmaisee asiallisesti mielipiteita yhteistyo- ja ryhmatilanteissa
e kayttaa tilanteen mukaan yleiskielta esitellessdan omaan
alaansa liittyvan ilmion tai asian
« ymmartaa kielen ja vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla
alallaan ja ty6elamassa
e arvioi vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen pohjalta
Tyydyttava 2
Hyva 3 » viestii sujuvasti erilaisissa vuorovaikutustilanteissa
» vie keskustelua yhteisty6- ja ryhmatilanteissa tavoitteellisesti
eteenpain
» perustelee mielipiteensa ja vaitteensa
» kayttaa tilanteen mukaan luontevasti yleiskieltd, alan
kasitteistoa ja tekstilajeja esitellessédn omaan alaansa liittyvia
imiGita tai asioita
» osoittaa toiminnallaan ymmartavansa kielen ja
vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla alallaan ja
tybelamassa
» arvioi vuorovaikutustaitojaan realistisesti tunnistamalla
vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan
Hyva 4
Kiitettava 5 e viestii vakuuttavasti myods vaativissa vuorovaikutustilanteissa
« toimii rakentavasti ja edistaa toiminnallaan ryhman
vuorovaikutusta yhteisty6- ja ryhmaétydétilanteissa
« perustelee mielipiteitddn ja vaitteitddn monipuolisesti
tilanteeseen sopivalla tavalla
o kayttada tilanteen mukaan luontevasti yleiskieltd, alan
kasitteistoa ja tekstilajeja esitellesséén omaan alaansa liittyvia
iimi6ita ja suuntaa viestinsa kohderyhman mukaisesti
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» osoittaa toiminnallaan ymmartavansa kielen ja
vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla alallaan, ty6elamassa
ja yhteiskunnassa

» kehittdd vuorovaikutustaitojaan palautteen ja itsearvioinnin
pohjalta.

Opiskelija tulkitsee erilaisia teksteja sekd hankkii ja arvioi tietoja eri lahteista.

Opiskelija
Tyydyttava 1 « tunnistaa omalla alalla ja tydelamassa kaytettyja tekstilajeja ja
medioita
» tekee paatelmia tekstien merkityksista padosin itsenaisesti
» hakee tietoa oman alansa kannalta keskeisista tietolahteista
ja yksinkertaisissa tiedonhankinnan tehtavissa hyédyntaa
monilukutaitoaan
» tekee joitakin muistiinpanoja ja tiivistdda muutamia ydinasioita
kuullun, luetun ja nédhdyn pohjalta
« arvioi tietolahteiden ja tiedon luotettavuutta paaosin itsenaisesti
» hyotdyntda hankkimaansa tietoa
* noudattaa tekijanoikeuksia padosin itsenaisesti
» arvioi tekstien tulkinnan taitojaan saamansa palautteen pohjalta
Tyydyttava 2
Hyva 3 » tunnistaa omalla alalla ja ty6elamassa kaytettyja tekstilajeja ja
medioita monipuolisesti
» tulkitsee erilaisten tekstien keskeiset tavoitteet ja olennaiset
merkitykset
» hakee tietoa oman alansa kannalta monipuolisista tietolahteista
monilukutaitoaan hy6dyntéden
» tekee muistiinpanoja ja tiivistaa ydinasioita kuullun, luetun ja
nahdyn pohjalta
» arvioi tietolahteiden ja tiedon luotettavuutta
» hyotdyntdd hankkimaansa tietoa johdonmukaisesti ja sujuvasti
» noudattaa tekijanoikeuksia asianmukaisesti
» arvioi tekstien tulkinnan taitojaan realistisesti siten, etta
tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittAmiskohteitaan
Hyva 4
Kiitettava 5 » tuntee omalla alalla ja tydelamassa kaytetyt tekstilajit ja mediat
monipuolisesti ja arvioi niiden kayttoa
 tulkitsee erilaisten tekstien tavoitteita monipuolisesti ja arvioi
tekstien sisaltéa ja ilmaisua
* hakee tietoa monipuolisista ja aiheen kannalta olennaisista
tietolahteistd sujuvasti monilukutaitoaan hyddyntaen
» tekee itsendisesti muistiinpanoja ja tiivistda ydinasiat kuullun,
luetun ja ndhdyn pohjalta
» arvioi asiantuntevasti tietolahteiden ja tiedon luotettavuutta
» hyotdyntdd hankkimaansa tietoa monipuolisesti ja sujuvasti
* noudattaa tekijanoikeuksia ja viittaa luontevasti kayttamiinsa
[&hteisiin
» kehittéé tekstien tulkinnan taitojaan palautteen ja itsearvioinnin
pohjalta.
Opiskelija tuottaa erilaisia teksteja ja ilmaisee
tunteita, ajatuksia, mielipiteita ja kasitteita.
Opiskelija
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Tyydyttava 1 » asettaa ilmaisulleen tavoitteita ja suuntaa ilmaisuaan
tavoitteiden mukaisesti

» tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyddyntaen tieto- ja viestintateknologiaa sek& monilukutaitoaan

» hallitsee osittain kirjoitetun kielen kaytanteet

» tuottaa omalla alalla ja tybelamassa tarvittavia tyypillisia
teksteja

» tuottaa tilanteeseen sopivaa puhekielta

» arvioi tekstien tuottamisen ja ilmaisun taitojaan saamansa
palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3 » asettaa ilmaisulleen tavoitteita ja viestii tavoitteiden suuntaisesti

» tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyddyntéen tieto- ja viestintateknologiaa sek& monilukutaitoaan
ja arvioi eri vaihtoehtojen tarkoituksenmukaisuutta

» hallitsee paaosin kirjoitetun kielen kaytanteet

» tuottaa oman alan ja tydelaman tekstikaytanteiden mukaisia
teksteja

» kohdentaa puhutut tekstit kohderyhméan mukaisesti ja ilmaisee
itsedan selkeasti

» arvioi tekstin tuottamisen taitoaan realistisesti tunnistaen
vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5 » asettaa ilmaisulleen tavoitteita, viestii tavoitteiden suuntaisesti
ja arvioi viestintansa vaikuttavuutta

» tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyddyntden monipuolisesti tieto- ja viestintateknologiaa
seka monilukutaitoaan ja arvioi eri vaihtoehtojen
tarkoituksenmukaisuutta

» hallitsee sujuvasti kirjoitetun kielen kaytanteet ja muokkaa
tuottamiensa tekstien ilmaisua ja rakennetta

» tuottaa sujuvasti oman alan ja tydelaman tekstikaytanteiden
mukaisia teksteja

» kayttaa tilanteen edellyttdmaa selkeda puhekielta
vuorovaikutteisesti ja taitaa huolitellun yleiskielen

» kehittéda tekstien tuottamisen taitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

« kehittéa viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan

« kehittéaa esiintymis- ja ryhmataitojaan

 tulkita ja tuottaa erilaisia teksteja

« tuntee kielen ja kirjallisuuden muotoja ja merkityksia.

Arviointi
Opiskelija kehittaa viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan.
Opiskelija
Tyydyttava 1 » ilmaisee asiallisesti mielipiteensé ja perustelee ne vakuuttavasti

» ottaa vuorovaikutuksessa toisen nakemykset huomioon
* oOsoittaa tuntevansa sanattoman viestinnan merkityksen ja sen
vaikutuksia sanoman vastaanottoon
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arvioi viestinté- ja vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

toimii kohteliaasti ja joustavasti vuorovaikutustilanteissa
erilaisissa ymparistoissa

ottaa viestinnassaan huomioon vastaanottajan, tilanteen ja
alansa vaatimukset

ottaa huomioon sanattoman viestinnan vaikutuksia omassa
ilmaisussaan

arvioi viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan realistisesti
tunnistamalla vahvuuksiaan ja kehittamiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

yllapitaa puhuessaan vuorovaikutusta, havainnollistaa
puheenvuoroaan ja rakentaa sen sisallon loogiseksi

ottaa viestinnassaan huomioon vastaanottajan, tilanteen

ja alan vaatimukset ja viestii rakentavasti my0s ristiriita- ja
ongelmatilanteissa

soveltaa sanattoman viestinnan saantdja vuorovaikutuksessaan
ja vertailee kulttuurisia merkityksia

kehittda viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija kehittdaa esiintymis- ja ryhmaétyétaitojaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

esittdd seka spontaanin ettd valmistellun puheenvuoron tai
puhe-esityksen itselleen tutusta aiheesta

toimii ryhméatyétilanteissa yhteistydhakuisesti osana ryhmaa
toimii tydelaman kokous- ja heuvottelukaytantdjen mukaisesti,
mutta tarvitsee ajoittain ohjausta

arvioi esiintymis- ja ryhmatyotaitojaan saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3 esittdd seka spontaanin ettéd valmistellun esityksen,
havainnollistaa esitystaan ja rakentaa sen sisallon loogiseksi
vie ryhman tydskentelya eteenpain aktiivisesti ja arvostaa
muiden nakdkantoja
noudattaa tyéelaman kokous- ja neuvottelukaytantoja
arvioi esiintymis- ja ryhméatyotaitojaan realistisesti siten, etta
tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettdva 5 esittdd seka spontaanin etté itsendisesti valmistellun esityksen
myds haasteellisissa tilanteissa, havainnollistaa esitystaan ja
rakentaa sen sisallon loogiseksi
tunnistaa oman toimintansa vaikutukset ryhman toimintaan ja
kannustaa ryhméan muita jasenia toimimaan
hallitsee joustavasti kokous- ja neuvottelukaytannot
arvioi ja kehittda esiintymis- ja ryhmatydtaitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija tulkitsee ja tuottaa erilaisia teksteja.
Opiskelija

Tyydyttava 1
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tuntee tekstilajien tilanteenmukaisen kaytén vaatimuksia

tuottaa ja tulkitsee ohjatusti teksteja yksin ja yhdessa muiden
kanssa

antaa ja vastaanottaa ohjatusti rakentavaa palautetta tuotetuista
teksteista

arvioi taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3 tutustuu eri tekstilajeihin ja analysoi tekstilajien ilmaisutapoja
kriittisesti
tuottaa ja tulkitsee teksteja yksin ja yhdessa muiden kanssa
muokkaa tuottamiaan teksteja palautteen pohjalta
antaa ja vastaanottaa rakentavaa palautetta tuotetusta tekstista
arvioi taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja realistisesti
tunnistamalla vahvuuksiaan ja kehittamiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5 tutustuu eri tekstilajeihin ja analysoi tekstilajien ilmaisutapoja

kriittisesti ja monipuolisesti

tuottaa ja tulkitsee monipuolisesti teksteja yksin ja yhdessa
muiden kanssa

antaa rakentavaa ja monipuolista palautetta tuotetuista
teksteista ja vastaanottaa palautetta

muokkaa tuottamiaan teksteja ja kehittéda kirjoitustaitoaan
palautteen pohjalta

kehittaa taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija tuntee kielen ja kirjallisuuden muotoja ja merkityksia.

Opiskelija

Tyydyttava 1

tiedostaa kielellisen, kulttuurisen ja identiteettien
moninaisuuden merkityksen

tutustuu kirjallisuuden eri lajeihin ja muihin taidemuotoihin
lukee kaunokirjallisia teksteja

tekee havaintoja omasta lukemisestaan

Tyydyttava 2

Hyva 3 ottaa huomioon kielellisen, kulttuurisen ja identiteettien
moninaisuuden omassa vuorovaikutuksessaan
tutustuu monipuolisesti kirjallisuuden eri lajeihin ja muihin
taidemuotoihin
lukee kaunokirjallisuutta seka tulkitsee ja arvioi
kaunokirjallisuutta ja muita taideteoksia
arvioi omaa lukemistaan

Hyva 4

Kiitettéva 5 soveltaa monipuolisesti kielelliseen, kulttuuriseen ja

identiteettien moninaisuuteen liittyvaa osaamistaan
osoittaa tuntevansa monipuolisesti kirjallisuuden eri lajeja ja
muita taidemuotoja

hankkii monipuolisia lukukokemuksia sekad analysoi ja arvioi
kaunokirjallisuutta ja muita taideteoksia

arvioi ja kehittdd omaa lukemistaan.
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Viestinta ja vuorovaikutus didinkielella, saame

Pakolliset osaamistavoitteet, 4 osp

Opiskelija osaa

» toimia tarkoituksenmukaisesti erilaisissa vuorovaikutustilanteissa saamen kielella

« tulkita erilaisia teksteja sek& hankkia ja arvioida tietoja eri lahteista

* tuottaa erilaisia teksteja ja ilmaista tunteita, ajatuksia, mielipiteitd ja kasitteitd saamen
kielella.

Arviointi

Opiskelija toimii tarkoituksenmukaisesti erilaisissa
vuorovaikutustilanteissa saamen kielella.

Opiskelija

Tyydyttava 1  viestii vuorovaikutustilanteessa tilanteen mukaisella tavalla

» ilmaisee asiallisesti mielipiteité yhteisty6- ja ryhmatilanteissa

» kayttaa tilanteen mukaan yleiskielta esitellessaan omaan
alaansa liittyvan ilmioén tai asian

* ymmartaa kielen ja vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla
alallaan ja ty6elamassa

» arvioi vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3 » viestii sujuvasti erilaisissa vuorovaikutustilanteissa

» vie keskustelua yhteisty6- ja ryhmatilanteissa tavoitteellisesti
eteenpdin

» perustelee mielipiteensa ja vaitteensa

» kayttaa tilanteen mukaan luontevasti yleiskieltd, alan
kasitteistoa ja tekstilajeja esitellessédn omaan alaansa liittyvia
iimi6ité tai asioita

» osoittaa toiminnallaan ymmartavansa kielen ja
vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla alallaan ja
tybelamassa

» arvioi vuorovaikutustaitojaan realistisesti tunnistamalla
vahvuuksiaan ja kehittAmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5 » viestii vakuuttavasti myds vaativissa vuorovaikutustilanteissa

 toimii rakentavasti ja edistaa toiminnallaan ryhman
vuorovaikutusta yhteistyd- ja ryhmaétydétilanteissa

» perustelee mielipiteitdan ja vaitteitddn monipuolisesti
tilanteeseen sopivalla tavalla

» kayttaa tilanteen mukaan luontevasti yleiskieltd, alan
kasitteistoa ja tekstilajeja esitellessédn omaan alaansa liittyvia
iimi6ita ja suuntaa viestinsa kohderyhman mukaisesti

» osoittaa toiminnallaan ymmartavansa kielen ja
vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla alallaan, ty6elaméassa
ja yhteiskunnassa

» kehittdd vuorovaikutustaitojaan palautteen ja itsearvioinnin
pohjalta.

Opiskelija tulkitsee erilaisia teksteja seka hankkii ja arvioi tietoja eri lahteista.

Opiskelija
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Tyydyttava 1

tunnistaa omalla alalla ja tydelamassa kaytettyja tekstilajeja ja
medioita

tekee paatelmia tekstien merkityksista padosin itsenaisesti
hakee tietoa oman alansa kannalta keskeisista tietolahteista

ja yksinkertaisissa tiedonhankinnan tehtavissa hyédyntaa
monilukutaitoaan

tekee joitakin muistiinpanoja ja tiivistdd muutamia ydinasioita
kuullun, luetun ja ndhdyn pohjalta

arvioi tietolahteiden ja tiedon luotettavuutta pdéosin itsenaisesti
hyddyntaa hankkimaansa tietoa

noudattaa tekijanoikeuksia paaosin itsenaisesti

arvioi tekstien tulkinnan taitojaan saamansa palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

tunnistaa omalla alalla ja tydeldmassa kaytettyja tekstilajeja ja
medioita monipuolisesti

tulkitsee erilaisten tekstien keskeiset tavoitteet ja olennaiset
merkitykset

hakee tietoa oman alansa kannalta monipuolisista tietoléahteista
monilukutaitoaan hyédyntéden

tekee muistiinpanoja ja tiivistda ydinasioita kuullun, luetun ja
nahdyn pohjalta

arvioi tietolahteiden ja tiedon luotettavuutta

hyddyntda hankkimaansa tietoa johdonmukaisesti ja sujuvasti
noudattaa tekijinoikeuksia asianmukaisesti

arvioi tekstien tulkinnan taitojaan realistisesti siten, etta
tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittAmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

tuntee omalla alalla ja tytelamassa kaytetyt tekstilajit ja mediat
monipuolisesti ja arvioi niiden kayttoa

tulkitsee erilaisten tekstien tavoitteita monipuolisesti ja arvioi
tekstien sisaltéa ja ilmaisua

hakee tietoa monipuolisista ja aiheen kannalta olennaisista
tietolahteistd sujuvasti monilukutaitoaan hyddyntaen

tekee itsendisesti muistiinpanoja ja tiivistaa ydinasiat kuullun,
luetun ja ndhdyn pohjalta

arvioi asiantuntevasti tietolahteiden ja tiedon luotettavuutta
hyddyntaa hankkimaansa tietoa monipuolisesti ja sujuvasti
noudattaa tekijanoikeuksia ja viittaa luontevasti kayttamiinsa
[&hteisiin

kehittéé tekstien tulkinnan taitojaan palautteen ja itsearvioinnin
pohjalta.

Opiskelija tuottaa erilaisia teksteja ja ilmaisee tunteita,
ajatuksia, mielipiteita ja kasitteitda saamen kielella.

Opiskelija

Tyydyttava 1

asettaa ilmaisulleen tavoitteita ja suuntaa ilmaisuaan
tavoitteiden mukaisesti

tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyddyntéen tieto- ja viestintateknologiaa sek& monilukutaitoaan
hallitsee osittain kirjoitetun kielen kaytanteet

tuottaa omalla alalla ja tytelaméssa tarvittavia tyypillisia
teksteja

tuottaa tilanteeseen sopivaa puhekielta

arvioi tekstien tuottamisen ja ilmaisun taitojaan saamansa
palautteen pohjalta
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Tyydyttava 2

Hyva 3

asettaa ilmaisulleen tavoitteita ja viestii tavoitteiden suuntaisesti
tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyodyntéen tieto- ja viestintateknologiaa sekd monilukutaitoaan
ja arvioi eri vaihtoehtojen tarkoituksenmukaisuutta

hallitsee paaosin kirjoitetun kielen kaytanteet

tuottaa oman alan ja ty6elaman tekstikaytanteiden mukaisia
teksteja

kohdentaa puhutut tekstit kohderyhman mukaisesti ja ilmaisee
itse&an selkeasti

arvioi tekstin tuottamisen taitoaan realistisesti tunnistaen
vahvuuksiaan ja kehittamiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

asettaa ilmaisulleen tavoitteita, viestii tavoitteiden suuntaisesti
ja arvioi viestintansa vaikuttavuutta

tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia tekstejé
hyddyntden monipuolisesti tieto- ja viestintateknologiaa
sek& monilukutaitoaan ja arvioi eri vaihtoehtojen
tarkoituksenmukaisuutta

hallitsee sujuvasti kirjoitetun kielen kaytanteet ja muokkaa
tuottamiensa tekstien ilmaisua ja rakennetta

tuottaa sujuvasti oman alan ja tydelaman tekstikaytanteiden
mukaisia teksteja

kayttaa tilanteen edellyttdmaa selkedé puhekielta
vuorovaikutteisesti ja taitaa huolitellun yleiskielen

kehittda tekstien tuottamisen taitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

« kehittdd viestintéd- ja vuorovaikutustaitojaan saamen kielesséa
« kehittda esiintymis- ja ryhmétaitojaan

 tulkita ja tuottaa erilaisia saamenkielisia teksteja

e tuntee kielen ja kirjallisuuden muotoja ja merkityksia.

Arviointi

Opiskelija kehittaa viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan saamen kielessa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

iimaisee asiallisesti mielipiteensé ja perustelee ne vakuuttavasti
ottaa vuorovaikutuksessa toisen ndkemykset huomioon
osoittaa tuntevansa sanattoman viestinnan merkityksen ja sen
vaikutuksia sanoman vastaanottoon

arvioi viestinté- ja vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3
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toimii kohteliaasti ja joustavasti vuorovaikutustilanteissa
erilaisissa ymparistdissa

ottaa viestinnassaan huomioon vastaanottajan, tilanteen ja
alansa vaatimukset

ottaa huomioon sanattoman viestinnan vaikutuksia omassa
ilmaisussaan




arvioi viestinté- ja vuorovaikutustaitojaan realistisesti
tunnistamalla vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

yllapitdd puhuessaan vuorovaikutusta, havainnollistaa
puheenvuoroaan ja rakentaa sen sisallon loogiseksi

ottaa viestinndssaan huomioon vastaanottajan, tilanteen

ja alan vaatimukset ja viestii rakentavasti myds ristiriita- ja
ongelmatilanteissa

soveltaa sanattoman viestinnan saantoja vuorovaikutuksessaan
ja vertailee kulttuurisia merkityksia

kehittda viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija kehittaa esiintymis- ja ryhmatyoétaitojaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

esittdd seka spontaanin etté valmistellun puheenvuoron tai
puhe-esityksen itselleen tutusta aiheesta

toimii ryhmatydtilanteissa yhteistydhakuisesti osana ryhmaa
toimii tydelamén kokous- ja neuvottelukaytantdjen mukaisesti,
mutta tarvitsee ajoittain ohjausta

arvioi esiintymis- ja ryhmétyotaitojaan saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

esittdd seka spontaanin etta valmistellun esityksen,
havainnollistaa esitystaan ja rakentaa sen sisallon loogiseksi
vie ryhman tyoskentelyé eteenpdin aktiivisesti ja arvostaa
muiden nakdkantoja

noudattaa tytelaman kokous- ja heuvottelukaytantoja

arvioi esiintymis- ja ryhmatydtaitojaan realistisesti siten, etté
tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

esittdd seka spontaanin etté itsenaisesti valmistellun esityksen
my0ds haasteellisissa tilanteissa, havainnollistaa esitystaan ja
rakentaa sen sisallon loogiseksi

tunnistaa oman toimintansa vaikutukset ryhman toimintaan ja
kannustaa ryhman muita jasenia toimimaan

hallitsee joustavasti kokous- ja neuvottelukaytannot

arvioi ja kehittda esiintymis- ja ryhmatyo6taitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija tulkitsee ja tuottaa erilaisia saamenkielisia teksteja.

Opiskelija

Tyydyttava 1

tutustuu eri tekstilajeihin

tuntee tekstilajien tilanteenmukaisen kayton vaatimuksia

tuottaa ja tulkitsee ohjatusti teksteja yksin ja yhdessa muiden
kanssa

antaa ja vastaanottaa ohjatusti rakentavaa palautetta tuotetuista
teksteista

arvioi taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2
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Hyva 3 e tutustuu eri tekstilajeihin ja analysoi tekstilajien ilmaisutapoja
kriittisesti

¢ tuottaa ja tulkitsee teksteja yksin ja yhdessa muiden kanssa

« muokkaa tuottamiaan teksteja palautteen pohjalta

¢ antaa ja vastaanottaa rakentavaa palautetta tuotetusta tekstista

e arvioi taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja realistisesti
tunnistamalla vahvuuksiaan ja kehittamiskohteitaan

Hyva 4
Kiitettdva 5 » tutustuu eri tekstilajeihin ja analysoi tekstilajien ilmaisutapoja
kriittisesti ja monipuolisesti
» tuottaa ja tulkitsee monipuolisesti teksteja yksin ja yhdessa
muiden kanssa
* antaa rakentavaa ja monipuolista palautetta tuotetuista
teksteisté ja vastaanottaa palautetta
* muokkaa tuottamiaan teksteja ja kehittaa kirjoitustaitoaan
palautteen pohjalta
» kehittda taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.
Opiskelija tuntee kielen ja kirjallisuuden muotoja ja merkityksia.
Opiskelija
Tyydyttava 1 « tiedostaa kielellisen, kulttuurisen ja identiteettien
moninaisuuden merkityksen
e tutustuu kirjallisuuden eri lajeihin ja muihin taidemuotoihin
¢ |ukee kaunokirjallisia teksteja
¢ tekee havaintoja omasta lukemisestaan
Tyydyttava 2
Hyva 3 » ottaa huomioon kielellisen, kulttuurisen ja identiteettien
moninaisuuden omassa vuorovaikutuksessaan
» tutustuu monipuolisesti kirjallisuuden eri lajeihin ja muihin
taidemuotoihin
» lukee kaunokirjallisuutta seka tulkitsee ja arvioi
kaunokirjallisuutta ja muita taideteoksia
» arvioi omaa lukemistaan
Hyva 4
Kiitettava 5 ¢ soveltaa monipuolisesti kielelliseen, kulttuuriseen ja
identiteettien moninaisuuteen liittyvda osaamistaan
¢ Osoittaa tuntevansa monipuolisesti kirjallisuuden eri lajeja ja
muita taidemuotoja
¢ hankkii monipuolisia lukukokemuksia seka analysoi ja arvioi
kaunokirjallisuutta ja muita taideteoksia
e arvioi ja kehittdd omaa lukemistaan.

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, viittomakieli

Pakolliset osaamistavoitteet, 4 osp

Opiskelija osaa

* toimia tarkoituksenmukaisesti erilaisissa  vuorovaikutustilanteissa suomalaisella
viittomakielella

 tulkita erilaisia viitottuja teksteja sekd hankkia ja arvioida tietoja eri lahteista

« tuottaa viitottuja teksteja eri muodoissaan ja ilmaisee tunteita, ajatuksia, mielipiteitd ja
kasitteita suomalaisella viittomakielell.
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Arviointi

Opiskelija toimii tarkoituksenmukaisesti erilaisissa
vuorovaikutustilanteissa suomalaisella viittomakielella.

Opiskelija

Tyydyttava 1

kayttdd suomalaista viittomakieltd tutuissa viestintatilanteissa
tilanteeseen sopivalla tavalla

selviytyy tutuissa viestintdymparistoissa, esimerkiksi kuulevien
kanssa

hyddyntaa viittomakielen tulkkausta vuorovaikutustilanteissa
osallistuu yhteisty6- ja ryhmaétilanteisiin ja ilmaisee asiallisesti
mielipiteitdan

esittelee omaan ammattialaansa liittyvan ilmion tai asian
tiedostaa viittomakielen ja vuorovaikutustaitojen merkityksen
omalla alallaan ja ty6elaméassa

arvioi vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

kayttdd suomalaista viittomakielta alan viestintatilanteissa
vuorovaikutteisesti ja asiallisesti

toimii ammatillisissa vaihtelevissa viestintdymparistoissa,
esimerkiksi viittomakielisten ja kuulevien kanssa

kayttaa viittomakielen tulkkausta tarkoituksenmukaisesti
erilaisissa tilanteissa

vie viestintatilannetta tavoitteellisesti eteenpain

perustelee mielipiteensa ja vaitteensa seka toimii
vuorovaikutustilanteissa eettisesti kestavalla tavalla

kayttaa tilanteen mukaan luontevasti yleiskielta, alan
kasitteistoa ja rekistereitd sujuvasti esitellessddn omaan
alaansa liittyvia ilmidita tai asioita

ymmartaa viittomakielen ja vuorovaikutustaitojen merkityksen
omalla alallaan ja yhteiskunnassa

arvioi vuorovaikutustaitojaan realistisesti siten, etta tunnistaa
vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

kayttdd suomalaista viittomakieltd aktiivisesti alan
viestintatilanteissa ja on viestinnassaan luontevasti
vuorovaikutteinen ja vakuuttava

toimii joustavasti erilaisissa multimodaalisissa
viestintaymparistoissa

kayttaa viittomakielen tulkkausta sujuvasti erilaisissa tilanteissa
toimii ryhmassa aktiivisesti ja rakentavasti

edistaéa toiminnallaan ryhmén vuorovaikutusta

perustelee ndkemyksiaan ja vaitteitddn monipuolisesti ja toimii
vuorovaikutustilanteissa eettisesti kestavalla tavalla

suuntaa viestinsa kohderyhman mukaisesti esitellessaan
alaansa liittyvid ilmidita yleiskielella ja kayttéda alan kéasitteistoa
ja rekistereitad joustavasti

arvioi viittomakielen ja vuorovaikutustaitojen merkitysta
omalla alallaan ja laajemmin yhteiskunnassa seké yksilon etta
tybelaman kannalta

kehittdd vuorovaikutustaitojaan palautteen ja itsearvioinnin
pohjalta.

Opiskelija tulkitsee erilaisia viitottuja teksteja seka hankkii ja arvioi tietoja eri lahteista.

Opiskelija
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Tutkinnon osat

Tyydyttava 1

tuntee ty6elaman tekstilajeja

hakee tietoa alansa kannalta keskeisista tietolahteista
ymmartaa suomalaisella viittomakielella ammattialansa
keskeisten viestien ydinasiat

tekee paatelmia tekstien merkityksista seka eri tietolahteiden
luotettavuudesta

hyddyntaa hankkimaansa tietoa tekstien tulkinnassa
viestinnassaan

noudattaa tekijanoikeuksia osittain itsenaisesti

arvioi tekstin tulkitsemisen taitojaan saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

ymmartdd ammattitaidon kannalta keskeisten tekstien
tavoitteen ja tulkitsee tekstien merkityksia

hakee tietoa ammattialansa kannalta monipuolisista
tietolahteista

ymmartaa alansa keskeisten viestien paasisallon suomalaisella
viittomakielella ja osaa suhteuttaa niitd omiin kokemuksiinsa
arvioi tiedon ja tietolahteiden luotettavuutta

hyddyntdd hankkimaansa tietoa monipuolisesti tekstien
tulkinnassa

noudattaa tekijinoikeuksia asianmukaisesti

arvioi tekstin tulkitsemisen taitojaan realistisesti siten, etta
tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittAmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

tulkitsee tekstien merkityksia ja tavoitteita seka kykenee
arvioimaan tekstien siséltoa ja ilmaisua

hakee tietoa monipuolisista ja aiheen kannalta olennaisista
tietol&hteista

ymmartaa alansa viestien paasisallon suomalaisella
viittomakielella ja osaa tehdé niiden perusteella vertailuja ja
johtopaatoksia

arvioi tiedon ja tietolahteen luotettavuutta asiantuntevasti
hyddyntad hankkimaansa tietoa sujuvasti tekstien tulkinnassa
noudattaa tekijanoikeuksia ja viittaa luontevasti kayttamiinsa
[&hteisiin

kehittéé tekstien tulkinnan taitojaan palautteen ja itsearvioinnin
pohjalta.

Opiskelija tuottaa viitottuja teksteja eri muodoissaan ja ilmaisee tunteita,
ajatuksia, mielipiteita ja kasitteitda suomalaisella viittomakielella.

Opiskelija

Tyydyttava 1

asettaa viitotuille teksteilleen tavoitteita ja kykenee joiltakin osin
suuntamaan ilmaisuaan tavoitteiden mukaisesti

hyddyntaa viitottuja tekstejé tuottaessaan tieto- ja
viestintateknologiaa ja harjoittaa monilukutaitoaan

tuntee viittomakielen eri tyyleja, esimerkiksi kerronnallinen,
asia- ja uutistyyli, ja kayttdd ammattiin liittyvid viittomia ohjatusti
hallitsee osittain kirjoitetun kielen kaytanteet

tuottaa mallin mukaisia asiakirjoja viitottuna, esimerkiksi raportti,
toimintaohje, CV ja muita ammatissa tarvittavia tyypillisia
teksteja

tekee muistiinpanoja ja tiivistda ydinasioita esitetyn, luetun ja
nahdyn pohjalta

arvioi viitottujen tekstien tuottamisen taitojaan saamansa
palautteen pohjalta
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Tyydyttava 2

Hyva 3 » asettaa viitotuille teksteilleen tavoitteita ja ilmaisee itsedaan
tavoitteiden suuntaisesti

» kayttaa viitottuja teksteja tuottaessaan tieto- ja
viestintateknologiaa ja osaa arvioida eri vaihtoehtojen
tarkoituksenmukaisuutta ja kehittdd monilukutaitoaan

» hallitsee yleisviittomiston ja viestii alansa tilanteissa
suomalaisella viittomakielella

» hallitsee paaosin kirjoitetun kielen kaytanteet ja tekstin
jaksottelun ja sidostaa tekstia luontevasti

» laatii viitottuja asiakirjoja asianmukaisesti ja tuottaa tyypillisia
teksteja alansa kaytanteiden mukaisesti

» tekee muistiinpanoja ja tiivistdd hankkimaansa tietoa

» arvioi viitotun tekstin tuottamisen taitoaan realistisesti siten, etta
tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittamiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5 » asettaa viitotuille teksteilleen tavoitteita, viestii tavoitteiden
suuntaisesti ja arvioi viestintdnsa vaikuttavuutta

» kayttaa viitottuja teksteja tuottaessaan tieto- ja
viestintateknologiaa ja medioita monipuolisesti ja edistaa
monilukutaitoaan

» viestii ammatillisesti suomalaisella viittomakielelld ja tuntee
hyvin ammattiin liittyvan viittomiston

» hallitsee sujuvasti kirjoitetun kielen kaytanteet ja tekstin
rakentamisen

» muokkaa tuottamiensa viitottujen tekstien ilmaisua ja rakennetta

* tuottaa sujuvasti alansa kayténteiden mukaisia viitottuja teksteja

* laatii viitottuja asiakirjoja asianmukaisesti ja kykenee myos
soveltamaan asiakirjamalleja luovasti

» kehittéa viitottujen tekstien tuottamisen taitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

« kehittda viestintéd- ja vuorovaikutustaitojaan ja suomalaisen viittomakielen ilmaisutapoja
« kehittda esiintymis- ja ryhmétaitojaan

« tulkita ja tuottaa erilaisia viitottuja teksteja

« tuntee kielen ja kirjallisuuden muotoja ja merkityksia.

Arviointi

Opiskelija kehittaa viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan
ja suomalaisen viittomakielen ilmaisutapoja.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » ilmaisee mielipiteensé asiallisesti ja vaikuttavasti perustellen

» ottaa vuorovaikutuksessa huomioon toisen ndkemykset

* ymmartéda sanattoman viestinnan ja eleiden merkityksen
vuorovaikutuksessa seka niiden vaikutuksen sanoman
vastaanottoon

» arvioi viestinté- ja vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2
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Hyva 3

toimii kohteliaasti ja joustavasti vuorovaikutustilanteissa
erilaisissa kieliymparistbissa

ottaa viestinnassaan huomioon vastaanottajan, tilanteen ja
alansa vaatimukset

kayttaa yleisviittomistoa ja ammattiin liittyvaa viittomistoa
luontevasti

ottaa huomioon sanattoman viestinnan ja eleiden merkityksen
ja tiedostaa niiden vaikutuksia omassa ilmaisussaan

arvioi viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan realistisesti siten, etta
tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

yllapitaa viittoessaan vuorovaikutusta, havainnollistaa
puheenvuoroaan ja rakentaa sen sisallon loogiseksi

kayttdad rakenteeltaan sujuvaa ja ilmaisultaan rikasta
viittomakieltd monipuolisesti

viestii rakentavasti myos ristiriita- ja ongelmatilanteissa
soveltaa sanattoman viestinnén, eleiden ja ei-manuaalisuuden
saantoja vuorovaikutuksessaan ja vertailee merkityksia myo6s
eri kulttuurien valilla

kehittda viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija kehittda esiintymis- ja ryhmatyotaitojaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

esittda seka spontaanin etté valmistellun puheenvuoron tai
esityksen itselleen tutusta aiheesta

toimii ryhméatyétilanteissa yhteistydhakuisesti osana ryhmaa
toimii tydelaman kokous- ja neuvottelukaytantdjen mukaisesti,
mutta tarvitsee ajoittain ohjausta

arvioi esiintymis- ja ryhmétyoétaitojaan saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2

Hyv 3

saa esiintyessdan kontaktin yleisbonsa ja osaa rakentaa
puheenvuoronsa niin, ettd sita on helppo seurata

vie ryhman tydskentelya eteenpdin aktiivisesti ja arvostaa
muiden nakdkantoja

noudattaa tytelamén kokous- ja neuvottelukaytantoja

arvioi esiintymis- ja ryhméatyotaitojaan realistisesti siten, etta
tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittAmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

esittdd seka spontaanin etta itsendisesti valmistellun esityksen
haastavastakin aiheesta, havainnollistaa esitystdan ja rakentaa
sen sisallon loogiseksi

tunnistaa oman toimintansa vaikutukset ryhméan toimintaan ja
kannustaa ryhman muita jasenia toimimaan viittomakielisessa
viestintdymparistossa

hallitsee joustavasti kokous- ja neuvottelukaytannoét huomioiden
viittomakielen kulttuuriset piirteet

kehittda esiintymis- ja ryhmatyotaitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija tulkitsee ja tuottaa erilaisia viitottuja teksteja.

Opiskelija
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Tyydyttava 1

tuntee viitottujen kielten tyyleja ja tekstilajeja seka
tilanteenmukaisen kaytén vaatimuksia

kayttdd mallin mukaan eri ammatillisia ilmaisutyyleja
tuottaa tekstia yksin ja yhdessa muiden kanssa

arvioi taitoaan tulkita ja tuottaa viitottuja teksteja saamansa
palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

tarkastelee viitottujen kielten tyyleja ja eri tekstilajien
ilmaisutapoja kriittisesti

muokkaa tuottamiaan ammatillisia teksteja palautteen
perusteella

antaa ja vastaanottaa rakentavaa palautetta yhdessa tuotetusta
tekstista

arvioi taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja realistisesti siten, etta
tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittAmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

soveltaa vaihdellen eri ilmaisutapoja ja viitottujen kielten

tyyleja ja tekstilajeja omissa teksteissaén ja erilaisissa
kieliymparistdissa

tekee havaintoja ammatillisista tekstilajeista, muokkaa niita ja
arvioi kielellisten valintojen vaikutuksia

toimii joustavasti osana tuottamisprosessia tuottaessaan tekstiéa
yhdessé muiden kanssa

kehittda taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija tuntee kielen ja kirjallisuuden muotoja ja merkityksia.

Opiskelija

Tyydyttava 1

tuntee ja tunnistaa oman kielen seka kulttuurisen
moninaisuuden ja identiteettien merkityksen
vuorovaikutuksessa

tutustuu kirjallisuuden eri lajeihin ja muihin taidemuotoihin
lukee fiktiivisia teksteja ja tekee havaintoja omasta
lukemisestaan

Tyydyttava 2

Hyva 3 ottaa huomioon kielellisen, kulttuurisen ja identiteettien
moninaisuuden omassa vuorovaikutuksessaan
tulkitsee ja arvioi lukemiaan kirjoja ja kokemiaan muita taide-
esityksia seké arvioi omaa lukemistaan

Hyva 4

Kiitettava 5 soveltaa monipuolisesti kielelliseen ja kulttuuriseen

moninaisuuteen liittyvda osaamistaan ja arvostaa kulttuurista
moninaisuutta

hankkii monipuolisia lukukokemuksia seka arvioi kirjallisuuden
ja muiden taidemuotojen merkitysta seka arvioi omaa
monilukutaitoaan.

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielelld, opiskelijan oma aidinkieli

Pakolliset osaamistavoitteet, 4 osp

Opiskelija osaa
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« toimia tarkoituksenmukaisesti erilaisissa vuorovaikutustilanteissa omalla aidinkielellaan

» tulkita erilaisia teksteja sekd hankkia ja arvioida tietoja eri l&hteista

e tuottaa erilaisia tekstejd ja ilmaista tunteita, ajatuksia, mielipiteitd ja kasitteitd omalla
aidinkielellaan.

Arviointi

Opiskelija toimii tarkoituksenmukaisesti erilaisissa
vuorovaikutustilanteissa omalla aidinkielellaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

viestii vuorovaikutustilanteessa tilanteen mukaisella tavalla
iimaisee asiallisesti mielipiteitd yhteisty6- ja ryhmétilanteissa
kayttaa tilanteen mukaan yleiskielta esitellesséédn omaan
alaansa liittyvan ilmion tai asian

ymmartaa kielen ja vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla
alallaan ja tydelaméassa

arvioi vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

viestii sujuvasti erilaisissa vuorovaikutustilanteissa

vie keskustelua yhteistyo- ja ryhmaétilanteissa tavoitteellisesti
eteenpdin

perustelee mielipiteensé ja vaitteensa

kayttaa tilanteen mukaan luontevasti yleiskieltd, alan
kasitteistoa ja tekstilajeja esitellessédn omaan alaansa liittyvia
imi6ita tai asioita

osoittaa toiminnallaan ymmartavansa kielen ja
vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla alallaan ja
tybelamassa

arvioi vuorovaikutustaitojaan realistisesti tunnistamalla
vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

viestii vakuuttavasti my0s vaativissa vuorovaikutustilanteissa
toimii rakentavasti ja edistda toiminnallaan ryhman
vuorovaikutusta yhteisty6- ja ryhmatydétilanteissa

perustelee mielipiteitaan ja vaitteitddn monipuolisesti
tilanteeseen sopivalla tavalla

kayttaa tilanteen mukaan luontevasti yleiskielta, alan
kasitteistoa ja tekstilajeja esitellesséan omaan alaansa liittyvia
iimidita ja suuntaa viestinsad kohderyhman mukaisesti

osoittaa toiminnallaan ymmartavansa kielen ja
vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla alallaan, ty6elamassa
ja yhteiskunnassa

kehittdd vuorovaikutustaitojaan palautteen ja itsearvioinnin
pohjalta.

Opiskelija tulkitsee erilaisia teksteja seka hankkii ja arvioi tietoja eri lahteista.

Opiskelija

Tyydyttava 1
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tunnistaa omalla alalla ja tydeldmassa kaytettyja tekstilajeja ja
medioita

tekee péatelmia tekstien merkityksista padosin itsenaisesti
hakee tietoa oman alansa kannalta keskeisista tietolahteisté
ja yksinkertaisissa tiedonhankinnan tehtavissa hy6dyntaa
monilukutaitoaan




tekee joitakin muistiinpanoja ja tiivistdd muutamia ydinasioita
kuullun, luetun ja ndhdyn pohjalta

arvioi tietolahteiden ja tiedon luotettavuutta p&éosin itsenéisesti
hyddyntdd hankkimaansa tietoa

noudattaa tekijanoikeuksia paaosin itsenaisesti

arvioi tekstien tulkinnan taitojaan saamansa palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

tunnistaa omalla alalla ja tydelamassa kaytettyja tekstilajeja ja
medioita monipuolisesti

tulkitsee erilaisten tekstien keskeiset tavoitteet ja olennaiset
merkitykset

hakee tietoa oman alansa kannalta monipuolisista tietolahteista
monilukutaitoaan hyédyntéaen

tekee muistiinpanoja ja tiivistaa ydinasioita kuullun, luetun ja
nahdyn pohjalta

arvioi tietolahteiden ja tiedon luotettavuutta

hyddyntaa hankkimaansa tietoa johdonmukaisesti ja sujuvasti
noudattaa tekijanoikeuksia asianmukaisesti

arvioi tekstien tulkinnan taitojaan realistisesti siten, etta
tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

tuntee omalla alalla ja tytelamassa kaytetyt tekstilajit ja mediat
monipuolisesti ja arvioi niiden kayttéa

tulkitsee erilaisten tekstien tavoitteita monipuolisesti ja arvioi
tekstien sisaltéa ja ilmaisua

hakee tietoa monipuolisista ja aiheen kannalta olennaisista
tietolahteista sujuvasti monilukutaitoaan hyddyntaen

tekee itsenaisesti muistiinpanoja ja tiivistaa ydinasiat kuullun,
luetun ja nahdyn pohjalta

arvioi asiantuntevasti tietolahteiden ja tiedon luotettavuutta
hyddyntaa hankkimaansa tietoa monipuolisesti ja sujuvasti
noudattaa tekijanoikeuksia ja viittaa luontevasti kayttamiinsa
[&hteisiin

kehittaa tekstien tulkinnan taitojaan palautteen ja itsearvioinnin
pohjalta.

Opiskelija tuottaa erilaisia teksteja ja ilmaisee tunteita,
ajatuksia, mielipiteitd ja kasitteitd omalla aidinkielellaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

asettaa ilmaisulleen tavoitteita ja suuntaa ilmaisuaan
tavoitteiden mukaisesti

tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyddyntéen tieto- ja viestintateknologiaa sekd monilukutaitoaan
hallitsee osittain kirjoitetun kielen kaytanteet

tuottaa omalla alalla ja tytelaméssa tarvittavia tyypillisia
teksteja

tuottaa tilanteeseen sopivaa puhekielta

arvioi tekstien tuottamisen ja ilmaisun taitojaan saamansa
palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

asettaa ilmaisulleen tavoitteita ja viestii tavoitteiden suuntaisesti
tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyddyntaen tieto- ja viestintateknologiaa sek& monilukutaitoaan
ja arvioi eri vaihtoehtojen tarkoituksenmukaisuutta

hallitsee paaosin kirjoitetun kielen kaytanteet
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» tuottaa oman alan ja tydelaman tekstikaytanteiden mukaisia
teksteja

» kohdentaa puhutut tekstit kohderyhméan mukaisesti ja ilmaisee
itsedan selkeasti

» arvioi tekstin tuottamisen taitoaan realistisesti tunnistaen
vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5 » asettaa ilmaisulleen tavoitteita, viestii tavoitteiden suuntaisesti
ja arvioi viestintéansa vaikuttavuutta

» tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyddyntden monipuolisesti tieto- ja viestintateknologiaa
seka monilukutaitoaan ja arvioi eri vaihtoehtojen
tarkoituksenmukaisuutta

» hallitsee sujuvasti kirjoitetun kielen kaytanteet ja muokkaa
tuottamiensa tekstien ilmaisua ja rakennetta

» tuottaa sujuvasti oman alan ja tydelaman tekstikaytanteiden
mukaisia teksteja

» kayttaa tilanteen edellyttdmaa selkeaa puhekielta
vuorovaikutteisesti ja taitaa huolitellun yleiskielen

» kehittéda tekstien tuottamisen taitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

« kehittaa viestintad- ja vuorovaikutustaitojaan omassa aidinkielessa
« kehittaa esiintymis- ja ryhmétaitojaan

 tulkita ja tuottaa erilaisia aidinkielisia teksteja

« tuntee kielen ja kirjallisuuden muotoja ja merkityksia.

Arviointi

Opiskelija kehittda viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan omassa aidinkielessa.

Opiskelija
Tyydyttava 1 » ilmaisee asiallisesti mielipiteensé ja perustelee ne vakuuttavasti
» ottaa vuorovaikutuksessa toisen nakemykset huomioon
* oOsoittaa tuntevansa sanattoman viestinnan merkityksen ja sen
vaikutuksia sanoman vastaanottoon
» arvioi viestinté- ja vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen
pohjalta
Tyydyttava 2
Hyva 3 » toimii kohteliaasti ja joustavasti vuorovaikutustilanteissa
erilaisissa ymparistoissa
» oOttaa viestinnassdan huomioon vastaanottajan, tilanteen ja
alansa vaatimukset
» ottaa huomioon sanattoman viestinnan vaikutuksia omassa
ilmaisussaan
e arvioi viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan realistisesti
tunnistamalla vahvuuksiaan ja kehittamiskohteitaan
Hyva 4
Kiitettéva 5 » yllapitdd puhuessaan vuorovaikutusta, havainnollistaa
puheenvuoroaan ja rakentaa sen sisallon loogiseksi
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» oOttaa viestinnassdan huomioon vastaanottajan, tilanteen
ja alan vaatimukset ja viestii rakentavasti myds ristiriita- ja
ongelmatilanteissa

» soveltaa sanattoman viestinndn s&éntoja vuorovaikutuksessaan
ja vertailee kulttuurisia merkityksia

» kehittda viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija kehittda esiintymis- ja ryhmatyotaitojaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

» esittda seka spontaanin ettéd valmistellun puheenvuoron tai
puhe-esityksen itselleen tutusta aiheesta

« toimii ryhmatydtilanteissa yhteistydhakuisesti osana ryhmaa

» toimii tydelaman kokous- ja neuvottelukaytantdjen mukaisesti,
mutta tarvitsee ajoittain ohjausta

e arvioi esiintymis- ja ryhmatyétaitojaan saamansa palautteen

pohjalta
Tyydyttava 2
Hyva 3 » esittda seka spontaanin etta valmistellun esityksen,
havainnollistaa esitystdan ja rakentaa sen sisallon loogiseksi
» vie ryhman tytskentelyd eteenpdin aktiivisesti ja arvostaa
muiden nakdkantoja
* noudattaa tydelaméan kokous- ja neuvottelukdytantoja
* arvioi esiintymis- ja ryhméatyotaitojaan realistisesti siten, etté
tunnistaa vahvuuksia ja kehittdmiskohteita
Hyva 4
Kiitettava 5 » esittda seka spontaanin ettd itsendisesti valmistellun esityksen
myds haasteellisissa tilanteissa, havainnollistaa esitystaan ja
rakentaa sen sisallon loogiseksi
» tunnistaa oman toimintansa vaikutukset ryhman toimintaan ja
kannustaa ryhman muita jasenia toimimaan
» hallitsee joustavasti kokous- ja heuvottelukaytannot
» arvioi ja kehittda esiintymis- ja ryhmatyoétaitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.
Opiskelija tulkitsee ja tuottaa erilaisia aidinkielisia teksteja.
Opiskelija

Tyydyttava 1

» tutustuu eri tekstilajeihin

» tuntee tekstilajien tilanteenmukaisen kaytén vaatimuksia

» tuottaa ja tulkitsee ohjatusti teksteja yksin ja yhdessa muiden
kanssa

* antaa ja vastaanottaa ohjatusti rakentavaa palautetta tuotetuista
teksteista

» arvioi taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

» tutustuu eri tekstilajeihin ja analysoi tekstilajien ilmaisutapoja
kriittisesti

» tuottaa ja tulkitsee teksteja yksin ja yhdesséa muiden kanssa

» muokkaa tuottamiaan teksteja palautteen pohjalta

* antaa ja vastaanottaa rakentavaa palautetta tuotetusta tekstista

» arvioi taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja realistisesti
tunnistamalla vahvuuksiaan ja kehittamiskohteitaan
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Hyva 4

Kiitettdva 5 » tutustuu eri tekstilajeihin ja analysoi tekstilajien ilmaisutapoja
kriittisesti ja monipuolisesti

» tuottaa ja tulkitsee monipuolisesti teksteja yksin ja yhdessa
muiden kanssa

* antaa rakentavaa ja monipuolista palautetta tuotetuista
teksteista ja vastaanottaa palautetta

* muokkaa tuottamiaan teksteja ja kehittaa kirjoitustaitoaan
palautteen pohjalta

» Kkehittda taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija tuntee kielen ja kirjallisuuden muotoja ja merkityksia.

Opiskelija
Tyydyttava 1 e tiedostaa kielellisen, kulttuurisen ja identiteettien
moninaisuuden merkityksen
e tutustuu kirjallisuuden eri lajeihin ja muihin taidemuotoihin
¢ |ukee kaunokirjallisia teksteja
¢ tekee havaintoja omasta lukemisestaan
Tyydyttava 2
Hyva 3 « ottaa huomioon kielellisen, kulttuurisen ja identiteettien
moninaisuuden omassa vuorovaikutuksessaan
e tutustuu monipuolisesti kirjallisuuden eri lajeihin ja muihin
taidemuotoihin
» lukee kaunokirjallisuutta seka tulkitsee ja arvioi
kaunokirjallisuutta ja muita taideteoksia
» arvioi omaa lukemistaan
Hyva 4
Kiitettava 5 » soveltaa monipuolisesti kielelliseen, kulttuuriseen ja
identiteettien moninaisuuteen liittyvaa osaamistaan
» o0soittaa tuntevansa monipuolisesti kirjallisuuden eri lajeja ja
muita taidemuotoja
» hankkii monipuolisia lukukokemuksia sek& analysoi ja arvioi
kaunokirjallisuutta ja muita taideteoksia
» arvioi ja kehittdd omaa lukemistaan.

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielelld, suomi viittomakielisille

Pakolliset osaamistavoitteet, 4 osp

Opiskelija osaa

« viestia erilaisissa vuorovaikutustilanteissa suomen kielella
* hankkia ja tulkita tietoa viestinténsa perusteeksi
< ilmaista kasitteitd, ajatuksia, tunteita, faktoja ja mielipiteitd suomen kielella.

Arviointi

Opiskelija viestii erilaisissa vuorovaikutustilanteissa suomen kielella.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toimii tutuissa viestintdymparistoissa tilanteeseen sopivalla
tavalla
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kayttdd ammatillista suomen kieltéd sek& muita kielellisia
valmiuksiaan toimiessaan tutuissa kieliymparistoissa,
esimerkiksi kuulevien kanssa, mutta tarvitsee ajoittain ohjausta
tiedostaa suomen kielen taidon merkityksen omalla alallaan

Tyydyttava 2

Hyva 3

toimii erilaisissa viestintétilanteissa vuorovaikutteisesti ja
asiallisesti

kayttad ammatillista suomen kieltéd sekéa muita

kielellisia valmiuksiaan toimiessaan vaihtelevissa
kieliymparistdissd, esimerkiksi kuulevien kanssa, ja osallistuu
vuorovaikutustilanteisiin

ymmartda suomen kielen merkityksen omalla alalla ja
yhteiskunnassa

Hyva 4

Kiitettava 5

on viestinnasséan luontevasti vuorovaikutteinen ja vakuuttava
viestii ryhmatilanteissa aktiivisesti ja rakentavasti

kayttad ammatillista suomen kielta seka muita kielellisia
valmiuksiaan ja osallistuu aktiivisesti erilaisiin multimodaalisiin
vuorovaikutustilanteisiin

arvioi suomen kielen merkitystéa omalla alalla ja laajemmin
yhteiskunnassa seka yksilon ettéa tydelaman kannalta.

Opiskelija hankkii ja tulkitsee tietoa viestintdnsa perusteeksi.

Opiskelija

Tyydyttava 1

ymmartaa yleisluontoisten ja alan keskeisten tekstien
paatarkoituksen

hakee tietoa ammattialansa kannalta keskeisista tietolahteista
suomen kielelld osittain itsendaisesti

tekee paatelmia eri tietolahteiden luotettavuudesta

hyddyntad hankkimaansa tietoa viestinndssaén noudattaen
tekijanoikeuksia osittain itsenéisesti

Tyydyttava 2

Hyva 3

ymmartaa yleisluontoisten ja ammattitaidon kannalta keskeisten
tekstien paatarkoituksen ja vertailee kirjakielista, yleiskielista ja
arkikielista tekstia

hakee tietoa ammattialansa kannalta monipuolisista
tietolahteista suomen kielella

arvioi tiedon ja tietolahteiden luotettavuutta

hyddyntaa hankkimaansa tietoa tulkinnan ja oman ilmaisunsa
apuna

noudattaa tekijanoikeuksia asianmukaisesti

Hyva 4

Kiitettava 5

ymmartaa sujuvasti seka yleisluontoisia etté alaan liittyvia
teksteja

hakee tietoa monipuolisista ja aiheen kannalta olennaisista
tietolahteista suomen kielella

arvioi tiedon ja tietolahteen luotettavuutta asiantuntevasti
hyddyntdd hankkimaansa tietoa sujuvasti tulkinnan ja oman
ilmaisunsa apuna

noudattaa tekijanoikeuksia ja viittaa luontevasti kayttdmiinsa
l&hteisiin.

Opiskelija ilmaisee kasitteitd, ajatuksia, tunteita, faktoja ja mielipiteitd suomen kielella.
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Opiskelija

Tyydyttava 1 » asettaa viestinnalleen tavoitteita ja kykenee joiltakin osin
suuntamaan viestintaansa tavoitteiden mukaisesti

» hyddyntaa viestinnassaan erilaisia viestintavalineitd ja medioita

» Kkirjoittaa ammattitaidon kannalta keskeisia teksteja ja kayttaa
ymmarrettavaa kieltd, mutta tarvitsee ajoittain ohjausta

» tuottaa mallin mukaisia asiakirjoja ja tuottaa ammatissa
tarvittavia tavanomaisia teksteja

» arvioi suomen kielen taitoaan ja lukutaitoaan saamansa
palautteen pohjalta ja kuvailee, miten voisi kehittaa
osaamistaan

Tyydyttava 2
Hyva 3 » asettaa viestinnalleen tavoitteita ja ilmaisee itse&én tavoitteiden
suuntaisesti
» kayttaa viestinnassaan erilaisia viestintavalineita ja medioita,
arvioi viestintavalineiden kaytossa eri vaihtoehtojen
tarkoituksenmukaisuutta
» kirjoittaa ammattitaidon kannalta keskeisia teksteja suomen
kielen oikeinkirjoituksen perussaanttjen mukaisesti
+ laatii asiakirjat asianmukaisesti ja tuottaa ammatin kannalta
keskeisia teksteja alansa tekstikaytanteiden mukaisesti
» arvioi suomen kielen ilmaisutaitoaan, kielenkaytt6aan ja
lukutaitoaan realistisesti siten, ettd tunnistaa vahvuuksiaan ja
kehittamiskohteitaan
Hyva 4
Kiitettava 5 » asettaa viestinnalleen tavoitteita, viestii tavoitteiden suuntaisesti

ja arvioi viestintansa vaikuttavuutta

o kayttaa viestinnassaan eri viestintavalineita ja medioita
monipuolisesti edistéden viestinnallisia tavoitteitaan

» kirjoittaa sujuvasti ymmarrettavaa ja selvaa suomen kielen
yleiskielté oikeinkirjoituksen perussaantdjen mukaisesti

 laatii asiakirjat asianmukaisesti ja kykenee myo6s soveltamaan
asiakirjamalleja

» arvioi omaa suomen kielen ilmaisutaitoaan, kielenkayttéaan ja
lukutaitoaan realistisesti siten, etta tunnistaa vahvuuksiaan ja
kehittamiskohteitaan

» kehittéa taitojaan palautteen pohjalta.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

« kehittda suomen kielen viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan

 tulkita erilaisia tekstilajeja seka tuntee kirjallisuutta

» kehittdd suomenkielisten ammatillisten tekstien tuottamistaan

« arvioida kielellisen ja kulttuurisen identiteetin merkitysta ja vertailla eri modaliteettien, kuten
viitotun ja puhutun tai kirjoitetun kielen ilmaisukeinoja.

Arviointi

Opiskelija kehittad suomen kielen viestinté- ja vuorovaikutustaitojaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » ilmaisee mielipiteensa ja perustelee ne vakuuttavasti tutuissa

viestintatilanteissa tilanteeseen sopivalla tavalla
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toimii yhteistyokykyisesti tydtehtévissa tarvittaessa apuvalineita
kayttden

Tyydyttava 2
Hyva 3 » saa viestiessaan kontaktin yleiséonsa ja rakentaa
puheenvuoronsa niin, etta sitéa on helppo seurata
» toimii yhteistyokykyisesti tiimin jasenena ja valittaa viesteja
Hyva 4
Kiitettava 5 « yllapitdd vuorovaikutusta, havainnollistaa esitystaan ja rakentaa

sen sisallon loogiseksi

viestii ammattimaisesti ja vastuuntuntoisesti multimodaalisessa
vuorovaikutusymparistéssa (seka kuulevien etté kuurojen
kanssa).

Opiskelija tulkitsee erilaisia tekstilajeja seka tuntee kirjallisuutta.

Opiskelija

Tyydyttava 1

kayttad mallin mukaan eri tekstilajeja ja tuntee niiden
ymparistdjen vaatimuksia, missa teksteja kaytetdan
tutustuu kirjallisuuden eri lajeihin ja saa lukukokemuksia

Tyydyttava 2
Hyva 3 * noudattaa tekstilajiin kuuluvia vaatimuksia oikein niissa
ymparistdissa, joissa tekstit esiintyvat
» arvioi lukemiaan kirjoja
Hyva 4
Kiitettdva 5 » toimii kielenkayton perusnormien mukaisesti ja selittda

kirjoitettuja teksteja viittomakielella
hankkii monipuolisia lukukokemuksia ja arvioi kirjallisuuden
merkitysta.

Opiskelija kehittdd suomenkielisten ammatillisten tekstien tuottamistaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » tuottaa ammatillisia teksteja ja kayttda asianmukaista kielta

Tyydyttava 2

Hyva 3 » tuottaa ammatillisia teksteja ja ottaa niissa huomioon ty6elaman
vaatimukset

Hyva 4

Kiitettava 5 » tuottaa sujuvaa ja ymmarrettdvad ammatillista tekstia seka

kehittda taitojaan palautteen pohjalta.

Opiskelija arvioi kielellisen ja kulttuurisen identiteetin merkitysta ja vertailee eri
modaliteettien, kuten viitotun ja puhutun tai kirjoitetun kielen ilmaisukeinoja.

Opiskelija

Tyydyttava 1

ymmartaa eri kielimodaliteettien keskeisia piirteita ja
ominaisuuksia

arvioi kirjoitetun kielen merkitysta viittomakielisille ammatin
harjoittamisen kannalta

Tyydyttava 2
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Hyva 3 « tarkastelee erilaisia viestinnan ja kielenkaytdn ilmaisutapoja
kriittisesti

¢ arvioi kirjoitetun kielen asemaa suhteessa viittomakieleen
yhteiskunnassa ja ty6elaméassa

Hyva 4

Kiitettdva 5 » vertailee ja tekee havaintoja eri kielten ja eri modaliteettien
tyypillisista rakenteista

» vertailee monikielisyyden ja multimodaalisuuden merkitysta
ja asemaa yhteiskunnassa seka tydelamassa ja yksilon
nakokulmasta.

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi toisena kielena

Pakolliset osaamistavoitteet, 4 osp

Opiskelija osaa

« toimia tarkoituksenmukaisesti erilaisissa vuorovaikutustilanteissa
« tulkita erilaisia teksteja sekd hankkia ja arvioida tietoja eri lahteista
« tuottaa erilaisia teksteja ja ilmaista tunteita, ajatuksia, mielipiteité ja kasitteita.

Arviointi

Opiskelija toimii tarkoituksenmukaisesti erilaisissa vuorovaikutustilanteissa.

Opiskelija
Tyydyttava 1 * ymmartééa jossain méarin oman alansa puhetilanteiden
viestintaa
» pyrkii viestimdan vuorovaikutustilanteessa tilanteen mukaisella
tavalla
» pyrkii iimaisemaan mielipiteita
» pyrkii kdyttdmaan yleiskielta esitellesséén alaansa liittyvan
ilmidn tai asian
» tunnistaa kielen ja vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla
alallaan ja tydelamassa
» arvioi vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen pohjalta
Tyydyttava 2
Hyva 3 * ymmartad oman alansa tyypillisiin puhetilanteisiin liittyvaa
viestintaa
e viestii tavanomaisissa vuorovaikutustilanteissa melko sujuvasti
* ilmaisee mielipiteitd&n asiallisesti
o kayttada yleiskieltd ja jossain méaérin alan kasitteistdd ja
tekstilajeja esitellesséén omaan alaansa liittyvia ilmioita tai
asioita
* ymmartaé kielen ja vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla
alalla ja yhteiskunnassa
e arvioi vuorovaikutustaitojaan realistisesti tunnistamalla
vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan
Hyva 4
Kiitettava 5 e ymmartaa monipuolisesti oman alansa puhetilanteisiin liittyvaa
viestintaa
« viestii erilaisissa vuorovaikutustilanteissa melko sujuvasti
« ilmaisee ndkemyksiaan ja vaitteitdan ja pyrkii perustelemaan
niita
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kayttaa yleiskieltd seka alan kasitteistoa ja tekstilajeja
esitellessaan omaan alaansa liittyvid ilmigita tai asioita
osoittaa toiminnallaan ymmartavansa kielen ja
vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla alalla ja
yhteiskunnassa seké yksilon etté tydelaméan kannalta
kehittdd vuorovaikutustaitojaan palautteen ja itsearvioinnin
pohjalta.

Opiskelija tulkitsee erilaisia teksteja sekd hankkii ja arvioi tietoja eri lahteista.

Opiskelija

Tyydyttava 1

tunnistaa tavallisimmat omalla alallaan ja tydelamassa kaytetyt
tekstilajit ja mediat padosin itsendisesti

hakee tietoa oman alansa tietolahteista ja arvioi tietolahteiden
luotettavuutta paaosin itsenaisesti

tekee joitakin muistiinpanoja ja pyrkii tiivistamaan ydinasioita
kuullun, luetun ja nédhdyn pohjalta

hyddyntaa monilukutaitoaan paaosin itsenaisesti

ymmartdd ammattitaidon kannalta keskeisten tekstien
paaasialliset sisallot

hyddyntaa hankkimaansa tietoa tekstien tulkinnassa paaosin
itsendisesti

noudattaa tekijanoikeuksia paaosin itsenaisesti

arvioi tekstien tulkinnan taitojaan saamansa palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

tunnistaa keskeiset omalla alallaan ja tydelamassa kaytetyt
tekstilajit ja mediat

hakee tietoa ammattialansa kannalta monipuolisista
tietolahteista ja arvioi tietolahteiden luotettavuutta

tekee muistiinpanoja ja tiivistda ydinasioita kuullun, luetun ja
nahdyn pohjalta

hyddyntda monilukutaitoaan

ymmartdd ammattitaidon kannalta keskeisten tekstien sisallon
ja tarkoituksen

hyddyntdd hankkimaansa tietoa tekstien tulkinnassa
noudattaa tekijinoikeuksia asianmukaisesti

arvioi tekstien tulkinnan taitojaan realistisesti tunnistamalla
vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

tunnistaa omalla alallaan ja tydelaméassa kaytetyt tekstilajit ja
mediat ja arvioi niiden kaytt6a

hakee tietoa monipuolisista ja aiheen kannalta olennaisista
tietolahteista ja arvioi tietolahteen luotettavuutta asiantuntevasti
tekee itsenaisesti muistiinpanot ja tiivistad keskeiset ydinasiat
kuullun, luetun ja ndhdyn pohjalta

hyddyntdd monilukutaitoaan monipuolisesti

tulkitsee tekstien merkityksia ja tavoitteita seka arvioi tiedon
luotettavuutta

hyddyntad hankkimaansa tietoa monipuolisesti tekstien
tulkinnassa

noudattaa tekijanoikeuksia ja viittaa luontevasti kayttamiinsa
[&hteisiin

kehittéé tekstien tulkinnan taitojaan palautteen ja itsearvioinnin
pohjalta.
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Opiskelija tuottaa teksteja eri muodoissaan ja
ilmaisee tunteita, ajatuksia, mielipiteita ja kasitteita.

Opiskelija
Tyydyttava 1 » asettaa ilmaisulleen tavoitteita ja pyrkii suuntamaan ilmaisuaan
tavoitteiden mukaisesti
» tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
paaosin itsendisesti hyddyntéaen tieto- ja viestintateknologiaa
seka monilukutaitoaan
» tunnistaa kirjoitetun kielen kaytanteita
» tuottaa omalla alalla ja tydeldmassa tarvittavia tyypillisia
teksteja
* ilmaisee itseddn ymmarrettavasti tavanomaisissa
puhetilanteissa
* arvioi tekstien tuottamisen taitojaan saamansa palautteen
pohjalta
Tyydyttava 2
Hyva 3 » asettaa ilmaisulleen tavoitteita ja padosin ilmaisee itseaan
tavoitteiden suuntaisesti
» tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyddyntéen tieto- ja viestintateknologiaa sekd monilukutaitoaan
* pyrkii kAyttdmaan kirjoitetun kielen kaytanteita
 laatii tyypillisia teksteja alansa tekstikaytanteiden mukaisesti
* ilmaisee itsedan ymmarrettavasti puhetilanteissa
» arvioi tekstin tuottamisen taitoaan realistisesti tunnistamalla
vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan
Hyva 4
Kiitettava 5 » asettaa ilmaisulleen tavoitteita ja ilmaisee itsedén tavoitteiden
suuntaisesti
» tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyddyntaden tieto- ja viestintateknologiaa sek& monilukutaitoaan
ja pyrkii arvioimaan eri vaihtoehtojen tarkoituksenmukaisuutta
» kayttaa paaosin kirjoitetun kielen kaytanteita ja muokkaa
tuottamiensa tekstien ilmaisua ja rakennetta
e tuottaa oman alan ja tydelaman tekstikaytanteiden mukaisia
teksteja
» kayttaa puhekieltd vuorovaikutteisesti
» kehittéa tekstien tuottamisen taitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

« kehittaa viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan

« kehittdd omalla alallaan tarvittavaa kielitaitoaan

« tulkita ja tuottaa erilaisia teksteja

« tuntee kielen ja kirjallisuuden muotoja ja merkityksia.

Arviointi
Opiskelija kehittaa viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan.
Opiskelija
Tyydyttava 1 » ilmaisee mielipiteensa asiallisesti ja pyrkii perustelemaan ne

» pyrkii ottamaan viestinnassaan toisten nakemykset huomioon
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havainnoi sanattoman viestinnan merkityksia ja vaikutuksia
sanoman vastaanottoon

arvioi viestinté- ja vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

viestii asiallisesti ja joustavasti erilaisissa
vuorovaikutustilanteissa

ottaa viestinndssaan huomioon vastaanottajan ja tilanteen
ottaa huomioon sanattoman viestinnan vaikutuksia omassa
ilmaisussaan

arvioi viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan realistisesti
tunnistamalla vahvuuksiaan ja kehittamiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

viestii erilaisissa vuorovaikutustilanteissa loogisesti ja
havainnollisesti

viestii toiset huomioiden my®s ristiriita- ja ongelmatilanteissa
osaa tulkita sanattoman viestinnan saantoja
vuorovaikutuksessaan ja vertailee kulttuurisia merkityksia
pyrkii kehittdmaéan viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan
palautteen ja itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija kehittaa omalla alallaan tarvittavaa kielitaitoaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

laajentaa alansa kasitteiston hallintaa ja kielellisia kaytanteita
esittdad valmistellun puheenvuoron tai puhe-esityksen itselleen
tutusta aiheesta

toimii padosin itsenaisesti tydelaman kokous- ja
neuvottelukaytantdjen mukaisesti ja pyrkii kayttamaan
tilannesidonnaisia ilmauksia

arvioi omaan alaansa liittyvaa kielitaitoaan saamansa
palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

hallitsee alansa keskeisen kasitteiston ja kielelliset kaytanteet
esittda valmistellun puheenvuoron tai puhe-esityksen alaansa
littyvasta aiheesta

noudattaa tytelaman kokous- ja neuvottelukaytantdja ja kayttaa
tilannesidonnaisia ilmauksia

arvioi omaan alaansa liittyvaa kielitaitoa realistisesti
tunnistamalla vahvuuksiaan ja kehittamiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

kayttdd monipuolisesti alansa kasitteistda ja kielellisia
kaytanteita

esittda seka spontaanin etté valmistellun, havainnollisen
esityksen omaan alaansa liittyvasta aiheesta

noudattaa sujuvasti tydelaman kokous- ja neuvottelukdytéantoja
ja kéayttaa tilannesidonnaisia ilmauksia

kehittda alaansa liittyvaa kielitaitoaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija tulkitsee ja tuottaa erilaisia teksteja.

Opiskelija

Tyydyttava 1

tutustuu eri tekstilajeihin
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» tuntee tekstilajien tilanteenmukaisen kaytén vaatimuksia

» tuottaa ohjatusti teksteja yksin ja yhdessa muiden kanssa

* antaa ja vastaanottaa ohjatusti rakentavaa palautetta tuotetuista
teksteista

» arvioi taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3 e tutustuu eri tekstilajeihin ja analysoi tekstilajien ilmaisutapoja

¢ tuottaa ja tulkitsee teksteja yksin ja yhdessa muiden kanssa

¢ muokkaa tuottamiaan teksteja palautteen pohjalta

¢ antaa ja vastaanottaa palautetta tuotetusta tekstista

¢ arvioi taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja realistisesti
tunnistamalla vahvuuksiaan ja kehittamiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5 » tutustuu eri tekstilajeihin ja analysoi tekstilajien ilmaisutapoja
monipuolisesti

 tuottaa ja tulkitsee monipuolisesti teksteja yksin ja yhdessa
muiden kanssa

e antaa rakentavaa palautetta tuotetuista teksteista ja
vastaanottaa palautetta

* muokkaa tuottamiaan teksteja ja kehittaa kirjoitustaitoaan
palautteen pohjalta

» kehittaa taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija tuntee kielen ja kirjallisuuden muotoja ja merkityksia.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » tunnistaa kielellisen, kulttuurisen ja identiteettien
moninaisuuden vuorovaikutuksessa

» tunnistaa kielen keskeisia rakenteita, rekistereita ja tyyleja

* tutustuu kirjallisuuden eri lajeihin

» tekee havaintoja omasta lukemisestaan

Tyydyttava 2

Hyva 3 » tiedostaa kielellisen, kulttuurisen ja identiteettien
moninaisuuden merkityksen omassa vuorovaikutuksessaan

» tunnistaa monipuolisesti kielen rakenteita, rekistereita ja tyyleja

» lukee kirjallisuuden eri lajeja

» arvioi omaa lukemistaan

Hyva 4

Kiitettdva 5 » soveltaa kielelliseen, kulttuuriseen ja identiteettien
moninaisuuteen liittyvéd osaamistaan vuorovaikutuksessa

» tunnistaa monipuolisesti kielen rakenteita, rekistereita ja tyyleja
ja ymmartaa kielellisten valintojen vaikutuksen teksteihin

» lukee kirjallisuuden eri lajeja ja analysoi lukemaansa

» arvioi ja kehittdd omaa lukemistaan.

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielelld, romani

Pakolliset osaamistavoitteet, 4 osp

Opiskelija osaa

« toimia tarkoituksenmukaisesti erilaisissa vuorovaikutustilanteissa romanikielella
« tulkita erilaisia teksteja sekd hankkia ja arvioida tietoja eri lahteista
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» tuottaa erilaisia teksteja ja ilmaista tunteita, ajatuksia, mielipiteité ja kasitteita romanikielella.

Arviointi

Opiskelija toimii tarkoituksenmukaisesti
erilaisissa vuorovaikutustilanteissa romanikielella.

Opiskelija

Tyydyttava 1

viestii vuorovaikutustilanteessa tilanteen mukaisella tavalla
iimaisee asiallisesti mielipiteitdédn yhteisty6- ja ryhméatilanteissa
kayttaa tilanteen mukaan yleiskielta esitellessaan omaan
alaansa liittyvan ilmion tai asian

ymmartaa kielen ja vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla
alallaan ja ty6elamassa

arvioi vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

viestii sujuvasti erilaisissa vuorovaikutustilanteissa

vie keskustelua yhteisty0- ja ryhmaétilanteissa tavoitteellisesti
eteenpain

perustelee mielipiteensé ja vaitteensa

kayttaa tilanteen mukaan luontevasti yleiskielta, alan
kasitteistoa ja tekstilajeja esitellessédn omaan alaansa liittyvia
iimi6ité tai asioita

osoittaa toiminnallaan ymmartavansa kielen ja
vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla alallaan ja
tybelamassa

arvioi vuorovaikutustaitojaan realistisesti tunnistamalla
vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

viestii vakuuttavasti myds vaativissa vuorovaikutustilanteissa
toimii rakentavasti ja edistda toiminnallaan ryhmén
vuorovaikutusta yhteisty6- ja ryhmaétydétilanteissa

perustelee mielipiteitdan ja vaitteitédn monipuolisesti
tilanteeseen sopivalla tavalla

kayttaa tilanteen mukaan luontevasti yleiskieltd, alan
kasitteistoa ja tekstilajeja esitellesséén omaan alaansa liittyvia
iimi6ita ja suuntaa viestinsa kohderyhman mukaisesti

osoittaa toiminnallaan ymmartavansa kielen ja
vuorovaikutustaitojen merkityksen omalla alallaan, ty6elaméassa
ja yhteiskunnassa

kehittdd vuorovaikutustaitojaan palautteen ja itsearvioinnin
pohjalta.

Opiskelija tulkitsee erilaisia teksteja seka hankkii ja arvioi tietoja eri lahteista.

Opiskelija

Tyydyttava 1

tunnistaa omalla alalla ja tydeldmassa kaytettyja tekstilajeja ja
medioita

tekee paatelmia tekstien merkityksistd padosin itsendisesti
hakee tietoa oman alansa kannalta keskeisista tietolahteisté

ja yksinkertaisissa tiedonhankinnan tehtavissa hyodyntaa
monilukutaitoaan

tekee joitakin muistiinpanoja ja tiivistdd muutamia ydinasioita
kuullun, luetun ja ndhdyn pohjalta

arvioi tietolahteiden ja tiedon luotettavuutta p&éosin itsenaisesti

hyddyntdd hankkimaansa tietoa
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noudattaa tekijanoikeuksia paaosin itsendisesti
arvioi tekstien tulkinnan taitojaan saamansa palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

tunnistaa omalla alalla ja tydelamassa kaytettyja tekstilajeja ja
medioita monipuolisesti

tulkitsee erilaisten tekstien keskeiset tavoitteet ja olennaiset
merkitykset

hakee tietoa oman alansa kannalta monipuolisista tietolahteista
monilukutaitoaan hyédyntéaen

tekee muistiinpanoja ja tiivistaa ydinasioita kuullun, luetun ja
nahdyn pohjalta

arvioi tietolahteiden ja tiedon luotettavuutta

hyddyntaa hankkimaansa tietoa johdonmukaisesti ja sujuvasti
noudattaa tekijanoikeuksia asianmukaisesti

arvioi tekstien tulkinnan taitojaan realistisesti siten, etta
tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

tuntee omalla alalla ja tytelamassa kaytetyt tekstilajit ja mediat
monipuolisesti ja arvioi niiden kayttéa

tulkitsee erilaisten tekstien tavoitteita monipuolisesti ja arvioi
tekstien sisaltéa ja ilmaisua

hakee tietoa monipuolisista ja aiheen kannalta olennaisista
tietolahteista sujuvasti monilukutaitoaan hyddyntaen

tekee itsenaisesti muistiinpanoja ja tiivistaa ydinasiat kuullun,
luetun ja nahdyn pohjalta

arvioi asiantuntevasti tietolahteiden ja tiedon luotettavuutta
hyddyntaa hankkimaansa tietoa monipuolisesti ja sujuvasti
noudattaa tekijanoikeuksia ja viittaa luontevasti kayttdmiinsa
[&hteisiin

kehittaa tekstien tulkinnan taitojaan palautteen ja itsearvioinnin
pohjalta.

Opiskelija tuottaa erilaisia teksteja ja ilmaisee tunteita,
ajatuksia, mielipiteitd ja kasitteitd romanikielella.

Opiskelija

Tyydyttava 1

asettaa ilmaisulleen tavoitteita ja suuntaa ilmaisuaan
tavoitteiden mukaisesti

tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyddyntéen tieto- ja viestintateknologiaa sekd monilukutaitoaan
hallitsee osittain kirjoitetun kielen kaytanteet

tuottaa omalla alalla ja tytelaméssa tarvittavia tyypillisia
teksteja

tuottaa tilanteeseen sopivaa puhekielta

arvioi tekstien tuottamisen ja ilmaisun taitojaan saamansa
palautteen pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3
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asettaa ilmaisulleen tavoitteita ja viestii tavoitteiden suuntaisesti
tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyddyntaen tieto- ja viestintateknologiaa sek&d monilukutaitoaan
ja arvioi eri vaihtoehtojen tarkoituksenmukaisuutta

hallitsee paaosin kirjoitetun kielen kaytanteet

tuottaa oman alan ja tydelaman tekstikaytanteiden mukaisia
teksteja

kohdentaa puhutut tekstit kohderyhman mukaisesti ja ilmaisee
itsedan selkeasti




arvioi tekstin tuottamisen taitoaan realistisesti tunnistaen
vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

asettaa ilmaisulleen tavoitteita, viestii tavoitteiden suuntaisesti
ja arvioi viestintéansa vaikuttavuutta

tuottaa puhuttuja, kirjoitettuja tai audiovisuaalisia teksteja
hyddyntden monipuolisesti tieto- ja viestintateknologiaa
seka monilukutaitoaan ja arvioi eri vaihtoehtojen
tarkoituksenmukaisuutta

hallitsee sujuvasti kirjoitetun kielen kaytanteet ja muokkaa
tuottamiensa tekstien ilmaisua ja rakennetta

tuottaa sujuvasti oman alan ja tydelaman tekstikaytanteiden
mukaisia teksteja

kayttaa tilanteen edellyttamaa selkedé puhekielta
vuorovaikutteisesti ja taitaa huolitellun yleiskielen

kehittaa tekstien tuottamisen taitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

« kehittaa viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan romanikielessa
« kehittéaa esiintymis- ja ryhmétaitojaan

 tulkita ja tuottaa erilaisia romanikielisia teksteja

« tuntee kielen ja kirjallisuuden muotoja ja merkityksia.

Arviointi

Opiskelija kehittaa viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan romanikielessa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

iimaisee asiallisesti mielipiteensa ja perustelee ne vakuuttavasti
ottaa vuorovaikutuksessa toisen ndkemykset huomioon
osoittaa tuntevansa sanattoman viestinnan merkityksen ja sen
vaikutuksia sanoman vastaanottoon

arvioi viestinté- ja vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen
pohjalta

Tyydyttava 2

Hyva 3

toimii kohteliaasti ja joustavasti vuorovaikutustilanteissa
erilaisissa ymparistoissa

ottaa viestinnassaan huomioon vastaanottajan, tilanteen ja
alansa vaatimukset

ottaa huomioon sanattoman viestinnan vaikutuksia omassa
ilmaisussaan

arvioi viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan realistisesti
tunnistamalla vahvuuksiaan ja kehittamiskohteitaan

Hyva 4

Kiitettava 5

yllapitaa puhuessaan vuorovaikutusta, havainnollistaa
puheenvuoroaan ja rakentaa sen sisallon loogiseksi

ottaa viestinnassddn huomioon vastaanottajan, tilanteen

ja alan vaatimukset ja viestii rakentavasti myds ristiriita- ja
ongelmatilanteissa

soveltaa sanattoman viestinnan saantdja vuorovaikutuksessaan

ja vertailee kulttuurisia merkityksia
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» kehittdd viestinta- ja vuorovaikutustaitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija kehittda esiintymis- ja ryhmatyotaitojaan.

Opiskelija
Tyydyttava 1 » esittda seka spontaanin ettéd valmistellun puheenvuoron tai
puhe-esityksen itselleen tutusta aiheesta
« toimii ryhmatydtilanteissa yhteistydhakuisesti osana ryhmaa
» toimii tydelaman kokous- ja neuvottelukaytantdjen mukaisesti,
mutta tarvitsee ajoittain ohjausta
e arvioi esiintymis- ja ryhmatyétaitojaan saamansa palautteen
pohjalta
Tyydyttava 2
Hyva 3 » esittda seka spontaanin etta valmistellun esityksen,
havainnollistaa esitystdan ja rakentaa sen sisallon loogiseksi
» vie ryhman tytskentelyd eteenpdin aktiivisesti ja arvostaa
muiden nakdkantoja
* noudattaa tydelaméan kokous- ja neuvottelukdytantoja
* arvioi esiintymis- ja ryhméatyotaitojaan realistisesti siten, etta
tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittAmiskohteitaan
Hyva 4
Kiitettava 5 » esittda seka spontaanin ettd itsendisesti valmistellun esityksen
myds haasteellisissa tilanteissa, havainnollistaa esitystaan ja
rakentaa sen sisallon loogiseksi
» tunnistaa oman toimintansa vaikutukset ryhman toimintaan ja
kannustaa ryhman muita jasenia toimimaan
» hallitsee joustavasti kokous- ja heuvottelukaytannot
» arvioi ja kehittda esiintymis- ja ryhmatyoétaitojaan palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.
Opiskelija tulkitsee ja tuottaa erilaisia romanikielisia teksteja.
Opiskelija
Tyydyttava 1 » tutustuu eri tekstilajeihin
» tuntee tekstilajien tilanteenmukaisen kaytén vaatimuksia
» tuottaa ja tulkitsee ohjatusti teksteja yksin ja yhdessa muiden
kanssa
* antaa ja vastaanottaa ohjatusti rakentavaa palautetta tuotetuista
teksteista
» arvioi taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja saamansa palautteen
pohjalta
Tyydyttava 2
Hyva 3 » tutustuu eri tekstilajeihin ja analysoi tekstilajien ilmaisutapoja
kriittisesti
» tuottaa ja tulkitsee teksteja yksin ja yhdessa muiden kanssa
» muokkaa tuottamiaan teksteja palautteen pohjalta
* antaa ja vastaanottaa rakentavaa palautetta tuotetusta tekstista
» arvioi taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja realistisesti
tunnistamalla vahvuuksia ja kehittdmiskohteita
Hyva 4
Kiitettava 5  tutustuu eri tekstilajeihin ja analysoi tekstilajien ilmaisutapoja
kriittisesti ja monipuolisesti
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tuottaa ja tulkitsee monipuolisesti teksteja yksin ja yhdessa
muiden kanssa

antaa rakentavaa ja monipuolista palautetta tuotetuista
teksteisté ja vastaanottaa palautetta

muokkaa tuottamiaan teksteja ja kehittéd kirjoitustaitoaan
palautteen pohjalta

kehittda taitoaan tulkita ja tuottaa teksteja palautteen ja
itsearvioinnin pohjalta.

Opiskelija tuntee kielen ja kirjallisuuden muotoja ja merkityksia.

Opiskelija
Tyydyttava 1 « tiedostaa kielellisen, kulttuurisen ja identiteettien
moninaisuuden merkityksen
e tutustuu kirjallisuuden eri lajeihin ja muihin taidemuotoihin
¢ |ukee kaunokirjallisia teksteja
« tekee havaintoja omasta lukemisestaan
Tyydyttava 2
Hyva 3 » ottaa huomioon kielellisen, kulttuurisen ja identiteettien
moninaisuuden omassa vuorovaikutuksessaan
» tutustuu monipuolisesti kirjallisuuden eri lajeihin ja muihin
taidemuotoihin
» lukee kaunokirjallisuutta seka tulkitsee ja arvioi
kaunokirjallisuutta ja muita taideteoksia
» arvioi omaa lukemistaan
Hyva 4
Kiitettava 5 ¢ soveltaa monipuolisesti kielelliseen, kulttuuriseen ja

identiteettien moninaisuuteen liittyvaa osaamistaan
osoittaa tuntevansa monipuolisesti kirjallisuuden eri lajeja ja
muita taidemuotoja

hankkii monipuolisia lukukokemuksia sekd analysoi ja arvioi
kaunokirjallisuutta ja muita taideteoksia

arvioi ja kehittdd omaa lukemistaan.

Viestinta ja vuorovaikutus toisella kotimaisella kielell&, ruotsi

Pakolliset osaamistavoitteet, 1 osp

Opiskelija osaa

« kayttaa toista kotimaista kielta tyétehtavissaan ja tydhon liittyvissa vuorovaikutustilanteissa.

Arviointi

Opiskelija kayttaa toista kotimaista kielta tyétehtavissaan
ja tydhon liittyvissa vuorovaikutustilanteissa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

ymmartaa suppeiden omaan tyéhon ja tyoturvallisuuteen
liittyvien tekstien ja viestien sisallon

kertoo suullisesti ja kirjallisesti lyhyesti itsestaén ja tutuista
asioista omassa tydssaan ja selviytyy tuttuihin aiheisiin liittyvista
vuorovaikutustilanteista

Tyydyttava 2
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Hyva 3 .

tulkitsee tydhon liittyvid suppeita teksteja, kuten tys- ja
turvallisuusohjeita, seka tuottaa lyhyita viesteja kayttden alan
ammattisanastoa

selviytyy rutiininomaisista paivittaiseen elamaan liittyvista
puhetilanteista, jos puhekumppani puhuu hitaasti ja kayttaa
selkeda kielta

Hyva 4

Kiitettava 5 .

tulkitsee erityyppisia tyohon liittyvid teksteja ja tuottaa
ammatillisia viesteja, ohjeita tai tilauksia

viestii tavanomaisimmissa viestintatilanteissa seké kasvotusten
ettd digitaalisesti ja tarvittaessa pyytéaa tarkennusta tai
selvennysta.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

» kayttaa toista kotimaista kielté alaan liittyvissé vuorovaikutustilanteissa ja tydtehtavissé
» selviytyd arkipaivéan tilanteissa toisella kotimaisella kielella

« kirjoittaa tybhonsa liittyvia suppeita teksteja

« hyddyntaa kielenkaytdssa erilaisia tietolahteita

* ymmartdd molempien

kansalliskielten ja kulttuurien merkityksen kulttuurisesti

moninaisessa Suomessa.

Arviointi
Opiskelija kayttaa toista kotimaista kielta alaan
liittyvissa vuorovaikutustilanteissa ja tyotehtavissa.

Opiskelija
Tyydyttava 1 » selviytyy alan vuorovaikutustilanteissa hyédyntéen erilaisia

apukeinoja
Tyydyttava 2
Hyva 3 » kayttaa kieltd melko luontevasti alan vuorovaikutustilanteissa
Hyva 4
Kiitettava 5 » selviytyy hyvin alan vuorovaikutustilanteissa ja viestii

kohteliaasti

» kayttaa keskustelussa kielelle ja kulttuurille ominaisia ilmaisuja.

Opiskelija selviytyy arkipaivén tilanteissa toisella kotimaisella kielella.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » kayttada keskustelussa tuttua sanastoa ja saa selvaa
hitaahkosta puheesta

Tyydyttava 2

Hyva 3 » selviytyy jokapaivaiseen elamaan liittyvista tilanteista toisella
kotimaisella kielella

Hyva 4

Kiitettéva 5 » viestii tilanteeseen sopivalla tavalla ja ottaa vastapuolen
reaktion huomioon.
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Opiskelija kirjoittaa tyohonsa liittyvia suppeita teksteja.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » kirjoittaa tyohon liittyvia teksteja kayttéden yksinkertaisia lauseita

Tyydyttava 2

Hyva 3 » kirjoittaa keskeisista tydtehtaviin liittyvista asioista kayttaen
tavallisimpia kielelle ominaisia ilmauksia

Hyva 4

Kiitettava 5 » tuottaa sujuvasti tyotehtaviin liittyvia teksteja kayttaen
keskeisinta sanastoa.

Opiskelija hyddyntaa kielenkaytéssa erilaisia tietolahteita.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » etsii yndessa muiden kanssa tietoa erilaisista tietolahteista
toisella kotimaisella kielella

Tyydyttava 2

Hyva 3 » hyotdyntaa toisella kotimaisella kielella tuotettuja teksteja ja
julkaisuja

Hyva 4

Kiitettéva 5 » kayttéé joustavasti sahkdgisia sanakirjoja ja muuta
lahdeaineistoa oman alansa kysymysten selvittdmiseen.

Opiskelija ymmartaa molempien kansalliskielten ja kulttuurien
merkityksen kulttuurisesti moninaisessa Suomessa.

Opiskelija

Tyydyttava 1 ¢ on tietoinen ruotsin kielen ja kulttuurin merkityksestd Suomessa

Tyydyttava 2

Hyva 3 * ymmartaa ruotsin kielen ja kulttuurin merkityksen
pohjoismaisessa yhteistydssa

Hyva 4

Kiitettava 5 » tuntee Suomen kansalliskieliin liittyvat oikeudet ja velvoitteet.

Det andra inhemska spraket, finska

Pakolliset osaamistavoitteet, 2 osp

Den studerande kan

» anvéanda det finska spraket i sin kommunikation pa ett interaktivt satt

« forstd olika slags texter och skriva enklare texter pa finska

« kan soka information fran olika finsksprakiga kallor och anvanda dem i sin kommunikation
« forstd betydelsen av att kunna finska i arbetslivet.

Arviointi

Den studerande anviander det finska spraket i sin kommunikation pa ett interaktivt sétt.

Den studerande
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Tyydyttava 1 « forstar enkla instruktioner och tilltal pa en arbetsplats
« gor sig forstadd i interaktionen med kunder eller kollegor
« deltar i vardagliga samtal i en finsksprakig arbetsmiljo
Tyydyttava 2
Hyva 3 « forstar tydliga instruktioner och samtal i normalt tempo pa en
arbetsplats
« utrycker sig tydligt och agerar andamalsenligt i interaktionen
med kunder och kollegor
« deltar i olika slags diskussioner i en finskprakig arbetsmiljo
Hyva 4
Kiitettava 5  forstar aven i snabbt tempo olika slags instruktioner och

diskussioner pa en arbetsplats

uttrycker sig véltaligt och agerar flexibelt i interaktionen med
kunder och kollegor

deltar aktivt i olika slags diskussioner i en finsksprakig
arbetsmiljo.

Den studerande férstar olika slags texter och skriver enklare texter pa finska.

Den studerande

Tyydyttava 1

forstar inneborden i olika slags texter
skriver korta texter och gor enkla dokument enligt mall

Tyydyttava 2

Hyva 3 - forstar inneborden och det centrala innehdllet i olika slags texter
« skriver texter och gér andamalsenliga dokument

Hyva 4

Kiitettava 5 « forstar genomgaende inneborden och innehallet i olika slags

texter
skriver och bearbetar texter enligt respons och gor sjalvstandigt
andamalsenliga dokument.

Den studerande séker information fran olika finsksprakiga
kallor och anvdnder dem i sin kommunikation.

Den studerande

Tyydyttava 1

soker information frn enklare kallor och anvander dem i sin
kommunikation.

Tyydyttava 2

Hyva 3  soker information fran olika kallor och anvander dem pa ett
mangsidigt satt i sin kommunikation.

Hyva 4

Kiitettava 5  soker information fran olika kéallor, ocksa svarare, och anvander

dem pa ett flexibelt och kritiskt satt i sitt arbete.

Den studerande forstar betydelsen av att kunna finska i arbetslivet.

Den studerande

Tyydyttava 1

forstar betydelsen av att kunna finska i arbetslivet och gor sig
forstadd i en finsksprakig arbetsmiljo

Tyydyttava 2
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Hyva 3 « forstar betydelsen av att kunna finska i arbetslivet och arbetar
val i en finsksprakig arbetsmiljo

Hyva 4

Kiitettdva 5 - forstar betydelsen av att kunna finska i arbetslivet och deltar

aktivt i en finsksprakig arbetsmiljo.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Den studerande kan

« diskutera och argumentera pa ett sékert och kreativt satt
 forstd och skriva arbetslivsrelaterade texter
» kéanna till sina strategier for sprakinlarning.

Arviointi

Den studerande diskuterar och argumenterar pa ett sakert och kreativt sitt.

Den studerande

Tyydyttava 1

uttrycker och motiverar sina asikter och beaktar dven andras
asikter i en diskussion
presenterar muntligt ett bekant &mne pa ett kreativt satt

Tyydyttava 2
Hyva 3 « uttrycker och motiverar pa ett dvertygande satt sina asikter och
beaktar aven olika asikter i en diskussion
« muntligt presentera ett amne pa ett forstaeligt och kreativt satt
Hyva 4
Kiitettava 5 « uttrycker och analyserar pa ett sjalvkritiskt satt sina asikter och

kommunicerar pa ett konstruktivt satt i en diskussion
kan muntligt presentera aven ett mer krdvande amne pa ett
logiskt och kreativt sétt.

Den studerande foérstar och skriver arbetslivsrelaterade texter.

Den studerande

Tyydyttava 1

forstar inneborden i en arbetslivsrelaterad text och kan kortfattat
aterge dess innehall
skriver korta och enkla yrkesinriktade texter

Tyydyttava 2
Hyva 3 - forstar inneborden och det centrala innehallet i en
arbetslivsrelaterad text och anknyter informationen till egna
erfarenheter
« skriver yrkesinriktade texter pa ett tydligt satt
Hyva 4
Kiitettava 5 « forstar bade innebtrden och budskapet i en arbetslivsrelaterad

text och analyserar textens innehall
skriver val strukturerade yrkesinriktade texter.

Den studerande kanner till sina strategier for sprakinlarning.

Den studerande
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Tyydyttava 1

ar medveten om sin personliga inlarningsstrategi

Tyydyttava 2

Hyva 3 kanner till de svaga och starka sidorna i sin inlarningsstrategi
Hyva 4

Kiitettava 5 provar nya inlarningsstrategier och inlarningsstilar.

Viestinta ja vuorovaikutus vieraalla kielella

Pakolliset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

« kayttaa vierasta kielta erilaisissa vuorovaikutustilanteissa
» hakea tietoa erilaisista vieraskielisista lahteista
« toimia monikielisessa ja -kulttuurisessa ymparistdossa.

Arviointi

Opiskelija kdyttda vierasta kielta erilaisissa vuorovaikutustilanteissa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

selviytyy yleensé vuorovaikutustilanteissa kielta kayttaen ja
osoittaa ymmartavansa yksinkertaista, hidastempoista puhetta
kertoo itsestaan ja tehtévistaan vastaamalla hénelle esitettyihin
kysymyksiin ennakoitavissa olevissa ja tutuissa tilanteissa
tuottaa vuorovaikutuksessa tarvittavia lyhyita viesteja ja teksteja
tulkitsee oikein toimintaansa koskevaa tavallista sanastoa,
viesteja ja ohjeita

pyrkii arvioimaan ja kehittamaan kielitaitoaan

Tyydyttava 2

Hyva 3

selviytyy yleensa vuorovaikutustilanteissa kielta kayttaen ja
osoittaa ymmartavansa tavanomaista, normaalitempoista
puhetta

kertoo itsestaan ja tehtavistaan siten, ettéa tulee ymmarretyksi,
ja osallistuu keskusteluun, mikali keskustelukumppani puhuu
selkedsti

tuottaa vuorovaikutuksessa tarvittavia viesteja ja teksteja
tulkitsee oikein ja noudattaa toimintaansa ja sen kohteita
koskevia teksteja ja ohjeita seka tekee tarkentavia kysymyksia
arvioi ja kehittaa kielitaitoaan

Hyva 4

Kiitettava 5

toimii vuorovaikutustilanteissa luontevasti kieltéa kayttaen ja
osoittaa ymmartavansa tavanomaista, normaalitempoista
puhetta

kertoo tutuissa tilanteissa toiminnastaan ja siihen liittyvista
normeista ja tavoista seka hankkii kysymalla toimintaansa
liittyvia liséohjeita

tuottaa sujuvasti tavanomaisia viesteja ja teksteja seka tayttaa
erilaisia asiakirjoja

tulkitsee oikein toimintaansa ja sen kohteita koskevia teksteja,
ohjeita ja saamaansa palautetta

arvioi ja kehittda kielitaitoaan monipuolisesti ja oma-aloitteisesti.
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Opiskelija hakee tietoa erilaisista vieraskielisista lahteista.

Opiskelija

Tyydyttava 1

hakee vieraskielista tietoa ohjatusti toimintaansa liittyvista
materiaaleista ja ohjeista

arvioi ja valikoi tietoa ohjatusti tarkoituksenmukaisuuden,
luotettavuuden ja ajantasaisuuden kannalta

Tyydyttava 2

Hyva 3 hakee monipuolisesti toiminnassaan tarpeellista vieraskielista
tietoa
arvioi ja valikoi tietoa tarkoituksenmukaisuuden, luotettavuuden
ja ajantasaisuuden kannalta

Hyva 4

Kiitettava 5 hakee itsenaisesti ja monipuolisesti toimintaansa liittyvaa

vieraskielista tietoa, soveltaa tietojaan ja taitojaan seka
perustelee tiedon valikoimista ja soveltamista koskevat
ratkaisunsa

arvioi ja valikoi monipuolisesti ja kriittisesti tietoa
tarkoituksenmukaisuuden, luotettavuuden ja ajantasaisuuden
kannalta.

Opiskelija toimii monikielisessa ja -kulttuurisessa ympaéristossa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

toimii tietoisena opiskelemansa kielen ja sen edustaman
kulttuurin merkityksesta

pyrkii kohtaamaan ihmiset tasavertaisesti ja positiivisella
asenteella

Tyydyttava 2
Hyva 3 toimii kohdekielella monikielisessa ja -kulttuurisessa
ymparistossa
kohtaa ihmiset tasavertaisesti ja positiivisella asenteella
Hyva 4
Kiitettdva 5 soveltaa vieraan kielen ja kulttuurin tietojaan ja taitojaan

joustavasti
kohtaa ihmiset esimerkillisen tasavertaisesti ja positiivisella
asenteella.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

* viestia vieraalla kielella tydelaman tilanteissa
» toimia aktiivisena kansalaisena vieraskielisissé yhteyksissa.

Arviointi

Opiskelija viestii vieraalla kielella tyéelamaén tilanteissa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

kertoo itsestaan ja tyotehtavistaan seka vastaa hanelle

esitettyihin yksinkertaisiin kysymyksiin
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selviytyy yleiskielisistd vuorovaikutustilanteista, joissa
kasitelladn myods tavanomaisimpia ty6tehtaviin liittyvid aiheita
iimaisee itsedan tilanteen vaatimalla tavalla, mutta tarvitsee
toisinaan ohjausta

Tyydyttava 2

Hyva 3 kertoo ymmarrettavasti itsestaan ja alan tydtehtavistd, osallistuu
keskusteluun seka hankkii kysymalla tydohonsa liittyvia
lisdohjeita
selviytyy monenlaisista tyohon liittyvisté4 vuorovaikutustilanteista
iimaisee itsedan tilanteen vaatimalla tavalla

Hyva 4

Kiitettava 5 kertoo tydpaikastaan, tydstaan ja siihen liittyvistd normeista ja

tavoista melko laajaa sanavarastoa kayttaen seka ottaen liséksi
selvad muiden maiden vastaavista asioista

selviytyy luontevasti tyéhon liittyvista vuorovaikutustilanteista,
joissa kasitellaan vaativampiakin aiheita

iimaisee itsedan joustavasti tilanteen vaatimalla tavalla.

Opiskelija toimii aktiivisena kansalaisena vieraskielisissa yhteyksissa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

tunnistaa, miten vieraalla kielell& voi vaikuttaa eri medioita
kayttaen

toimii vieraskielisissa yhteyksissa sovellettavien oikeuksiensa
ja velvollisuuksiensa mukaisesti tydssa ja arkielaméassa
yhteiskunnallisen paatoksenteon keskeisimmét periaatteet
ymmartaen

pyrkii ottamaan toiminnassaan huomioon eri kulttuurien
keskeisia piirteita niitd ymmartéaen

Tyydyttava 2

Hyva 3 kayttaa vierasta kieltd vaikuttamiseen eri medioita kayttaen
toimii johdonmukaisesti vieraskielisissa yhteyksissa
sovellettavien oikeuksiensa ja velvollisuuksiensa mukaisesti
tydssa ja arkielamassa yhteiskunnallisen paatéksenteon
periaatteet ymmartéen
ottaa toiminnassaan huomioon eri kulttuurien keskeiset piirteet
niitd ymmartaen

Hyva 4

Kiitettdva 5 kayttaa vierasta kieltd vaikuttamiseen argumentoivasti ja eri

medioita luovasti kayttden

toimii johdonmukaisesti ja esimerkillisesti vieraskielisissa
yhteyksissa sovellettavien oikeuksiensa ja velvollisuuksiensa
mukaisesti tydssa ja arkielamassa yhteiskunnallisen
paatbksenteon periaatteet laajasti ymmartaen

ottaa toiminnassaan monipuolisesti huomioon eri kulttuurit niita
ymmartaen.

Toiminta digitaalisessa ymparistéssa

Pakolliset osaamistavoitteet, 2 osp

Opiskelija osaa

« kayttaa yleisimpia tieto- ja viestintateknisia laitteita ja tekee niihin liittyvia valintoja
« kayttaa digitaalisia palveluita ja sovelluksia.
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Arviointi

Opiskelija kayttaa tieto- ja viestintateknisia laitteita ja tekee niihin liittyvia valintoja.

Opiskelija

Tyydyttava 1

valitsee tarkoituksenmukaiset laitteet kayttokohteen mukaisesti
osittain ohjatusti

kayttaa yleisimpia tieto- ja viestintateknisia laitteita
kansalaistaitojen edellyttdmalla tavalla osittain ohjatusti

Tyydyttava 2

Hyva 3 valitsee tarkoituksenmukaiset laitteet kayttokohteen mukaisesti
kayttaa yleisimpia tieto- ja viestintateknisia laitteita
kansalaistaitojen edellyttamalla tavalla

Hyva 4

Kiitettéva 5 valitsee tarkoituksenmukaiset laitteet eri kayttokohteiden
mukaisesti
kayttda sujuvasti ja monipuolisesti yleisimpia tieto- ja
viestintateknisia laitteita kansalaistaitojen edellyttamalla tavalla.

Opiskelija kayttaa digitaalisia palveluja ja sovelluksia.
Opiskelija

Tyydyttava 1

hankkii tietoa tarkoituksenmukaisista digitaalisista palveluista ja
sovelluksista osittain ohjatusti

kayttaa digitaalisia palveluja ja sovelluksia tydtehtavissaan
osittain ohjatusti

kayttaa ja jakaa digitaalisia sisaltéja noudattaen
tekijanoikeuksia osittain ohjatusti

noudattaa tietoturvaan ja tietosuojaan liittyvaa ohjeistusta
ymmartad oman verkkoidentiteetin muodostamisen ja
suojaamisen periaatteet

Tyydyttava 2

Hyva 3

hankkii tietoa tarkoituksenmukaisista digitaalisista palveluista ja
sovelluksista

kayttaa digitaalisia palveluja ja sovelluksia ty6tehtavissaan
kayttaa ja jakaa digitaalisia siséltoja noudattaen
tekijanoikeuksia

noudattaa tietoturvaan ja tietosuojaan liittyvaéa ohjeistusta
ymmartad oman verkkoidentiteetin muodostamisen ja
suojaamisen periaatteet

Hyva 4

Kiitettava 5

hankkii jarjestelméallisesti tietoa tarkoituksenmukaisista
digitaalisista palveluista ja sovelluksista

kayttaa digitaalisia palveluja ja sovelluksia tydtehtavissaan
sujuvasti ja monipuolisesti

kayttaa ja jakaa monipuolisia digitaalisia sisaltdja noudattaen
tekijanoikeuksia

noudattaa tietoturvaan ja tietosuojaan liittyvaa ohjeistusta
jarjestelmallisesti

ymmartdd oman verkkoidentiteetin muodostamisen ja
suojaamisen periaatteet.
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Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

« hyddyntaa erilaisia digitaalisia ymparistdja ja sovelluksia tydtehtavissaan
« tuottaa ja jakaa digitaalista aineistoa ammattiinsa liittyvissa verkostoissa.

Arviointi

Opiskelija hyédyntaa erilaisia digitaalisia ymparist6ja ja sovelluksia tyétehtavissaan.

Opiskelija
Tyydyttava 1 « toimii digitaalisissa ympaéristoissa ja verkostoissa osittain
ohjatusti
* hyddyntéa sovelluksia ammatillisissa verkostoissa toimiessaan
tarviten ajoittain ohjausta
Tyydyttava 2
Hyva 3 ¢ toimii digitaalisissa ympaéristoissa ja verkostoissa
¢ hyddyntaa sovelluksia ammatillisissa verkostoissa toimiessaan
Hyva 4
Kiitettéva 5 » toimii digitaalisissa ymparistbissé ja verkostoissa
» hytdyntd& monipuolisesti sovelluksia ammatillisissa
verkostoissa toimiessaan.

Opiskelija tuottaa ja jakaa digitaalista aineistoa ammattiinsa liittyvissa verkostoissa.

Opiskelija
Tyydyttava 1 ¢ tuottaa digitaalista aineistoa ammatillisissa verkostoissa osittain
ohjatusti
* jakaa aineistoja tydryhman sisdisesti ja noudattaa
tekijanoikeusohjeistusta
Tyydyttava 2
Hyva 3 » tuottaa digitaalista aineistoa ammatillisissa verkostoissa
» jakaa aineistoja ja noudattaa tekijanoikeusohjeistusta
Hyva 4
Kiitettava 5 * tuottaa monipuolista digitaalista aineistoa ammatillisissa
verkostoissa
» jakaa aineistoja ja noudattaa jarjestelmallisesti
tekijanoikeusohjeistusta.

Taide ja luova ilmaisu

Pakolliset osaamistavoitteet, 1 osp

Opiskelija osaa

* tunnistaa kulttuurien ja taiteen merkityksen hyvinvoinnille
< ilmaista itseaan taiteen ja luovan ilmaisun keinoin
< ilmaista itseaan luovasti kirjoittamalla ja hyodyntaa kuvitteellisia teksteja.

Arviointi
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Opiskelija tunnistaa kulttuurien ja taiteen merkityksen hyvinvoinnille.

Opiskelija

Tyydyttava 1

tunnistaa kulttuurien ja taiteen muotoja tyosséan
tunnistaa esimerkkeja paikallisesta, kansallisesta ja
eurooppalaisesta kulttuurista ja taiteesta ohjatusti
havainnoi taiteen ja kulttuurin vaikutuksia hyvinvoinnille

Tyydyttava 2

Hyva 3 hyddyntaa kulttuurien ja taiteen eri muotoja tydssaan
tunnistaa esimerkkeja paikallisesta, kansallisesta ja
eurooppalaisesta kulttuurista ja taiteesta
tunnistaa taiteen ja kulttuurin vaikutuksia hyvinvoinnille

Hyva 4

Kiitettava 5 hyddyntdd monipuolisesti kulttuurin ja taiteen muotoja

monipuolisesti tydssaan

tunnistaa monipuolisia esimerkkeja paikallisesta, kansallisesta
ja eurooppalaisesta kulttuurista ja taiteesta

tunnistaa monipuolisesti taiteen ja kulttuurin vaikutuksia
hyvinvoinnille.

Opiskelija ilmaisee itseddn taiteen ja luovan ilmaisun keinoin.

Opiskelija

Tyydyttava 1 kehittdd omaa luovaa ilmaisuaan osittain ohjatusti
iimaisee itsedan taiteen ja luovan ilmaisun keinoin itsendisesti
tai yhteistydssé muiden kanssa osittain ohjatusti

Tyydyttava 2

Hyva 3 kehittdd omaa luovaa ilmaisuaan
iimaisee itsedan taiteen ja luovan ilmaisun keinoin itsenaisesti
tai yhteistydssa muiden kanssa

Hyva 4

Kiitettdva 5 kehittda tavoitteellisesti omaa luovaa ilmaisuaan

iimaisee itseddn monipuolisesti taiteen ja luovan ilmaisun
keinoin itsendisesti tai yhteistytéssa muiden kanssa.

Opiskelija ilmaisee itseddn luovasti kirjoittamalla ja hyddyntéa kuvitteellisia teksteja.

Opiskelija

Tyydyttava 1

kokeilee luovaa kirjoittamista
hyddyntaa kirjoittaessaan kuvitteellisia teksteja
tunnistaa kaunokirjallisuudesta esimerkkeja tyonsa tueksi

Tyydyttava 2

Hyva 3 kokeilee luovan kirjoittamisen erilaisia tapoja
hyodyntaa kirjoittaessaan erilaisia kuvitteellisia teksteja
kayttaa kaunokirjallisuutta tyonsa tukena

Hyva 4

Kiitettava 5 kokeilee luovan kirjoittamisen monipuolisia tapoja

hyddyntaa kirjoittaessaan monipuolisia kuvitteellisia teksteja
kayttad monipuolista kaunokirjallisuutta tyénsa tukena.
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Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

« havainnoida ja kerata tietoa kulttuuriymparistdsta ja sen ilmidista

« suunnitella ja kokeilla teoksen, tuotteen tai palvelun toteuttamista luovan ilmaisun keinoin.

Arviointi

Opiskelija havainnoi ja keraa tietoa kulttuuriymparistdsté ja sen ilmidista.

Opiskelija

Tyydyttava 1

havainnoi kulttuuriympéristddan yhdessa muiden kanssa
keraa tietoa kulttuuriymparistonsa ilmidista tyéskentelynsa
tueksi

Tyydyttava 2
Hyva 3 havainnoi kulttuuriympéaristéaan
keraa tietoa kulttuuriymparistonsa ilmidista valitsemastaan
nakokulmasta tydskentelynsa tueksi
Hyva 4
Kiitettéva 5 havainnoi monipuolisesti kulttuuriymparistéaan
ker&a tietoa kulttuuriympéaristonsa ilmioista valitsemistaan
nakokulmista tydskentelynsé tueksi.
Opiskelija suunnittelee ja kokeilee teoksen, tuotteen
tai palvelun toteuttamista luovan ilmaisun keinoin.
Opiskelija

Tyydyttava 1

suunnittelee pienimuotoisen teoksen, tuotteen tai palvelun
kayttaen luovan ilmaisun keinoja

kokeilee pienimuotoisen teoksen, tuotteen tai palvelun
toteuttamista luovan ilmaisun keinoin

Tyydyttava 2

Hyva 3 suunnittelee teoksen, tuotteen tai palvelun kayttden luovan
ilmaisun keinoja
kokeilee teoksen, tuotteen tai palvelun toteuttamista luovan
ilmaisun keinoin

Hyva 4

Kiitettava 5 suunnittelee teoksen, tuotteen tai palvelun kayttaen

monipuolisesti luovan ilmaisun keinoja
kokeilee teoksen, tuotteen tai palvelun toteuttamista
monipuolisesti luovan ilmaisun keinoin.

2.37. Matemaattis-luonnontieteellinen osaaminen, 6
osp (400013)

Matematiikka ja matematiikan soveltaminen

Pakolliset osaamistavoitteet, 4 osp

Opiskelija osaa
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» tehd& laskutoimituksia ja mittayksikdiden muunnokset ja soveltaa talousmatematiikkaa
oman alan ja arkielamén edellyttdéméassa laajuudessa

« tehda havaintoja ja paatelmia kuvioiden ja kappaleiden geometrisista ominaisuuksista

» kayttada loogista paattelykykya, yhtaloita ja tarvittavia teknisia apuvalineitd matemaattisten
ongelmien ratkaisemiseen

- arvioida tulosten oikeellisuutta ja suuruusluokkaa seka kaytettya ratkaisumenetelmaa

» arvioida oman alan matemaattista osaamistaan.

Arviointi

Opiskelija tekee laskutoimituksia ja mittayksikdiden muunnokset seka soveltaa
talousmatematiikkaa oman alan ja arkielamén edellyttaméassa laajuudessa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

laskee omaan alaan ja arkielamaan liittyvéat laskutoimitukset,
kuten peruslaskutoimitukset ja prosenttilaskut

toteuttaa mittayksikdiden muunnokset

tekee ohjeiden avulla yksinkertaisia arki- ja tydelamaan liittyvia
talousmatematiikan laskelmia

havaitsee suureiden valisia rippuvuuksia ja verrannollisuuksia

Tyydyttava 2

Hyva 3

suorittaa sujuvasti oman alan ja arkielamaan liittyvéat
laskutoimitukset, kuten peruslaskutoimitukset ja prosenttilaskut
toteuttaa itsendisesti mittayksikdiden muunnokset

tekee yksinkertaisia arki- ja tydelamaan liittyvia
talousmatematiikan laskelmia

havaitsee ja tunnistaa suureiden valisia riippuvuuksia ja
verrannollisuuksia

Hyva 4

Kiitettava 5

soveltaa oman alan ja arkielamaan tarvittavia laskutoimituksia,
kuten peruslaskutoimituksia ja prosenttilaskuja, seké arvioi
tulosten tarkkuustasoa

toteuttaa itsenaisesti ja sujuvasti mittayksikdiden muunnokset
tekee arki- ja tyoelamaan liittyvia talousmatematiikan laskelmia
ja tekee vertailujen pohjalta perusteltuja johtopaatoksia
ymmartaa suureiden valisen riippuvuuden ja verrannollisuuden.

Opiskelija tekee havaintoja ja paatelmia kuvioiden
ja kappaleiden geometrisista ominaisuuksista.

Opiskelija

Tyydyttava 1

laskee tavanomaisimmat pinta-ala- ja tilavuuslaskutoimitukset
ratkaisee kaytannon ongelmia geometriaa hyvaksi kayttaen
tarviten ajoittain ohjausta

Tyydyttava 2

Hyva 3 laskee sujuvasti tavanomaisimmat pinta-ala- ja
tilavuuslaskutoimitukset
ratkaisee alan kaytannén ongelmia geometriaa hyvaksi
kayttaen

Hyva 4

Kiitettava 5 soveltaa ty6tehtaviin pinta-ala- ja tilavuuslaskutoimituksia ja

arvioi tuloksia
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» ratkaisee oman alan kdytdnndn ongelmia geometriaa hyvaksi
kayttaen.

Opiskelija kayttaa loogista paattelykykya, yhtaloita ja tarvittavia
teknisia apuvilineitd matemaattisten ongelmien ratkaisemiseen.

Opiskelija
Tyydyttava 1 » ratkaisee omaan alaan liittyvia, keskeisia matemaattisia
ongelmia hyédyntéen peruslaskutoimituksia
» kayttaa yksinkertaisia matemaattisia yhtaloita yksinkertaisten
matemaattisten ongelmien ratkaisemiseen tarviten ajoittain
ohjausta
» kayttaa laskinta ja muita teknisia apuvalineitd, kuten
matemaattisia ohjelmistoja, ty6tehtaviin liittyvien matemaattisten
perustehtavien ratkaisemiseen
» hyotdyntda ohjeen mukaan taulukoita ja piirroksia tyéelaman
tehtévien ratkaisemiseen
» kasittelee tilastollisia aineistoja ja tulkitsee tunnuslukuja tarviten
ajoittain ohjausta
Tyydyttava 2
Hyva 3 » ratkaisee omaan alaan liittyvia ongelmia matemaattisten
menetelmien avulla
» kayttéda yksinkertaisia matemaattisia yhtéloita yksinkertaisten
matemaattisten ongelmien ratkaisemiseen
» kayttéa sujuvasti laskinta ja muita apuvalineita, kuten
matemaattisia ohjelmistoja, ammattialaan liittyvien ongelmien
ratkaisemiseen
» hyotdynt&a taulukoita ja piirroksia tydelaman tehtavien
ratkaisemiseen
» ké&sittelee itsenaisesti tilastollisia aineistoja ja tulkitsee
tunnuslukuja
Hyva 4
Kiitettava 5 » soveltaa matemaattisia menetelmia omaan alaan liittyvien
ongelmien asetteluun ja ratkaisemiseen seka arvioi tulosten
luotettavuutta ja tarkkuustasoa
» kayttdd matemaattisia yhtaloitd matemaattisten ongelmien
ratkaisemiseen
» hyodyntdd monipuolisesti ja tehokkaasti laskimen ja
muiden apuvalineiden, kuten matemaattisten ohjelmistojen,
ominaisuuksia ammattialaan liittyvien ongelmien ratkaisemiseen
» hyddyntaa taulukoita, piirroksia ja muuta tilastollisesti
tuotettua materiaalia tydelaman matemaattisten ongelmien
ratkaisemiseen
» kéasittelee itsenaisesti ja sujuvasti tilastollisia aineistoja ja
tulkitsee tunnuslukuja.
Opiskelija arvioi tulosten oikeellisuutta ja
suuruusluokkaa seka kaytettya ratkaisumenetelmaa.
Opiskelija
Tyydyttava 1  tarkistaa tulosten oikeellisuuden ja niiden suuruusluokan
» arvioi kaytetyn ratkaisumenetelman kayttdkelpoisuutta tarviten
ajoittain ohjausta
Tyydyttava 2
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Hyva 3  tarkistaa tulosten oikeellisuuden ja niiden suuruusluokan seka

tunnistaa mahdollisia virhelahteita
« arvioi johdonmukaisesti kaytetyn ratkaisumenetelman
kayttokelpoisuutta

Hyva 4

Kiitettdva 5  tarkistaa tulosten oikeellisuuden ja suuruusluokan mahdolliset
virhelahteet huomioiden

» arvioi johdonmukaisesti kdytetyn ratkaisumenetelméan
kayttokelpoisuutta ja arvioi mahdollisia muita
ratkaisumenetelmia tulosten aikaansaamiseksi.
Opiskelija arvioi oman alan matemaattista osaamistaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » tunnistaa oman alan kannalta merkitykselliset matemaattiset
vahvuutensa ja kehittdmiskohteensa perustellusti

Tyydyttava 2

Hyva 3 » tunnistaa oman alan kannalta merkitykselliset matemaattiset
vahvuutensa ja kehittdmiskohteensa perustellusti ja
johdonmukaisesti

Hyva 4

Kiitettava 5 » tunnistaa oman alan kannalta merkitykselliset matemaattiset
vahvuutensa ja kehittdmiskohteensa perustellusti ja
johdonmukaisesti seké esittda matemaattisen osaamisen
kehittdmistapoja.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

ratkaista omaan alaan liittyvid matemaattisia ongelmia paéattelemalla, yhtalsilla ja kuvaajien
avulla

hankkia, ryhmitelld ja tulkita matemaattista tietoa

tuottaa tilastoaineistosta informaatiota, tulkita graafisia esityksia ja laskea
todennakoisyyksia

arvioida matemaattisten ratkaisujen oikeellisuutta ja tuloksen suuruusluokkaa

soveltaa arki- ja tydelamassa tarvittavaa talousmatematiikkaa

arvioida matemaattista osaamistaan.

Arviointi
Opiskelija ratkaisee omaan alaan liittyvid matemaattisia
ongelmia paattelemadlld, yhtaléilla ja kuvaajien avulla.
Opiskelija
Tyydyttava 1 » ratkaisee omaan alaan liittyvia matemaattisia ongelmia
paattelemalla tarviten ajoittain ohjausta
» kayttaa yksinkertaisia matemaattisia yhtaloitd omaan alaan
liittyvien matemaattisten ongelmien ratkaisemisessa
» hyddyntaa ohjeen mukaan taulukoita ja piirroksia alakohtaisissa
tehtavissa
Tyydyttava 2
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Hyva 3

» ratkaisee omaan alaan liittyvia matemaattisia ongelmia
paattelemalla

» ratkaisee tavanomaisia arkielamaan ja omaan alaan liittyvia
ongelmia matemaattisesti

» hyotdyntaa yhtaloita, taulukoita ja piirroksia alakohtaisissa
tehtévissa

Hyva 4

Kiitettava 5

» ratkaisee itsendisesti ja johdonmukaisesti omaan alaan liittyvia
matemaattisia ongelmia paattelemalla

* mallintaa ja ratkaisee arkielam&an ja omaan alaan liittyvia
ongelmia matemaattisesti

* hyotdyntaa yhtaloita, taulukoita ja piirroksia alakohtaisissa
tehtavissa arvioiden niiden kaytettavyytta.

Opiskelija hankkii, ryhmittelee ja tulkitsee matemaattista tietoa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

» tunnistaa omaan alaan liittyvaa keskeistd matemaattista tietoa
» keraa ja ryhmittelee graafista ja taulukoitua tietoa eri lahteista

Tyydyttava 2
Hyva 3 * tunnistaa ja vertailee omaan alaan liittyvaé matemaattista
tietoa tarpeen mukaan kayttéen lahteena tilastoja, taulukoita ja
graafisia esityksia
» kerad, ryhmittelee ja analysoi graafista ja taulukoitua tietoa eri
[&hteista
Hyva 4
Kiitettava 5 » tunnistaa, arvioi ja tekee johtopaattksia omaan alaan liittyvasta
matemaattisesta tiedosta
» keraa tietoa monipuolisesti soveltaen ja kayttden tiedonlahteena
tilastoja, taulukoita ja graafisia esityksia ja ryhmittelee niiden
pohjalta tietoa erilaisiin tarpeisiin.
Opiskelija tuottaa tilastoaineistosta informaatiota,
tulkitsee graafisia esityksia ja laskee todennakdisyyksia.
Opiskelija

Tyydyttava 1

* tuottaa ohjattuna tilastoaineistosta keskeisimpia tunnuslukuja
* ymmartaa todennakoisyyslaskennan merkityksen tydossaan ja
laskee yksinkertaisia todennakaoisyyksia

Tyydyttava 2
Hyva 3 » tuottaa alaan liittyvasta tilastoaineistosta keskeisimpia
tunnuslukuja
* ymmartéa todennakdoisyyslaskennan merkityksen tydssaan ja
laskee todennakaoisyyksia
Hyva 4
Kiitettava 5 » tuottaa itsendisesti alaan liittyvasta tilastoaineistosta

keskeisimpia tunnuslukuja
» ymmartaad todennakdisyyslaskennan merkityksen tydssaéan ja
laskee itsenaisesti todennakdisyyksia.

Opiskelija arvioi matemaattisten ratkaisujen oikeellisuutta ja tuloksen suuruusluokkaa.
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Opiskelija

Tyydyttava 1 » varmistaa yksinkertaisten matemaattisten ratkaisujen
oikeellisuuden ja hahmottaa tuloksen suuruusluokan

Tyydyttava 2

Hyva 3 * varmistaa matemaattisten ratkaisujen oikeellisuuden ja
paattelee tuloksen suuruusluokan

Hyva 4

Kiitettava 5 ¢ varmistaa monivaiheisten matemaattisten ratkaisujen

oikeellisuuden ja paattelee tuloksen suuruusluokan.

Opiskelija soveltaa arki- ja tyoelaméssa tarvittavaa talousmatematiikkaa.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » tekee yksinkertaisia kustannus- ja kannattavuusvertailuja

Tyydyttava 2

Hyva 3 ¢ tekee kustannus- ja kannattavuusvertailuja ja tekee vertailujen
pohjalta johtopaatdksia

Hyva 4

Kiitettava 5 » tekee monivaiheisia kustannus- ja kannattavuusvertailuja ja
tekee vertailujen pohjalta perusteltuja johtopaatoksia.

Opiskelija arvioi matemaattista osaamistaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1 ¢ tunnistaa omat vahvuutensa ja kehittdmiskohteensa
matemaattisessa osaamisessaan perustellusti

Tyydyttava 2

Hyva 3 ¢ tunnistaa ja arvioi omia vahvuuksiaan ja kehittamiskohteitaan
matemaattisessa osaamisessaan perustellusti ja
johdonmukaisesti

Hyva 4

Kiitettdva 5 » tunnistaa ja arvioi omaa matemaattista osaamistaan
perustellusti ja johdonmukaisesti seké esittda matemaattisen
osaamisen kehittamistapoja.

Fysikaaliset ja kemialliset ilmi6t ja niiden soveltaminen

Pakolliset osaamistavoitteet, 2 osp

Opiskelija osaa

« tunnistaa keskeiset fysiikan kasitteet ja soveltaa niita arki- ja tydelamassa
* huomioida kemialliset aineet ja niiden ominaisuudet tydssééan
» arvioida oman alan fysiikan ja kemian osaamistaan.

Arviointi

Opiskelija tunnistaa keskeiset fysiikan kasitteet ja soveltaa niita arki- ja tyoelamassa.

Opiskelija
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Tyydyttava 1

kuvaa tavanomaisia fysiikan ilmioita keskeisilla kasitteilla
yhdistaa tavanomaiset, fysiikan ilmi6ihin liittyvat ominaisuudet ja
suureet toisiinsa tarviten ajoittain ohjausta

kayttaa fysiikan taitojaan tydssédan ohjatusti

Tyydyttava 2

Hyva 3 kuvaa ja perustelee fysiikan ilmi6ité keskeisilla kasitteilla
yhdistdé tavanomaiset, fysiikan ilmi6ihin liittyvat ominaisuudet ja
suureet toisiinsa
kayttaa fysiikan taitojaan tydsséén monipuolisesti

Hyva 4

Kiitettava 5 kuvaa ja perustelee monipuolisesti fysiikan ilmidita keskeisilla

kasitteilla

yhdistaa fysiikan ilmi6ihin liittyv&t ominaisuudet ja suureet
toisiinsa

soveltaa fysiikan taitojaan monipuolisesti tydssaan.

Opiskelija huomioi kemialliset aineet ja niiden ominaisuudet ty6ssaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

kuvaa tavanomaisia kemiallisia ilmi6ita keskeisilla kasitteilla
ottaa huomioon ty6ssdan kaytettavien tavallisimpien
kemiallisten aineiden ominaisuudet ja mahdolliset
ymparistoriskit

kasittelee kemiallisia aineita niin, ettei vaaranna omaa, muiden
eikd ympariston turvallisuutta

Tyydyttava 2

Hyva 3

kuvaa ja perustelee kemiallisia iimidita keskeisilla kasitteilla
ottaa huomioon tydssdan kaytettavien kemiallisten aineiden
ominaisuudet ja mahdolliset ymparistoriskit

kasittelee kemiallisia aineita niin, ettei vaaranna omaa, muiden
eika ympariston turvallisuutta

Hyva 4

Kiitettava 5

kuvaa ja perustelee monipuolisesti kemiallisia ilmidita
keskeisilla kasitteilla

ottaa vastuullisesti huomioon tydssaan kaytettavien kemiallisten
aineiden ominaisuudet ja mahdolliset ympéristoriskit

kasittelee kemiallisia aineita niin, ettei vaaranna omaa, muiden
eika ympariston turvallisuutta.

Opiskelija arvioi oman alan fysiikan ja kemian osaamistaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

tunnistaa oman alan kannalta merkitykselliset vahvuutensa ja
kehittdmiskohteensa fysiikassa ja kemiassa perustellusti

Tyydyttava 2

Hyva 3 tunnistaa oman alan kannalta merkitykselliset vahvuutensa
ja kehittamiskohteensa fysiikassa ja kemiassa perustellusti ja
johdonmukaisesti

Hyva 4
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Kiitettava 5

tunnistaa oman alan kannalta merkitykselliset vahvuutensa
ja kehittamiskohteensa fysiikassa ja kemiassa perustellusti ja
johdonmukaisesti seké esittdaa osaamisen kehittamistapoja.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

« kuvata ja selittaa ilmiéita fysiikan kasitteiden ja lainalaisuuksien avulla omalla alallaan

« tehda kokeellisia mittauksia ja havaintoja omaan alaan liittyvista fysikaalisista ja
kemiallisista ilmidista

» kasitella kokeellisia mittaustuloksia ja analysoida havaintoja oman alan fysikaalisista ja
kemiallisista ilmidista

« arvioida fysiikan ja kemian osaamistaan.

Arviointi

Opiskelija kuvaa ja selittaa ilmioita fysiikan
kasitteiden ja lainalaisuuksien avulla omalla alallaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

kuvaa ja selittdd lampdoppiin, mekaniikkaan, aalto-oppiin ja
sahkdoppiin liittyvia kasitteita ja lainalaisuuksia tyttehtavissaan
tarviten ajoittain ohjausta

Tyydyttava 2

Hyva 3 » kuvaa ja selittdéd johdonmukaisesti lamp6oppiin, mekaniikkaan,
aalto-oppiin ja séhkdoppiin liittyvid kasitteita ja lainalaisuuksia
ty6tehtavissdan

Hyva 4

Kiitettava 5 » kuvaa ja selittaa itsenaisesti lampdoppiin, mekaniikkaan,
aalto-oppiin ja sahkdoppiin liittyvia kasitteita ja lainalaisuuksia
tybtehtavissaan.

Opiskelija tekee kokeellisia mittauksia ja havaintoja omaan
alaan liittyvista fysikaalisista ja kemiallisista ilmiGista.
Opiskelija

Tyydyttava 1

laskee pitoisuuksia ja aineiden mé&aria tarviten ajoittain ohjausta
hankkii tietoa kemikaalien kayttoturvallisuustiedotteista tarviten
ajoittain ohjausta

tekee mittauksia ja kokeellisia havaintoja alalle soveltuvia
menetelmia ja valineitd kayttden, mutta tarvitsee ajoittain
ohjausta

Tyydyttava 2
Hyva 3 » laskee pitoisuuksia ja aineiden maaria
* hankkii tietoa arkielaméaén ja omaan alaan liittyvistéa kemikaalien
kayttoturvallisuustiedotteista
» tekee itsendisesti mittauksia ja kokeellisia havaintoja alalle
soveltuvia menetelmid ja valineita kayttaen
Hyva 4
Kiitettava 5 » laskee itsenaisesti pitoisuuksia ja aineiden maaria

hankkii tietoa kemikaalien kayttoturvallisuustiedotteista
monipuolisia tietoldhteitd hyddyntéaen
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suunnittelee ja tekee itsendisesti mittauksia ja kokeellisia
havaintoja alalle soveltuvia menetelmia ja valineita kayttaen.

Opiskelija kasittelee kokeellisia mittaustuloksia ja analysoi
havaintoja oman alan fysikaalisista ja kemiallisista ilmidista.

Opiskelija

Tyydyttava 1

esittda keskeiset tulokset taulukoilla ja graafisilla esityksilla
arvioi mittaustulosten luotettavuutta tarviten ajoittain ohjausta
maarittelee mahdollisia virhetekijéita ja ilmoittaa tuloksen
riittdvalla tarkkuudella tarviten ajoittain ohjausta

Tyydyttava 2
Hyva 3 » esittda keskeiset tulokset taulukoilla ja graafisilla esityksilla
» arvioi mittaustulosten luotettavuutta johdonmukaisesti
» maarittelee mahdollisia virhetekijoita ja ilmoittaa tuloksen
riittavalla tarkkuudella
Hyva 4
Kiitettava 5 e esittaa keskeiset tulokset taulukoilla ja graafisilla esityksilla
havainnollisesti
e arvioi itsendisesti mittaustulosten luotettavuutta ja tekee niista
johtopaatoksia
« maéarittelee mahdollisia virhetekijoita ja ilmoittaa tuloksen
oikealla tarkkuudella.
Opiskelija arvioi fysiikan ja kemian osaamistaan.
Opiskelija

Tyydyttava 1

tunnistaa omat vahvuudet ja kehittdmiskohteet fysiikan ja
matematiikan osaamisessaan perustellusti

Tyydyttava 2

Hyva 3 ¢ tunnistaa ja arvioi omia vahvuuksia ja kehittdmiskohteita
fysiikan ja kemian osaamisessaan perustellusti ja
johdonmukaisesti

Hyva 4

Kiitettava 5 ¢ tunnistaa ja arvioi omaa fysiikan ja kemian osaamistaan
perustellusti ja johdonmukaisesti seka esittda osaamisen
kehittamistapoja.

2.38. Yhteiskunta- ja ty6elamaosaaminen, 9 osp

(400014)

Yhteiskunnassa ja kansalaisena toimiminen

Pakolliset osaamistavoitteet, 2 osp

Opiskelija osaa

« toimia osana suomalaista yhteiskuntaa
» toimia yhteiskunnan palveluiden kayttdjana ja kuluttajana
* suunnitella omaa talouttaan ja arvioida siihen liittyvia riskeja.
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Arviointi

Opiskelija toimii osana suomalaista yhteiskuntaa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

noudattaa tasa-arvon ja yhdenvertaisuuden periaatteita
tuntee kansalaisen perusoikeuksia ja velvollisuuksia

selvittaa joitain yhteiskunnallisen vaikuttamisen tapoja ja toimii
aktiivisena kansalaisena

Tyydyttava 2

Hyva 3 noudattaa tasa-arvon ja yhdenvertaisuuden periaatteita
tuntee kansalaisen perusoikeudet ja velvollisuudet
tuntee erilaisia yhteiskunnallisen vaikuttamisen tapoja ja toimii
aktiivisena kansalaisena

Hyva 4

Kiitettéva 5 toimii tasa-arvon ja yhdenvertaisuuden periaatteita noudattaen

ja edistéaen

tuntee hyvin kansalaisen perusoikeudet ja velvollisuudet
tuntee monipuolisesti erilaisia yhteiskunnallisen vaikuttamisen
tapoja ja toimii aktiivisena kansalaisena.

Opiskelija toimii yhteiskunnan palveluiden kayttdjana ja kuluttajana.

Opiskelija

Tyydyttava 1

kayttaa tarvitsemiaan yhteiskunnallisia palveluja

toimii vastuullisesti tiedostaen oikeutensa ja velvollisuutena
kuluttajana

hankkii tarvitsemaansa tietoa kuluttaja-asioissa osittain
ohjattuna

Tyydyttava 2

Hyva 3 kayttaa tarvitsemiaan yhteiskunnallisia palveluja
tarkoituksenmukaisesti
toimii vastuullisesti tiedostaen oikeutensa ja velvollisuutensa
kuluttajana
hankkii tarvitsemaansa tietoa kuluttaja-asioissa

Hyva 4

Kiitettava 5 toimii tiedostavana yhteiskunnallisten palveluiden kayttajana

toimii vastuullisesti tiedostaen hyvin oikeutensa ja
velvollisuutensa kuluttajana
hankkii aktiivisesti tarvitsemaansa tietoa kuluttaja-asioissa.

Opiskelija suunnittelee omaa talouttaan ja arvioi siihen liittyvia riskeja.

Opiskelija

Tyydyttava 1

tunnistaa yhteiskuntaan ja omaan taloudelliseen tilanteeseensa
keskeisesti vaikuttavia tekijoita

seuraa tulojaan ja menojaan

suunnittelee hankintoja ja vertailee erilaisia rahoitusvaihtoehtoja
asettaa henkilokohtaisia taloudellisia tavoitteita

ennakoi talouttaan erilaisissa elaméantilanteissa

Tyydyttava 2
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Hyva 3 » arvioi omaan taloudelliseen tilanteeseensa keskeisesti
vaikuttavia tekijoita

e seuraa tulojaan ja menojaan suunnitelmallisesti

* suunnittelee hankintoja ja vertailee erilaisia rahoitusvaihtoehtoja

» asettaa henkilokohtaisia taloudellisia tavoitteita sekd seuraa
niiden toteutumista

» ennakoi talouttaan erilaisissa elamantilanteissa tunnistaen eri
tilanteiden riskitekijoita

Hyva 4

Kiitettdva 5 » arvioi ja ennakoi omaan taloudelliseen tilanteeseensa
vaikuttavia tekijoita

» seuraa tulojaan ja menojaan suunnitelmallisesti ja
jarjestelmallisesti

* suunnittelee hankintoja ja vertailee erilaisia rahoitusvaihtoehtoja
jarjestelmallisesti ja monipuolisesti

» asettaa henkilokohtaisia taloudellisia tavoitteita, seuraa niiden
toteutumista ja tarvittaessa tarkentaa tavoitteitaan

» ennakoi talouttaan erilaisissa elamantilanteissa, toimii
suunnitelmallisesti tavoitteiden saavuttamiseksi ja ottaa

huomioon eri tilanteiden riskitekijoita.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

» osallistua yhteiskunnalliseen vaikuttamiseen
« arvioida alansa merkitysté yhteiskunnassa
« tulkita kansantalouden peruskasitteita ja tunnistaa keskeiset toimijat.

Arviointi
Opiskelija osallistuu yhteiskunnalliseen vaikuttamiseen.
Opiskelija
Tyydyttava 1 » hakee tietoa joistakin yhteiskunnallisista
vaikuttamismahdollisuuksista ja seuraa yhteiskunnallista
paatoksentekoa
» osallistuu yhteiskunnalliseen toimintaan
Tyydyttava 2
Hyva 3 * hakee tietoa yhteiskunnallisista vaikuttamismahdollisuuksista ja
seuraa yhteiskunnallista paatoksentekoa
» osallistuu yhteiskunnalliseen vaikuttamiseen tahtaavaan
toimintaan
Hyva 4
Kiitettava 5 » hakee monipuolisesti tietoa yhteiskunnallisista
vaikuttamismahdollisuuksista ja seuraa aktiivisesti
yhteiskunnallista paatoksentekoa
» osallistuu yhteiskunnalliseen vaikuttamiseen tahtaavaan
toimintaan tavoitteellisesti.
Opiskelija arvioi alansa merkitysta yhteiskunnassa.
Opiskelija
Tyydyttava 1 » seuraa alan yhteiskunnallista keskustelua
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» arvioi toimialansa merkitysta yhteiskunnassa osittain ohjatusti

Tyydyttava 2
Hyva 3 ¢ seuraa ja arvioi alan yhteiskunnallista keskustelua
e arvioi toimialansa merkitysta yhteiskunnassa ja tulevaisuuden
nakymia
Hyva 4
Kiitettava 5 e seuraa ja arvioi alansa yhteiskunnallista keskustelua osallistuen

siihen jollakin tavalla
e arvioi ja seuraa monipuolisesti toimialansa merkitysta
yhteiskunnassa ja tulevaisuuden nakymia.

Opiskelija tulkitsee kansantalouden peruskasitteita ja tunnistaa keskeiset toimijat.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » seuraa taloutta koskevaa uutisointia

» selvittda yhteiskunnallisen ja taloudellisen tilanteen
heijastumista oman alan tydpaikkoihin ja ty6llisyyteen

» kertoo esimerkkeja kansantalouden peruskasitteista ja
keskeisista toimijoista

Tyydyttava 2

Hyva 3 e seuraa taloutta koskevaa uutisointia ja ymmartaa talouden
merkityksen yhteiskunnassa

» ymmartaa yhteiskunnallisen ja taloudellisen tilanteen
heijastumista oman alan tydpaikkoihin, ty6llisyyteen ja
tulevaisuuteen

» tuntee kansantalouden peruskasitteet ja tunnistaa keskeiset
toimijat

Hyva 4

Kiitettdva 5 » seuraa aktiivisesti taloutta koskevaa uutisointia ja ymmartaa
talouden merkityksen yhteiskunnassa

* ymmartééa yhteiskunnallisen ja taloudellisen tilanteen
heijastumista oman alan tydpaikkoihin ja ty6llisyyteen ja pohtii
monipuolisesti teemaa

» tuntee kansantalouden peruskésitteet ja keskeiset toimijat ja
arvioi niiden merkitysta kansantaloudelle.

Tydelaméassa toimiminen
Pakolliset osaamistavoitteet, 2 osp

Opiskelija osaa

« selvittdd alan tydmarkkinoiden tilannetta ja alan osaamistarpeita
« solmia tydsopimuksen tydnantajan kanssa
« toimia osana tydyhteisoa.

Arviointi

Opiskelija selvittaa alan tydomarkkinoiden tilannetta ja alan osaamistarpeita.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » selvittdd alan tyémarkkinoiden tilannetta osittain ohjatusti

» tuntee tydmarkkinajarjestelmén keskeisid periaatteita
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» tietdd esimerkkeja alansa ammatillisista verkostoista
» tunnistaa alansa tydtehtévissa tarvittavaa osaamista osittain
ohjatusti

Tyydyttava 2

Hyva 3

» selvittda alan tydmarkkinoiden tilannetta

» tuntee tydmarkkinajarjestelméan keskeiset periaatteet

» tietdd alansa keskeiset ammatilliset verkostot

» tunnistaa alansa eri tydtehtavissa tarvittavaa osaamista

Hyva 4

Kiitettava 5

» selvittdd monipuolisesti alan tyémarkkinoiden tilannetta

e tuntee ja ymmartaad tydmarkkinajarjestelman keskeiset
periaatteet

» tietdd alansa ammatilliset verkostot ja osallistuu niiden
toimintaan

» tunnistaa monipuolisesti eri tydtehtavissa tarvittavaa osaamista.

Opiskelija osaa solmia tydsopimuksen tydnantajan kanssa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

» perehtyy oman alan tyéehtoihin ja keskeiseen
tyblainsdaadantoon osittain ohjattuna
» tarkistaa tydsopimuksen sisallon yhteistydssa asiantuntijan

kanssa
Tyydyttava 2
Hyva 3 » perehtyy oman alan tyéehtoihin ja keskeiseen
tyblainsaadantoon
» tarkistaa tydsopimuksen sisallon kayttden tarvittaessa
asiantuntija-apua
Hyva 4
Kiitettdva 5 » perehtyy kattavasti oman alan ty6ehtoihin ja keskeiseen
tyblainsdadantoon
» tarkistaa tydsopimuksen sisallon itsendisesti ja keskustelee
tydehdoista tydnantajan kanssa.
Opiskelija toimii osana tydyhteisoa.
Opiskelija

Tyydyttava 1

* noudattaa annettuja tyaikoja ja sovittuja toimintatapoja

* noudattaa tydssaan ulkoasuun ja pukeutumiseen liittyvia ohjeita
osittain ohjatusti

» kayttaa tydssaan tarkoituksenmukaista suojavaatetusta ja
noudattaa ty6turvallisuusohjeita

» tytskentelee osana monimuotoista ja -kulttuurista tydyhteiséa

Tyydyttava 2
Hyva 3 * noudattaa annettuja tyaikoja ja sovittuja toimintatapoja seka
toimii joustavasti erilaisissa tilanteissa
* noudattaa tydssdan ulkoasuun ja pukeutumiseen liittyvia ohjeita
o kayttéa tyossaan tarkoituksenmukaista suojavaatetusta ja
noudattaa ty6turvallisuusohjeita
» tytskentelee luontevasti osana monimuotoista ja -kulttuurista
tyoyhteis6a
Hyva 4
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Kiitettava 5

noudattaa annettuja tydaikoja ja sovittuja toimintatapoja ja toimii
joustavasti erilaisissa ja muuttuvissa tilanteissa

noudattaa tydssaan ulkoasuun ja pukeutumiseen liittyvia ohjeita
ottaen huomioon my®os erityistilanteet

kayttaa ja huolehtii tydssaan tarkoituksenmukaisesta
suojavaatetuksesta ja noudattaa tyoturvallisuusohjeita
tydskentelee luontevasti osana monimuotoista ja -kulttuurista
tydyhteis6a edistden yhteisén hyvinvointia.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

e toimia tydyhteistn jasenena
« toimia erilaisissa tydelaman vuorovaikutus- ja ryhmatilanteissa
« selvittdd oman alansa ty6tehtavia kansallisilla ja kansainvalisilla tyémarkkinoilla.

Arviointi

Opiskelija toimii tyéyhteisén jasenena.

Opiskelija

Tyydyttava 1

tunnistaa oman roolinsa tydyhteison jasenena osittain ohjattuna
tydskentelee paasaantdisesti tydpaikan toimintakulttuurin
mukaisesti

noudattaa sovittuja toimintatapoja ja tunnistaa omien
toimintatapojensa kehittamiskohteita

Tyydyttava 2

Hyva 3 tunnistaa oman roolinsa tyoyhteison jasenena
tydskentelee tyopaikan toimintakulttuurin mukaisesti
noudattaa sovittuja toimintatapoja ja kehittdd omia
toimintatapojaan

Hyva 4

Kiitettava 5 tunnistaa oman ja muiden roolit tydyhteison jasenina

tyoskentelee tydpaikan toimintakulttuurin mukaisesti arvioiden
sita ja esittéden kehittdémisideoita

noudattaa sovittuja toimintatapoja ja kehittaé aktiivisesti omia
toimintatapojaan.

Opiskelija toimii erilaisissa tydelamén vuorovaikutus- ja ryhmétilanteissa.

Opiskelija

Tyydyttava 1

toimii erilaisissa tyéelaman vuorovaikutustilanteissa
kehittdd vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen
mukaisesti osittain ohjattuna

toimii ryhmatilanteissa oman tyétehtavan ja tydpaikan
toimintakulttuurin mukaisesti

kayttaa tarkoituksenmukaista psykologista tietoa oman ja
tydyhteisén hyvinvoinnin edistdmiseksi osittain ohjatusti

Tyydyttava 2

Hyva 3

toimii rakentavasti erilaisissa tytelaman
vuorovaikutustilanteissa
kehittdd vuorovaikutustaitojaan saamansa palautteen

mukaisesti
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» toimii erilaisissa ryhmatilanteissa oman tydtehtavan ja tyopaikan
toimintakulttuurin mukaisesti
» kayttaa tarkoituksenmukaista psykologista tietoa oman ja
tydyhteisén hyvinvoinnin edistamiseksi
Hyva 4
Kiitettava 5 « toimii rakentavasti ja joustavasti erilaisissa tydelaman
vuorovaikutustilanteissa ottaen muut huomioon
¢ Kkehittaa aktiivisesti vuorovaikutustaitojaan saamansa
palautteen mukaisesti
e toimii luontevasti erilaisissa ryhmatilanteissa oman tyétehtavan
ja tybpaikan toimintakulttuurin mukaisesti
e kayttaa tarkoituksenmukaista psykologista tietoa oman ja
tydyhteisén hyvinvoinnin edistamiseksi ja kehittamiseksi.
Opiskelija selvittaa oman alansa tyotehtavia
kansallisilla ja kansainvalisilla tyomarkkinoilla.
Opiskelija
Tyydyttava 1 » etsii tietoa oman alansa tydpaikoista kansallisilla ja
kansainvalisilla tydmarkkinoilla osittain ohjatusti
» |6ytaa itselleen soveltuvia tydpaikkoja kansallisilta ja
kansainvalisiltéa tyomarkkinoilta osittain ohjatusti
Tyydyttava 2
Hyva 3 » etsii itsendisesti tietoa oman alansa tydpaikoista kansallisilla ja
kansainvalisilla tydmarkkinoilla
» |oytaa itselleen soveltuvia tydpaikkoja kansallisilta ja
kansainvalisiltd tydmarkkinoilta
Hyva 4
Kiitettava 5 » etsii itsendisesti ja monipuolisesti tietoa oman alansa
tydpaikoista kansallisilla ja kansainvalisilla tyémarkkinoilla
» loytaa itselleen soveltuvia tydpaikkoja kansallisilta ja
kansainvalisiltéa tyémarkkinoilta.

Opiskelu- ja urasuunnitteluvalmiudet

Pakolliset osaamistavoitteet, 1 osp

Opiskelija osaa

e tunnistaa omia kiinnostuksen kohteitaan, mahdollisuuksiaan ja tuen tarpeitaan

« tehda tutkintoaan ja uraansa koskevia valintoja

* hankkia tutkinnon suorittamisen aikana tietoa erilaisista jatkokoulutusmahdollisuuksista ja
koulutustarjonnasta

» valmistautua tutkinnon suorittamisen aikana tydnhakuun ja oman osaamisensa esittelyyn.

Arviointi
Opiskelija tunnistaa omia kiinnostuksen
kohteitaan, mahdollisuuksiaan ja tuen tarpeitaan.
Opiskelija
Tyydyttava 1 » selvittdd omia vahvuuksiaan, valmiuksiaan ja
kehittdmiskohteitaan
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tunnistaa kiinnostuksensa kohteita ja omia mahdollisuuksiaan
ammattialalla tarviten rohkaisua

seuraa satunnaisesti oman oppimisensa edistymisté ja
osaamisensa hankkimista

arvioi omaa oppimistaan ja osaamistaan

Tyydyttava 2

Hyva 3

selvittdd ja tunnistaa omia vahvuuksiaan, valmiuksiaan ja
kehittamiskohteitaan

tunnistaa itsendisesti kiinnostuksensa kohteita ja omia
mahdollisuuksiaan ammattialalla

seuraa oma-aloitteisesti oman oppimisensa edistymista ja
osaamisensa hankkimista tunnistaen mahdollisen tuen tarpeen
arvioi omaa oppimistaan ja osaamistaan saannollisesti

Hyva 4

Kiitettava 5

selvittdd monipuolisesti ja tunnistaa itsenadisesti omia
vahvuuksiaan, valmiuksiaan ja kehittamiskohteitaan

tunnistaa kiinnostuksensa kohteita ja arvioi realistisesti omia
mahdollisuuksiaan ammattialalla

ottaa vastuun omasta oppimisestaan ja sen edistamisesta
seuraa sitoutuneesti oman oppimisensa edistymista ja
osaamisensa hankkimista dokumentoimalla ja tunnistaen
mahdollisen tuen tarpeen

arvioi omaa oppimistaan ja osaamistaan itsenaisesti seka tekee
tarvittavia muutoksia.

Opiskelija tekee tutkintoaan ja uraansa koskevia valintoja.

Opiskelija

Tyydyttava 1

perehtyy itselleen sopiviin uravaihtoehtoihin hyédyntaen
tietolahteita ja sdhkoisia ohjauspalveluja

perehtyy oman tutkinnon muodostumiseen, tutkinnossa
vaadittaviin suorituksiin ja valinnan mahdollisuuksiin, jotka
edistavat omaa tybelamaan sijoittumista

seuraa tutkinnon suorittamisen edistymisté ohjatusti
tunnistaa ja kokeilee erilaisia oppimisympaérist6ja osaamisen
hankkimisessa

Tyydyttava 2

Hyva 3

selvittaa itselleen sopivia vaihtoehtoja oman urasuunnitelmansa
tueksi kayttaen erilaisia tietolahteita ja sahkoisia
ohjauspalveluja

tietdd oman tutkinnon muodostumisen, tutkinnossa vaadittavat
suoritukset ja valinnan mahdollisuudet, jotka edistavat
tydelamaan sijoittumista ja omaa urasuunnitelmaa

seuraa tutkinnon suorittamisen edistymistd oma-aloitteisesti
kayttaa erilaisia oppimisymparistdja osaamisensa
hankkimisessa

Hyva 4

Kiitettava 5

selvittdd monipuolisesti ja itsenéisesti vaihtoehtoja oman
urasuunnitelmansa pohjalta kdyttden aktiivisesti erilaisia
tietolahteita ja sdhkoisia ohjauspalveluja

tietdd oman tutkinnon muodostumisen, tutkinnossa vaadittavat
suoritukset ja valinnan mahdollisuudet tehden itsendisesti
uraansa edistavia valintoja ja paatoksia

seuraa tutkinnon suorittamisen edistymisté aktiivisesti ja

sitoutuneesti
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kayttaa ja valitsee omaa ammatillista kehittymistaan tukevia
oppimisymparistoja.

Opiskelija hankkii tutkinnon suorittamisen aikana tietoa
erilaisista jatkokoulutusmahdollisuuksista ja koulutustarjonnasta.

Opiskelija

Tyydyttava 1

kayttaa jatkokoulutukseen liittyvia tietoléhteitd, ohjauspalveluja
ja hakujarjestelmia

hankkii tietoa erilaisista jatkokoulutuksen vaihtoehdoista ja
mahdollisuuksista ja suunnittelee omaa urasuunnitelmaansa
perehtyy jatkokoulutuksen paasyvaatimuksiin, hakumenettelyyn
ja valintakriteereihin

Tyydyttava 2

Hyva 3

kayttda sujuvasti jatkokoulutukseen ja tulevaisuuden
suunnitteluun liittyvia tietolahteita, ohjauspalveluja ja
hakujarjestelmia

hankkii monipuolisesti tietoa itselleen sopivista erilaisista
jatkokoulutuksen vaihtoehdoista ja tekee urasuunnitelman
perehtyy monipuolisesti jatkokoulutuksen paasyvaatimuksiin,
hakumenettelyyn ja valintakriteereihin

Hyva 4

Kiitettava 5

kayttaa itsenaisesti jatkokoulutukseen ja tulevaisuuden
suunnitteluun liittyvia tietolahteita, ohjauspalveluja ja
hakujarjestelmia

hankkii aktiivisesti tietoa erilaisista jatkokoulutuksen
vaihtoehdoista ja hyddyntéaa tietoa omassa
urasuunnitelmassaan

perehtyy aktiivisesti ja oma-aloitteisesti jatkokoulutuksen
paéasyvaatimuksiin, hakumenettelyyn ja valintakriteereihin.

Opiskelija valmistautuu tutkinnon suorittamisen
aikana tyonhakuun ja oman osaamisensa esittelyyn.

Opiskelija

Tyydyttava 1

perehtyy erilaisten tytpaikkojen tarjoamiin mahdollisuuksiin,
tydymparistoihin ja uravaihtoehtoihin

tekee omaa osaamistaan esittelevan tuotoksen tydnhakua
varten ja harjoittelee osaamisensa esittelya

hakee tydpaikkoja tarviten ajoittain ohjausta hakujarjestelmien
ja -menetelmien kaytossa

paivittdéd urasuunnitelmaansa ty6llistymisté varten

Tyydyttava 2
Hyva 3 » perehtyy monipuolisesti erilaisten tydpaikkojen tarjoamiin
mahdollisuuksiin, tydympéristdihin ja kartoittaa itselleen sopivia
uravaihtoehtoja
» tekee omaa osaamistaan esittelevan tuotoksen tydnhakua
varten ja esittelee osaamistaan kattavasti
» hakee tytpaikkoja ja kayttaa erilaisia hakujarjestelmia ja -
menetelmia sujuvasti
* paivittdd omatoimisesti urasuunnitelmaansa tyollistymista
varten
Hyva 4
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Kiitettava 5 » selvittdd systemaattisesti erilaisten tyépaikkojen tarjoamat
mahdollisuudet, niiden tydymparistot ja realistiset
uravaihtoehdot oman suunnitelman pohjalta

» tekee persoonallisen ja myyvan omaa osaamistaan esittelevan
tuotoksen tydnhakua varten ja esittelee osaamistaan
innostavasti ja kattavasti

» hakee itsenaisesti tydpaikkoja ja hyddyntaa erilaisia
hakujarjestelmia ja -menetelmid monipuolisesti ja sujuvasti

» paivittaa aktiivisesti ja itsendisesti urasuunnitelmaansa
tyollistymista edistaen.

Yrittajyys ja yrittdjamainen toiminta
Pakolliset osaamistavoitteet, 1 osp

Opiskelija osaa

« toimia yrityksen tavoitteita edistaen
» ideoida liikeidean ja arvioida sen toteuttamismahdollisuuksia.

Arviointi
Opiskelija toimii yrityksen tavoitteita edistaen.
Opiskelija
Tyydyttava 1 » tunnistaa yritystoiminnan merkitysta yhteiskunnassa
» kuvaa organisaation liiketoimintamallin osittain ohjatusti
» toimii taloudellisesti tunnistaen toimintansa merkityksen osana
tydyhteista
Tyydyttava 2
Hyva 3 » kuvaa yritystoiminnan merkityksen yhteiskunnassa
» kuvaa organisaation liiketoimintamallin
» toimii tehtévissaan taloudellisesti ja asiakaslahtdisesti
tunnistaen toimintansa merkityksen osana tydyhteis6a
Hyva 4
Kiitettava 5 » kuvaa alansa yritystoiminnan merkitysta yhteiskunnassa ja
ennakoi alan tulevia kehitysnakymia
» kuvaa organisaation likketoimintamallin itsenéisesti
» toimii tehtévissdan oma-aloitteisesti, taloudellisesti ja
asiakaslahtoisesti tunnistaen tydnsa vaikutukset organisaation
tulokseen.
Opiskelija ideoi liikeidean ja arvioi sen toteuttamismahdollisuuksia.
Opiskelija
Tyydyttava 1 * ideoi liikeidean osittain ohjatusti
» |0ytaa yrityksen perustamista tukevia palveluita ja tietolahteita
» selvittda liikeidean edellyttdmia taloudellisia resursseja
» Kkuvaa liikeidean toteuttamiseksi tarvittavia verkostoja
» arvioi valmiuksiaan toimia yrittajana
Tyydyttava 2
Hyva 3 » ideoi liikeidean asiakaslahtdisesti
» |Bytaa yrityksen perustamista tukevat keskeiset palvelut ja
tietolahteet
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» arvioi liikeidean edellyttdmiéa taloudellisia ja toiminnallisia
resursseja

» kuvaa liikeidean toteuttamiseksi tarvittavia verkostoja

» arvioi valmiuksiaan toimia yrittdjané ja tunnistaa yritystoiminnan
riskeja

Hyva 4

Kiitettava 5 ¢ ideoi liikeidean asiakaslahtoisesti ja arvioi sen toimivuutta

o |6ytaa yrityksen perustamista tukevia palveluita ja tietolahteitéa
hyddyntaen eri kanavia

e arvioi liikeidean edellyttAmien taloudellisten ja toiminnallisten
resurssien saatavuuden

¢ kuvaa liikeidean toteuttamiseksi tarvittavia verkostoja ja arvioi
yhteistydmahdollisuuksia

¢ arvioi realistisesti valmiuksiaan toimia yrittdjana tiedostaen
yritystoiminnan riskit.

Tyékyvyn ja hyvinvoinnin ylldpitaminen
Pakolliset osaamistavoitteet, 2 osp

Opiskelija osaa

« huolehtia terveydestaan ja toimintakyvystaan

« arvioida toimintaymparistdnsa ja toimintansa turvallisuutta ja terveellisyytta
« edistaa liikunnan avulla opiskelu- ja tydkyky&an seké hyvinvointiaan

» ehkaista tapaturmien syntymista ja antaa ensiapua.

Arviointi

Opiskelija huolehtii terveydestdén ja toimintakyvystaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1 e etsii osittain ohjattuna tietoa ikaluokkansa terveydesta ja
mahdollisuuksista oman terveytensa ja toimintakykynsa
edistdmiseksi

¢ laatii itselleen toteuttamiskelpoisen suunnitelman oman
terveytensa ja hyvinvointinsa edistamiseksi ottaen siina
huomioon mm. liikunnan, ravitsemuksen, palautumisen,
unen, mielen hyvinvoinnin, tupakoimattomuuden (sis. kaikki
nikotiinituotteet) ja paihteettomyyden, seksuaaliterveyden seka
ihmissuhteiden merkityksen paivittaisissa toiminnoissa

« edistaa osittain ohjattuna terveyttdan ja hyvinvointiaan
suunnitelman mukaisesti ja arvioi tavoitteidensa toteutumista

Tyydyttava 2

Hyva 3 » etsii tietoa ik&luokkansa terveydesta ja mahdollisuuksista oman
terveytensa ja toimintakykynsé edistamiseksi

» laatii itselleen yksilllisen suunnitelman oman terveytensa
ja hyvinvointinsa edistamiseksi ottaen siind monipuolisesti
huomioon liikunnan, ravitsemuksen, palautumisen, unen,
mielen hyvinvoinnin, tupakoimattomuuden (sis. kaikki
nikotiinituotteet) ja paihteettomyyden, seksuaaliterveyden
seké ihmissuhteiden merkityksen opiskelu- ja tyokyvyn
yllapitamiseksi

» edistaa terveyttdén ja hyvinvointiaan suunnitelman mukaisesti
ja arvioi realistisesti oman toimintansa vaikutuksia ja
tavoitteidensa toteutumista
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Hyva 4

Kiitettava 5

etsii monipuolista tietoa ikaluokkansa terveyseroista ja
mahdollisuuksista oman terveytensa ja toimintakykynsa
edistamiseksi

laatii itselleen tilannekohtaisesti paivitettavan ja monipuolisen
suunnitelman terveytensa ja hyvinvointinsa edistamiseksi
ottaen siind huomioon liikunnan, ravitsemuksen, palautumisen,
unen, mielen hyvinvoinnin, tupakoimattomuuden (sis. kaikki
nikotiinituotteet) ja paihteettomyyden, seksuaaliterveyden

ja ihmissuhteiden merkityksen opiskelu- ja tytkyvyn
yllapitamiseksi

edistaa terveyttaan ja hyvinvointiaan aktiivisesti ja arvioi
realistisesti suunnitelman toteutumista ja tavoitteiden
saavuttamista hyddyntéen arvioinnissa myos muilta saamaansa
palautetta.

Opiskelija arvioi toimintaymparisténsa ja toimintansa turvallisuutta ja terveellisyytta.

Opiskelija

Tyydyttava 1

toimii sovittujen turvallisuutta ja terveytta edistavien
toimintaohjeiden mukaisesti, yhteistydssa muiden kanssa,
mutta tarvitsee ajoittain ohjausta

ottaa tydssdaan huomioon oman ammatin kuormittavuustekijat ja
tyokyvyn kehittdmisen merkityksen tarviten ajoittain ohjausta
selvittdé ohjattuna ergonomian vaikutukset tyokykyyn

Tyydyttava 2
Hyva 3  toimii sovittujen turvallisuutta ja terveytta edistavien
toimintaohjeiden mukaisesti yhteistydsséd muiden kanssa
e ottaa tydssdan huomioon oman ammatin kuormittavuustekijat ja
edistaa tydkykyaan
» selvittdd ergonomian vaikutukset tyékykyyn
Hyva 4
Kiitettava 5 » toimii sovittujen turvallisuutta ja terveytté edistavien

toimintaohjeiden mukaisesti yhteistydssé muiden kanssa ja
arvioi toimintatapojensa kehittdmistarpeita

ottaa tydssdéan monipuolisesti huomioon oman ammatin
kuormittavuustekijat ja edistaé tyokykyaén

selvittdd ergonomian vaikutukset tyokykyyn erilaisissa
tydymparistoissa.

Opiskelija edistaa liikunnan avulla opiskelu- ja tydkykyaan seka hyvinvointiaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

hakee tietoa liikkumisen tavallisimmista hyddyista ja
vaatimuksista opiskelu- ja tydkyvylle seka ottaa tiedot

joiltain osin huomioon terveytta ja hyvinvointia edistavassa
suunnitelmassaan

harjoittaa joiltakin osin opiskelu- ja tydkyvyn vaatimia fyysisia
ominaisuuksiaan ja ergonomiataitojaan

likkuu liikuntatilanteissa yllapitaen opiskelu- ja tydkykyaan

Tyydyttava 2

Hyva 3

hakee tietoa liikkumisen hyddyista ja vaatimuksista terveydelle
seka opiskelu- ja tydkyvylle ja ottaa tiedot huomioon terveytta ja

hyvinvointia edistavasséa suunnitelmassaan
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kehittda opiskelu- ja tydkyvyn vaatimia fyysisia ominaisuuksiaan
ja ergonomiataitojaan

likkuu monipuolisesti erilaisissa liikuntatilanteissa yllapitaen
opiskelu- ja tyokykyaan

Hyva 4

Kiitettava 5

hakee monipuolisesti tietoa liikkumisen hyodyista ja
vaatimuksista terveydelle seka opiskelu- ja tydkyvylle ja

ottaa tiedot huomioon fyysista toimintakykya edistavassa
suunnitelmassaan huomioiden myds alakohtaiset vaatimukset
opiskelu- ja tydkyvyn yllapitoon

kehittdd oma-aloitteisesti ja monipuolisesti opiskelu- ja tydkyvyn
vaatimia fyysisid ominaisuuksiaan ja ergonomiataitojaan

likkuu monipuolisesti ja parhaansa yrittden kaikissa
likuntatilanteissa edistéden opiskelu- ja tyokykyaan.

Opiskelija ehkaisee tapaturmien syntymista ja antaa ensiapua.

Opiskelija

Tyydyttava 1

ennakoi mahdollisia tapaturmariskeja liikuntatilanteissa
antaa ensiapua tavallisimmissa ensiapua vaativissa tilanteissa,
tunnistaa osaamisensa rajat ja hakee lisdapua nopeasti

Tyydyttava 2
Hyva 3 » ehkaisee toiminnallaan liikuntatapaturmien syntymista
* antaa ensiapua ja hakee tilanteen niin vaatiessa lisdapua
nopeasti
Hyva 4
Kiitettava 5 » toimii huolellisesti ja ehkaisee liikuntatapaturmien syntymista

antaa ensiapua ja hakee oikea-aikaisesti lisdapua
estaa toiminnallaan lisatapaturmien syntymista.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

« yllapitaa ja edistaa tyokykyaan ja hyvinvointiaan liikkunnan avulla
» edistaa oppilaitosyhteison ja opiskelijoiden hyvinvointia ja osallisuutta.

Arviointi

Opiskelija yllapitaa ja edistdd tyokykyaan ja hyvinvointiaan liikunnan avulla.

Opiskelija

Tyydyttava 1

pitaa ylla fyysista toimintakykyaéan ja osallistuu liikuntatilanteisiin
annettujen ohjeiden mukaan ja noudattaa reilun pelin
periaatteita

kayttaa liikunnan harrastamiseen tarvittavia motorisia
perustaitoja

seuraa kuormittumistaan ja tyokykyvaatimuksia suhteessa
omaan toimintakykyynsa ohjattuna

Tyydyttava 2

Hyva 3
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pitaa ylla fyysista toimintakykyaan ja osallistuu liikuntatilanteisiin
aktiivisesti reilun pelin periaatteita noudattaen




soveltaa monipuolisesti liikunnan harrastamiseen tarvittavia
motorisia perustaitoja

seuraa itsenéisesti kuormittumistaan ja tyokykyvaatimuksia
suhteessa omaan toimintakykyynsa

Hyva 4

Kiitettava 5

seuraa, arvioi ja pitaa ylla fyysista toimintakykyaan seka
osallistuu liikuntatilanteisiin aktiivisesti edistéen reilun pelin
periaatteiden toteutumista

soveltaa monipuolisesti liikunnan harrastamiseen tarvittavia
motorisia perustaitoja ja liikunnan lajitaitoja

arvioi perustellusti kuormittumistaan ja tyokykyvaatimuksia
suhteessa omaan toimintakykyynsa.

Opiskelija edistda oppilaitosyhteison ja opiskelijoiden hyvinvointia ja osallisuutta.

Opiskelija

Tyydyttava 1

toimii opiskelijaryhmén jasenené osallisuutta edistavasti
ja osallistuu opiskelijoille jarjestettyihin liikkunta- ja muihin
tapahtumiin seka tilaisuuksiin

Tyydyttava 2

Hyva 3  toimii aktiivisesti opiskelijaryhmén jdsenena hyvinvointia
edistavasti sekd suunnittelee ja osallistuu opiskelijoiden
jarjestamiin liilkunta- ja muihin tapahtumiin seka tilaisuuksiin

Hyva 4

Kiitettava 5 » toimii aktiivisesti opiskelijaryhman jasenena seka suunnittelee

ja osallistuu opiskelijoiden jarjestamiin liilkunta- ja muihin
tapahtumiin ja tilaisuuksiin hyvinvointia ja osallisuutta
edistavasti.

Kestavan kehityksen edistaminen

Pakolliset osaamistavoitteet, 1 osp

Opiskelija osaa

« toimia kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti
« ottaa huomioon elinkaariajattelun periaatteet
* pohtia ratkaisuja eettisista ndkokulmista.

Arviointi

Opiskelija osaa toimia kestdavan kehityksen periaatteiden mukaisesti.

Opiskelija
Tyydyttava 1 » tietdd kestavan kehityksen ekologisen, taloudellisen,
sosiaalisen ja kulttuurisen kestavyyden keskeiset tavoitteet
e ymmartaa luonnonvarojen rajallisuuden ja kestavan kayton
merkityksen kansallisesti
« tunnistaa keskeiset toimintatavat kestavan kehityksen
edistamiseen kayttden apuna asiantuntijoita
Tyydyttava 2
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Hyva 3

tietdd kestavan kehityksen ekologisen, taloudellisen,
sosiaalisen ja kulttuurisen kestavyyden keskeiset tavoitteet ja
naiden vaikutuksen toisiinsa

ymmartaa luonnonvarojen rajallisuuden ja kestavan

kayton merkityksen kansallisesti suhteessa globaaliin
toimintaymparistodn tuoden esille esimerkkeja naista
tunnistaa keskeiset toimintatavat kestavan kehityksen
edistimiseen itsenaisesti

Hyva 4

Kiitettava 5

tietdd kestavan kehityksen ekologisen, taloudellisen,
sosiaalisen ja kulttuurisen kestavyyden keskeiset tavoitteet ja
naiden vaikutuksen toisiinsa kokonaisvaltaisesti

ymmartaa luonnonvarojen rajallisuuden ja kestavan

kayton merkityksen kansallisesti suhteessa globaaliin
toimintaymparistoon esittden soveltamiskohteita

tunnistaa keskeiset toimintatavat kestéavan kehityksen
edistamiseen itsendisesti ja eri ulottuvuuksien ndkdkulmasta.

Opiskelija ottaa huomioon elinkaariajattelun periaatteet.

Opiskelija

Tyydyttava 1

ymmartaa kiertotalouden periaatteen

tunnistaa tuotteen tai palvelun energia- ja
materiaalitehokkuuden

maarittda jonkin tuotteen elinkaaren yleisella tasolla

Tyydyttava 2

Hyva 3 ymmartaa kiertotalouden periaatteen ja arvioi sen merkitysta
arvioi tuotteen tai palvelun energia- ja materiaalitehokkuuden
maéarittda jonkin tuotteen elinkaaren itsenaisesti

Hyva 4

Kiitettava 5 ymmartaa kiertotalouden periaatteen, arvioi sen merkitysta ja
esittda kehittdmismahdollisuuksia
arvioi tuotteen tai palvelun energia- ja materiaalitehokkuuden
esittéden tarvittavia uudistamistarpeita
maarittédé jonkin tuotteen elinkaaren ymmartéen
kokonaisvaikutukset.

Opiskelija pohtii ratkaisuja eettisista nakékulmista.
Opiskelija

Tyydyttava 1

tunnistaa tyohon liittyvia joitakin vaiheita ja tilanteita, joihin
sisaltyy eettisia valintoja

pohtii omien ratkaisujen vaikutusta eettisestd nakokulmasta
yhdessa muiden kanssa
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Tyydyttava 2

Hyva 3 tunnistaa ty6hon liittyvid vaiheita ja tilanteita, joihin sisaltyy
eettisia valintoja
pohtii omien ja muiden ratkaisujen vaikutusta eettisesté
nakokulmasta itsendisesti

Hyva 4

Kiitettava 5 tunnistaa monipuolisesti tydhdn liittyvia vaiheita ja tilanteita,

joihin siséltyy eettisia valintoja




» pohtii ja analysoi omien ja muiden ratkaisujen vaikutusta
erilaisten eettisten nakdkulmien mukaisesti.

Valinnaiset osaamistavoitteet, 3 osp

Opiskelija osaa

» arvioida kestavaan kehitykseen vaikuttavat tekijat tydsséaén tai alallaan

* suunnitella kestéavan kehityksen edistdmiseen liittyvia toimintatapoja

« toimia kestavan kehityksen edistajana tydssaan tai alallaan

» arvioida kestavan kehityksen edistamisen onnistumista tydssaan tai alallaan.

Arviointi

Opiskelija arvioi kestavaan kehitykseen vaikuttavat tekijat tydssaan tai alallaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » perehtyy tydpaikan tai alan toimintaan siten, etta osaa arvioida
sita kestavan kehityksen jostakin nédkdkulmasta (ekologinen,
taloudellinen, sosiaalinen tai kulttuurinen) tydyhteison jasenten
kanssa yhdessa

» arvioi keskeiset tydpaikan tai alan kestavaan kehitykseen
vaikuttavat tekijat ohjeiden mukaisesti

» valitsee yhdessa tydyhteison jasenten kanssa, mité kestavan
kehityksen nakdkulmaa erityisesti tulisi kehittda

Tyydyttava 2

Hyva 3 » perehtyy tydpaikan tai alan toimintaan siten, etté osaa arvioida
sité kestéavan kehityksen eri ndkdkulmista (ekologinen,
taloudellinen, sosiaalinen ja kulttuurinen) itsenaisesti

» arvioi keskeiset tydpaikan tai alan kestavaan kehitykseen
vaikuttavat tekijat

+ valitsee, mité kestévéan kehityksen nakdkulmaa erityisesti tulisi
kehittda tehden joitakin aloitteita

Hyva 4

Kiitettava 5 » perehtyy ty6paikan tai alan toimintaan siten, etté osaa arvioida
sita kestavan kehityksen eri nakékulmista (ekologinen,
taloudellinen, sosiaalinen ja kulttuurinen) kattavasti

» arvioi tydpaikan tai alan kestavaan kehityksen vaikuttavat tekijat
kokonaisvaltaisesti

» valitsee, mita kestavan kehityksen nakdkulmaa erityisesti tulisi
kehittda perustellen ratkaisunsa ja tehden tarvittavia aloitteita.

Opiskelija suunnittelee kestavan kehityksen edistamiseen liittyvia toimintatapoja.

Opiskelija

Tyydyttava 1 » maarittelee tavoitteet kestdvan kehityksen edistamiseen ja
ongelmien ratkaisemiseen yhteistydssa tydyhteison jasenten
kanssa

» valitsee kestavaa kehitysta edistavat keinot ja toimintatavat
ohjeiden mukaisesti

» aikatauluttaa tehtavat ja maarittaa resurssit yhteistydssa
muiden kanssa

» osallistuu tarvittavan yhteistydén maarittamiseen

Tyydyttava 2
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Hyva 3

maarittelee tavoitteet kestavan kehityksen edistamiseen ja
ongelmien ratkaisemiseen itsendisesti

valitsee kestavaa kehitysta edistavat keinot ja toimintatavat
aikatauluttaa tehtavat ja maarittaa resurssit

suunnittelee tarvittavan yhteistydn

Hyva 4

Kiitettdva 5 maaérittelee selkeat ja konkreettiset tavoitteet kestavan
kehityksen edistamiseen ja ongelmien ratkaisemiseen
valitsee kestavaa kehitystd edistavat keinot ja toimintatavat
realistisesti
aikatauluttaa tehtavat ja maarittaa resurssit realistisesti
suunnittelee yhteistydn muodot ja osallistamistavat.

Opiskelija toimii kestavan kehityksen edistajana tydssaan tai alallaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1 toteuttaa suunnitelmaa tydyhteison jasenten kanssa
toimii itse kestavan kehityksen periaatteita noudattaen
osallistuu yhteistyéhén muiden kanssa pyrkien muiden
motivoimiseen

Tyydyttava 2

Hyva 3 toteuttaa suunnitelmaa
toimii itse kestavan kehityksen periaatteita noudattaen vélittaen
muille tietoa toimintatapojen muutostarpeista
kannustaa ja motivoi muita osallistumaan ennalta méaaritellylla
menetelmalla

Hyva 4

Kiitettava 5 toteuttaa suunnitelmaa tehden siihen tarvittavat muutokset

tilanteen edellyttdessa

toimii itse kestavan kehityksen periaatteita noudattaen,
valittdad muille tietoa toimintatapojen muutostarpeista ja esittda
aktiivisesti muutosehdotuksia

kannustaa ja motivoi muita osallistumaan tilanteeseen sopivia
menetelmia kayttaen.

Opiskelija arvioi kestavan kehityksen edistamisen onnistumista tyéssadin tai alallaan.

Opiskelija

Tyydyttava 1

arvioi, miten toimintatavat tai tuotokset ovat muuttuneet
prosessin aikana kayttden apuna tarvittavaa tukea
esittdd kehittdmistarpeita ja jatkosuunnitelman kestavan
kehityksen edistamiseksi
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Tyydyttava 2

Hyva 3 arvioi, miten toimintatavat tai tuotokset ovat muuttuneet
prosessin aikana, ja vertaa niita entiseen
esittédd selkeat kehittamistarpeet ja jatkosuunnitelman kestavan
kehityksen edistamiseksi

Hyva 4

Kiitettava 5 arvioi, miten toimintatavat tai tuotokset ovat muuttuneet

prosessin aikana, ja vertaa niitd entiseen ja arvioi prosessin
onnistumista




esittéad selkeat ja kehittamistarpeet ja perustellun
jatkosuunnitelman kestavéan kehityksen edistamiseksi.
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3. Tutkintoa koskevat muut maaraykset

Elintarvikehygieenisté osaamista koskevista yleisista vaatimuksista saadetdédn Euroopan unionin
yleisessé elintarvikehygienia-asetuksessa (852/2004/EU, liite I, osan A kohdan 4 alakohta e ja
kohdan 5 alakohta d seka liitteen Il luvun 12 kohta 1), kansallisessa elintarvikelaissa (23/2006
muutoksineen) sekd Ruokaviraston maarayksesséa hygieniaosaamisesta.

Elintarvikealan toimijan velvollisuus on varmistaa, etté elintarvikkeita kasittelevia tyontekijoita
valvotaan, ohjataan ja koulutetaan elintarvikehygienian asioissa heidan tyotehtaviensa
edellyttamalla tavalla (yleinen elintarvikehygienia-asetus EY/852/2004 liite Il luku XII kohta 1).
Kaikilla elintarvikealan yrityksissa tyoskentelevilla henkil6illa tulee olla tehtaviensa suorittamisen
kannalta riittava elintarvikehygieeninen osaaminen.

Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa kéasittelevalla on
oltava elintarvikehygieenistd osaamista osoittava Ruokaviraston hyvéksyméan mallin mukainen
hygieniapassi, jos han on tydskennellyt pakkaamattomien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
kasittelya edellyttavissa tehtavissa vahintaédn kolme kuukautta (EL 27 8). Kolme kuukautta
lasketaan huomioiden taannehtivasti myds aiemmat tydsuhteet.

Hygieniapassi on oltava myds elintarvikealan toimijalla, joka omassa elintarvikehuoneistossaan
kasittelee pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita. Hygieniapassi vaaditaan myds
opiskelijoilta tai harjoittelijoilta, jos he ovat kasitelleet helposti pilaantuvia pakkaamattomia
elintarvikkeita kolmen kuukauden ajan tai pidempaan.
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4. Osaamisen arviointi

Ammatilliset tutkinnon osat arvioidaan asteikolla 1-5 tutkinnon osan ammattitaitovaatimusten
ja arviointikriteerien mukaisesti. Opiskelijan osaaminen arvioidaan tutkinnon osittain. Tutkinnon
osan arvosana maaraytyy sen mukaan, mille arviointiasteikon tasolle opiskelijan osaaminen
kokonaisuutena parhaiten sijoittuu.

Yhteisten tutkinnon osien osa-alueet ja yritystoiminnan suunnittelu, tyopaikkaohjaajaksi
valmentautuminen, yrityksessa toimiminen ja huippuosaajana toimiminen tutkinnon osat
arvioidaan asteikolla 1-5 tutkinnon osan ammattitaitovaatimusten, osaamistavoitteiden ja
arviointikriteerien mukaisesti. Arvosanat 2 ja 4 maaraytyvat seuraavasti:

2 = Opiskelijan osaamisen taso ylittda selkedasti 1-tason, mutta ei ylla 3-tasolle.

4 = Opiskelijan osaamisen taso ylittaa selkeasti 3-tason, mutta ei ylla 5-tasolle.
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5. Elintarviketeknologian osaamisala

Elintarvikkeiden valmistaja tydskentelee elintarvikkeiden valmistusprosessissa yritystoiminnan
periaatteiden mukaisesti ja vastuullisesti my6s vaihtelevissa olosuhteissa ja kansainvalisesséa
ymparistossa. Han noudattaa elintarvikealan laatu- ja hygieniavaatimuksia, valmistaa, pakkaa
ja varastoi elintarvikkeita, seuraa ja saatdd valmistusprosessia, kayttdd koneita ja laitteita
seka huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista. Elintarvikkeiden valmistaja valmistaa erilaisia
elintarvikkeita, kuten valmisruokatuotteita, kalatuotteita, juomia, makeisia sekd kasvis-,
marja- ja hedelméatuotteita. Han toimii luotettavasti ja omatoimisesti sekd tyodyhteisdsséaan
yhteistyokykyisesti. Han suunnittelee omaa ty6taéan ja tulkitsee ohjeita. Han ottaa vastuun omista
toistaan ja arvioi omaa tydsuoritustaan.

Elintarvikkeiden valmistaja tyGskentelee valmistus-, pakkaus- ja varastointitehtavissa
elintarviketeollisuudessa, pienimuotoisessa elintarvikkeiden valmistuksessa tai
elintarvikeliikkkeiden myymaélatoiminnoissa.
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6. Leipomoalan osaamisala

Leipuri-kondiittori tydskentelee leipomoalan valmistusprosessissa yritystoiminnan periaatteiden
mukaisesti ja vastuullisesti myos vaihtelevissa olosuhteissa ja kansainvalisessé ymparistossa.
Han noudattaa elintarvikealan laatu- ja hygieniavaatimuksia, valmistaa, pakkaa ja varastoi
leipomotuotteita, seuraa ja saataa valmistusprosessia, kayttda koneita ja laitteita sek& huolehtii
pesu- ja puhdistustoiminnoista. Leipuri-kondiittori valmistaa mm. erilaisia ruokaleipéatuotteita,
kahvileipatuotteita ja konditoriatuotteita. H&n toimii luotettavasti ja omatoimisesti seka
tydyhteistssaan yhteistyokykyisesti. Han suunnittelee omaa ty6taan ja tulkitsee ohjeita. Han ottaa
vastuun omista tdistaén ja arvioi omaa tydsuoritustaan.

Leipuri-kondiittori  tydskentelee leipomoissa ja konditorioissa tai teollisuusleipomoissa,
paistopisteissa ja kahvila-konditorioissa valmistus-, pakkaus- ja myyntitehtavissa.
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7. Liha-alan osaamisala

Lihatuotteiden valmistaja tyoskentelee lihatuotteiden valmistusprosessissa yritystoiminnan
periaatteiden mukaisesti ja vastuullisesti my6s vaihtelevissa olosuhteissa ja kansainvalisesséa
ymparistossa. Han noudattaa elintarvikealan laatu- ja hygieniavaatimuksia, valmistaa, pakkaa
ja varastoi lihatuotteita, seuraa ja sdataa valmistusprosessia, kayttdd koneita ja laitteita sekéa
huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista. Lihatuotteiden valmistaja valmistaa mm. erilaisia
raakalihatuotteita, kestomakkaroita, kokolihatuotteita, kylmasavutuotteita ja lihasailykkeitd. Han
toimii luotettavasti ja omatoimisesti seka tydyhteisdssaan yhteistydkykyisesti. Han suunnittelee
omaa ty6tdan ja tulkitsee ohjeita. Han ottaa vastuun omista tdistddn ja arvioi omaa
tydsuoritustaan.

Lihatuotteiden valmistaja tydskentelee liha-alan yrityksessé tai elintarvikehuoneistossa, kuten
lihanleikkaamossa, lihavalmistetuotannossa, teurastamossa, l&hettdmdssa tai lihankasittely- ja
myyntitehtavissa.
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8. Meijerialan osaamisala

Meijeristi tydskentelee maitotuotteiden valmistusprosessissa yritystoiminnan periaatteiden
mukaisesti ja vastuullisesti myos vaihtelevissa olosuhteissa ja kansainvalisessé ymparistossa.
Han noudattaa elintarvikealan laatu- ja hygieniavaatimuksia, valmistaa, pakkaa ja varastoi
maitotuotteita, seuraa ja saatdd valmistusprosessia, kayttdd koneita ja laitteita seké
huolehtii pesu- ja puhdistustoiminnoista. Han tydskentelee joustavasti ja omatoimisesti seka
tydyhteistssaan yhteistyokykyisesti. Han perehtyy tuotannon suunnittelun periaatteisiin ja
tulkitsee tuotekuvauksen. Han ottaa vastuun omista tdistaan ja arvioi omaa tydsuoritustaan.

Meijeristi tyoskentelee prosessinohjaus-, valmistus-, pakkaus- tai varastointitehtdvissa seka
laadunhallinnan tehtavissd meijerialan yrityksissa mm. maidon, kerman, hapanmaitotuotteiden,
juustojen, maitojauheiden, jaateldiden, jalkiruokatuotteiden ja viljapohjaisten tuotteiden
valmistuksessa.
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