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1.

Tutkinnon muodostuminen

Kalatalouden ammattitutkinto (150 osaamispistettd) koostuu osaamisalakohtaisista pakollisista
tutkinnon osista (120 osaamispistettd) ja valinnaisista tutkinnon osista (30 osaamispistettd).
Kalatalouden ammattitutkinnon osaamisalat ja tutkintonimikkeet ovat:

Ammattikalastuksen osaamisala, kalastaja (AT)
Kalanjalostuksen osaamisala, kalanjalostaja (AT)
Kalastusopastuksen osaamisala, kalastusopas (AT)
Vesiviljelyn osaamisala, vesiviljelija (AT).

Tutkinnon muodostuminen



Tutkinnon muodostuminen

AMMATILLISET TUTKINNON OSAT | 150 OSP

Ammattikalastuksen osaamisala | 150 osp

Tutkintonimike: kalastaja (AT)

Pakolliset tutkinnon osat | 120 osp

Kalataloudessa toimiminen, 10 osp, P

Kaupallinen kalastaminen, 40 osp, P

Tuoreen kalan kasittely, 40 osp, P

Yritystoiminta kalataloudessa, 30 osp, P

Valinnaiset tutkinnon osat | 30 osp

Kalapyydysten suunnittelu, rakentaminen ja huolto, 30 osp

Tuotesuunnittelu, markkinointi ja myynti kalataloudessa, 30 osp

Kalastusaluksen paallikkdna tydskentely, 30 osp

Kotimaanliikenteen laivuri, 15 osp

Koneenhoitaja, 15 osp

Kotimaanliikenteen kuljettaja, 5 osp

Digikyvykkyyden edistdminen tydyhteisdssa, 15 osp

Tekodalyn hyddyntaminen tydprosessissa, 15 osp

Vihreén siirtyman edistdminen, 15 osp

Toisen osaamisalan pakollinen tutkinnonosa | 10-30 osp

Tutkinnon osa ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai
erikoisammattitutkinnosta | 15-30 osp

Tutkintoon voi valita tutkinnon perusteissa méadritellyn ammatillisen tutkinnon osan
tai osia voimassa olevista ammatillisen perustutkinnon, toisen ammattitutkinnon tai
erikoisammattitutkinnon perusteista.

Korkeakouluopinnot | 5-15 osp

Tutkinnon osa siséltaa tutkintoon liittyvdd ammatillista osaamista tukevia
korkeakouluopintoja.

Paikallisiin ammattitaitovaatimuksiin perustuva tutkinnon osa | 15-30 osp

Tutkinnon osa tai osat siséltédvét tyéeldmén paikallisten tarpeiden mukaista
tutkintoon tai ammattialaan liittyvdé osaamista, joka soveltuu useamman kuin yhden
tybpaikan tarpeisiin. Koulutuksen jérjestédja nime&é tutkinnon osan tyéeldmén
toimintakokonaisuuden pohjalta ja méérittaa sille laajuuden osaamispisteiné.
Koulutuksen jérjestéja méérittelee ammattitaitovaatimukset ja osaamisen arvioinnin
vastaavasti kuin muissa tutkinnon osissa.

Kalanjalostuksen osaamisala | 150 osp

Tutkintonimike: kalanjalostaja (AT)

Pakolliset tutkinnon osat | 120 osp

Kalataloudessa toimiminen, 10 osp, P

Kalanjalostus, 40 osp, P

Kalanjalostuksen raaka-aineiden kasittely, 40 osp, P

Asiakaspalvelu ja myynti kalamyymalassa, 30 osp, P




Valinnaiset tutkinnon osat | 30 osp

Yritystoiminta kalataloudessa, 30 osp

Tuotesuunnittelu, markkinointi ja myynti kalataloudessa, 30 osp

Digikyvykkyyden edistdminen tydyhteisdssa, 15 osp

Tekoalyn hyddyntaminen tydprosessissa, 15 osp

Vihrean siirtymén edistaminen, 15 osp

Toisen osaamisalan pakollinen tutkinnonosa | 10-30 osp

Tutkinnon osa ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai
erikoisammattitutkinnosta | 15-30 osp

Tutkintoon voi valita tutkinnon perusteissa médritellyn ammatillisen tutkinnon osan
tai osia voimassa olevista ammatillisen perustutkinnon, toisen ammattitutkinnon tai
erikoisammattitutkinnon perusteista.

Korkeakouluopinnot | 5-15 osp

Tutkinnon osa siséltaa tutkintoon liittyvdd ammatillista osaamista tukevia
korkeakouluopintoja.

Paikallisiin ammattitaitovaatimuksiin perustuva tutkinnon osa | 15-30 osp

Tutkinnon osa tai osat siséltdvét tybeldmén paikallisten tarpeiden mukaista
tutkintoon tai ammattialaan liittyvdéd osaamista, joka soveltuu useamman kuin yhden
tybpaikan tarpeisiin. Koulutuksen jérjestédja nime&é tutkinnon osan tyéeldmén
toimintakokonaisuuden pohjalta ja mé&érittaé sille laajuuden osaamispisteiné.
Koulutuksen jarjestéja méérittelee ammattitaitovaatimukset ja osaamisen arvioinnin
vastaavasti kuin muissa tutkinnon osissa.

Kalastusopastuksen osaamisala | 150 osp

Tutkintonimike: kalastusopas (AT)

Pakolliset tutkinnon osat | 120 osp

Kalastusoppaan toimintaymparistén tuntemus, 30 osp, P

Kalastusopastustoiminta, 30 osp, P

Tuotesuunnittelu, markkinointi ja myynti kalataloudessa, 30 osp, P

Yritystoiminta kalataloudessa, 30 osp, P

Valinnaiset tutkinnon osat | 30 osp

Kalataloudessa toimiminen, 10 osp

Eraruokapalvelun jarjestaminen, 30 osp

Erityisryhmien opastaminen luonnossa, 30 osp

Kansainvélisten asiakkaiden opastaminen luonnossa, 30 osp

Kotimaanliikenteen kuljettaja, 5 osp

Digikyvykkyyden edistdminen tydyhteisdssa, 15 osp

Tekodalyn hyddyntaminen tydprosessissa, 15 osp

Vihreén siirtyman edistdminen, 15 osp

Toisen osaamisalan pakollinen tutkinnonosa | 10-30 osp

Tutkinnon osa ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai
erikoisammattitutkinnosta | 15-30 osp

Tutkinnon muodostuminen



Tutkinnon muodostuminen

Tutkintoon voi valita tutkinnon perusteissa médritellyn ammatillisen tutkinnon osan
tai osia voimassa olevista ammatillisen perustutkinnon, toisen ammattitutkinnon tai
erikoisammattitutkinnon perusteista.

Korkeakouluopinnot | 5-15 osp

Tutkinnon osa siséltaa tutkintoon liittyvdd ammatillista osaamista tukevia
korkeakouluopintoja.

Paikallisiin ammattitaitovaatimuksiin perustuva tutkinnon osa | 15-30 osp

Tutkinnon osa tai osat siséltdvét tybeldmén paikallisten tarpeiden mukaista
tutkintoon tai ammattialaan liittyvdéd osaamista, joka soveltuu useamman kuin yhden
tybpaikan tarpeisiin. Koulutuksen jérjestédja nime&é tutkinnon osan tyéeldmén
toimintakokonaisuuden pohjalta ja mé&érittaa sille laajuuden osaamispisteiné.
Koulutuksen jarjestéja méérittelee ammattitaitovaatimukset ja osaamisen arvioinnin
vastaavasti kuin muissa tutkinnon osissa.

Vesiviljelyn osaamisala | 150 osp

Tutkintonimike: vesiviljelijé (AT)

Pakolliset tutkinnon osat | 120 osp

Kalataloudessa toimiminen, 10 osp, P

Vesiviljelylaitoksen yllapitaminen, 40 osp, P

Vesiviljelyelainten kasvattaminen, 70 osp, P

Valinnaiset tutkinnon osat | 30 osp

Tuotesuunnittelu, markkinointi ja myynti kalataloudessa, 30 osp

Yritystoiminta kalataloudessa, 30 osp

Kiertovesiviljely, 30 osp

Kotimaanliikenteen laivuri, 15 osp

Koneenhoitaja, 15 osp

Kotimaanliikenteen kuljettaja, 5 osp

Digikyvykkyyden edistdminen tydyhteisdssa, 15 osp

Tekodalyn hyddyntaminen tydprosessissa, 15 osp

Vihreén siirtyman edistdminen, 15 osp

Toisen osaamisalan pakollinen tutkinnonosa | 10-30 osp

Tutkinnon osa ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai
erikoisammattitutkinnosta | 15-30 osp

Tutkintoon voi valita tutkinnon perusteissa méadritellyn ammatillisen tutkinnon osan
tai osia voimassa olevista ammatillisen perustutkinnon, toisen ammattitutkinnon tai
erikoisammattitutkinnon perusteista.

Korkeakouluopinnot | 5-15 osp

Tutkinnon osa siséltaa tutkintoon liittyvdd ammatillista osaamista tukevia
korkeakouluopintoja.

Paikallisiin ammattitaitovaatimuksiin perustuva tutkinnon osa | 15-30 osp




Tutkinnon osa tai osat siséltédvét tyéeldmén paikallisten tarpeiden mukaista
tutkintoon tai ammattialaan liittyvdé osaamista, joka soveltuu useamman kuin yhden
tybpaikan tarpeisiin. Koulutuksen jérjestédja nime&é tutkinnon osan tyéeldmén
toimintakokonaisuuden pohjalta ja méérittaéa sille laajuuden osaamispisteiné.
Koulutuksen jérjestéja méérittelee ammattitaitovaatimukset ja osaamisen arvioinnin
vastaavasti kuin muissa tutkinnon osissa.

Tutkinnon muodostuminen



Tutkinnon osat

2. Tutkinnon osat

2.1. Digikyvykkyyden edistiaminen tydyhteisdssa, 15
osp (107653)

Digikyvykkyys (digitalisaatiokyvykkyys) tarkoittaa organisaation kykyd toimia tehokkaasti
digitaalisessa ymparistossa. Digikyvykkyys edellyttdd esimerkiksi osaavaa henkilostod ja
johtoa, selkeitd toimintamalleja ja prosesseja, tarkoituksenmukaista tietoa sekd toimivia,
kayttajalahtoisia tietojarjestelmia. Tydyhteisdn tai yhteistyétahon digikyvykkyyttd vahvistetaan
parhaiten yhteisty6lla, yhteiskehittdmiselld ja osaamisen jakamisella. Tydyhteiso tarkoittaa tassa
opiskelijan pienintad tyon tekemisen yksikk6a, eli ryhmaa tai tiimia, jossa opiskelija tydskentelee.

Ammattitaitovaatimukset

Digitalisaation mahdollisuudet ja nykytila
Opiskelija

« hyddyntaa tietoa digitalisaation hyddyntamismahdollisuuksista alan tyéprosesseissa

« tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittdmiskohteitaan digitaalisessa osaamisessaan

« tunnistaa digikyvykkyyden keskeisid osa-alueita

* tuntee tyOyhteison tai yhteisty6tahon tytskentelytapoja ja toimintakulttuuria

* hyo6dyntaa erilaisia tapoja selvittdé tydyhteison tai yhteistydtahon digikyvykkyytta

* noudattaa sdadoksia seka organisaation ohjeita tietosuojasta ja salassapidosta

¢ noudattaa saadoksia ja organisaation ohjeita tietoturvasta

e tunnistaa tydyhteison tai yhteistyttahon digikyvykkyyden vahvuuksia ja kehittamiskohteita

e tunnistaa yleisimpid kyber- ja tietoturvauhkia ja osaa uhkatilanteessa toimia roolinsa
mukaisesti

Osaamisen jakaminen ja kehittaminen
Opiskelija

e soveltaa tietoa tydyhteison tai yhteistydtahon digikyvykkyyden vahvuuksista ja
kehittdmiskohteista osaamisen kehittdmisen suunnittelussa

« sopii tydyhteison tai yhteistydtahon kanssa osaamisen jakamisen tavoista digikyvykkyyden
vahvistamisessa

« laatii aikataulun ja suunnitelman yhteisesti sovituista kehittdmistoimista

 viestii kehittamistoimista

« toteuttaa sovittuja kehittamistoimia osana tydyhteista tai yhteistyétahon kanssa

Seuranta ja arviointi
Opiskelija

e kerdd tyodyhteisoltd tai yhteistydtaholta palautetta ja kokemuksia toteutetuista
kehittamistoimista

« analysoi palautteet ja viestii niista tydyhteisélle tai yhteisty6taholle

e arvioi onnistumistaan tyoyhteison tai yhteistyétahon digikyvykkyyden edistamisessa

* tekee perusteltuja  jatkokehittdmisehdotuksia  tyGyhteisén tai  yhteisty6tahon
digikyvykkyyden edistamisesta

Arviointi

Opiskelijan suoritus on hyvaksytty, kun han osaa tehda tutkinnon osan tydtehtavat
ammattitaitovaatimusten mukaisesti.



Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytossa kaytannon tyotehtavissa tekemalla tydyhteison tai
yhteisty6tahon digikyvykkyytta edistavia tehtavia alansa tyépaikan tydymparistossa.

Jos ammattitaitoa ei voi kaikilta osin arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista
tdydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.

2.2.

Tekoalyn hydédyntaminen tyoprosessissa, 15
osp (107654)

Ammattitaitovaatimukset

Tekodlyn hyédyntamismahdollisuudet
Opiskelija

tunnistaa tekodlyn eri osa-alueita, keskeisia toimintaperiaatteita sek& algoritmien
toimintalogiikkaa

selvittaa tekoalyn yleisimpia kayttokohteita ja kayton hyotyja alansa tyétehtavissa
tunnistaa tekoadlyn kayttdon yleisesti liittyvia riskeja eettisyyden, vastuullisuuden ja
ymparistdvaikutusten nakokulmista

selvittdd organisaation tapoja hyddyntaa tekodalya tydprosesseissa

Generatiivisen tekoadlyn hyédyntaminen
Opiskelija

vertailee generatiivisen tekodlyn tytkaluja ja arvioi niiden hyddynnettavyytta
tydprosessissaan ottaen huomioon tekoalyn kayttoon liittyvat saadokset ja organisaation
ohjeet

valitsee kayttotarkoitukseen soveltuvan, saatavilla olevan tekoalytyékalun

noudattaa saadoksia seka organisaation ohjeita tekoadlyn kaytdsta, tietoturvasta,
tietosuojasta ja salassapidosta

kayttaa generatiivista tekoalytydkalua monipuolisesti tydprosessin eri vaiheissa

tunnistaa yleisimpia kyber- ja tietoturvariskeja ja osaa uhkatilanteessa toimia roolinsa
mukaisesti

muokkaa tekodlytydkalun asetuksia kayttotarkoitukseen sopiviksi

syottaa tarvittavia tietoja tekoalylle tietoturvallisesti, tietosuojasta ja salassapidosta seké
tekijanoikeuksista huolehtien

antaa tekodlylle ratkaistavaan ongelmaan soveltuvan roolin

kuvaa tekoalylle ratkaistavaa ongelmaa ja muotoilee tarkoituksenmukaisia komentoja ja
kehotteita

arvioi kriittisesti tekoalyn tuotosten oikeellisuutta ja tunnistaa mahdollisia virheitd, vinoumia
tai puutteita

tekee perusteltuja johtopaatdksia seka varmistaa tuotosten eettisyytta ja tekoalyn kayton
lapinakyvyytta

arvioi valitun tekoalytydkalun hyddyntamisen vaikutuksia tyéprosessin eri vaiheisiin

jakaa kokemuksiaan tekoalyn hybddyntédmisestd ja esittdd kehitysideoita sen kaytosta
tyoprosessissa

Arviointi

Opiskelijan suoritus on hyvaksytty, kun han osaa tehda tutkinnon osan tydtehtavat
ammattitaitovaatimusten mukaisesti.

Tutkinnon osat



Tutkinnon osat

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdéssd kaytdnnon tyotehtavissd hyddyntamalla
generatiivista tekodlyd monipuolisesti tydprosessin eri vaiheissa alansa tytpaikan
tydymparistdossa.

Jos ammattitaitoa ei voi kaikilta osin arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista
taydennetdén yksildllisesti muilla tavoin.

2.3. Vihrean siirtyman edistaminen, 15 osp (107655)

Vihred siityma on muutos kohti ekologisesti kestdvad ja hiilineutraalia taloutta, joka
nojaa vahabhiilisiin seka kiertotaloutta ja luonnon monimuotoisuutta edistaviin ratkaisuihin ja
luonnonvarojen kestavaan kayttoon.

Vihred siirtyma tarkoittaa sitd, etta yhteiskunta ja talous siirtyvat fossiilisten energialahteiden
kaytosta ymparistolle vahemman haitallisiin ja kestaviin tuotteisiin ja palveluihin. Tavoitteena on
vahentaa kielteisia ymparistovaikutuksia, erityisesti ilmastonmuutosta.

Ammattitaitovaatimukset

Vihrea siirtyma ilmiona
Opiskelija

* ymmartaa vihredn siirtyman tavoitteet ja keskeiset kasitteet

e ymmartaa energiaratkaisujen, resurssitehokkuuden, kiertotalouden ja
hiilineutraaliustavoitteiden merkityksen toimialalle

* tunnistaa vihredn siirtyman merkityksen kestavan talouskasvun tukemisessa

* tunnistaa vihre&n siirtyman monitahoisuuden ja systeemisyyden

Vihrea siirtyma toimialalla
Opiskelija

« tunnistaa toimialan ymparistdvaikutuksia ja -velvoitteita

* tunnistaa toimialan haasteet ja mahdollisuudet vihrean siirtymén edistamisessa
« ymmartaa millaisia rakenteellisia muutoksia vihred siirtyma edellyttaa

« tuntee alan vihreita teknologioita ja innovaatioita

 arvioi kriittisesti toimialan vihre&n siirtyman mahdollisuuksia

Vihreéan siirtyman toimenpiteiden suunnittelu
Opiskelija

« tarkastelee kriittisesti nykyisten toimintatapojen vaikutusta ympariston kuormitukseen

* ideoi vihreda siirtymaa edistavia toimenpiteitéa

< hankkii tietoa eri lahteista siitd, miten vihrean siirtyman toimenpiteita tehdaan ja arvioi tietoa
kriittisesti

« tekee konkreettisia ehdotuksia vihredn siirtyméan toimenpiteista

e arvioi eri toimenpidevaihtoehtojen toteutumisen realistisuutta ja vaikuttavuutta

Vihreaa siirtymaa edistiva toiminta
Opiskelija

« toteuttaa kaytadnndn toimenpiteita vihrean siirtyman edistamiseksi
« viestii vihrean siirtyman toimenpiteista tydyhteiséssaan tai yhteistydtahoilleen
« innostaa tydyhteis6a tai yhteistyétahoja toimimaan ymparistévastuullisesti



Arviointi

Opiskelijan suoritus on hyvéksytty, kun hén osaa tehd& tutkinnon osan ty6tehtavét
ammattitaitovaatimusten mukaisesti.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa néytossd tekemalla alan kaytdnnon tyotehtavia vihrean
siirtyman edistamiseksi. Tyotehtavat voivat kohdistua tydpaikan, tuotteen tai palvelun vihrean
siirtyman edistdmisen toimenpiteisiin.

Jos ammattitaitoa ei voi kaikilta osin arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista
taydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.

2.4. Asiakaspalvelu ja myynti kalamyymalassa, 30
osp (200784)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

» kayttaa kalamyymalan tiloja, koneita ja laitteita ja huoletia niista

« selittda kalastustuotteiden myyntia koskevat maaraykset

 tilata ja hinnoitella myytavéat tuotteet

» kalastustuotteiden tukkukaupan toimintaperiaatteet

« suunnitella kalanjalostukseen liittyvan asiakaspalvelutuotteen seka toteuttaa myynti- ja
tuote-esittelyn

« toimia asiakaspalvelussa ja neuvonnassa.

Arviointi

Opiskelija kayttaa kalamyymalan tiloja, koneita ja laitteita ja huolehtii niista.

Opiskelija
Hyvaksytyn e selittdd kalamyymalan tilat, tavallisimmat koneet ja laitteet seka
suorituksen kriteerit niiden kayttotarkoituksen

e selittdd kalamyymalatiloja koskevat maaraykset ja pystyy
avustamaan tilojen suunnittelussa sekéa materiaalien ja
laitteiden valinnassa

o kayttda tavallisimpia kalamyymalan koneita ja laitteita

¢ huolehtii vaakojen tarkistamisesta ja kruunauksesta

¢ huolehtii kalamyymaélan tilojen, koneiden ja laitteiden
puhtaanapidosta, huollosta ja korjauksesta.

Opiskelija selittda kalastustuotteiden myyntia koskevat maaraykset.

Opiskelija
Hyvaksytyn e selittaa erilaisten kalastus- ja vesiviljelytuotteiden myyntia
suorituksen kriteerit koskevat maaraykset ja osaa toimia niiden mukaan

¢ selittda kalastus- ja vesiviljelytuotteiden ulkona ja
joukkotapahtumissa tapahtuvaa myyntia koskevat maaraykset
ja osaa noudattaa niita

¢ laatii kalamyymalan omavalvontasuunnitelman ja toimii sen
mukaan.

Tutkinnon osat



Tutkinnon osat

Opiskelija tilaa ja hinnoittelee myytavit tuotteet.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

selittda tavallisimmat kalamyymalan tuotteet, niiden
ominaisuudet ja sailyvyyden

selittdd, millaisia koti- ja ulkomaisia erikoistuotteita on
saatavissa

|6ytaa tiedot erilaisten kalatuotteiden valmistajista ja
maahantuojista ja tilaa tuotteita myytaviksi niiden sailyvyyden
huomioon ottaen

sailyttéda kalastustuotteita ja hoitaa tuotevarastoa

selittdd kustannuslaskennan perusteet ja osaa soveltaa niita
tuotteiden hinnoittelussa

hinnoittelee tuotteet kannattavasti ja markkinalahtéisesti
selittdd arvonlisaveron maaraytymisen ja ottaa sen huomioon
hinnoittelussa

laatii kalakaupassa ja asiakaspalvelussa tarvittavia sahkdoisia
asiakirjoja

kayttaa tietotekniikan sovellusohjelmia tilausten ja
myyntipalvelujen toteutuksessa, yhteydenpidossa eri tahoihin
seka tiedon hankinnassa

kayttad sahkoisia varasto- ja myyntijarjestelmia.

Opiskelija osaa kalastustuotteiden tukkukaupan toimintaperiaatteet.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

selittdad kalatukkukaupan osto- ja myyntitoiminnan ja logistiikan
selittdad kalatukkukaupoissa harjoitettavasta jalostustoiminnasta
ja sité koskevista maarayksista

selittdad kalastustuotteiden hinnoitteluperiaatteet tukkukaupassa.

Opiskelija suunnittelee kalanjalostukseen liittyvdan asiakaspalvelutuotteen seka toteuttaa

myynti- ja tuote-esittelyn.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

suunnittelee kalanjalostukseen liittyvan asiakaspalvelutuotteen
suunnittelee ja toteuttaa kalankasittelyyn ja -jalostukseen
littyvan asiakaspalvelun, joka tapahtuu kalastusmatkailu-,
markkina- tai muun tapahtuman yhteydessa

suunnittelee ja rakentaa myynti- tai tuote-esittelyn ottaen
huomioon tuotteiden ominaisuudet ja sailyvyyden.

Opiskelija toimii asiakaspalvelussa ja neuvonnassa.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

toimii tuote-esittelijana

palvelee asiakasta asiallisesti ja ottaa huomioon asiakkaan
erityistarpeet

opastaa asiakasta kalan valinnassa, kasittelyssa, séilytyksessa
ja valmistuksessa seké ateriakokonaisuuksien suunnittelussa
toimii asiantuntijana kalan hintaan liittyvissé kysymyksissa ja
hyddyntdd osaamistaan kalan kéyton edistamistoiminnassa
palvelee asiakasta muulla kuin omalla didinkielella&n

osaa etana tapahtuvan asiakaspalvelun ja myynnin

osaa erilaisten maksuvalineiden kéayton ja ottaa huomioon
niiden turvallisuus- ja riskitekijat.
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Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytannon tydtehtavissa toimimalla kalamyymalassa
asiakaspalvelu- ja myyntitehtavisséa. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei
voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista taydennetéén yksildllisesti muilla

tavoin.

2.5. Erityisryhmien opastaminen luonnossa, 30 osp

(200759)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

e suunnitella ja valmistella luonnossa tapahtuvan opastuspalvelun erityisryhmalle
« toteuttaa erityisryhmalle opastuspalvelun luontoymparistossa

« toimia asiakaspalvelutilanteissa

« toimia sdadosten ja kestdvan kehityksen periaatteiden mukaisesti.

Arviointi

Opiskelija suunnittelee ja valmistelee luonnossa tapahtuvan opastuspalvelun

erityisryhmalle.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

suunnittelee luonnossa tapahtuvan palvelun erityisryhmaélle
toimii tarpeen mukaisesti yhteistydssa hoito- ja hyvinvointialan
ammattilaisten kanssa

soveltaa luonnon tarjoamien hyvinvointivaikutusten
tuntemustaan palvelun suunnittelussa

ennakoi suunnittelussa erityisryhman tarpeet, rajoitteet ja
mahdollisuudet

valitsee erityisryhmalle ja toimintamuotoon sopivat kohteet
luonnossa

valmistelee palvelun toteutuspaikat ympéaristdéa vaurioittamatta
laatii turvallisuussuunnitelman palveluun tai suorituspaikkaan
laatii palvelulle toteuttamiskelpoisen aikataulun

laatii palvelukohtaisen kustannuslaskelman, josta selvida
hinnan muodostuminen

laatii tapahtumasta laskun.

11

Tutkinnon osat



Tutkinnon osat

Opiskelija toteuttaa erityisryhmadlle opastuspalvelun luontoympaéristossa.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

toteuttaa palvelun eri vaiheet sujuvasti ja sopimuksen
mukaisesti

vastaa palvelun turvalllisesta toteutuksesta

ottaa huomioon erityisryhman tarpeet ja rajoitteet
noudattaa laatimaansa suunnitelmaa ja aikataulua
tarkistaa asiakkaiden varusteet seka ohjeistaa asiakkaita ja
mahdollisia avustajia turvallisuusasioissa

varmistaa tulleensa toimintaohjeissaan ymmarretyksi
hyddyntaa tarvittaessa apuvalineita ja avustamistekniikoita
ennakoi ja valttaa riskeja

opastaa ja valvoo turvavalineiden kayttéa

tunnistaa asiakkaiden osaamisen rajat

hallitsee yleiset ensiaputaidot EA2-tasoisesti ja antaa
tarvittaessa ensiapua.

Opiskelija toimii asiakaspalvelutilanteissa.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

johtaa toimintaa selkeasti

toimii vuorovaikutteisesti ja osallistaa asiakkaita
mahdollisuuksien mukaan

huolehtii asiakkaiden hyvinvoinnista ja turvallisuudesta
opastaa ja ohjeistaa asiakkaita ryhmana ja yksittaisina
asiakkaina mahdollistaen positiivisen luontokokemuksen
hankkii ja vastaanottaa palautetta tominnastaan maarittaen
kehittdmistarpeet.

Opiskelija toimii sddadosten ja kestdvan kehityksen periaatteiden mukaisesti.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

toimii palveluun liittyvan ajantasaisen lainséadannon,
lupakayténtojen ja viranomaisohjeiden mukaisesti
ottaa huomioon palveluihin liittyvat vastuut ja
patevyysvaatimukset

kunnioittaa maanomistajien ja paikallisten asukkaiden oikeuksia
toimii alueella ottaen huomioon toimintaympariston kulttuurin ja

muun elinkeinotoiminnan

ottaa toiminnassaan huomioon vélineiden kestoon ja huoltoon

vaikuttavat tekijat.

opastaa omalla esimerkilla&n asiakkaita ympéaristémyonteiseen

toimintaan ja mahdollistaa sen omassa toiminnassaan
minimoi ympéariston kuormituksen toiminnassaan
jarjestaa toimintansa jatehuollon sdadodsten mukaisesti.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytdnnon tydtehtdvissa suunnittelemalla ja
toteuttamalla erityisryhmalle turvallisen opastuspalvelun maasto-olosuhteissa. Erityisryhmalla
tarkoitetaan alle kouluikaisid lapsia seka henkil6ité, joiden toimintakyky on heikentynyt ian,
vamman tai pitkdaikaissairauden takia ja joiden on vaikea osallistua yleisesti tarjolla oleviin
palveluihin. Opiskelija osoittaa hallitsevansa ryhmén ohjaamisen ja asiakaspalvelun. Siltd osin
kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon

osoittamista taydennetéan yksildllisesti muilla tavoin.
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2.6. Eraruokapalvelun jarjestaminen, 30 osp

(200760)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

« suunnitella ja valmistella erdruokailun

» toteuttaa erdruokailun maasto-olosuhteissa

» toimia asiakaspalvelutilanteissa

* toimia saédosten ja kestévan kehityksen periaatteiden mukaisesti.

Arviointi

Opiskelija suunnittelee ja valmistelee eraruokailun.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

suunnittelee asiakkaiden toiveiden pohjalta alku-, paa-

ja jalkiruoka- ateriakokonaisuuden, joka sopii valittuun
luontoymparistoon ja tilaisuuteen

suunnittelee eraruokapalvelun ottaen huomioon ruoka-
aineallergiat, erityisruokavaliot ja eri kulttuureissa vaikuttavat
tekijat

laatii palvelulle toteuttamiskelpoisen aikataulun

laatii turvallisuussuunnitelman yksittdiseen tapahtumaan tai
suorituspaikkaan

maarittdad toimintaansa tarvittavat varusteet ja muut resurssit
suunnittelee omat ja mahdollisen tyéryhman tehtavat

on perehtynyt paikallisiin ja lahiruokaraaka-aineisiin ja
hyddyntaa niitd tarvittaessa ruokailun toteutuksessa
suunnittelee valmistuksen rytmityksen ja kirjaa tarvitsemansa
raaka-aineet ja tarvikkeet

esikasittelee raaka-aineita ja esikypsentaa ruokatuotteita
tarvittaessa

varmistaa esivalmisteltujen ruokatuotteiden jadhdytyksen ja
sailytyksen

ottaa huomioon vuodenajat elintarvikkeita ja ruokatuotteita
pakatessa

tekee tapahtumalle kustannuslaskelman, josta selvida hinnan
muodostuminen

laatii tapahtumasta laskun.
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Tutkinnon osat

Opiskelija toteuttaa erdruokailun maasto-olosuhteissa.

Opiskelija
Hyvaksytyn » tekee tybtehtavansa joustavasti seka tarkeys- ja
suorituksen kriteerit kiireellisyysjarjestyksessa

» huomioi ruokailun ajankohdan ja erityisolosuhteet liittyen
maastoon, avotuleen, sadaolosuhteisiin, valaistukseen ja
ymparistoon

» valmistaa suunnitelman mukaisen ateriakokonaisuuden

+ valitsee tilanteisiin tarkoituksenmukaiset ruoanvalmistusvélineet

« toimii hygieniavaatimusten ja -saaddsten mukaisesti

 toimii laatimansa omavalvontasuunnitelman mukaisesti

» hyotdyntaa tarvittaessa luonnontuotteita osana
ateriakokonaisuutta

» kayttaa sujuvasti maastoruokien valmistuksessa erilaisia
tydvalineitd ja valmistustapoja

e jarjestaa ruokailualueen ja ruuan esillelaiton
ateriakokonaisuuden mukaisesti

 laittaa ruuat tarjolle oikea-aikaisesti ja esteettisesti

» esittelee ateriakokonaisuuden ja kaytetyt raaka-aineet

» hallitsee yleiset ensiaputaidot EA2-tasoisesti ja antaa
tarvittaessa ensiapua

» huolehtii ja vastaa toimintaympéristdnsa jarjestyksesta ja
siisteydesta.

Opiskelija toimii asiakaspalvelutilanteissa.

Opiskelija
Hyvaksytyn » palvelee asiakasta suunnittelu-, ruoanvalmistus- ja
suorituksen kriteerit ruokailutilanteiden aikana vuorovaikutteisesti

e oOpastaa ja ohjeistaa asiakkaita ryhmana ja yksittaisina
asiakkaina mahdollistaen positiivisen luontokokemuksen

e noudattaa sovittua aikataulua ja muuttaa poikkeustilanteissa
toimintaa ottaen huomioon asiakkaat ja turvallisuustekijat

« hankkii ja vastaanottaa palautetta toiminnastaan maarittaen
kehittdmistarpeet.

Opiskelija toimii sddadosten ja kestdvan kehityksen periaatteiden mukaisesti.

Opiskelija
Hyvaksytyn » toimii palveluun liittyvan ajantasaisen lainsdddannon,
suorituksen kriteerit lupakayténtdjen ja viranomaisohjeiden mukaisesti

» kunnioittaa maanomistajien ja paikallisten asukkaiden oikeuksia

» toimii alueella ottaen huomioon toimintaympariston kulttuurin ja
muun elinkeinotoiminnan

» opastaa omalla esimerkillaén asiakkaita ymparistomyonteiseen
toimintaan

* suunnittelee tydnsa siten, etta havikkid syntyy mahdollisimman
vahan

* minimoi ympariston kuormituksen toiminnassaan

» jarjestaa toimintapaikan jatehuollon jatelainsaadannén
mukaisesti.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytdnnon tydtehtdvissa suunnittelemalla ja
toteuttamalla ruokailun asiakasryhmalle maasto-olosuhteissa. Opiskelija osoittaa hallitsevansa
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ruoan valmistuksen ja asiakaspalvelun. Silté osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa
ei voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksil6llisesti muilla
tavoin.

2.7. Kalanjalostuksen raaka-aineiden kasittely, 40
osp (200783)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

< tunnistaa kalanjalostuksessa kaytettavat raaka-aineet

e tunnistaa kalanjalostuksessa kaytettavien raaka-aineiden pyynti- ja tuotantomenetelmat ja
arvioida niiden vaikutuksen tuotteiden laatuun

e huomioida tydssdan kalanjalostuksessa kaytettavien raaka-aineiden elintarvike- ja
laatuominaisuudet

« huomioida tydssdan kalatalouden alkutuotantoa koskevat sdadokset

* vastaanottaa, késitelld, pakata ja varastoida kalastus- ja vesiviljelytuotteita

« toimia hyvan elintarvikehygienian ja hygieniamaaraysten mukaisesti

« arvioida toimintaansa osana kalanjalostusteollisuutta ja kalakaupaa

« hyddyntééa kalanjalostuksessa syntyvia sivuvirtoja ja kasitella jatteita.

Arviointi

Opiskelija tunnistaa kalanjalostuksessa kaytettavat raaka-aineet.

Opiskelija

Hyvaksytyn on selvilla niistd Suomessa kaytettavista kalalajeista, ayriaisista

suorituksen kriteerit ja simpukoista, joilla on merkitysta kalanjalostusteollisuuden
raaka-aineina

¢ pystyy tunnistamaan jalostettavat ja kaupan pidettavat lajit
naytteistd ja kirjallisista kuvauksista

¢ tuntee kaytettavien lajien kaytdn paaalueet

¢ on selvilla kotimaisten luonnonvaraisten ja viljeltyjen
kalastustuotteiden maarista, saatavuudesta ja hintatekijoista eri
vuodenaikoina

« on selvilla tavallisimpien maahan tuotavien kalastustuotteiden
maarista, alkuperamaista, saatavuudesta ja hintatekijoista eri
vuodenaikoina.

Opiskelija tunnistaa kalanjalostuksessa kéytettavien raaka-aineiden pyynti- ja
tuotantomenetelmat ja arvioi niiden vaikutuksen tuotteiden laatuun.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ tuntee yleisimmat kalastusmenetelméat
suorituksen kriteerit e (0saa arvioida eri lajien saalisméaaria ja niiden alueellisista

eroista ja vuodenajoista johtuvaa vaihtelua

¢ tuntee vesiviljelymenetelmien periaatteet paapiirteittain
ja on selvilla kasvatettujen kalalajien ja rapujen maarista
maassamme

¢ huomioi tydssaan pyynti- ja tuotantomenetelmien vaikutuksia
kalan laatuun ja kayttémahdollisuuksiin

¢ huomioi tydssédan voimassa olevat laatujarjestelmat ja
sertifikaatit.
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Tutkinnon osat

Opiskelija huomioi tyéssdidn kalanjalostuksessa kédytettavien raaka-aineiden elintarvike-

ja laatuominaisuudet.

Opiskelija

Hyvaksytyn .
suorituksen kriteerit

tietdd kalastus- ja vesiviljelytuotteiden ravintokoostumuksen

ja ravintoaineissa jalostusprosessien ja varastoinnin aikana
tapahtuvat tarkeimmat muutokset

tuntee kalassa pyynnin ja noston jalkeen tapahtuvat muutokset
seka kalan pilaantumistapahtumat ja niihin vaikuttavat tekijat
tuntee hyvalaatuisen kalan tuntomerkit ja pilaantumisen
aiheuttamat laatumuutokset seka osaa tarkistaa kalan
tuoreuden.

Opiskelija huomioi tyéssadn

kalatalouden alkutuotantoa koskevit sdaadokset.

Opiskelija

Hyvaksytyn .
suorituksen kriteerit

tietdd kalastus- ja vesiviljelytuotteita koskevat sdadokset ja
maaraykset

on selvilla alkutuotannon tuotantoymparistfa seka tiloja ja
laitteita koskevista maarayksista

toimii noudattaen, mité kalastus- ja vesiviljelytuotteiden
kasittelystd, jadhdyttamisesta ja pakkaamisesta
alkutuotantovaiheessa on sdadetty

toimii noudattaen alkutuotannon omavalvontakirjanpitoa ja
asiakirjoja koskevia vaatimuksia.

Opiskelija vastaanottaa, kasittelee, pakkaa ja varastoi kalastus- ja vesiviljelytuotteita.

Opiskelija

Hyvaksytyn .
suorituksen kriteerit

vastaanottaa tuoreet ja pakastetut kalastus- ja vesiviljelytuotteet
ja tekee vastaanottotarkastuksen

tietédd kalastus- ja vesiviljelytuotteiden koko- ja laatuluokitukset
seka osaa lajitella ja luokitella ne laadun, koon ja
kayttotarkoituksen mukaan

suomustaa, nylkee ja perkaa kalan siten, ettd painohavikit
pysyvat kohtuullisina

ottaa talteen, kasittelee ja pakkaa kalojen méadin

hallitsee tavallisimpien kalanjalostuskoneiden kayton

hallitsee kalan jadhdytyksen seka lampdotilaseurannan
vastaanoton, kasittelyn, varastoinnin ja lahetyksen yhteydessa
pakkaa kalat varastointia ja l&ahetysté varten seka varustaa
laatikot saaddsten mukaisilla pakkausmerkinnoilla

varastoi tuoreita ja pakastettuja kalastus- ja vesiviljelytuotteita ja
huolehtii niiden laadun sailymisesta

laatii vastaanottoon, varastointiin ja lahetykseen liittyvat
asiakirjat.
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Opiskelija toimii hyvan elintarvikehygienian ja hygieniamaaraysten mukaisesti.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ on selvilla kalastus- ja vesiviljelytuotteisiin liittyvista
suorituksen kriteerit hygieniariskeista

¢ tuntee elintarvikehygienian perusteet ja kalastus- ja
vesiviljelytuotteiden kasittelya koskevat hygieniamaaraykset

¢ noudattaa pukeutumista seka kési- ja tydskentelyhygieniaa
koskevia maarayksia

« huolehtii tydpaikkansa ja -valineidensa kunnosta ja puhtaudesta
puhtaanapitosuunnitelman mukaisesti

e on suorittanut hyvaksytysti virallisen hygieniaosaamistestin, ja
hanella on siitéd voimassa oleva todistus.

Opiskelija arvioi toimintaansa osana kalanjalostusteollisuutta ja kalakauppaa.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ o0saa kuvailla kalanjalostusteollisuuden laajuuden ja paapiirteet
suorituksen kriteerit « on selvilla kalakaupan rakenteesta Suomessa seka logistisista

periaatteista
« on selvilld kalakaupan osto- ja myyntitoiminnoista
* 0saa arvioida kalanjalostusteollisuuden ja kalakaupan

kehitysnakymia.

Opiskelija osaa hyédyntaa kalanjalostuksessa syntyvia sivuvirtoja ja kasittelee jatteita.

Opiskelija
Hyvaksytyn » on selvilla kalanjalostuksessa syntyvien sivuvirtojen maarista ja
suorituksen kriteerit tietdd niiden hyotykaytdn periaatteet
» on selvilla kalanjalostusteollisuuden jatevesien maarista ja
laadusta

» on selvilla jatevesien puhdistuksen periaatteista
» toimii kestavan kehityksen ja ymparistdnsuojelun periaatteiden
mukaisesti.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija  osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytannon tydtehtdvissd toimimalla
kalanjalostuksessa raaka-aineiden vastaanoton tehtavissa. Siltd osin kuin tutkinnon osassa
vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytdon perusteella, ammattitaidon osoittamista
tdydennetdan yksildllisesti muilla tavoin.

2.8. Kalanjalostus, 40 osp (200782)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

« fileoida kalaa seka valmistaa, pakata ja varastoida raakavalmisteita

« valmistaa, pakata ja varastoida jalostettuja kalastus- ja vesiviljelytuotteita

« kayttda tavallisimpia kalanjalostus- ja -pakkausvélineitd ja -koneita sekad selittaa
kalanjalostustiloja koskevat vaatimukset

* huomioida ty6ssaédn kalanjalostuksen HACCP-pohjaisen omavalvonnan seké
laadunvalvonnan perusmenetelmat

« kasitella kalanjalostuksen yhteydessa muodostuvat jatteet ja sivuvirrat.
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Tutkinnon osat

Arviointi

Opiskelija fileoi kaloja seka valmistaa, pakkaa ja varastoi raakavalmisteita.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

fileoi tarkeimpia kalalajeja ja poistaa fileista ruodot

valmistaa tavallisimpia raakavalmisteita

hallitsee kalafileiden ja raakavalmisteiden pakkaamisen
vahittaismyyntipakkauksiin ja tukkumyyntia varten

tuntee pakkausmerkintamaaraykset ja osaa tekee pakkauksiin
saadosten mukaiset merkinnéat

varastoi kalafileita ja raakavalmisteita ja tietdd niiden
sailytysajat

selvittaa kasittelyn yhteydesséd muodostuvat painohavikit ja
niiden vaikutuksen valmiin tuotteen hintaan.

Opiskelija valmistaa, pakkaa ja varastoi jalostettuja kalastus- ja vesiviljelytuotteita.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

toimii jalostettuja kalastus- ja vesiviljelytuotteita koskevien
erityismaarayksien mukaisesti

pakastaa, savustaa, suolaa ja marinoi kalastus- ja
vesiviljelytuotteita

valmistaa kalapuolisailykkeité ja -einesvalmisteita

selittda tayssailykkeiden valmistuksen seké kalan kuivatuksen
ja lipedinnin

sulattaa pakastetut tuotteet siten, ettd niiden aistein havaittava
laatu ja turvallisuuslaatu eivat heikkene

pakkaa ja varastoi tuotteet niiden sailytyslampdtilat ja
sailyvyysajat huomioon ottaen

ottaa huomioon erilaisiin jalostettuihin tuotteisiin liittyvat
turvallisuusriskit tuotteiden valmistuksessa, pakkaamisessa ja
varastoinnissa

ottaa tydssdan huomioon jalostusprosessien yhteydessa
muodostuvien havikkien vaikutuksen valmiin tuotteen hintaan
sek& muut tuotteen hinnanmuodostukseen vaikuttavat
kustannustekijat.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

teroittaa ja muuten kunnossapitaa fileointi- ja muut veitset
kayttaa ja tarvittaessa saataa tavallisimpia kalanjalostus- ja
pakkauskoneita

ymmartaa kylmalaitteiden toimintaperiaatteet

huolehtii koneiden ja laitteiden puhdistuksesta
puhtaanapitosuunnitelman mukaisesti

tunnistaa koneiden ja laitteiden poikkeavan toiminnan ja arvioi
huollon tai korjauksen tarpeen

jarjestaa kalanjalostus- ja pakkauskoneiden huollot ja
korjaukset

pystyy tunnistamaan tydturvallisuusriskit ja ottaa
tyoturvallisuusmaaraykset huomioon toiminnassaan

omaa EA 1 -kurssia vastaavat tiedot ja taidot

huomioi tydssaan kalanjalostuslaitoksia ja niiden toimintaa
koskevat sdadokset seka tiloja ja hygieniaa koskevat
maaraykset

osaa avustaa kalanjalostustilojen suunnittelussa.
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Opiskelija huomioi tyéssédian kalanjalostuksen HACCP-pohjaisen omavalvonnan seka
laadunvalvonnan perusmenetelmét.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ 0saa toimia omavalvontamaarayksien seka omavalvonnan ja
suorituksen kriteerit HACCP tai vastaavan jarjestelman periaatteiden mukaisesti

¢ tuntee kalanjalostuslaitoksen omavalvontasuunnitelman sisallén
ja osaa avustaa sen laatimisessa ja kehittdmisessa

¢ arvioi laitoksen toimintaa ja jalostusprosesseihin liittyvia riskeja

« tekee omavalvontasuunnitelman mukaiset toimenpiteet ja
kirjaukset

e ottaa omavalvontanaytteitd ja tulkitsee analyysituloksia

¢ tuntee alalla kdytossa olevien muiden laatujarjestelmien
perusteita

e ymmartaa ymparistojarjestelmien perusperiaatteet.

Opiskelija kasittelee kalanjalostuksen yhteydessda muodostuvat jatteet ja sivuvirrat.

Opiskelija
Hyvaksytyn « lajittelee kalanjalostuksessa muodostuvat sivutuotteet ja jatteet
suorituksen kriteerit seka toimittaa ne hyodtykayttdéon tai havitettaviksi
¢ huolehtii jatteiden sailyttdmisesta niin, ettd niista ei muodostu
terveyshaittaa

e ottaa toiminnassaan huomioon sivutuotteiden luokittelua ja
kasittelyd koskevat maaraykset.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytannon tyétehtavissa fileoimalla kalaa ja
tekemalla raakavalmisteita seka pidemmalle jalostettuja kalastus- ja vesiviljelytuotteita. Siltd osin
kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytdn perusteella, ammattitaidon
osoittamista taydennetéan yksildllisesti muilla tavoin.

2.9. Kalapyydysten suunnittelu, rakentaminen ja
huolto, 30 osp (200779)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

* suunnitella ammattimaisia pyydyksié ja tehda tyopiirustukset eri kohdekalapyydyksille
» rakentaa tyopiirustusten mukaan ammattimaisia kalastuspyydyksia
» korjata ja huoltaa ammattimaisia kalastuspyydyksia.
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Arviointi

Opiskelija suunnittelee ammattimaisia pyydyksia ja tekee tydpiirustukset eri
kohdekalapyydyksille.

Opiskelija
Hyvaksytyn « Kkerda luotaustietoa kalastuspaikasta
suorituksen kriteerit * hyoddyntaa pyyntipaikan luotaustietoja pyydyksen suunnittelussa

« selittda eri havasmateriaalit ja -vahvuudet seké& niiden
ominaisuudet kalapyydyksisséa

« etsii ja tilaa eri pyydysmateriaaleja eri toimittajilta ottaen
huomioon materiaalin laadun ja hinnan

« laatii kalastuspaikasta saatujen tietojen pohjalta tyopiirustukset
erilaisille pyydyksille

¢ laatii ankkurointiohjeet pyydyksille

* kehittaa kalapyydysten pyytavyytta.

Opiskelija rakentaa tydpiirustusten mukaan ammattimaisia kalastuspyydyksia.

Opiskelija
Hyvaksytyn » tulkitsee ammattimaisten kalastuspyydysten tyopiirustuksia
suorituksen kriteerit » laskee havaksen silmien pituuden ja syvyyksien mukaiset

leikkaus- ja liitoskaavat
» leikkaa havasta leikkauskaavojen mukaan
» jamoo havaskappaleet yhteen litoskaavojen mukaan
» kutoo havasta eri lankamateriaaleista
» pauloittaa verkkoja kasin ja koneella
» pleissaa koysiliitoksia

hitsaa pyydyksessa kaytettavia muovi- ja metallirakenteita.

Opiskelija korjaa ja huoltaa ammattimaisia kalastuspyydyksia.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ puhdistaa ammattimaiset kalastuspyydykset
suorituksen kriteerit ¢ valitsee oikeat korjausmateriaalit

« Kkorjaa havas- ja verkkopyydyksia
e varjaa havaksen tarkoituksenmukaisilla ja luvallisilla véariaineilla
« korjaa muovi- ja metalliliitoksia

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytannon tydtehtavissa rakentamalla ja korjaamalla
kaupallisessa kalastamisessa kaytettéavid kalapyydyksia. Siltd osin kuin tutkinnon osassa
vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida néytbn perusteella, ammattitaidon osoittamista
taydennetdan yksildllisesti muilla tavoin.

2.10. Kalastusaluksen paallikkona tydskentely, 30
osp (200580)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

e suunnitella ja toteuttaa matkan seka maarittédd aluksen paikan ja kulkusuunnan
e pitaa turvallista merivahtia
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« kayttaa tutkaa

» kasitella ja ohjailla alusta

e ottaa tydssaan huomioon kalastusaluksen vakavuuden ja rakenteet

« toimia hata- ja vauriotilanteissa

« kasitella saalista ja estaa sen liikkkumisen aluksella

« kasitella pyyntikalustoa seké purkaa ja lastata pyyntisaaliin

e noudattaa tydssaadn kalastusaluksia ja kalastusta koskevia kansallisia s&adoksia ja
maarayksia

« noudattaa tydssaan kalastusaluksia ja kalastusta koskevia EU-sdadoksia ja -maarayksia

« kayttaa kalastusaluksen koneistoja, pda- ja apukoneita seké apulaitteita

« ottaa kalastusalukseen poltto- ja voiteluaineita sekéd makeaa vetta

« ottaa huomioon kalastusaluksen operoinnissa sahko- ja LVI-jarjestelméat

» kéasitella painolastia

« kayttada seka huoltaa vinsseja ja kansikoneita

o kayttaa aluksen radioasemaa

« kayttda hatatilanteessa aluksen pelastusveneita ja -lauttoja

« ennaltaehkaista ja sammuttaa tulipaloja aluksella

e antaa ensiapua.

Arviointi

Opiskelija suunnittelee ja toteuttaa matkan sekd maarittaa aluksen paikan ja
kulkusuunnan.

Opiskelija
Hyvaksytyn e ottaa tydssdaan huomioon hyrra- ja magneettikompassin
suorituksen kriteerit toimintaperiaatteet

e suunnittelee matkan ottaen huomioon vallitsevat navigointi-
ja sddolosuhteet, kuten ahtaat kulkuvaylat, jaatilanteen,
rajoitetun nékyvyyden, liikennejakojarjestelmat ja virran seka
kaytettavissa olevat navigoinnin apuvéalineet

e maarittaa aluksen paikan terrestrisilla havainnoilla,
tutkalla seké aluksella ja likennealueella kaytossa olevilla
elektronisilla paikanmaaritysmenetelmilla ottaen huomioon
paikanmaarityksen tarkkuuteen ja luotettavuuteen vaikuttavat
seikat

» kayttda ajan tasalle saatettua navigointimateriaalia, kuten
merikarttoja mukaan lukien ECS, purjehdusoppaita,
loistoluetteloita ja muita merenkulkujulkaisuja
matkansuunnittelussa ja sen toteuttamisessa

 arvioi virran ja tuulen vaikutukset aluksen navigointiin ja
kalastukseen seka korjaa niiden vaikutukset navigoinnissa ja
pyynnissa

* maarittdd maamerkkien avulla, GPS:lla tai muilla vastaavilla
keinoilla kompassindyton virheet suunnissa ja suuntimissa seka
korjaa ne

» tulkitsee merisdaraportteja ja ottaa ne huomioon pyyntimatkan
suunnittelussa ja pyyntimatkan kuluessa

» kayttaa pienaluksen automaattiohjausta.
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Opiskelija pitda turvallista merivahtia.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

ottaa tydssaan huomioon ohjaus- ja kulkusdannét ja osaa
toimia niiden ja hyvan merimiestavan mukaan

tuntee turvallista merivahdinpitoa koskevat ohjeet ja periaatteet
noudattaa Liikenteen turvallisuusviraston vahdinpitomaarayksen
vahdinpitoa koskevia maarayksia

ohjailee alusta reittijakojarjestelmassa

kayttaa englanninkielista merenkulkusanastoa kalastusaluksen
turvallisen kaytdn edellyttdmassa laajuudessa.

Opiskelija kayttaa tutkaa.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

kayttaa kalastusaluksen tutkaa tai tutkia paikanmaaritykseen
kayttaad kalastusaluksen tutkaa tai tutkia pyyntikaluston sijainnin
maarittdmiseen

kayttaa kalastusaluksen tutkaa tai tutkia yhteentdrmayksen
ehkaisemiseen.

Opiskelija késittelee ja ohjailee alusta.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

ottaa tydsséan huomioon ohjailun perusteet ja ohjailee
kalastusalusta satamissa, ahtailla kulkuvaylilla ja pyyntialueella
kayttaa riittdvan alhaista nopeutta tilanteissa, joissa oman
aluksen keula tai peraaalto voi aiheuttaa vahinkoja

hallitsee kalastusaluksen ohjailun mukaan lukien aluksen
kiinnityksen, irrotuksen ja ankkuroinnin erilaisissa tuuli- ja
virtaolosuhteissa sek& merelld aluksesta alukseen kiinnityksen
ja irrotuksen

ohjailee alusta matalassa vedessa

ottaa tydsséan huomioon aluksen turvallisen hallinnan ja
ohjailun kalastettaessa

ohjailee alusta jaissé seka olosuhteissa, joissa jaata voi
muodostua aluksen rakenteisiin

ottaa ymparistonsuojelun vaatimukset huomioon aluksen ja sen
koneiston kaytossa

tekee varotoimet meriympariston suojelemiseksi sekéa
ymparistdlle haitallisten padstojen estamiseksi

toimii oikein ja ripeasti paaston sattuessa

huolehtii ja valvoo, etta tyota tehdaén turvallisesti ja
ty6turvallisuusmaaraysten mukaisesti.
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Opiskelija ottaa tyéssddn huomioon kalastusaluksen vakavuuden ja rakenteet.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

ottaa tydssaan huomioon kalastusaluksen (pienaluksen)
rakenteen, osastoinnin, vakavuuden ja kelluvuuden perusteet
ottaa tydssaan huomioon aluksen poikittaisen ja pitkittdisen
vakavuuden peruskasitteistdn ja niitéa koskevat vaatimukset
ottaa tydssdan huomioon rakenteisiin muodostuneen jaan,
vapaitten nestepintojen ja kannella olevan vesimassan
vaikutuksen aluksen vakavuuteen

ottaa tydssdaan huomioon vedenpitdvan osastoinnin ja
vaurioturvallisuuden merkityksen aluksen merikelpoisuudelle
ottaa tydssaan huomioon aluksella kulloinkin kuljetettavan
lastin, saaliin ja kalastusvalineiston sijoittelun ja kiinnityksen
merkityksen aluksen merikelpoisuuteen ja vakavuuteen
ottaa tydssaan huomioon kalastusalusten turvallisuutta
koskevan FAO-, ILO- ja IMO-koodien keskeiset periaatteet
ottaa tydssaan huomioon kalastusalusta ja sen koneiston
hoitoa seka niiden valvontaa seka katsastusta koskevat

viranomaismaaraykset.

Opiskelija toimii hata- ja vauriotilanteissa.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

suorittaa toimenpiteet aluksen ja henkilékunnan suojelemiseksi
hatatilanteessa seka toimenpiteet vaurioiden minimoimiseksi
tai aluksen pelastamiseksi tulipalossa, yhteentérmayksessa tai
karilleajossa

arvioi alusta kohdanneen vaurion laajuuden seka vaurion
edellyttamat toimet tulipalossa, yhteentérmayksessa ja
karilleajossa

suorittaa varotoimenpiteet aluksen ohjailussa laskettaessa
kovassa merenkaynnissa pelastusvalineistdd mereen

ohjailee alusta ja hallitsee muut toimenpiteet tilanteissa, joissa
henkild on pudonnut mereen

ottaa tydssaan huomioon toimenpiteet veden varassa olijoiden
pelastamiseksi ja hadanalaisen aluksen avustamiseksi

tekee hinausvalmistelut ja hinauksen ja avustaa hadanalaista
alusta.

Opiskelija késittelee saalista ja estaa sen liikkumisen aluksella.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

ottaa tydssdan huomioon saaliin sijoittamisen, kiinnittdmisen ja
turvallisen kasittelyn

kayttdd vakavuuden, trimmin, vaanto- ja leikkausvoimien seké
vaurioturvallisuuden maarittelemiseen taulukoita, kaavioita ja
tietokoneohjelmia

ottaa tydssdan huomioon lastin ja saaliin turvallisen kasittelyn
aluksella ja tuntien ja ymmartaen erityisesti kallistavien
momenttien vaikutuksen pyynti- ja lastinkasittelyvalineist6a
kaytettdessa.
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Opiskelija kasittelee pyyntikalustoa seka purkaa ja lastaa pyyntisaaliin.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

siirtdd saalista merella aluksesta toiseen ottaen
turvallisuusnakdkohdat huomioon toimenpiteissa

kasittelee ja kiinnittda pyyntikaluston meriolosuhteissa,
talviolosuhteet mukaan lukien

suorittaa tarkoitukseen sopivimmat ja turvalliset toimenpiteet
silloin, kun pyyntivalineisto jaa kiinni pohjaan tai muihin esteisiin
huolehtii ja valvoo, ettd ty6ta tehdaan turvallisesti ja
ty6turvallisuusmaaraysten mukaisesti.

Opiskelija noudattaa tydssaan kalastusaluksia ja kalastusta koskevia kansallisia

saadoksia ja maarayksia.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

ottaa tydssdan huomioon aluksen miehitysta ja laivavaen
patevyyttéd koskevan kansallisen sdantelyn, joka liittyy
kalastusaluksiin

ottaa tydsséan huomioon kalastusaluksia koskevat
tyoturvallisuusmaéaraykset

ottaa tydsséén huomioon kalastusalusten turvallisuutta
koskevien sdadosten keskeisen sisallon

ottaa tydsséan huomioon kalastuslain (379/2015) ja -asetuksen
(1360/2015) keskeisen sisallon

ottaa tydssdan huomioon yhteisen kalastuspolitiikan
seuraamusjarjestelmasta ja valvonnasta annetun lain
(1188/2014) keskeisen sisallon.
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Opiskelija noudattaa tydssaan kalastusaluksia ja kalastusta koskevia EU-sdddoksia ja -

maarayksia.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

ottaa tydssdan huomioon paapiirteet yhteisesta
kalastuspolitikasta annetusta Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksesta (EU) N:o 1380/2013

ottaa tydssaan huomioon lain Euroopan unionin yhteisen
kalastuspolitiikan kansallisesta taytantddnpanosta
9.12.2016/1048

ottaa tydssaan huomioon keskeisen sisallén neuvoston
asetuksesta (EY) N:o 2187/2005 kalavarojen sailyttamisesta
teknisten toimenpiteiden avulla Itdmeren, Belttien ja
Juutinrauman vesialueilla

ottaa tydssaan huomioon komission asetuksen (EU)

N:0 404/2011 yhteistn valvontajarjestelmasta, jonka
tarkoituksena on varmistaa yhteisen kalastuspolitiikan
saanttjen noudattaminen annetun neuvoston asetuksen (EY)
N:0 1224/2009 soveltamista koskevista yksityiskohtaisista
saannoista

ottaa tydssdan huomioon vuosittain annettavan neuvoston
TAC-asetuksen Itamerta koskevat osat, etenkin ne kiintio-

ja tekniset maaraykset, jotka koskevat Suomen lipun alla
purjehtivia aluksia

ottaa tydssaan huomioon keskeisen sisallén

neuvoston asetuksesta (EY) N:o 1224/2009 yhteison
valvontajarjestelmasta, jonka tarkoituksena on varmistaa
yhteisen kalastuspolitikan saantéjen noudattaminen

ottaa tydssaan huomioon Torremolinos 1993 -sopimuksen 24—
45 metrin pituisia kalastusaluksia koskevat yleiset periaatteet
ottaa tydssaan huomioon EU:n aluetta koskevat kalastusalusten
turvallisuutta ohjaavan neuvoston direktiivin 97/70/EY ja sen
muuttamista koskevat komission direktiivit 1999/19/ EY ja
2002/35/EY seka kalastusaluksilla tydskentelevien ty6terveytta
ja tyésuojelua koskevan direktiivin 93/103/EY.

Opiskelija kayttaa kalastusaluksen koneistoja, paa- ja apukoneita seka apulaitteita.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

kayttaa tydssaan kalastusaluksen koneita

ottaa tydsséan huomioon koneistojen kaytdn valvonnan
perusteet sisdltden apujarjestelmat ja -laitteet

ottaa tydssdan huomioon kalastusaluksen perasin- ja

ohjauslaitteistojen toiminnan perusteet.

Opiskelija ottaa kalastusalukseen poltto- ja voiteluaineita seka makeaa vetta.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

kayttda poltto- ja voiteluainejarjestelmia seka niihin liittyvia
putkistoja poltto- ja voiteluaineen lastauksen yhteydessa

ottaa tydssdan huomioon meriymparistoon ja tydturvallisuuteen
liittyvat ndkokohdat

huolehtii kalastusalukseen lastattavan makean veden
puhtaudesta ja laadusta.
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Opiskelija ottaa huomioon kalastusaluksen operoinnissa sahké- ja LVI-jarjestelmat.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

ottaa tydssaan huomioon kalastusaluksen sahkon tuotannon
perusteet

ottaa tydssaan huomioon kalastusaluksilla kaytettavan
kylméalaitetekniikan perusteet

ottaa tydssaan huomioon kalastusalusten LVI-tekniikan
perusteet.

Opiskelija késittelee painolastia.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

kayttaa kalastusaluksen painolastijarjestelmaa asiantuntevasti
ja turvallisesti

ottaa tydssaan huomioon aluksen vakavuuden ja siihen liittyvat
turvallisuusnékokohdat.

Opiskelija kayttaa seka huoltaa vinsseja ja kansikoneita.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

kayttda vinsseja ja kansikoneita oikein ja turvallisesti
suorittaa koneistoille kaytonaikaisen huollon
suorittaa kalastusaluksen saaliinkasittelylaitteistolle
kayttnaikaisen huollon.

Opiskelija kayttaa aluksen radioasemaa.

Opiskelija

Hyvéaksytyn
suorituksen kriteerit

kayttdd GMDSS-radiolaitteistoa likennealueilla A1 hata-,
turvallisuus- ja rutiinilikenteesséa

toimii GMDSS-jarjestelméan mukaan

suorittaa STCW IV/2 (ROC) mukaisen rajoitetun
radioasemanhoitajan tutkinnon, joka kelpuuttaa opiskelijan
hoitamaan aluksen radioaseman laitteita merialue Al:n
vaatimusten mukaisesti.

Opiskelija kayttaa hatatilanteessa aluksen pelastusveneita ja -lauttoja.

Opiskelija

Hyvéaksytyn
suorituksen kriteerit

ui 200 metrid yhtajaksoisesti ja hanella on riittava kunto toimia
pelastuslautta- ja pelastusvenemiehena

laskee vesille pelastuslautan, pelastusveneen ja valmiusveneen
seké saattaa ne toimintakuntoisiksi

ottaa huomioon pelastuslautalla, pelastusveneella ja
valmiusveneella operoinnin riskit muuttuvissa olosuhteissa
johtaa pelastuslautta-, pelastusvene- ja valmiusvenetoimintaa
vesillelaskun aikana ja vesillelaskun jalkeen

kaynnistaa pelastusveneen koneen ja kayttaa sita

johtaa pelastuneita seké pelastusvenetta ja -lauttaa
aluksenjattamistilanteen jalkeen

kayttaa sijaintia osoittavaa laitteistoa mukaan lukien
yhteydenpito- ja merkinantolaitteet seké& pyrotekniset
hatamerkit.
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Opiskelija ennaltaehkéisee ja sammuttaa tulipaloja aluksella.

Opiskelija
Hyvaksytyn e ottaa tydssdan huomioon ongelmat, jotka sammutusveden
suorituksen kriteerit kaytto aiheuttaa aluksen vakavuudelle

e ottaa tydssdaan huomioon ilmanvaihdon ja savunpoiston
merkityksen sammutuksessa

e oOttaa tydssdan huomioon polttoaine- ja
sahkdntuotantojarjestelmien kayton edellytykset palotilanteessa

e ottaa tydssdan huomioon Liikenteen turvallisuusviraston ja
keskeisten luokituslaitosten palonsammutuslaitteistoja koskevat
vaatimukset

e organisoi aluksen palonsammutuksen

» valitsee tilanteen edellyttaman sammutustaktiikan

» johtaa sammutusty6ta ja kayttaa yhteydenpitovalineita

e sammuttaa palon

» huolehtii loukkaantuneista tai vahingoittuneista

» toimii yhteistydssa sataman palokunnan tai muiden
sammutusyksikdiden kanssa

» valmistelee aluksen palontorjuntasuunnitelman

e jarjestdad palonsammutusharjoitukset

 sijoittaa henkilot halytysluettelon mukaisiin tehtaviin

» kayttdd sammutusryhmia taktisesti oikein

» tarkastaa aluksen palon- tai savunilmaisinjarjestelman,
sammutusjarjestelman ja -laitteet seka suojavarustuksen

» analysoi ja raportoi mahdolliset palot ja lahelta piti -tilanteet.

Opiskelija antaa ensiapua.

Opiskelija
Hyvaksytyn e ottaa tydssdan huomioon anatomian ja fysiologian perusteet
suorituksen kriteerit e ottaa tydssdan huomioon sosiaali- ja terveysministerion

asetuksen 584/2015 laiva-apteekista

e ottaa tydssdan huomioon aluksella mahdollisesti esiintyvat
vaarallisista aineista aiheutuvat myrkytykset

e ottaa tydssdan huomioon aseptiikan ja hygienian perusteet

e ottaa tydssdan huomioon laiva-apteekin ladkeaineiden
farmakologiset perusteet

 tutkii sairaan tai vahingoittuneen potilaan

e antaa ensiapua ja perushoitoa lihas-, luu- ja nivelvammoissa

e antaa ensiapua ja perushoitoa palo-, sydvytys- ja
kylmettymisvammoissa

e antaa ensiapua ja perushoitoa pelastetuille

» kuvailee oireet tai vahingoittumisen laadun, toimenpiteet ja
sairaskertomuksen

e ottaa vastaan ladkérin ohjeet radioteitse (TMAS)

» kayttaa ja hyddyntaa toimenpideopasta (MFAG) myrkytysten
ensiavussa

» valmistelee loukkaantuneen tai sairaan henkildn siirron merella
ja satamassa.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija  osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytannon tydtehtdvissd toimimalla
kalastusaluksilla, koululaivoilla, simulaattoreissa ja muissa olosuhteiltaan vastaavissa
ympaéristdissa kalastusaluksen paallikon tehtavissa. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua
ammattitaitoa ei voida arvioida naytbn perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetdén
yksildllisesti muilla tavoin.
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Ammattitaitoa osoitetaan lisaksi suorittamalla STCW-sdanndston A-VI/3 mukainen paallyston
palokoulutus, STCW-sdannoston A-VI/2 kohtien 1-4 mukainen pelastuslautta- ja
pelastusvenemiehen koulutus, STCW-sadannostén A-VI1/4 kohtien 1-3 mukainen ensiapukoulutus
seka Viestintdviraston maarittelemd ROC-radiotutkinto, joka perustuu eurooppalaiseen
paatdkseen ERC Decision of 10 March 1999 on the harmonised examination syllabi for the
General Operator’s Certificate (GOC) and the Restricted Operator’s Certificate (ROC) (ERC/DEC/
(99)01) amended 3 July 2015.

2.11. Kalastusopastustoiminta, 30 osp (200786)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

« suunnitella turvallisen kalastustapahtuman ja toimia turvallisuussuunnitelman mukaisesti

e oOpastaa asiakkaita kalastustapahtuman aikana hyvien asiakaspalveluperiaatteiden
mukaisesti

« opastaa kalastamisen yleisimmilla vapaa-ajan kalastusmenetelmilld ja kalastusvalineiden
huollon

« kasitella saaliin seka tarjoilla ruokaa kenttdolosuhteissa

« toimia digitaalisissa ymparistdissa seka kayttaa digitaalisia sovelluksia

e arvioida ja kehittdd omaa osaamistaan.

Arviointi

Opiskelija suunnittelee turvallisen kalastustapahtuman ja toimii
turvallisuussuunnitelman mukaisesti.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ laatii turvallisuussuunnitelman ja toimii sen mukaisesti
suorituksen kriteerit e 0saa varustaa asiakasryhman turvallisesti ja olosuhteet

huomioiden

¢ johtaa asiakasryhmaa

« kayttaa turvallisesti kalastustapahtumassa kaytettavia koneita ja
laitteita

¢ on suorittanut vuokraveneen kuljettajankirjan

¢ o0saa EA 1ja EA 2 -kursseja vastaavat tiedot ja taidot.

Opiskelija opastaa asiakkaita kalastustapahtuman aikana hyvien
asiakaspalveluperiaatteiden mukaisesti.

Opiskelija
Hyvaksytyn » huolehtii asiakkaiden viihtyvyydesta
suorituksen kriteerit » viestii selkeé&sti ja ymmarrettavasti asiakkaille suomeksi tai

ruotsiksi sekéd yhdella vieraalla kielella

» ottaa huomioon asiakkaiden erityistarpeet

» huomioi toiminnassaan voimassa olevat lait ja asetukset
kalastusmatkailua ja vapaa-ajankalastusta kasittelevilta osin

» ottaa opastustytssa huomioon kestavan kehityksen periaatteet
seka ymparistonsuojelun.
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Opiskelija opastaa kalastamisen yleisimmilld vapaa-ajan kalastusmenetelmilla ja
kalastusvilineiden huollon.

Opiskelija
Hyvaksytyn » oOpastaa yleisimpien vapaa-ajan kalastusmenetelmien kaytén
suorituksen kriteerit vuodenaikasesonkien mukaan

» perustelee asiakkaalle kalastusmenetelmakohtaiset
kalastusvalinevalinnat

» opastaa kalan irrottamisen koukusta seka kalan vapauttamisen

» perustelee asiakkaalle vastuullisen kalastamisen periaatteet

e opastaa ruokakalaksi otettavan saaliin asianmukaisen kasittelyn

» opastaa kalastusvalineiden huollon

» kayttda vapaa-ajan kalastuksen teknisia apuvalineita

e oOpastaa asiakkaille vapaa-ajan kalastuksessa kaytettavat
elektroniset apuvélineet.

Opiskelija kasittelee saaliin seka tarjoilee ruokaa kenttdolosuhteissa.

Opiskelija
Hyvaksytyn » ké&sittelee ruokakalaksi otettavan saaliin pyyntitapahtumassa
suorituksen kriteerit vastuullisesti seké hygienian ja kalan sailyvyyden huomioiden

» perkaa, fileoi ja pakkaa kalan asiakkaalle

» laatii omavalvontasuunnitelman ja toimii sen mukaisesti

» tuntee elintarvike- ja hygieniasdaddsten ateriapalvelulle
asettamat vaatimukset ja hallitsee hygieniaosaamisen
hygieniapassin sdatdmassa laajuudessa

» tuntee alkoholin myyntié ja tarjoilua koskevat lait ja asetukset ja
osaa toimia niiden mukaisesti

» jarjestaa ruokailun asiakkaille kalastustapahtuman yhteydessa
voimassa olevien elintarvikesdadosten mukaisesti.

Opiskelija toimii digitaalisissa ymparistoissa seka kayttaa digitaalisia sovelluksia.

Opiskelija
Hyvaksytyn » selittda kalastusmatkailussa kaytossa olevat digitaaliset
suorituksen kriteerit sovellukset ja niiden kayttotarkoituksen
» hakee ja hy6dyntéaa digitaalisessa muodossa olevaa
informaatiota

» hyotdyntaa informaatioteknologiaa tydssaan.

Opiskelija arvioi ja kehittdada omaa osaamistaan.

Opiskelija
Hyvaksytyn * maarittelee omat kehitystarpeensa
suorituksen kriteerit * noudattaa toiminnassaan suunnitelmallista ty6tapaa
* hankkii, kyseenalaistaa ja soveltaa olemassa olevaa tietoa.

Ammattitaidon osoittamistavat
Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytossa kaytdnnon kalastusoppaan toimintaymparistdssa

ja tehtavissa. Silté osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytén
perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksil6llisesti muilla tavoin.
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2.12. Kalastusoppaan toimintaympariston tuntemus,
30 osp (200785)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

* nimetd Suomessa esiintyvat kalalajit

« selittda toimintaympariston kohdekalalajien rakenteen, toiminnan ja ekologian

« selittda toimintaymparistdn vesiluonnon seké kalavesien hoitomenetelmét

* huomioida toiminnassaan toimintaympariston alueella toimivat palvelut ja kalatalousalan
jarjestét ja viranomaiset.

Arviointi

Opiskelija nimeaa Suomessa esiintyvat kalalajit.

Opiskelija

Hyvaksytyn ¢ tunnistaa ja nimeaa kaikki Suomessa esiintyvat kalalajit.
suorituksen kriteerit

Opiskelija selittaa toimintaymparistdon kohdekalalajien rakenteen, toiminnan ja ekologian.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ 0saa himeta kohdekalojen aistinelimet, evat, tukirangan osat
suorituksen kriteerit seka sisaelimet

¢ selittdd kohdekalojen aistitoiminnot, elintoiminnot,
idnmaarityksen, kasvun ja lisddntymisen

¢ selittda kalojen saalistus-, vaellus-, lisdantymis- ja
parveutumiskayttaytymista

¢ tunnistaa paapiirteittéain kohdekaloissa esiintyvat taudit, loiset ja
sienet

¢ tunnistaa kalatautien, sienten ja loisten elinkierron ja
leviamisriskit, ja osaa ottaa hama toiminnassaan huomioon.

Opiskelija selittdaa toimintaymparistdn vesiluonnon seké kalavesien hoitomenetelmat.

Opiskelija
Hyvaksytyn « tuntee yleisimmat vesistotyypit ja osaa selittda niiden
suorituksen kriteerit erityispiirteet

« selittda yleisimmat vesiekosysteemit

e tunnistaa yleisimmat vesiymparistdn eliot ja selittda niiden
ymparistévaatimukset

« selittdd vesimassojen liikkeeseen ja kerrostuneisuuteen
vaikuttavat tekijat

« selittda ravinteiden ja eri kemikaalien vaikutusta
vesiymparistéén

¢ selittda eri kalavesien hoitomenetelmat ja niiden vaikutuksen
kalakantoihin

¢ listaa toimintaympéristdssa kaytdssa olevat kalavesien
hoitomenetelmat

« selittda kalojen elinymparistéssa tapahtuvien muutosten
vaikutuksista kalojen esiintymiseen.
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Opiskelija huomioi toiminnassaan toimintaympaéristdn alueella toimivat palvelut ja
kalatalousalan jarjestét ja viranomaiset.

Opiskelija
Hyvaksytyn « toimii tydssaan voimassa olevien lakien ja asetuksien mukaan
suorituksen kriteerit ¢ tuntee toimintaympariston alueella vaikuttavat

kalatalousjarjestot ja viranomaiset

e 0saa kayttaa tydssaan toimintaymparistdon alueella olevia
kalastusmatkailua tukevia palveluja

e 0saa kertoa asiakkaille toimintaympariston tyypillisista
kulttuurikohteista.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytannon kalastusoppaan toimintaymparistdossa
ja tehtavissa. Silta osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytén
perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.

2.13. Kalataloudessa toimiminen, 10 osp (200775)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

« selittda kotimaisen kalatalouden historian paapiirteittain

» selittda kalatalouden eri toimialat

« selittda kalatalouden eri toimialojen merkityksen kotimaiselle kulutukselle ja taloudelle

¢ huomioida toiminnassaan kalatalouden hallinnointiin liittyvéat viranomaistahot ja muut
organisaatiot sekéa niiden tehtavat

« maadritelld kalatalouteen liittyvan lainsaadannon paapiirteittain

» toimia digitaalisissa ymparistdissa seka kayttaa digitaalisia sovelluksia

e arvioida ja kehittdd omaa osaamistaan.

Arviointi

Opiskelija selittaa kotimaisen kalatalouden historian paapiirteittain.

Opiskelija
Hyvaksytyn » selittda kotimaisen kalatalouden kehityksen itsendisyyden
suorituksen kriteerit ajalta.

Opiskelija selittaa kotimaisen kalatalouden eri toimialat.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ maarittelee kaupallisen kalastuksen toimintaperiaatteet ja
suorituksen kriteerit tuotantomallit

¢ maarittelee kalanjalostuksen toimintaperiaatteen ja
tuotantomallit

e maéaadrittelee vesiviljelyn toimintaperiaatteen ja tuotantomallit

« maarittelee kalastusmatkailun toimintaperiaatteen ja
tuotantomallit.
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Opiskelija selittda kalatalouden eri toimialojen merkityksen kotimaiselle kulutukselle ja
taloudelle.

Opiskelija
Hyvaksytyn » selittda eri toimialojen tuotannon arvon ja sen kehityksen
suorituksen kriteerit l&hivuosien ajalta
» selittda eri toimialojen tyollisyyden ja sen kehityksen lahivuosien
ajalta

» selittda eri toimialojen kotimaisen kulutuksen ja viennin arvon.

Opiskelija huomioi toiminnassaan kalatalouden hallinnointiin liittyvéat viranomaistahot ja
muut organisaatiot seka niiden tehtéavat.

Opiskelija
Hyvaksytyn » tuntee olemassa olevan viranomaisrakenteen ja méaarittelee
suorituksen kriteerit niiden viranomaistehtavéat

» selittdd olemassa olevat kalatalouden muut organisaatiot ja
maaérittelee niiden tehtéavat kalataloudessa.

Opiskelija maarittelee kalatalouteen liittyvan lainsdaadannon paapiirteittain.

Opiskelija
Hyvéaksytyn » selittda kalastusoikeuden maéaraytymisen ja
suorituksen kriteerit kalastuslupajarjestelmén

* tuntee ja toimii voimassa olevien lakien ja asetuksien mukaan,
jotka ohjaavat kalatalouden eri sektorien toimintaa.

Opiskelija toimii digitaalisissa ymparistdissa seka kayttaa digitaalisia sovelluksia
tydssaan.

Opiskelija
Hyvaksytyn » selittdd omalla osaamisalallaan kaytdssa olevat digitaaliset
suorituksen kriteerit sovellukset ja niiden kayttotarkoituksen
* hakee ja hyddyntéa digitaalisessa muodossa olevaa
informaatiota

» hyotdyntaa digitaalisia sovelluksia tydssaan.

Opiskelija arvioi ja kehittdd omaa osaamistaan.

Opiskelija
Hyvaksytyn * maarittelee omat kehitystarpeensa
suorituksen kriteerit » toimii suunnitelmallista tyétapaa noudattaen
» o0saa hankkia, kyseenalaistaa ja soveltaa olemassa olevaa
tietoa

* ymmartaa verkostoitumisen merkityksen ja osaa toiminnassaan
hyddyntaa verkostoja.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytannon tyétehtavissa toimimalla kalatalouden
tehtévissa hyddyntéden koko kalataloussektorin tuntemista. Siltd osin kuin tutkinnon osassa
vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytdén perusteella, ammattitaidon osoittamista
tdydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.
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2.14. Kansainvilisten asiakkaiden opastaminen
luonnossa, 30 osp (200761)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

« suunnitella ja valmistella opastuspalvelun vieraalla kielella

» toteuttaa kansainvélisille asiakaille opastuspalvelun luontoymparistdssa
» toimia asiakaspalvelutilanteissa vieraalla kielella

* toimia saédosten ja kestévan kehityksen periaatteiden mukaisesti.

Arviointi

Opiskelija suunnittelee ja valmistelee opastuspalvelun vieraalla kielella.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

suunnittelee vieraskielisen palvelun tarvittaessa yhteistydssa
yrittajan tai toiminta-alueen yrittdjien kanssa

valmistelee palvelun huomioiden asiakasryhmén kulttuurierot
laatii palvelulle toteuttamiskelpoisen aikataulun

laatii turvallisuussuunnitelman palveluun tai suorituspaikkaan
maarittda ja varaa palveluun tarvittavat varusteet ja muut
resurssit

hoitaa palvelun jarjestelyisséd ennakkovalmistelut ja
yhteydenpidon asiakkaisiin tarvittavilta osin myos vieraalla
kielella

laatii palvelusta vieraskielisen esitteen ja ennakko-ohjeistuksen
asiakkaille

laatii palvelukohtaisen kustannuslaskelman, josta selvida
hinnan muodostuminen

laatii palvelusta laskun.

Opiskelija toteuttaa kansainvdlisille asiakkaille opastuspalvelun luontoympéristéssa.

Opiskelija

Hyvéaksytyn
suorituksen kriteerit

opastaa palvelun eri vaiheineen sujuvasti vieraalla kielella
laatimaansa suunnitelmaa ja aikataulua noudattaen
ennakoi riskeja ja tunnistaa vaaratilanteet sekd muuttaa
toimintaansa tilanteiden tai olosuhteiden muuttuessa
tarkistaa asiakkaiden oikean varustuksen

neuvoo vieraalla kielelld ja valvoo toimintaan liittyvien vélineiden
kayttoa

varmistaa tulleensa toimintaohjeissa ymmarretyksi
tunnistaa asiakkaiden osaamisen rajat

hallitsee yleiset ensiaputaidot EA2-tasoisesti ja antaa
tarvittaessa ensiapua.
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Opiskelija toimii asiakaspalvelutilanteissa vieraalla kielella.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ johtaa toimintaa selkeasti
suorituksen kriteerit ¢ toimii vuorovaikutteisesti ja osallistaa asiakkaita

mahdollisuuksien mukaan

toimii luontevasti eri kulttuurien edustajien kanssa

ottaa huomioon eri kulttuurien toimintatavat ja erityispiirteet
kertoo sujuvasti vieraalla kielella paikallisesta ja alueellisesta
luonnosta seka kulttuurista

kayttaa kattavasti toimintaan liittyvaa vieraskielistd sanastoa
huolehtii asiakkaiden hyvinvoinnista ja turvallisuudesta
opastaa ja ohjeistaa asiakkaita ryhmana ja yksittaisina
asiakkaina mahdollistaen positiivisen luontokokemuksen
hankkii ja vastaanottaa palautetta toiminnastaan maarittaen
kehittdmistarpeet.

Opiskelija toimii sdddosten ja kestdvan kehityksen periaatteiden mukaisesti.

Opiskelija

Hyvaksytyn .
suorituksen kriteerit

toimii palveluun liittyvan lainsaadannon, lupakaytantéjen ja
viranomaisohjeiden mukaisesti

ottaa huomioon palveluun liittyvét vastuut ja mahdolliset
patevyysvaatimukset

kunnioittaa maanomistajien ja paikallisen asukkaiden oikeuksia
toimii alueella ottaen huomioon toimintaymparistén kulttuurin ja
muun elinkeinotoiminnan

ottaa toiminnassaan huomioon valineiden kestoon ja huoltoon
vaikuttavat tekijat

opastaa omalla esimerkilladn asiakkaita ympéaristémyonteiseen
toimintaan

minimoi ymparistdn kuormituksen toiminnassaan

jarjestaa toimintansa jatehuollon jatelainsdaadannén mukaisesti.

Ammattitaidon osoittam

istavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytadnnon tydtehtdvissa suunnittelemalla ja
toteuttamalla turvallisen opastuspalvelun vieraalla kielella maasto-olosuhteissa. Opiskelija
osoittaa hallitsevansa valitsemansa kielen, ryhman opastamisen ja asiakaspalvelun. Siltd osin
kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytdn perusteella, ammattitaidon
osoittamista taydennetéan yksildllisesti muilla tavoin.

2.15. Kaupalline

n kalastaminen, 40 osp (200776)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

« tunnistaa kaupallisesti kannattavan kalastusalueen ja kalastustavan seka saaliskohteen

ettd vuodenajan mukaan

» kalastaa eri ammattikalastusmenetelmilla
» kayttaa kalastuksessa kaytettavid pyydyksia, koneita ja laitteita ja huolehtia niista
« huomioida ty6ssaan kaupalliseen kalastukseen liittyvan viranomaistoiminnan.
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Arviointi

Opiskelija tunnistaa kaupallisesti kannattavan kalastusalueen ja kalastustavan seka
saaliskohteen ettd vuodenajan mukaan.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

tuntee kaupallisesti kalastettavat kalalajit ja ravut seka niiden
lajityypilliset ravinnonhaku- ja lisd&ntymiskayttaytymiset eri
vuodenaikoina

huomioi toiminnassaan kaupalliseen kalastukseen liittyvat
kiintiot

huomioi toiminnassaan kaupalliseen kalastukseen liittyvat
kalastusrajoitukset

arvioi eri lajien alueelliset saalism&arat ja maéarittelee niiden
vaihteluun vaikuttavat tekijat

huomioi toiminnassaan pyyntimenetelmien vaikutukset kalan
laatuun ja kayttémahdollisuuksiin

selittaé kalan hinnanvaihtelut

laatii alueellisen kalastussuunnitelman kaupallisessa
kalastuksessa kayttdmalleen vesialueelle

noudattaa toiminnassaan voimassa olevia sdadoksia.

Opiskelija kalastaa eri ammattikalastusmenetelmilla.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

varustaa itsenaisesti kalastusaluksen ja tarkistaa sen toiminnat,
apulaitteet ja kalastusvalineet kalastukseen lahdettaessa
navigoi turvallisesti kalastusalueen vesilla

hyddyntaa elektronisia apuvélineitd kalastuksessa

asettaa ja ankkuroi erilaiset kiinteat pyydykset pyyntiin
toimii osana trooli- tai nuottakalastusmiehist6a

kasittelee saaliin pyyntitapahtumassa vastuullisesti seké
hygienian ja kalan sailyvyyden huomioiden

tekee kalastuksen yhteydessa pidettavan kirjanpidon
tekee saalisilmoituksen

huomioi toiminnassaan kaupallisessa kalastuksessa olevat
laatu- ja sertifiointijarjestelmét

toimii kalastajana ymparistévastuullisesti ja kalavarojen
kestavan kayton periaatteita noudattaen

toimii ergonomisesti ja tyoturvallisesti.

Opiskelija kayttaa kalastuksessa kaytettavia pyydyksid, koneita ja laitteita ja huolehtii

niista.

Opiskelija

Hyvéaksytyn
suorituksen kriteerit

tunnistaa tyoturvallisuusriskit ja toimii tyéturvallisuusohjeita
noudattaen

omaa EAL -kurssia vastaavat tiedot ja taidot

huolehtii pyydysten kunnosta

vastaa kalastuksessa kaytettavien koneiden ja laitteiden
toimintakunnosta

omaa tulitydkortin suorittamiseen vaadittavat valmiudet
tekee pienimuotoisia havas-, verkko-, metalli- ja muovitdita
tuntee polttomoottoritekniikan ja tekee moottoreiden
perusvuosihuollot.
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Opiskelija huomioida tydssaan kaupalliseen kalastamiseen liittyvan
viranomaistoiminnan.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ huomioi toiminnassaan kaupalliseen kalastamiseen liittyvat
suorituksen kriteerit saadokset

¢ tuntee kaupalliseen kalastamiseen liittyvan kotimaisen
viranomaistoiminnan
¢ tuntee EU:n yhteisen kalastuspolitiikan.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytéssa kaytannon tydtehtavissa toimimalla kalastajana
kaupallisessa kalastuksessa. Silté osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida
arvioida naytén perusteella, ammattitaidon osoittamista tadydennetaan yksildllisesti muilla tavoin.

2.16. Kiertovesiviljely, 30 osp (200789)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

« yllapitaa kiertovesilaitoksen vesitysjarjestelmaa

« arvioida kiertovesiviljelyssa olevan veden laadun

« yllapitda hyvaa kalaterveytta

» ruokkia kaloja huomioiden kiertovesijarjestelman erityispiirteet

« kayttaa ja huoltaa kalojen késittelyssa kaytettavia koneita ja laitteita
« toimia kiertovesiviljelyssa prosessimaisesti.
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Arviointi

Opiskelija yllapitaa kiertovesilaitoksen vesitysjdrjestelmaa.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

tuntee kiertovesiviljelyssa kaytettavat erilaiset pumput

tuntee kiertovesiviljelyssa kaytettavat eri allasmallit ja niiden
merkityksen syntyvan lietteen kasittelyyn

suunnittelee ja toteuttaa vesitysjarjestelman huollot

huolehtii kiertovesisysteemin lampotaloudesta

tuntee mekaanisessa suodatuksessa kaytettavat eri laitteet
seka seuraa mekaanisessa suodattamisessa kaytettavien
laitteiden toimintaa ja tekee huollot tarvittaessa

tuntee biologisessa suodatuksessa kaytettavat eri systeemit
seka seuraa hiologisen suodattimen toimintaa ja tekee huollot
tarvittaessa

tuntee kaasujen vaihtamisessa kaytettavat eri systeemit

seka seuraa kaasujen vaihtamisessa kaytettdvan systeemin
toimintaa ja tekee huollot tarvittaessa

tuntee veden hapetuksessa kaytettavat eri systeemit seka
seuraa hapetuksessa kaytettavan systeemin toimintaa ja tekee
huollot tarvittaessa

tuntee veden desinfioinnissa kaytettavat eri menetelmat
tuntee lietteen keraamisessa kaytettavat menetelmat seka
seuraa lietteen keraamisessa kaytettavan systeemin toimintaa
ja tekee huollot tarvittaessa

hallitsee kiertovesilaitokselta poistuvan veden saostuksen
saataa veden pH:ta ja alkaliniteettia tarkoituksenmukaisesti.

Opiskelija arvioi kiertovesiviljelyssa olevan veden laatua.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

tuntee vesikemian perusteet

mittaa vedesta typpiyhdisteet, pH:n, hapen ja hiilidioksidin
arvioi veden véarin ja hajun muutoksia

arvioi tai selvittaa kiintoaineen maaran vedessa.

Opiskelija yllapitaa hyvaa kalaterveytta.

Opiskelija

Hyvéaksytyn
suorituksen kriteerit

tarkkailee kalojen kayttaytymista ja ruokahalua

arvioi ja yllapitaa tarkoituksenmukaista kalatiheyttd huomioiden
kalan koon ja lajikohtaiset erot

huomioi valaistuksen merkityksen kalojen kasvatuksessa
tunnistaa eri kalataudit ja -loiset

arvioi kalatautien ja -loisten tartuntariskit kiertovesiviljelysséa
arvioi kalojen kuntoa rutiininomaisesti

osaa hoitaa ja laékita kaloja kiertovesijarjestelmassa

osaa rokottaa kalat kalatauteja vastaan.
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Tutkinnon osat

Opiskelija ruokkii kalat huomioiden kiertovesijarjestelmén erityispiirteet.

Opiskelija
Hyvaksytyn e arvioi paivittaiset ruokintamaarat suhteessa kalojen
suorituksen kriteerit ruokahaluun, kasvutavoitteisiin seka veden laadun muutoksiin

e kayttaa ruokinnanohjausjarjestelmaa

¢ tuntee kiertovesiviljelysséa kaytettavien rehujen ominaisuudet ja
niiden merkityksen veden laatuun

e seuraa ruokinnan yhteydessa kalojen kasvua ja hyvinvointia
sekéa vedenlaadun muutoksia.

Opiskelija kayttaa ja huoltaa kalojen kasittelyssa kaytettavia koneita ja laitteita.

Opiskelija
Hyvaksytyn « kayttaa kalojen siirroissa, lajitteluissa ja kasittelyssa toimivia
suorituksen kriteerit koneita ja laitteita

* huoltaa kalojen siirroissa, lajitteluissa ja kasittelyssa toimivia
koneita ja laitteita.

Opiskelija toimii kiertovesiviljelyssa prosessimaisesti.

Opiskelija
Hyvaksytyn » selittda tuotantokierron kiertovesilaitoksissa sekd sen suhteen
suorituksen kriteerit laitoksen kapasiteettiin
» selittda tuotantokierron vaikutuksen kiertovesisysteemin
toimintaan
» maarittelee vedenkasittelyn tarpeen suhteessa kalojen
ruokintaan

» tekee kalojen hyvinvoinnin perusteella muutoksia
kiertovesisysteemin vesitykseen ja ruokintaan

» selittda kalojen paastotuksen ja raikastuksen
kiertovesijarjestelmisséa

» selittda kiertovesiviljelyssé syntyvien jatejakeiden jatkokasittelyn

» huomioi kestavan kehityksen kaikessa toiminnassa.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytannon tyétehtavissa kiertovesiviljelyssa. Silta
osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella,
ammattitaidon osoittamista tdydennetéan yksilollisesti muilla tavoin.

2.17. Koneenhoitaja, 15 osp (107535)

Tamén tutkinnonosan  suorittaja on  oikeutettu  kotimaaliikenteen  koneenhoitajan
ammattipatevyyteen meripalveluehdon taytyttya (Valtioneuvoston asetus aluksen miehityksesta
ja laivavaen patevyydesta).

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija

o toimii pienaluksen konevahti- ja konepdaallikkéna
o kayttaa ja valvoo pienaluksen koneita ja laitteita
¢ huoltaa pienaluksen koneita ja laitteita

38




o paikallistaa tavallisimmat viat sek& halytykset kone- ja koneistovalvonta- tai
palohalytysjarjestelmissé laitedokumentteja hyvaksikayttaen
¢ huomioi tydergonomian tydskennellesséan

Arviointi
Opiskelija
Tyydyttava 1 » toteuttaa tydn ohjeiden mukaisesti
« toimii yhteistyokykyisesti
 tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita
* hyotdyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti
Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti
» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita
* hytdyntéa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti
* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti
Hyva 3 » toteuttaa tyokokonaisuuden itsenaisesti
» toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista
* hyodyntaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti
» arvioi suoriutumistaan realistisesti
Hyva 4 * suunnittelee ja toteuttaa tyokokonaisuuden itsendisesti
» toimii yhteistydkykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa
» selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyodyntden monipuolisia
ratkaisutapoja
* soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti
* arvioi suoriutumistaan realistisesti seké tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan
Kiitettava 5 * suunnittelee ja toteuttaa tyokokonaisuuden itsendisesti ottaen
huomioon muut toimijat
» toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa
» soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti
e esittda tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittamisehdotuksia
» arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittaa perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen
* ymmartdd oman tyonsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytossa tekemalla tyota kauppa-aluksilla, simulaattoreissa,
oppilaitosten tydsaleilla, takiloissa ja muissa vastaavissa tiloissa. Siltd osin kuin tutkinnon
osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista
taydennetdan yksildllisesti muilla tavoin. Lisdksi opiskelija suorittaa tydelaméan edellyttamat
luvat ja patevyydet, jotka ovat valttamattémia ammattitaitovaatimuksissa edellytetyn osaamisen
osoittamiseksi.
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2.18. Kotimaanliikenteen kuljettaja, 5 osp (107545)

Taman tutkinnonosan suorittaja on oikeutettu kotimaaliikenteen kuljettajan ammattipatevyyteen
meripalveluehdon taytyttyd (Valtioneuvoston asetus aluksen miehityksestd ja laivavéaen
patevyydestd).

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija
e navigoi ja kayttaa navigointilaitteita ja navigoinnin apuvalineita
o toimii pienaluksen paallikkbna
o kayttaa, huoltaa ja valvoa pienaluksen koneita ja laitteita
o kayttaa pienaluksen radioasemaa
o 0saa kayttaa pienaluksen palonsammutuslaitteistoja ja -véalineita
e 0Saa antaa ensiapua
o toimii tydssaan luottamuksellisesti ja asiakassuhteita edistéen
o toimii tydssaan tyoturvallisesti
o huomioi tydergonomian tydskennellesséan
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Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tyon ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

» hyodyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita

» hyotdyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 ¢ toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

< toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

¢ hyddyntéaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyddyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

¢ soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti sek& tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenéisesti ottaen
huomioon muut toimijat

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

¢ soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittaa tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

e ymmartad oman tyénsa merkityksen osana laajempaa

kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytossa tekemalla tyota kauppa-aluksilla, simulaattoreissa,
oppilaitosten tydsaleilla, takiloissa ja muissa vastaavissa tiloissa. Siltd osin kuin tutkinnon
osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista
tdydennetdan yksildllisesti muilla tavoin. Lisaksi opiskelija suorittaa tydelaméan edellyttamat
luvat ja patevyydet, jotka ovat valttamattomia ammattitaitovaatimuksissa edellytetyn osaamisen
osoittamiseksi.

2.19. Kotimaanliikenteen laivuri, 15 osp (107530)

Taman tutkinnonosan suorittaja on oikeutettu kotimaaliikenteen laivurin ammattipatevyyteen
meripalveluehdon taytyttyd (Valtioneuvoston asetus aluksen miehityksestd ja laivavéaen
patevyydestd).

41

Tutkinnon osat



Tutkinnon osat

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija
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navigoi ja kayttaa navigointilaitteita ja navigoinnin apuvélineita
toimii aluksen paallikkdna

kayttaa aluksen radioasemaa

osaa kayttaa aluksen palonsammutuslaitteistoja ja -valineita
osaa antaa ensiapua

varmistaa aluksen vakavuuden kaikissa tilanteissa

kayttaa aluksen hengenpelastuslaitteita ja -valineita

huomioi aluksen sosiaalisena ymparisténa

huomioi aluksen ominaispiirteet tydsuojelun nakékulmasta
huomioi tyéergonomian tydskennellessaan

toimii tyoturvallisesti



Arviointi

Opiskelija

Tyydyttava 1 » toteuttaa tyon ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti

» tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

» hyodyntaa tydssa tarvittavaa perustietoa

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 » toteuttaa tydn oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

» toimii yhteistyokykyisesti ja vuorovaikutteisesti

» tarvitsee vain harvoissa tilanteissa liséohjeita

» hyotdyntaa tydssa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

* muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien
havaintojen mukaisesti

Hyva 3 ¢ toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti

< toimii yhteistyokykyisesti ja aloitteellisesti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

¢ hyddyntéaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 ¢ suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenaisesti

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti
vuorovaikutustilanteissa

¢ selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyddyntden monipuolisia
ratkaisutapoja

¢ soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

e arvioi suoriutumistaan realistisesti sek& tunnistaa vahvuuksiaan
ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 e suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsenéisesti ottaen
huomioon muut toimijat

¢ toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin
vuorovaikutustilanteissa

¢ soveltaa tydssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa
monipuolisesti ja kriittisesti

e esittaa tydhon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja
kehittdmisehdotuksia

e arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja
ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen

e ymmartad oman tyénsa merkityksen osana laajempaa
kokonaisuutta

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytossa tekemalla tyota kauppa-aluksilla, simulaattoreissa,
oppilaitosten tydsaleilla, takiloissa ja muissa vastaavissa tiloissa. Siltd osin kuin tutkinnon
osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista
tdydennetdan yksildllisesti muilla tavoin. Lisaksi opiskelija suorittaa tydelaméan edellyttamat
luvat ja patevyydet, jotka ovat valttamattomia ammattitaitovaatimuksissa edellytetyn osaamisen
osoittamiseksi.

2.20. Tuoreen kalan kasittely, 40 osp (200777)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa
43

Tutkinnon osat



Tutkinnon osat

* jadhdyttad, verestad, perata ja pakata kalan yllapitden hyvaa hygieniaa ja elintarvikelaatua
» varastoida ja toimittaa kalan myyntiin
 laatia toiminnalleen omavalvontasuunnitelman.

Arviointi

Opiskelija jadhdyttaa, verestaa, perkaa ja pakkaa kalan yllapitaen hyvaa hygieniaa ja
elintarvikelaatua.

Opiskelija
Hyvaksytyn » huomioi tydssaan, mita kalastustuotteiden kasittelysta,
suorituksen kriteerit jadhdyttamisesta ja pakkaamisesta alkutuotantovaiheessa on

saadetty

» huomioi tydssaan kalassa pyynnin ja noston jalkeen tapahtuvat
muutokset seka kalan pilaantumistapahtumat ja niihin
vaikuttavat tekijat

* tunnistaa hyvalaatuisen kalan tuntomerkit ja pilaantumisen
aiheuttamat laatumuutokset

» jadhdyttaa kalan pyydyksesta irrottamisen jalkeen

» verestda, perkaa ja pakkaa kalan yllapitden hyvaa hygieniaa ja
elintarvikelaatua

» huomioi tydssaan elintarvikehygienian perusteet ja
kalastustuotteiden kasittelya koskevat hygieniamaaraykset

» tuntee elintarvikevalvonnan ja tydskentelee yhteistydssa
elintarvikevalvontaviranomaisten kanssa

» on suorittanut hyvaksytysti virallisen hygieniaosaamistestin, ja
hénella on siitd voimassa oleva todistus

» toimii ty6turvallisesti.

Opiskelija varastoi ja toimittaa kalan myyntiin.

Opiskelija
Hyvaksytyn * huomioi tydssaan kalastustuotteiden koko- ja laatuluokitukset
suorituksen kriteerit » lajittelee kalastustuotteet ja luokittelee ne laadun, koon ja

kayttotarkoituksen mukaan
» huolehtii kalastuksessa syntyvista sivuvirroista ja jatteista
» tekee tarvittavat pakkausmerkinnat ja varastoi kalan
» toimittaa kalan myyntiin yllapitden korkeaa elintarvikelaatua.

Opiskelija laatii toiminnalleen omavalvontasuunnitelman.

Opiskelija
Hyvaksytyn e huomioi tydssaan alkutuotannon omavalvontakirjanpidon ja
suorituksen kriteerit asiakirjoja koskevat maaraykset

* laatii omavalvontasuunnitelman
» huolehtii tydpaikkansa ja -valineidensa kunnosta ja
puhtaudesta.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija  osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytanndn tyttehtdvissda tekemalla
omavalvontasuunnitelman ja kasittelemalla tuoretta kalaa kaupallisessa kalastuksessa
omavalvonnan mukaisesti. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida
arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksilollisesti muilla tavoin.
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2.21. Tuotesuunnittelu, markkinointi ja myynti
kalataloudessa, 30 osp (200780)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

« suunnitella seké tuotteistaa kalatalousalan tuotteen tai palvelun
« markkinoida ja myyda yrityksen tuotteita ja palveluja.

Arviointi

Opiskelija suunnittelee seka tuotteistaa kalatalousalan tuotteen tai palvelun.

Opiskelija
Hyvaksytyn * arvioi tulevaisuuden muutosta ja tarpeita
suorituksen kriteerit + selittda toimialalla tarjolla olevat tuotteet tai palvelut

» o0saa huomioida asiakkaiden tarpeet

» 0saa prosessimaisen tydskentelytavan

 laatii prosessimaisen tuotesuunnitelman

» dokumentoi suunnitteluprosessin eri vaiheet

» ottaa tuotesuunnittelussa huomioon voimassa olevan
lainsdadannon

» dokumentoi tuotteen

* hinnoittelee tuotteen suhteessa sen tuotantokustannuksiin,
ominaisuuteen, kuluttajahyotyyn sek& markkinoihin

» 0saa muodostaa yhteistydverkostoja.

Opiskelija osaa markkinoida ja myyda yrityksen tuotteita ja palveluja.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ selittdd markkinoinnin perusperiaatteet
suorituksen kriteerit ¢ laatii markkinointisuunnitelman koko toimintavuodeksi

« laatii tuotteesta tai palvelusta mainoksen tai tuote-esitteen

e kayttada eri markkinointikanavia

« verkostoituu alan toimijoiden ja muiden yhteistydkumppanien
kanssa

¢ seuraa markkinoinnin ja myynnin toteutumista ja tekee
tarvittaessa korjaavia toimenpiteita

* selittda erilaisia menekinedistémiskeinoja

e pitdd myyntipuheen

e toteuttaa jalkimarkkinoinnin.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytannon tydtehtdvissd suunnittelemalla
kalatalouden tuotteen ja laatimalla mainoksen tai tuote-esitteen seka markkinointisuunnitelman.
Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida naytén perusteella,
ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.
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2.22. Vesiviljelyelainten kasvattaminen, 70 osp
(200788)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

* hoitaa vesiviljelylaitosta hyvaa tuotantoeléinterveytta yllapitaen

» kéasitella vesiviljelyn tuotantoeldimia

« yll&pitdd emokalastoa ja tuottaa poikasia

« huomioida toiminnassaan kalojen ravitsemustarpeet ja ruokkia viljeltavida kalalajeja
tarkoituksenmukaisesti

e teurastaa, perata ja pakata kalan.

Arviointi

Opiskelija hoitaa vesiviljelylaitosta hyvéda tuotantoeldinterveytta yllapitaen.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ huomioi toiminnassaan eldinsuojelu- ja eldintautilainsdadannon
suorituksen kriteerit vaatimukset ja tuntee alan viranomaistoiminnan

« laatii laitoksen omavalvontasuunnitelman ja terveysluvan

¢ tunnistaa vesiviljelyn tuotantoeldimien epanormaalin
kayttaytymisen ja muut tyypilliset tarttuvien tautien oireet

¢ ennaltaehkaisee toiminnallaan kalatautien puhkeamista

¢ lahettaa tautitapauksissa kalatautindytteen
elaintautilaboratorioon

¢ ehkaisee tautitapauksissa taudin levidmista laitoksen sisalla
seka sen ulkopuolelle

« valmistaa ja annostelee ladkekuurin seka kylvettaa kalat ja
madit

¢ selvittaa ladkeaineiden varoajat ja noudattaa niita.

Opiskelija kasittelee vesiviljelyn tuotantoeldaimia.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ tunnistaa kotimaiset vesiviljelytuotteet ja niiden
suorituksen kriteerit ymparistévaatimukset

e optimoi viljeltavan lajin kasvatusolosuhteet

« Kkasittelee tuotantoeldaimia siten, ettéd niiden hyvinvointi ei
vaarannu eiké elaimille aiheudu turhaa kipua tai karsimysta

« selvittéda vesiviljelytuotteiden lukumaaran, keskipainon ja
massan seka keskipituuden

« lajittelee vesiviljelytuotteet ja tiedostaa lajittelun merkityksen
kasvatustulokseen

¢ nukuttaa, rokottaa ja evaleikkaa kaloja

e on suorittanut elavan kalan kuljetuksiin vaadittavan
koulutuksen, ja hanelld on siita todistus

e istuttaa tuotantoeldimia ymparisto- ja saaolosuhdevaatimukset
huomioiden.
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Opiskelija yllapitaa emokalastoa ja tuottaa poikasia.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

kasvattaa emokalaston geneettisesti tarkoituksenmukaisesti ja
suunnitelman mukaan

selittdad taysnaarasparven tuotantomenetelmat

selittda vesiviljelytuotteiden sukukypsyysajankohdan
saatelymekanismit niin, etta pystyy tuottamaan poikasia eri
vuodenaikoina

lypsaa ja hedelmoittaa matia ja selvittda matimunien maaran
seka erottaa kuolleet matijyvat elavista

arvioi madin kehitysta ja kuoriutumisajankohtaa

hoitaa, kylvettaa ja desinfioi matia sen kehitysasteen
huomioiden

arvioi vastakuoriutuneiden poikasten lukumaaran

jarjestaa tavallisimpien viljeltavien lajien alkukasvatuksen.

Opiskelija huomioi toiminnassaan kalojen ravitsemustarpeet ja ruokkii viljeltavia
kalalajeja tarkoituksenmukaisesti.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

tuntee eri rehutyypit ja tiedostaa rehun koostumuksen
vaikutuksen vesiviljelytuotteiden kasvatukseen ja ympariston
kuormittumiseen

selvittdd ympaéristdolosuhteiden vaikutuksen vesiviljelytuotteen
hyvinvointiin ja ruokintaan

optimoi vesiviljelytuotteelle annettavan ravintomaaran,
ruokinnan ajoituksen, tiheyden ja nopeuden, rehun raekoon ja
ruokintamenetelmén

tiedostaa ruokinnan merkityksen yrityksen taloudelliseen
tulokseen, vesiviljelytuotteiden hyvinvointiin ja
ymparistokuormitukseen

laskee vuorokautiset rehuannokset pidemmalle ajanjaksolle,
ennustaa kasvua ja ennakoi rehunkulutusta

kayttaa tavallisimpia ruokintaohjelmia ja ruokinta-automaatteja
tekee rehutilauksen, varastoi rehut oikein ja hallitsee
varastoinnin riskit.

Opiskelija teurastaa, perkaa ja pakkaa kalan.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

selittdd kalan paastotuksen, tainnutuksen, verestyksen,
perkauksen, hygienian seka pakkaamisen ja lampétilan
vaikutukset kalan laatuun ja sailyvyyteen

nostaa, tainnuttaa ja perkaa kalan elainsuojelulainsaadantoa
noudattaen niin, etta lopputuotteen laatu pysyy mahdollisimman
hyvana

lajittelee kalat laatuluokkiin, punnitsee ja pakkaa seka merkitsee
ne voimassa olevien sdadosten mukaisesti

yllapitaa korkeaa hygienian tasoa elintarvikehuoneistossa ja on
suorittanut virallisen hygieniaosaamistestin.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytannon tyotehtavissa kasvattamalla vesiviljelyn
tuotantoeldimia. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton
perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksil6llisesti muilla tavoin.
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2.23. Vesiviljelylaitoksen yllapitaminen, 40 osp
(200787)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

* vesiviljelyn eri tuotantomenetelmat

» rakentaa, huoltaa ja varastoida vesiviljelyyn kuuluvia rakenteita
e noudattaa ty6turvallisuutta

» ottaa kaikessa toiminnassaan huomioon ymparisténakokohdat.

Arviointi

Opiskelija osaa vesiviljelyn eri tuotantomenetelmit.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ tuntee vesiviljelytuotteiden tuotantomenetelmét ja niissa
suorituksen kriteerit kaytettavat rakenteet

¢ huomioi tydssaan lopputuotteen koon ja laadun vaikutukset
myyntihintaan

« huomioi emokalaston merkityksen lopputuotteen laatuun

¢ suunnittelee tuotantoerékohtaisia menetelmia ja toteuttaa ne
suunnitelman mukaisesti

¢ suunnittelee ja priorisoi paivittdiset ja viikoittaiset tydtehtavat

e toimii tydsséan vastuuntuntoisesti ja hyvan laitoskayttaytymisen
mukaan

¢ noudattaa voimassa olevaa lainsaadantoa.

Opiskelija rakentaa, huoltaa ja varastoi vesiviljelyyn kuuluvia rakenteita.

Opiskelija
Hyvaksytyn ¢ rakentaa yksinkertaisia kasvatusymparistoja ja vesijarjestelmia
suorituksen kriteerit seka kayttaa niihin soveltuvia materiaaleja

* omaa tulitytkortin suorittamiseen vaadittavat valmiudet

e o0saa suunnitella ja huolehtia kasvatusympariston
lietteenpoistosta seka sen jatkokasittelysta

« tekee vesitysjarjestelman huoltoty6t ja pienet korjaustyot

¢ huoltaa verkkokasseja ja tekee havastoita

o kayttda yleisimpia alalla tarvittavia koneita, laitteita ja
tyovalineita

¢ varastoi verkkokassit, koneet, laitteet ja tydvalineet
asianmukaisesti.

Opiskelija noudattaa tydturvallisuutta.

Opiskelija
Hyvaksytyn e pystyy tunnistamaan tyéturvallisuusriskit
suorituksen kriteerit e ottaa ty6turvallisuusriskit seka tydturvallisuusmaaraykset

huomioon rakenteiden teossa seké koneiden, laitteiden
ja tyovalineiden kaytdssa ja muissa vesiviljelylaitoksen
tydtehtavissa

e omaa EA 1 -kurssia vastaavat tiedot ja kaytannon taidot.
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Opiskelija ottaa kaikessa toiminnassaan huomioon ympaéristonakdkohdat.

Opiskelija
Hyvaksytyn e tietdd ja huomioi toiminnassaan vesiviljelytoimintaan liittyvan
suorituksen kriteerit ymparistdnsuojelulain mukaisen ymparistélupamenettelyn
« hyddyntaa tai muuten kasittelee vesiviljelyssd muodostuvat
sivutuotteet

« Kkasittelee jatteet ymparistéluvan ja kunnan viranomaisen
ohjeiden mukaan
¢ toimii kestavan kehityksen periaatteiden mukaan.

Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdéssad kaytdnnon tydtehtavissa yllapitamalla
vesiviljelylaitosta. Silta osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida arvioida nayton
perusteella, ammattitaidon osoittamista tdydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.

2.24. Yritystoiminta kalataloudessa, 30 osp (200778)

Ammattitaitovaatimukset

Opiskelija osaa

e arvioida omia yrittdjyysominaisuuksiaan seka yrittdmisen toimintaedellytyksid omalla toimi-
alalla

e perustaa yrityksen

 laatia liiketoimintasuunnitelman ja talousarvion

« toimia yrittdjana ja kehittaa yritystoimintaa.

Arviointi

Opiskelija arvioi omia yrittdjyysominaisuuksiaan seka yrittimisen toimintaedellytyksia
omalla toimialalla.

Opiskelija
Hyvaksytyn » o0saa selvittdd henkilokohtaiset arvot, valmiudet ja
suorituksen kriteerit ominaisuudet, jotka tukevat yrittdjdnad menestymista

» tuntee toimialansa niin, etté pystyy tarkastelemaan sen kehitys-
ja markkinandkymien perusteella oman yritystoiminnan
mahdollisuuksia ja tuloksellisuutta seka siihen vaikuttavia
riskitekijoita

» o0saa arvioida yrityksen kilpailukykya

* ymmartaéa verkostoitumisen merkityksen ja osaa toiminnassaan
hyddyntaa verkostoja.
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Opiskelija osaa perustaa yrityksen.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

osaa selittaa yleisimmat ratkaisut yritystoiminnan muotojen,
aloittamistoimien, vastuiden maaraytymisen, tarvittavien
resurssien ja riskien osalta

osaa selvittda eri yritystukimuodot ja niiden ehdot

osaa hakea yrityksen perustamiseen liittyvia yritystukia

osaa vertailla eri yritystoiminnan vaihtoehtoja ja tehda paatokset
talté pohjalta

osaa tehda varsinaiset perustamistoimet yrityksen
perustamiseksi.

Opiskelija laatii liiketoimintasuunnitelman ja talousarvion.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

selittaa liikeidean tarkoituksen ja merkityksen yritystoiminnan
suunnittelun ja toteutuksen valineena

kehittdd omaa yritysideaansa niin, etta ottaa huomioon
markkinoiden kysynta- ja kilpailutekijoitd seka oman idean
kannalta olennaisia erilaistamistekijoita

arvioi yritystoiminnan kannattavuutta laskelmien ja
tunnuslukujen avulla seka tulkitsee tilinpaatdsta

pystyy arvioimaan liikeideansa menestymismahdollisuuksia
soveltaa kustannuslaskennan periaatteita tuotteiden ja
palveluiden hinnoittelussa seka hinnoittelee ne kannattavasti ja
markkinalahtdisesti

selittda yritysverotuksen ja ottaa sen huomioon hinnoittelussa
laatii yrityksen toiminnan kannalta keskeisten alueiden
liketoimintasuunnitelman

laatii tulo- ja menoarvion niin, etta ottaa siina huomioon
yrityksen tilanteen ja tavoitesuunnan

osaa tehda investointisuunnitelmia seka selvittda niihin liittyvat
rahoitusvaihtoehdot.

Opiskelija osaa toimia yrittajana ja kehittda yritystoimintaa.

Opiskelija

Hyvaksytyn
suorituksen kriteerit

selittda laskutuksen periaatteet ja hoitaa laskutukseen liittyvat
toimenpiteet

selittdd oman toimialan tybehdot ja palkkaustavat, tydnantajan
ja tyontekijan velvoitteet ja oikeudet seka sosiaaliturvan ja
tydsuojelun

laskee tyontekijan palkkaamisesta aiheutuvat kustannukset
selittda yritystoimintaan, tuotevastuuseen ja kuluttajansuojaan
seka ymparistonsuojeluun liittyvat sdadokset ja maaraykset
niin, etta pystyy toimimaan niiden sek& sopimusten ja eettisesti
kestavien periaatteiden mukaan

arvioi vakuutustarpeen ja pitédé huolta yritykselle tarpeellisista
pakollisista ja vapaaehtoisista vakuutuksista

selittda laatujarjestelméan periaatteet ja kehittda yrityksen
toimintaa néiden periaatteiden, markkinatilanteen ja
asiakaspalautteen mukaan

selittda kalatalouden kehittamiseen ja menekinedistamiseen
mydnnettavat tuet ja laatii tukihakemuksen liitteineen

pitdd huolta omasta jaksamisestaan ja hyvinvoinnista.
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Ammattitaidon osoittamistavat

Opiskelija osoittaa ammattitaitonsa naytdssa kaytdnnon tydtehtavissa laatimalla yrityksen
liketoimintasuunnitelman. Siltd osin kuin tutkinnon osassa vaadittua ammattitaitoa ei voida
arvioida nayton perusteella, ammattitaidon osoittamista taydennetaan yksiléllisesti muilla tavoin.
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Ammattikalastuksen osaamisala

3. Ammattikalastuksen osaamisala

Kalatalouden ammattitutkinnon suorittaneella on kalatalouden ammattityontekijaltd vaadittava
osaaminen. Han tuntee kalatalousalan toimintaympdriston ja hallitsee osaamisalakohtaisen
erikoistumisen mukaan kalanjalostuksen, vesiviljelyn, ammattikalastuksen ja kalastusopastuksen
tydprosessit ja erityispiirteet.

Ammattikalastuksen osaamisala, kalastaja AT, voi toimia kalastuksen tydtehtavissa alan
organisaatioissa tai yrityksissa tai itsendisena yrittajana.
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4. Kalastusopastuksen osaamisala

Kalatalouden ammattitutkinnon suorittaneella on kalatalouden ammattityontekijaltd vaadittava
osaaminen. Han tuntee kalatalousalan toimintaympdriston ja hallitsee osaamisalakohtaisen
erikoistumisen mukaan kalanjalostuksen, vesiviljelyn, ammattikalastuksen ja kalastusopastuksen
tydprosessit ja erityispiirteet.

Kalastusopastuksen osaamisala, kalastusopas (AT) voi toimia kalatalouden tyétehtavissa myynti-
ja asiakaspalvelutehtavissa tai kalastusmatkailupalveluja tuottavassa yrityksessa. Han voi toimia
alan organisaatioiden tai yritysten tyotehtéavissa tai toimia itsenaisena yrittajana.
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5. Kalanjalostuksen osaamisala

Kalatalouden ammattitutkinnon suorittaneella on kalatalouden ammattityontekijaltd vaadittava
osaaminen. Han tuntee kalatalousalan toimintaympdriston ja hallitsee osaamisalakohtaisen
erikoistumisen mukaan kalanjalostuksen, vesiviljelyn, ammattikalastuksen ja kalastusopastuksen
tydprosessit ja erityispiirteet.

Kalanjalostuksen osaamisala, kalanjalostaja (AT) voi toimia kalatalouden tydtehtavissa
kalajalosteiden valmistuksessa tai myynti- ja asiakaspalvelutehtéavissa. Han voi toimia alan
organisaatioiden tai yritysten ty6tehtavissa tai toimia itsenaisena yrittajana.

Kalanjalostuksen osaamisala

54



6. Vesiviljelyn osaamisala

Kalatalouden ammattitutkinnon suorittaneella on kalatalouden ammattityontekijaltd vaadittava
osaaminen. Han tuntee kalatalousalan toimintaympdriston ja hallitsee osaamisalakohtaisen
erikoistumisen mukaan kalanjalostuksen, vesiviljelyn, ammattikalastuksen ja kalastusopastuksen
tydprosessit ja erityispiirteet.

Vesivilielyn osaamisala, vesiviljelija (AT) voi toimia kalatalouden tydtehtévissa ruokakalaa
tai kalanpoikasia tuottavassa yrityksessa. Han voi toimia alan organisaatioiden tai yritysten
tydtehtavissa tai toimia itsendisena yrittajana.
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Liite 1. Arvoperusta

7. Liite 1. Arvoperusta

Ammatillisen koulutuksen tavoitteena on kehittda ja uudistaa yksiléiden ammatillista osaamista,
tybelamaé ja yhteiskuntaa. Ammatillinen koulutus antaa valmiuksia toimia ammatillisesti seka
tehda ratkaisuja eettisen ja kriittisen pohdinnan ja tietoon perustuvan harkinnan pohjalta.

Ammatillisen  koulutuksen [&ht6kohtina  ovat ihmisoikeuksien  kunnioittaminen ja
monimuotoisuuden arvostaminen. Ammatillinen koulutus edistaa tasa-arvoa ja yhdenvertaisuutta,
hyvinvointia ja demokratiaa. Osallisuus, aktiivinen toimijuus, avoimuus ja yhteiséllisyys korostuvat
ammatillisen koulutuksen toiminnassa.

Ammatillinen koulutus vastaa yksildiden, tydeldman ja yhteiskunnan osaamistarpeiden muutoksiin
joustavasti ja vaikuttavasti. Urasuunnittelutaidot ja valmiudet jatkuvaan oppimiseen korostuvat
toimintaymparistéjen muuttuessa. Koulutus perustuu tydeldméan osaamistarpeisiin ja tarjoaa
opiskelijan tavoitteisiin, elaméantilanteeseen ja tarpeisiin sopivia osaamisen kehittdmisen tapoja.
Turvallinen tydskentely, yrittdjamainen tydote ja talouden hallinta ovat osa ammattitaitoa.

Ammatillisessa koulutuksessa ymmarretdadn kestdvan elamantavan valttamattémyys ja
rakennetaan osaamisperustaa ympariston ja kansalaisten hyvinvointia edistavalle taloudelle.
Ammatillinen koulutus liséa ymmarrysta luonnonvarojen kestavasta kaytosta, ilmastonmuutoksen
hillinndstd ja siihen sopeutumisesta sek& Iluonnon monimuotoisuuden sailyttamisesta.
Ammatillinen koulutus tukee kansainvalistymisté ja globaalia vastuuta.

Arvoperusta toteutuu ammatillisen koulutuksen toimintakulttuurissa sek& osaamisen
hankkimisessa ja osoittamisessa eri oppimisymparistdissa.
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